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LA POYA 1939 - LA MONTEE A L’ALPAGE (2)
Albert Bovigny, Villars-sur-Gldne (FR)

Pé vé chi j’are, le premiré vatse
arouvdvan ou tsalé ; iran pd reé
j'ou aridyé du ke ’avan tchithd le
bd, U'uvro lou fajé mo. A méjera
k’intrdvan ou tsalé, fayi depindre
le chenayé e lé hyotséte, lé pindre i
pértsé chu le cholé é nyd leé bithé a
lou lin. Lé pye viyeé aldvan cholété a
la mima piathe tyeé I’an dévan.

E pu to tsé lé j’armayi ché chon
betd a aryd. Chi premi matin iran
tyé katro po keminhyi. Le barlaté ire
onko pd dé rétoua avoui le mulé é
chon yddzo. Le chéla hyirivé dza le
ketse di vani, i fajé frétsé. Lé brotsé
deé bou iran rido pyin ; on oyé tchird
« kala », le bouébo korché peé l’arya
avoui cha mithra é aldve la vudji din
la tsoudére. Kan iran tré ou katro
a tchird in mimo ftin, la mithra iré
péjanta, fayi bin ringd po l’abadid a la
hétya dou koya. La tsoudére iré chu le
Ju ke le bouébo atujivé du tin-j’in-tin.
Fayi étsoudd to bounamin chi lathi.

Lé vatsé arouvdvan to pyan. Ou bé
de duve j’are, le barlaté ire répri
avoui chon yddzo é ch’é achebin betd

Autour de six heures, les premi¢res
vaches arrivaient au chalet ; elles
n’avaient pas été traites a nouveau
depuis qu’elles avaient quitté le
bas, la mamelle leur faisait mal. A
mesure qu’elles entraient au chalet,
il fallait dépendre les sonnailles et
les clochettes, les pendre aux perches
sur le soliveau supérieur et attacher
les bétes a leur lien (place). Les plus
vieilles allaient seules 2 la méme
place que I’année d’avant.

Et tout de suite les armaillis se sont
mis a traire. Ce premier matin ils
n’étaient que quatre pour commencer.
[’armailli avec son mulet n’était pas
encore de retour avec son chargement.
Le soleil éclairait déja le sommet des
montagnes, il faisait frisquet. Les
seillons 2 traire en bois €taient vite
pleins ; on entendait crier « kala
(coule) », le garcon de chalet courait
dans 1’étable avec son seau en bois de
forme ovale et allait le vider dans la
chaudiére. Quand ils étaient trois ou
quatre i crier en méme temps, le seau
était lourd, il fallait bien lutter pour
le soulever a la hauteur du couloir
(posé€ sur la chaudi¢re). La chaudiere
était sur le feu que le garcon de
chalet attisait de temps en temps. Il
fallait chauffer tout tranquillement
(bonnement) ce lait. Les vaches
arrivaient tout lentement. Au bout de
deux heures, 1’armailli avec son mulet



a aryd é adon le fretchi I’'a pyakd
d’aryd por ald avanhyi cha mota. Kan
le j’armayi ’an j’ou fourné d’arya,
l’an fé le dji j’aré é chon rédéchindu
i Patchalé por ald rapértchilevié le
kayon ke lé dzin dou bd I’avan mend
amon. Iré pd rin d’akuyi hou béthéte
du lé Patchale tantyé a Tichenéva ;
bayivé galéjamin a trakoud.

Le fretchi iré chobrd ou tsalé po
trintchi, le bouébo l’i édjive. Chi
inke fajé ti leé piti travd. Rinchi la
mithra é lé brotsé a aryd din le gri
no k’iré a pou pri than métre d’avd
dou tsale ; I’ivoué n’arouvdve pd
ou tsalé, la chourche chayeché tru
avd. Li fayé mend avd le boché de
l'ivoué k’iré montd chu na breda a
duve ravoueé é ke le barlaté ramenidveé
amon avoui le mulé. Portd dou bou
ou trints@byo por atuji le fu, édji a
trére la mota, betd le goutd chu le
fu, intré tin rabyd U'arya ; lé vatse
chobrdvan to le dzoua dedin. Lé j’aré
pachdvan rido chi chékon dzoua de
la poya. Le dumidzoua, le bouébo
l’é j’ou amon le péru, tantye déjo la
rotse deé Brinlére, trére kotye mote
de brinléte, pu lé j’a pyantdyé din
na réthéta dekouthé le tsalé. Chin
bayive proumatére de brinléte po betd
ti le dzoua din la choupa dé tsale, to
le tsotin. Ti lé dzoua on in tayivé na
punya é chin rékréché a méjera.
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était de retour avec son voyage et s’est
mis aussi a traire et alors le fromager
a cess€ de traire pour aller avancer
sa meule (s’ occuper de la fabrication
du fromage). Quand les armaillis
ont eu fini de traire, ils ont fait (pris)
les dix heures et sont redescendus
aux Patchalets pour aller ramener
(chercher) les veaux et les porcs que
les gens du bas avaient conduits ici en
haut. Ce n’était pas rien de déplacer
ces petites bétes depuis les Patchalets
jusqu’a Tichenéva ; cela donnait
joliment 2 trotter ¢a et 1a.

Le fromager était resté au chalet pour
fabriquer le fromage, le garcon de
chalet 1’aidait. Celui-ci faisait tous
les petits travaux. Rincer le seau
ovale et les seillons a traire dans
le grand bassin qui était & peu pres
cent métres en aval du chalet ; 1’eau
n’arrivait pas au chalet, la source
sortait trop en dessous. Il lui fallait
mener en bas le tonneau de ’eau
qui était monté sur une bride a deux
roues et que I’armailli avec le mulet
ramenait en haut. Porter du bois
au local de fabrication du fromage
pour attiser le feu, aider a sortir le
fromage, mettre le diner sur le feu,
entre temps racler I’écurie ; les vaches
restaient toute la journée dedans. Les
heures passaient vite ce second jour
de 1a montée a 1’alpage. L’apres-
midi, le gargon de chalet est monté
vers le pierrier, jusqu’en dessous
du rocher de Brenleire, arracher
quelques mottes de ciboulettes, puis
les a plantées dans une plate-bande
a coté du chalet. Cela donnait assez



Li fayi achebin inkotyi lé loyi, I’i
rébetd de la choé po bayi on létson
i vatsé ou momin d’aryd, inpyd lé
kornéte de cheré k’on inpyéyive
kemin gréche a aryd. Ald a la dza
rétsertchi dou dé po le koya, chayi
le poué, ald lé rapértchi na vouérba
apri, onko rapertchi le vi. La véprd,
kan I’avan réekeminhyi a aryd, fayi ré
kold din lé dyétso a la tsanbra a lathi,
mantinyi le fu, pyumd di pre de téra
e inkotyi la choupa dé tsale, fére di
bube por inprindre le fu le lindéeman
matin, et onko na mache dé j’otro
travo.

Le dévélené du arya, lé j'armayi
betdvan fro lé vatsé é rabydvan
I’arya, pdldvan la baja din le tonberd
ke le barlaté aldvé mend in-nan le
patchi. On kou le travd fourné, iré
le j’are de marindd. Le tyin pyéji
deé medji ha bouna choupa dé tsalé
épécha, bin rafonthdye de hya frétse.
Chin che medjive a la kuyi de bou
din le gré dyétsé k’iré ou mitin de
la trabya, avoui dou pan é dou fre.
Du marinda, iré gayd né; adon che
tinyan ti a l’intoua dou fu, achétd chu
on piti ban, lé j’on chu lou chéla. Din
le kra dou fu on chomé bourinyive
trantchilamin ; du tin-j’in-tin na
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de ciboulettes pour mettre tous les
jours dans la soupe de chalet, tout
I’ét€. Tous les jours on en coupait
une poignée et cela regrandissait a
mesure.

11 1ui fallait aussi préparer les poches
a sel (loyi), y remettre du sel pour
en donner une lichette aux vaches
au moment de traire, remplir les
récipients en corne, de sérac qu’on
employait comme graisse a traire.
Aller 2 la forét rechercher de fines
branches de sapin pour le couloir,
sortir les porcs, aller les rapercher un
moment apres, encore rapercher les
veaux. En fin d’aprés-midi, quand ils
avaient recommencé 2 traire, il fallait
couler a nouveau dans les grands
baquets & la chambre & lait, maintenir
le feu, éplucher des pommes de terre
et préparer la soupe de chalet, faire
des copeaux pour allumer le feu le
lendemain matin, et encore un tas
d’autres travaux.

Le soir apres la traite, les armaillis
sortaient (betdvan fro) les vaches et
raclaient 1’écurie, pelletaient 1a bouse
dans le tombereau que 1’armailli
avec son mulet allait mener dans le
paturage. Une fois le travail terminé,
c’était les heures de souper. Quel
plaisir de manger cette bonne soupe
de chalet épaisse a laquelle on avait
rajouté de la créme fraiche. Cela se
mangeait a la cuillére en bois dans
le petit baquet en bois qui était au
milieu de la table, avec du pain et
du fromage. Apres souper, c’était
presque nuit ; alors ils se tenaient tous
autour du feu, assis sur un petit banc,



hyanma hyirivé le trintsdbyo. Lé
Jj'armayi kontdvan kotyé chovinyi, di
konto dé brakonyé, di j’ichtoudre ke
ché pachdvan din hou montanyé ; i
deévejdvan de péchyédre, dé voudéje,
de gro j’orddzo, dé hou tsotin ke
mankdvan d’ivoué ou bin k’iran pré
din la né in-nan le mi d’ou é ke fayi
gouernd le vatsé kotyeé dzoua ou fin
deé tso. Chin iré le pye bi momin de
la dzornd. Ou bé ne na chydye, le
bouébo 1'avi chono, i faji onko chon
déri travo ; i véchdvé on vérelé de
gota i j'armayi é aldvé che kutchi.
Du lé hé i oyé lé j’armayi tsantd
onkora na tsanthon ou duvé pu
ch’indremeché.

Mejoryou é bidon dou ouaséi, Savicse.

Photos Bretz, 2008.
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les uns sur leur si¢ge a traire & un pied.
Dans le creux du feu une grosse biiche
de bois bouronnait tranquillement ; de
temps en temps, une flamme éclairait
le local de fabrication du fromage.
Les armaillis racontaient quelques
souvenirs, des contes de braconniers,
des histoires qui se passaient sur ces
montagnes, ils parlaient de revenants,
de sorcieres, de gros orages, de ces
étés qui manquaient d’eau ou bien qui
étaient marqués par la neige durant le
mois d’aofit et ou il fallait fourrager
les vaches quelques jours au foin des
flancs pentus de montagne. C’était
le plus beau moment de 1a journée.
Au bout d’un moment, le gargon de
chalet avait sommeil il faisait encore
son dernier travail ; il versait un petit
verre de goutte aux armaillis et allait
se coucher. Depuis 1a-haut (sur le
soliveau supérieur) il entendait les
armaillis chanter encore une chanson
ou deux, puis s’endormait.




Po le fretchi é le bouébo le travd
iré gayd ti lé dzoua le mimo. Ma
lé j’armayi ’avan pra de j’btro
travd. Leé premi dzoua fayi fourni
deé hyoure : le pi dé Foyeéran, la Tso
Ryonda, lé krouyé piathé dou patchi.
N’in d’avan po na chenanna. Adon
on akuyive le vatseé in avd. Apri fayi
bin chure inkotyi dou bou, pra de
bou. Lé pyanté iran ébokdyé a la
dréthod é réchyé a la grantaréche. Lé
pye bi biyon bayivan di pityé, kotyé
kou di j'dchiyé. Lé kuve, lé chinyon
e le madle pyéne deé nyd bayivan dou
bou a bourld. On tsapydve le bou a
la tséta. L’e le barlaté avoui le mule
k’amendve le bou tantyé ou tsalé ;
n’in fayi pra po trintchi to le tsétin.
On le léchive on an ou dou in mayé
deévan deé le bourld, fayé ke chi bon
ché. In-nan le mi d’ou fayi féend la Ts6
Ryonda dré déjo le vani deé Brinlére.
Chin bayivé na réjérva dé fin po lé
krouyo dzoua. On in ramachdave ti lé
dzoua dutré feld k’on trindveé ba ou
tsale. Fayi ché bayi achyin dé pad le
léchi kore, hou feld cheran adon j’ou
lou j’inpéthald ou fon dou patchi. E
pu fayi eépéréyi, inpantchi la bdja
k’iré j'ou mendye in-nan le patchi. Di
kou, kan faji I’orddzo, fayi ch’abadd
ou mitin de la né por ald rapértchi le
vi ke che tinyan din na dzoréta amon
le péru. Kan faji dou gré tin, 'ivoué
roubatdve di lorde pérée tantyé avd
chu le patchi.
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Pour le fromager et le garcon de
chalet le travail était presque tous
les jours le méme. Mais les armaillis
avaient beaucoup d’autres travaux.
Les premiers jours il fallait terminer
de cléturer : le pied de Folliéran, la
Chaux Ronde, les mauvaises places
du paturage. Ils en avaient pour
une semaine. Alors, on chassait les
vaches vers le bas. Apres il fallait
bien siir préparer du bois, beaucoup
de bois. Les arbres étaient préparés
a la cognée et sciés a la grande scie.
Les plus belles billes donnaient des
pieux, quelques fois des tavillons. Les
queues, les branches de sapin et les
parties pleines de nceuds donnaient
du bois a briiler. On coupait le bois a
la hache. C’était 1’armailli avec son
mulet qui amenait le bois jusqu’au
chalet, il en fallait beaucoup pour
fabriquer le fromage tout 1’ét€. On le
laissait un an ou deux en meules avant
de le briiler, il fallait qu’il soit bon sec.
Pendant le mois d’aofit il fallait faner
la Chaux Ronde juste en dessous des
rochers de Brenleire. Cela donnait
une réserve de foin pour les mauvais
jours. On en ramassait tous les deux
jours quelques filets qu’on trainait en
bas au chalet. Il fallait faire attention
de ne pas les laisser courir, ces filets
seraient alors allés s’écraser au fond
du paturage. Et puis, il fallait épierrer,
épandre la bouse qui avait ét€ menée
dans le paturage. Parfois, quand il
faisait 1’orage, il fallait se lever au
milieu de 1a nuit pour aller rapercher
les veaux qui se tenaient dans une
petite forét en amont sur les pierriers.



Le barlaté n’aldve pd travayi avoui
le j’otro j’armayi. Intréemi dé duve
chouyé, I’avé prou a fére a barlatd
le bou, le pitye, ou bin dou kou pé
chenanna, i mendve avo lé moté,le
cheré é na pechinta mota dé buro
chu la yudze tantyé i Patchaleé ; é du
lé ¢ tserdjiveé chu le tsé a redale po
lé mend i kdvé dou Pecho, ou déchu
de Bro. Lé, le tinydre li amendve la
martchandi po le tsalé : la chd po
le bithe, le pan é la medzaye po la
chenanna é la pouchta po le j’ armayi.
Hou inke réchévechan du tin-j’in-
tin di novalé dé lou féna ou bin deé
lou miya. Le bouébo n’a rin j’ou de
novalé dé to le tsdtin. « rin dé novale,
bouné novalé » . Kan to chin iré
tserdji chu le tsé aredale, i remontdve
i Patchalé. I ch’aréthdveé on kou ou
bin dou i pinté dou Mothélon po
léchi chohyd le mule é bére kartéta. |
Patchaleé i détsérdjivé ha martchandi
din na pitita bouata, réapyeéyive le
mulé a la yudze tsérdja de na chatse
deé ché. Fayi pd tru tsérdji la yudze po
ke le mule pouéché in-nan po remontd
outsalé.- Adonirédzale j’aré d’arya.
Le lindéman li fayi référe on yadzo
avoui le mule bdtd po portd amon
le richto. N’in portdvé li mimo ouna
partya chu U’ oji.

Suite et fin dans I’ AmM1 pu paTo1s de
décembre 2016. Premiére partie, voir
L’ Amr pu patorts d’avril 2016.
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Quand il faisait du gros temps, I’eaun
roulait de grosses pierres jusqu’en bas
sur le paturage.

[armailli avec son mulet n’allait pas
travailler avec les autres armaillis.
Entre deux traites, il avait assez &
faire a transporter le bois, les pieux,
ou bien deux fois par semaine, il
conduisait les meules de fromage,
les séracs et une puissante motte
de beurre sur la luge jusqu’aux
Patchalets ; et depuis 13, les chargeait
sur le char a ridelles pour les amener
aux caves du Pissot, au-dessus de
Broc. La-bas, le teneur de montagne y
amenait la marchandise pour le chalet
: le sel pour les bétes, le pain et la
nourriture pour la semaine et la poste
pour les armaillis. Ceux-ci recevaient
de temps en temps des nouvelles de
leur femme ou bien de leur amie.
Le gar¢on n’a pas regu de nouvelles
de tout 1’été. « Pas de nouvelles,
bonnes nouvelles ». Quand tout cela
était chargé sur le char a ridelles, il
remontait aux Patchalets. Il s’arrétait
une fois ou deux aux pintes du
Motélon pour laisser souffler le mulet
et boire un verre. Aux Patchalets il
déchargeait cette marchandise dans
une petite étable, attelait & nouveau
le mulet & 1a luge chargée d’un sac
de sel. Il ne fallait pas trop charger
la luge afin que le mulet puisse
avancer pour remonter au chalet.
Alors c’était déja les heures de traire.
Le lendemain il lui fallait refaire un
voyage avec le mulet baté pour porter
en-haut le reste. Il en portait lui-méme
une partie sur I’oiseau.
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