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126 SEANCE DU 5 DECEMBRE 1946

Seance du 5 decembre 1946.

Pierre Balavoine. — Sensibilite da goüt aux sels de plomb
et d'etain.

Bien qu'on veille ä preserver les aliments et les boissons de

tout contact avec le plomb qui les rendrait toxiques, il se peut
toutefois que cela arrive par accident ou par negligence. Peut-on
etre prevenu par la saveur avant d'etre intoxique plus ou moins

gravement De son cote 1'etain, qui est recommande soit pour
la confection d'appareils et d'ustensiles, soit pour leur revete-
ment (etamage), vu sa grande stabilite, ne laisse pas de s'alterer

parfois, et ses sels ne sont pas absolument atoxiques. Pour ces

raisons j'ai tente de determiner les quantites minima (seuils de

saveur) perceptibles par le goüt, soit du nitrate de plomb, soit
du chlorure stanneux, en prenant les precautions indiquees
dans mes notes precedentes sur des sujets analogues.

Seuils de saveur
(dilution extreme exprimee en Pb et en Sn).

(N03)2 Pb Sn Cl2

Solution aqueuse 1:5 X 106 1: 2,5 X 105

Avec sol. sucree 1% 1: 1,25 X 105 1: 105

» » » 5% 1: 105 1:3 X 10"
» » salee 1% 1:3 X 105 1: 105

» » » 5% 1:2 X 105 1: 2 X 105
» » ac. citrique 0,1% 1:2 X 105 1: 105
» » » ' 0,2% 1: 105 1:5 X 104
» » » » 0,5% 1:5 X 104 1: 3 X 104
» » ac. acetique 0,05% 1:5 X 105 1:2 X 105
» » » » 0,2% 1:3 X 105 1: 105
» » » » 0,5% 1: 105 1:4 X 104
» » tanin 0,01% 1: 2,5 X 105 1: 104

Sensibilite analytique 1: 106 1: 104 ä 1:105
Toxicite aigue dose 1 gr 1 gr

» chronique » 1-10 mg par jour —
et pendant

quelques semaines
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Conclusions. — Pour le plomb, la dose toxique chronique
est juste perceptible par le gout dans l'eau pure. Elle risque
d'etre voilee en presence d'autres saveurs. Les doses toxiques
aigues de plomb et d'etain sont nettement perceptibles par le

gout.

Fernand Chodat et Alexandre de Yakimach. — Etats de pre-
actinisation et actinisation de cellules microbiennes traitees au
radium.

Nous avons publie en 1945 1 une etude concernant le traite-
ment au radium de colonies de Proteus vulgaris en voie de

developpement. De nouvelles experiences, faites cette fois-ci
avec Pseudomonas fluorescens et selon la meme technique,
confirment et completent les resultats obtenus en 1945. La
presente note resume la documentation inedite et propose une

hypothese de travail.
Des experiences susceptibles d'alterer la stabilite specifique

exigent, pour etre significatives, la verification preliminaire de

l'homogeneite de la souche eprouvee. Nous avons done redetermine

le P. fluorescens n° 17 de la collection de 1'Institut de

Botanique generale: mobile, 2 cils monopolaires, Gram negatif,
liquefiant la gelatine, ne coagulant pas le lait, reduisant les

nitrates, ne produisant pas d'indol. Avant l'experience pro-
prement dite, 18 triages successifs sont operes sur vases de

Petri en alternance avec 18 passages sur bouillon peptone
Liebig liquide. Ce test ne revele ni dissociation, ni degene-

rescence de la souche. II est complete par les 17 triages temoins
faits parallelement a ceux de l'experience. Soit au total 35 triages
attestant la fixite specifique en conditions normales.

Les milieux nutritifs, les pratiques culturales, les conventions

terminologiques, le dispositif d'irradiation et les procedes
d'evaluation de la croissance coloniale, sont les memes que ceux

1 F. Chodat et A. Yakimach, Effet des rayons du radium sur
Proteus vulgaris. Revue Suisse de Pathologie et de Bacteriologie, 8,
447 (1945). Edit. S. Karger, Bale.
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