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Diese Einreibung Ist an-
schädlich. Der Erfolg Ist
bestätig» durch zahlreiche
Dankschreiben. _Preis: die Fl. Fr. 5.—

1/2 Fl. Fr. 3.—
Diskrete Zusendung durch
JURA-APOTHEKE BIEL
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Sonne!... Meer!... Vesuv!...
Wein! Spaghetti! Jawohl,
Spaghetti, denn nirgends weiss man
sie so gut zuzubereiten, wie gerade
in Neapel. Diesen Genuss kannst
Du, lieber Leser, Dir nun auch zu
Hause leisten dank Hero-Sugo,
der bekannten, nach neapolitani-
schem Original-Rezept hergestellten
Lenzburger Sauce. Die Zu-
bereitung der Spaghetti ist die
denkbar einfachste :

Spaghetti lediglich in Salzwasser kochen
und abtropfen lassen; gleichzeitig den
Inhalt eines Büdisli Hero-Sugo recht
heiss machen und unverdünnt dazu ser-
vieren. Je nadi Belieben, mit geriebenem
Käse bestreuen.

Jegliche weiteren Zutaten sind über-
flüssig, denn Hero-Sugo enthält
Alles was es braucht: Tomaten, fein
gehacktes Fleisch, bestes Olivenöl,
sowie verschiedene aromatische
Kräuter. MaCcaroni, Ravioli, Risotto
mit Hero-Sugo zubereitet,
schmecken ebenfalls ganz vorzüglich.
Aber nur mit
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durch unseren bekannten
Kropfgeiat
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