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Horen Sie

die Urteile:

Was sagt der grofie Meister
der Kochkunst?

Herr Ch. Michel,
Zunfthaus zur Zimmerleuten, Ziirich:

Dieser Zwiebelsaft gibt hauptsachlich den kaiten
Speisen, wie Mayonnaise, Salatsauce, Hors d’'ceuvre,
Gemise- und Kartoftelsalaten, einen sehr feinen
Geschmack. Dem fertig zubereiteten Risotto geben
einige Tropfen Zwiebelsaft ein ausgezeichnetes
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Es handelt sich um ein Produkt, das in jeder Hin-
sicht reell ist. Dieser Zwiebelsaft wird seinen Weg
finden durch seine gute Qualitdt und praktische
Verwendungsmoglichkeit.

Was sagt ein Arzt, eine Autoritdt
in Erndhrungsfragen ?

Herr Dr. med. Franklin Bircher:

Wir haben mit dem AROMI-Zwiebelsaft sehr gute
Erfahrungen gemacht und sind iiberzeugt, daf dieses
Produkt eine grofle Zukunft haben wird, ist es doch
im Geruch wie frische Zwiebeln.

Aromi-Zwiebelsaft erhalten Sie in den Lebensmittel-
geschéften. Fir Grofikiichen Lieferung von Flaschen
fir Grofiverbraucher durch:

Aromi-Produkte-Vertrieb, Otto Fasler
WallisellenstraBe 258, Telefon 465478
Ziirich 50
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