
Objekttyp: Advertising

Zeitschrift: Der Fourier : offizielles Organ des Schweizerischen Fourier-
Verbandes und des Verbandes Schweizerischer Fouriergehilfen

Band (Jahr): 54 (1981)

Heft 7

PDF erstellt am: 22.07.2024

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.
Die auf der Plattform e-periodica veröffentlichten Dokumente stehen für nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie für die private Nutzung frei zur Verfügung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot können zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.
Das Veröffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverständnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss
Alle Angaben erfolgen ohne Gewähr für Vollständigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
übernommen für Schäden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch für Inhalte Dritter, die über dieses Angebot
zugänglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zürich, Rämistrasse 101, 8092 Zürich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch



Gewürzassortiment «Truppenhaushalt »
Bestehend aus: Pfeffer, Curry, Paprika, Muskatnuss, Lorbeerblätter, Majoran, Thymian, Nelken,

Kümmel, Koriander, Rosmarin, Worcester-Sauce, Oregano

Preise: j

Kleinpackung für WK mit 100 Mann Fr. 29.—
Mittelpackung für WK mit 150 Mann Fr. 39.—
Grosspackung für WK mit 200 Mann Fr. 56.—

AKTION
Mayonnaise — Zitronensalt

HÄMO© HANS SCHAFFLÜTZEL 3063ITTIGEN bei Bern
PRODUKTE Postfach 73 Telephon 031 - 58 26 65

**** (4)****JUL _ \ / JULI Frage: #
* Warum «erden SEG-Poulets

«knuspriger und verlieren >>
beim Braten am wenigsten Gewicht?
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Weil sie
trockengekühlt sind!

d.h.,wir kühlen und trocknen die Poulets mit
einem starken Luftstrom von 0°C und

vermeiden so, dass Wasser,
in Gewebe und Haut eingeschlossen,

in den Bratofen gelangt.

Wenn SEG-Poulets schon nicht billiger sind,
so dürfen sie ruhig besser sein!

EdleL
WalliserWeine

vonPROVINS
VALAIS

Wir sind ein lebhafter Dienstleistungsbetrieb.
Für unsere Betriebs- und Finanzbuchhaltung
suchen wir einen jüngeren

EDV-Buchhaltungsfachmann
evtl. in Vorbereitung auf Eidq. Buchhalter-
diplom.
Schöne, neue und zweckmässige Büroräume
in Windisch, direkt zur N 1-Auffahrt Mägenwil.
Evtl. steht sonnige neue 3- oder 4-Zimmer-
wohnung zur Verfügung.
Bitte Kontaktaufnahme mit Walter oder Heinz
Knecht (056 42 01 01).

Gebr. Knecht AG, 5200 Windisch
Reisen — Transporte — Tiefbau
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