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Bestehen im Truppenkommissariatsdienst.
Wirkliche Fähigkeiten ergeben sich erst in prak-
tischer Hinsicht, dann nämlich, wenn die Auf-
gäbe nicht mehr auf dem Blatt steht, sondern die
Zufriedenheit aller Beteiligten erreicht werden
muss.

S/'e i/i Aewte e/'nc LY/aArawg gewac/R, rf/e
57e gerne unseren Lesern we/Yerge6en wöcL/e«?

Vermehrt das Gespräch mit den Lieferanten
suchen, nur so ist ein marktorientiertes Beschaf-
fen von Nahrungsmitteln, vor allem im Selbst-
sorgesektor, gewährleistet. Der Rechnungsfüh-
rer muss als Food and Beverage-Manager mehr
geschäftliches Denken zu Gunsten des Verpfle-
gungskredites und den Essbedürfnissen der
Truppe entwickeln.

H7'e ge/)?s nnc/7 dew Hèverd/enen we/Yer?

Nach meinem Dienstleistungsplan besuche ich
vorerst diverse militärische Kurse, absolviere
meinen zweiten WK und trete im Februar 1987

in die ZIS in Herisau ein. Nach deren Abschluss
im November 87 nehme ich die Arbeit als

Instruktor an der Küchenchefschule in Thun
auf.

//c//ew /dne« /Are 6era/7/c/7e/? a/s Koc7)

/« der tdg/Zede« ,4/Le/Y a/s ReeAwuug^/üArer?

Genaue Planung und richtige Menuwahl ist
ohne fachliche Kenntnisse undenkbar. Ein Chef
muss Führungs- und Fachaufgaben wahrneh-
men und delegieren können, dennoch muss der
Küchenchef als Berater seine Funktion beibe-
halten, denn vorgegebenes in «seinem Fach-
bereich» wirkt alles andere als motivierend und
hemmt die Selbstständigkeit und Kreativität
innerhalb der Küche.

Hingegen darf der Ernstfall mittels gezielten
küchendienstlichen Aufgaben unter erschwer-
ten Bedingungen nicht vergessen werden, stets
mit der Zielsetzung Fördern durch Fordern.
Bezüglich dieser Ausbildung bin ich froh über
meine bisherigen Erfahrungen im militärischen
und privaten Bereich.

//öTxw 5/e ewe« U7w.sc/? oc/er e/Y? /?êt.sô'«//c/7éw

/M/legen ö« ««sere Leser?

Ich schneugge seit langem die interessanten und
informativen Berichte in der Zeitschrift «Der
Fourier». Ein jeder Kommissariatsangehöriger
kann davon in seinem Aufgabengebiet als

«Dienstleistungszentrale» der Einheit Nützli-
ches finden, denn nur wer Neues wagt, gewinnt!

Geschäftsinformation: Krenger AG, Thun

Wer schon auf dem Waffenplatz Thun und sei-
ner Umgebung Dienst geleistet hat kennt die
Firma Krenger AG als reellen Lieferanten von
frischem Gemüse, Obst und weiteren Produk-
ten.

Am 8. November 1986 ist die Krenger AG, eine
seit 40 Jahren in der Region Bern, Thun und im
Berner Oberland tätige Firma in ihre neuerstell-
ten Lager- und Büroräumlichkeiten nach Ueten-
dorf umgezogen. Damit beginnt ein neuer Zeit-
abschnitt in der Firmengeschichte. Die Struk-
tur der Firma soll nicht verändert werden, das

heisst, sie wird sich nach wie vor mit der Vertei-
lung von Frischfrüchten, Frischgemüse, Tief-
kühlprodukten und Mineralwasser befassen. Sie
möchte auf diesen Gebieten den Gastronomie-
und Detailhandelsbetrieben, sowie den Fourie-
ren und Küchenchefs ein fairer Partner sein.

Durch die grosszügig konzipierte Lagerhalle,
welche nur zwei Kilometer von der Autobahn-
ausfahrt Thun-Nord entfernt liegt und mit
einem Anschlussgeleise der SBB verbunden ist,
kann die Umschlagskapazität der Krenger AG
um ein wesentliches gesteigert werden.

Zudem besteht neu die Möglichkeit kurz oder
langfristig Tiefkühlraum, Kühllager sowie nor-
maier Lagerraum zu mieten.

UYcAr/ger /frwwe/s/

Am 13. und 14. Dezember haben alle inter-
essierten Personen die Möglichkeit im Rahmen
der «Tage der offenen Tür», die Firma zu besieh-
tigen.

Beachten Sie auch unser Inserat auf Seite 458

mit der neuen Geschäftsadresse.
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