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Die erste Kostprobe nach dem Pressen

el
ileD

' . . . e

EIqu)oren gelangen die Friichte in die

“9¥rdume, von wo sie in die Pressen
gglenfet_ werden

Avufnahmen
aus dem Betriebe
der Bernischen Grossmosterei
Worb

(Photos W. Nydegger)

Rechts: Der Kellermeister Uberprift in
seinem Laboratorium den Saft

war sein Schild..

Wie gliicklich. war die Zeit, in der man den Sinn des' Hebbelschen Ge-
dichtes «Bei einem Wirte wundermild...» so richtig erfassen konnte. Die
goldreifen Aepfel spendeten Kraft und Genuss. Unsere Zeit hat diesem Sinn
ein besonderes Geprige gegeben, und alle Anstrengungen und Opfer des Staates
und der privaten' Initiative sind gering im Verhidltnis zur Leistung an Volk
und Gesundheit. )

Von diesem Standpunkte aus gesehen, erhalten die Mostereien’ unseres Lan-
des eine ganz basondere Bedeutung. Die Bernische Grossmosterei Worb ist,

Die Obstpresse Der kleine Filter fir das Kldren des Obstsaftes




Der Sussmost wird in Flaschen abgefillt . Reinigung und Abfilien der Flasc

Links:

Tiefkiihlkonserven der Birds
Eye im Tiefkuhlkeller der
Mosterei

Unten:
Sijssmost-Drucktanks

2

wie die meisten #Hlteren Betriebe, zuerst als e
Gérmosterei erstellt worden. Mit der Entwicklung
der alkoholfreien Obstverwertung hat sie sichin |
der Folge auch mehr und mehr auf die alkoh ‘
freie Obstsaftbereitung umgestellt. Die méchtigen
Trestergruben, in welche die ausgepressten Ohst:
trester eingefiillt wurden, um den Gﬁrungﬁpréiéss
vor sich gehen zu lassen, sind nach und nachmit
verschiedenen Arten von Tanks zur -Einlagemny
von Siissmost ausstaffiert worden. Auf diest
Weise wurde in erster Linie die Verwertung der
Trester, statt zur Herstellung von Alkohol,,_fauf
die Fabrikation von Brennmaterial umgeselh
némlich auf sogenannte «Tresterstockli». Eineum- |
wilzende Neuerung ist in den Jahren 103536{
durchgefithrt worden, als man in Worb erstmilf
fiir die Zentral- und die Westschweiz began it
Aepfeltrester fiir die spitere Herstellung il

‘Pektin und die Birnentrester fiir die Berelilf

von Viehfutter zu trocknen. Diese Aenderung ¥
deutete fiir die Obstverwertung eine sehr wert-‘
volle Wendung zu ihrer Férderung und Entwick
lung. Die letzten paar Jahre haben deutlich g |

~ zeigt, welche Wichtigkeit diesem neuen,zweige

zugemessen werden muss. )
Das Unternehmen hat in den letzten Jaiél,
eine ganz bedeutende Erweiterung erfahren 20

. Férderung der Qualitét seiner Erzeugnisse i

In der Tiefkithlanlage wird auch Fleisch bel eil;‘er ;
temperatur von —20° tadellos. aufbe¥dl!




ie abgefiliten Flaschen erhalten die Etikette

-neue technische Einrichtungen ge-
schaffen worden, wie grosse Kiite-
anlagen zur Kiihlung der Sifte und
ir Regelung der Kellertemperaturen.
- Im Interesse dér Landesversor-
gung sind kiirzlich zwei grosse Kiihl-
tiume zur Einlagerung von Lebens-
nitteln bei Temperaturen von —200
Celsius dem Betriebe iibetgeben wor-
den,

. Das Unternehmen beschéftigte im
kizten Jahre durchschnittlich 50 Ar-
biter und Angestellte. In der Ver-

Bs ist zu hoffen, dass die erfreu-
lickie Entwicklung, welche der Kon-
m von Obstséften in den letzten

. Jawen genommen hat, durch die stete
vVerbesSerun.g der Qualititen auch in
der kommenden Friedenszeit anhalten
Vetde und der Bernischen Gross-
mos'terei‘ in Worb erméglicht, den
Platz in unserer Volkswirtschaft ein-
Xnehmen, der ihr nach ihren Lei-
Stungen geblihrt, denn ein goldener
Aptel st thr Schilg

Rechis: Unterer Gdrsaft-Keller
Unten: Reinigung der Zementfasser
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