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Unverbindliche Vorführung gerne und überall.

Bitte schreiben Sie an

TECHAG AG, ZÜRICH 8

U T O Q,U AI 31 TEL. (051 24 1 4 15

Neu! Der grosse, leistungsfähige

5-Liter-Turmix mischt,

schlägt, schneidet, schwingt
und emulgiert genau so flink
und gründlich wie sein berühmter,

kleiner Bruder.

Nützliche Winke

Apfelmus.

1 Kilo Aepfel, l Schöpfer Wasser, 150 g Zucker, 2

glatt gestrichene Esslöffel P A I D 0 L l/i Tasse Wasser,
1 Handvoll gereinigte Rosinen. — Die Aepfel werden
gewaschen, Fliege, Stiel und schlechte oder angefaulte Stellen

entfernt, Man schneidet sie mitsamt der Schale und
dem Kerngehäuse quer durch in 1 cm dicke Scheiben.
Man kocht sie mit etwas Wasser und nach Belieben
einem Stück Zimt weich. Möglichst heiss werden sie

durch ein feines Sieb gestrichen. Man setzt das Apfelmus
nochmals aufs Feuer, süsst nach Belieben und gibt
zuletzt das angerührte PAID O L dazu. Man kocht das

Apfelmus, welches leicht gebunden sein soll, einige
Minuten und richtet es in eine Glas- oder Kompottschüssel
an. Die Rosinen werden mit Mehl gut gereinigt, mit
kaltem Wasser abgespült, bis sie ganz klar sind, und
hernach mit wenig Wasser und einigen Esslöffeln Zuk-
ker gekocht, wodurch sie schön glänzend und gross
werden. Man kann damit die Platte beliebig garnieren
und serviert das Apfelmus etwas abgekühlt.

Stellenvermittlung des V S A

Region Basel: (umfassend Basel, Baselland, So-

lothurn, Schwarzbubenland. Delsbergtal, Aargau
westlich Bötzberg)

Herr Leu, a. Vorsteher, Flurweg 1/Batterie, Basel

Telephon (061)2 33 42.

Region Bern: (umfassend Bern und Solothurn
südlich Jura) v

Herr Hans Anker, Vorsteher, Erziehungsanstalt
Bächtelen, Wabern-Bern. Telephon (031) 5 29 11.

RegionSt.Gallen: (umfassend St. Gallen, Thur-
gau, Appenzell, Graubünden und Glarus).

Herr A. Schlüpfer, Waisenvater, St. Gallen, Dufour-
strasse 40. Telephon (071) 2 72 87.
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