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«cocido madrileno», de Luis Marin

I’émilie février 2008

Le gout du voisin

Trois artistes genevoises ont eu envie d’explorer les
pratiques culinaires de leurs voisines et voisins. Andréa
Muller, Dorothea Fischer et Florence Vuilleumier se sont
ainsi retrouvées dans les cuisines de leur quartier du
centre ville de Genéve. Cette pérégrination artistique et
conviviale a donné lieu a un livre de cuisine pas comme
les autres: Le godt du voisin.

Valérie Balleys

«On a commencé par faire un tout-ménage dans le quartier
et avons regu de nombreuses réponses positives de voisins
que l'on ne connaissait pas forcément» explique Andréa
Muller, 'une des conceptrices du projet. Les auteures ont
alors rencontré les personnes chez elles et mangé ensemble
le plat concocté pour I'occasion. «On a profité de ce moment
de rencontre pour prendre en photo |'univers culinaire de cha-
cun: le frigo, la cuisiniére, le plat cuisiné. Avec tout le matériel
visuel récolté, on a illustré les recettes soit par des images
prises sur le vif chez ces personnes, soit par des photos plus
artistiques qu’on a créées de toute piece pour ce projet»
ajoute Andréa Muller. La démarche a permis de créer une
convivialité autour du partage des plats fétiches des per-
sonnes rencontrées. De la recette familiale a celle née de
I'inspiration de son auteur-e ou d’un souvenir de voyage, les
habitant-e-s du quartier de I'ilot 13 ont ouvert leur logis et
dévoilé une part de leur intimité.

Les illustrations donnent une originalité et une dimension
artistique particuliere a cet ouvrage qui se rit volontiers des
images traditionnelles des livres de cuisine ordinaires. Les
textes ont été élaborés par tous les cuisiniers et toutes les
cuisinieres rencontré-e-s. Aucune sélection dans les recettes
proposées n’a été effectuée. Ce livre permet ainsi de faire la
découverte du go(t des autres sans a priori: de la recette de
la sauce a salade de Justine, 10 ans, au fameux rago(t
d’agneau a la grenade en passant par les rice krispies au
marshmallow. La palette des saveurs est étendue, du plus
basique au plus élaboré, et cela sans complexe. Au final, Le
godt du voisin constitue davantage un témoignage des pra-
tiques culinaires actuelles qu’un simple recueil de recettes.
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