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Basel, den 6. August 1959

Revue suisse des Hétels

Organe pour I'hétellerie et le tourisme
Propriété de la Société suisse des hételiers
68e année — Parait tous les jeudis
Schweizer Hotel-Revue

Organ fiir Hotellerie und Fremdenverkehr
Eigentum des Schweizer Hotelier-Vereins
68. Jahrgang — Erscheint jeden Donnerstag

Einzell 55 Cts. le

Neue Vorstosse zur Ausweitung

des Agrarschutzes

Verteuerung von Kise, Fischen und'GeIIiigel?

Es ist bemiihend, zu sehen, wie zu einem Zeit-
punkt, da die europdischen Integrationsbestre-
bungen auf eine Niederlegung der Zollschranken
und Beseitigung der Handelshemmnisse gerich-
tet sind und sich bereits fiir die Linder ausser-
halb der EWG nachteilige Folgen im Aussen-
handel zeigen, weshalb ja die Kleine Freihan-
delszone geschaffenwerden soll,in unserm Land
der Protektionismus im Agrarsektor, unbekiim-
mert um die ungewisse wirtschaftliche Zukunft,
stets neue Bliiten treibt. Was beabsichtigt ist,
geht aus den Darlegungen unseres volkswirt-
schaftlichen Mitarbeiters -Ig- zur Geniige her-
vor. Unsere Gestehungskosten haben eine der-
artige Héhe erreicht, dass wir uns gegen jede
weitere Verteuerung wichtiger Kiichenwaren mit
aller Energie zur Wehr setzen miissen. Wir
kénnen angesichts der andauernd steigenden
Kosten bei den praktizierten Preisen einfach
nicht mehr mitkommen, und vor allem miissen
wir uns dagegen verwahren, dass man wegen
unserer astronomischen Fleisch- und Butter-
preise uns auch noch die paar Ausweichposi-
tionen Gefliigel und Fische verteuert, wobei bei
den Fischen erst noch hinzukommt, dass Meer-
fische wegen ihrer geschmacklichen Verschie-
denheit nicht unbedingt mit den Si -
fischen in Konkurrenz stehen. Das Gastgewerbe
at es satt, fir jeden Schutz der Landwirtschaft
den Buckel herhalten zu miissen. Wo bliebe
iibrigens die im Landwirtschaftsgesetz veran-
kerte Riicksichtnahme auf andere Wirtschafts-
zweige, wenn der Bund solche einseitigen Mass-
nahmen trife? (Die Red.)

Einmal mehr stehen wir vor der Frage der kiinf-
tigen Entwicklung unserer Agrarpreise, nachdem
die landwirtschaftliche Fiihrung vor einigen Wo-
chen mit einer umfangreichen Eingabe an das Eid-
gendssische Volkswirtschaftsdepartement gelangt
ist und weitere entliberalisierende Massnahmen
verlangt hat. So werden entschiedene Abwehrmass-
nahmen gegen die Gefliigelimporte vorgeschlagen,
ferner neue Preiszuschlige auf Importkise, Ab-
wehrmassnahmen gegen die Eier- und Fischimporte
und Ausgleict t d der inldndi-
schen Rapsproduktion. Auf der ganzen Linie han-
delt es sich also um Begehren, die die inlandische
Produktion noch weiter der auslandischen Kon-
kurrenz entziehen sollen; mit andern Worten: der
Abschniirungsprozess von der Weltmarktkonkurrenz
soll weiter perfektioniert werden. Die Folgen fiir die
Lebenshaltungskosten miissten offenbar tel quel
hingenommen werden in dem Sinne, dass die wei-
tere Teuerung in den landwirtschaftlichen Produk-
tenpreisen eben im Zuge der Zeit liege.

Es war seit lingerer Zeit zu erwarten, dass die
Bauernschaft Massnahmen gegen die Gefliigel- und
Fischimporte verlangen wiirde. Tats#chlich hat sich
der Verbrauch vor allem an Gefliigel in den letzten
Jahren stark ausgeweitet, die importierten Erzeug-
nisse sind zu einem eigentlichen «Volksartikel» ge-
worden. Gefrier-Poulets usw. sind heute beinahe
auch in jedem gutgefiihrten Lebensmittelgeschaft
in grosser Auswahl, in verschiedenen Gewichten
und Preislagen erhaltlich. Ganz gewichtig sind
schliesslich die preislichen Vorteile, die sich hier

Vorzug steht. Die Drosselung der Importe, wie sie
verlangt wird, hétte daher nicht nur preispolitische
Auswirkungen, sondern insbesondere auch eine

Nolel
revue

erwdhnten Vorstoss, der auch von Parlamentsseite
unterstiitzt wird (Interpellation Arni usw.), in erster
Linie darum, den bisherigen Schutz um so fester
zu verankern und einem allfilligen Abbau des
Agrarschutzes durch neue Forderungen ein Gegen-
gewicht gegeniiberzustellen. Gleichwohl ist die
Sachlage symptomatisch:

die Landwirtschaft denkt, ungesehen der Integra-

Lenkung der Konsum- und Gesch K wohn-
heiten zur Folge, die nicht einfach hingenommen
werden kann.

Was schliesslich die Begehren fiir Eier, wo die
Inlandproduktion dank des Leistungssystems schon
heute einen starken Schutz geniesst, anbetrifft, so
sind auch hier preispolitische Bedenken angezeigt.
Unsere Eierpreise sind schon heute ansehnlich
hoch, und im internationalen Vergleich stehen sie
mit an der Spitze. Das namliche gilt fiir die Kése-
preise, wo ebenfalls geschmackliche und preisliche
Uberlegungen anzufiihren sind, die gegen weitere
Abwehrmassnahmen sprechen. Der Schutz der
Rapsproduktion ist schliesslich insofern problema-
tisch, als es hier offenbar an der Nachfrage fehlt
und die Beibehaltung dieser Produktion nicht durch-
wegs verstanden wird, auch wenn man die kriegs-
wirtschaftliche Vorsorge hierfiir geltend macht.

Man ist sich im landwirtschaftlichen Lager offen-
bar der Problematik der verschiedenen Begehren
durchaus bewusst. Sichtlich handelt es sich beim

p an de Preise,
weniger Konkurrenz und mehr Autarkie. Die Wett-
bewerbsfihigkeit der iibrigen Wirtschaftsgrup-
pen, vorab auch der Grossabnehmer in Hotellerie
und Gastgewerbe, zieht man kaum ins Bickfeld
ein, obwohl durchaus bekannt sein diirfte, dass
die landwirtschaftlichen Produktenpreise, die in
unserm Land bezahlt werden miissen, schon
heute wesentlich héher als in vergleichbaren Lén-
dern liegen.

Auch sieht die Landwirtschaft dariiber hinweg, dass
sie ebenfalls ein gewisses Exportinteresse hat und
die Lancierung neuer Importerschwerungen frither
oder spéter wohl zu Gegenmassnahmen des Aus-
landes (Kéase!) fiihren wirde. Man wird daher gut
beraten sein, wenn man die neuen Begehren sehr
kritisch iiberpriift und davon Umgang nimmt, aus
wahltaktischen oder andern Uberlegungen (Natio-
nalratswahlen im Herbst!) die Konzessionsbereit-
schaft zu iibertreiben. -lg-

Probléemes de I’'hotellerie suisse

Exposé du Dr Franz Seiler, président central, & 'assemblée des délégués de la SSH du 4 juin

a Montreux (Suite et fin *)

ploitation et la q éré

Les frais d'

des i

Les frais d’exploitation, spécialement dans le sec-
teur du personnel, suivent depuis des années une
courbe rapidement ascendante. De son cété, le
colt des denrées alimentaires et celui de tous les
produits, appareils et installations que I'hételier doit
acheter obére plus lourdement notre hétellerie que
ce n’est le cas de celle des pays de tourisme con-
currents. De plus, aucune tendance de baisse des
prix n'est en vue. Si donc, en réactivant le crédit
privé, on aboutissait & une sensible hausse des
charges d’intérét, il n'y aurait bientdt plus d’excé-
dents de recettes.

On voit donc pourquoi le probléme des intéréts
prend une importance décisive dans le cadre des
efforts déployés pour ger les i i
ments de rénovation, tout au moins pendant le
temps qu'il faudra pour exécuter de tels travaux
et jusqu’au moment ol les rénovations exerceront
leurs effets productifs. Les délais d’amortisse-
ment des dettes nouvelles provoquées par des
crédits de ré ion j égal un réle
primordial.

C'est avec raison que la Société fiduciaire suisse
pour I'hétellerie fait remarquer dans son rapport de
gestion de I'année 1957, qui est extrémement ins-
tructif — en procédant & une comparaison internatio-
nale des investissements de rénovation — que les
hétels qui ont beaucoup de retard en matiére de
modernisation — ne peuvent amortir aussi fortement

im Vergleiche zu bessern Frischfleischqualititen
ergeben. Dem Poulet haftet zudem auch heute noch
der Ruf von etwas Besserem an, von Luxus und
Wohlistand! Wenn dazu noch die hohe Preiswiirdig-
keit kommt, so sind die Verkiufe eben zum vorn-
herein stark.

Im Fischsektor liegen seit Jahren immer wieder
neue Klagen iber die schwierigen Absatzverhilt-
nisse fiir die Inlandfischerei vor. Auch hat sich der
K'onsum nicht in der positiven Richtung entwickelt,
die man an sich erwartet hatte. Die Gefrierfische
auslindischer Herkunft — ebenfalls bald in allen
Qutgefilhrten Lebensmittelgeschiften erhiltlich —,
ermdglichen zudem eine sehr einfache und auch
Preiswiirdige Zubereitung. Dass viele einheimische
FI_Scher es mit dem Absatz ihrer Erzeugnisse nicht
leicht haben, ist daher nicht zu bezweifeln. Es
kommt schliesslich noch dazu, dass die heutige
Qualitdt der Gewasser in unserm Land vielerorts
die Fische vertrieben hat und der Fischreichtum
2urlickgegangen ist, was sich ebenfalls nachteilig
auf die Fangerfolge und damit auf die Einnahmen
d«_as Fischereigewerbes auswirken muss. Bei den
Ffschsn ist nun allerdings nicht zu ibersehen, dass
die Konkurrenz sehr oft auch geschmacklich im

et aussi ray 1t leurs dettes que ce n’est le cas
pour les nouveaux hétels ou pour les établissements
qui ont déja procédé a d'importantes rénovations.
Il convient toutefois de se rappeler, qu'a la suite
des frais de construction actuels, 'endettement par
lit de nouveaux hétels est notablement plus élevé
que celui des autres entreprises hételiéres.

Mais notre principal souci doit étre d'enrayer,
dans la mesure du possible, une nouvelle augmen-
tation des frais d’exploitation proprement dits, frais
qui, comme nous venons de le voir, sont dominés
par les dépenses pour le personnel et par le prix
des denrées alimentaires.

Ceux qui désirent conserver a notre hatellerie sa
capacité de concurrence sur le plan international
et qui veulent encourager les rénovations devront
faire preuve, dans leur propre intérét, de la plus
grande réserve en imposant de nouvelles charges
a une branche d’'une importance vitale, mais dont
les possibilités financiéres sont dorénavant limi-
tées.

L'hétellerie peut d'autant plus espérer une telle

*) Voir aussi Hétel-Revue No 31.

attitude de ses partenaires qu’elle n'a manqué ni de
compréhension ni de bonne volonté a I'égard de
ses employés et de I'agriculture.

Agriculture, du tarif d ier, etc.

L’hétellerie, surtout dans les régions de montagne,
forme avec Pagriculture une sorte de communauté
liée au méme destin. Rappelons que, il y a quelques
années, la Société suisse des hételiers ne s'est pas
opposée aux efforts déployés pour assurer légale-
ment aux paysans une certaine protection, grace a
des prix garantissant leur existence. Mais il ne
semble toutefois pas que I'on ait fait preuve, par la
suite, dans le cadre de la loi sur I'agriculture, de la
modération que I'on avait promise a I'hétellerie en
raison de la position exposée qu'elle occupe sur le
plan de la concurrence internationale.

Je voudrais & ce propos rappeler les charges
nouvelles que la revision du tarif douanier impose
a I'hétellerie, charges qui sont en contradiction
avec les recommandations de la conférence de Lu-
cerne dont le rapport final — qui semblait devoir
fixer définitivement la position de I'hétellerie — est
malheureusementresté en grande partie lettre morte.
Si nous ne nous sommes pas défendus plus vigou-
reusement contre la hausse des tarifs douaniers
envisagée pour une série de postes, c'est parce
que nous ne voulions pas donner I'impression que
I'hétellerie n'avait aucune compréhension pour une
ceuvre de cette envergure. Nous savons que notre
pays a absolument besoin d'un nouveau tarif doua-
nier pour conserver sa liberté de mouvement en
matiére de politique commerciale dans les relations
qu'il entretient avec les pays du monde entier. Nous
avons été renforcés dans notre attitude par le fait

que le renchérissement général des denrées alimen-

taires a heureusement marqué, un temps d'arrét
et que l'indice du codt de la vie a méme accusé une
légére tendance a la baisse.

Toutefois, dans divers secteurs, on constate des
renchérissements, qui ne peuvent nous laisser in-
différents. Mentionnons par exemple les hausses
massives du prix de I'acool de bouche et des taxes
de régie sur les alcools importés. Il ne s'agit point
ici de hausses justifiées par le droit constitutionnel
pour freiner la consommation de I'alcool, puisque,
jusqu'a présent, I'on a renoncé & majorer les im-
pots sur les eaux-de-vie indigénes, ainsi que sur la
vente d’eaux-de-vie de fruits & pépin.

Un autre exemple des contradictions de cette
politique commerciale nous est donné par le sucre.
Je laisse ici la parole a notre expert, M. Ernst
Senn, directeur et délégué de la HOWEG, qui a
récemment déclaré ce qui suit devant la commis-
sion «hotellerie» de notre grande coopérative
d'achat pour les hétels et restaurants :

Alors que I'agriculture suisse se réjouit de voir
aboutir le financement, de la deuxiéme raffinerie
de sucre, les prix du sucre continuent a baisser
sur le marché mondial. Le prix qui était, le 19
mars, de 3,03 cents par |b., est tombé 4 2,83 cents
4 mi-avril & la bourse du sucre de New York.

Cette baisse appréciable a été surtout provoquée
par la surabondance de I'offre sur le marché mon-
dial du sucre. Un autre facteur qui exerce son
influence est le constant accroissement de la pro-
duction européenne de betteraves & sucre, pro-
duction qui, URSS comprise, atteint aujourd’hui
le 40°% de la production mondiale.

Dans ces conditions, la situation actuelle n'aura
rien d’exceptionnel, & I'avenir non plus, et le ren-
dement d'une deuxiéme raffinerie de sucre en
Suisse est pour le moins problématique. Son exis-
tence n'est assurée que parce que la Confédé-
ration garantira un prix élevé du sucre pour cou-
vrir d'éventuels déficits. Les manipulations de prix
opérées par la sucrerie d'Aarberg, et signalées
de divers cétés, ne peuvent que renforcer dans
cette opinion.

Le sucre cristallisé importé revient aujourd’hui
franco frontiére suisse de fr. 38.50 a fr. 39.— les
100 kg. Les droits de douane se montent & fr.
22.— la taxe d'entrepét a fr. 7.— et la taxe de sta-
tistique ainsi que d'autres taxes frontaliéres a
fr. 1.—, soit au total fr. 69.— les 100 kg.

L'on devrait, & vrai dire, comparer le prix de la
production indigéne au prix d'importation franco
frontiére suisse de fr. 39.— les 100 kg. Mais, sans
tenir compte des réserves accumulées pendant
la guerre, le prix de la production indigéne dé-
passerait celui de fr. 69.— les 100 kg, c’est-a-dire
le prix d'importation augmenté des droits de
douane et des taxes. La garantie donnée par la
Confédération entrera donc immédiatement en
vigueur pour la deuxiéme raffinerie et Aarberg y
aura bientét recours également, malgré les ré-
serves faites pendant la guerre.

Pourtant les sociétés coopératives de consom-
mation, la Migros et I'Usego, ont participé au
financement de cette deuxiéme raffinerie et sié-
gent dans son conseil de surveillance. S'agit-il
pour ses organisations de suivre de plus prés ce
dirigisme semi-officiel et peut-étre d’exercer leur
influence sur lui? Nous ne le savons naturellement
pas!

Tel est I'exemple donné par M. Senn, directeur,
exemple que nous n'avons nulle raison de contes-
ter et qui montre bien les contradictions de notre
économie agricole, ceci au détriment de I'hétellerie.

Etant donné les d: et les phé @ de
ce genre qui se manifestent a c6té de la hausse
des droits de d i-dl ionnés, I'on
peut craindre une nouvelle vague de renchérisse-
ment qui nous obligerait 2 adapter les prix d’hé-
tel. Cette adaptation serait inévitable si, dans le
secteur du personnel, de nouvelles charges sur-
gissaient, que ce soit sous forme d’augmentation
de salaires, ou sous forme de restrictions ou com-

licati graves imposées par la législation du
travail, ou enfin par de nouvelles charges sociales.

Les progrés réjouissants qui ont été réalisés ces
derniéres années grace aux contrats collectifs de
travail conclus avec nos employés, que ce soit par
l'intermédiaire de I'Union Helvétia ou sur la propre
initiative de la SSH dans le cadre de sa politique
sociale, seraient remis en jeu si I'on voulait forcer
le rythme et tendre par trop la corde. L'existence
de notre hétellerie saisonniére — qui est en pleine
période de consolidation, et dont la principale pré-
occupation est d’entretenir et de rénover ses éta-
blissements, quimanque le plus souvent de réserves
liquides et qui n'a encore pu que rarement renter
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son capital propre — serait en péril si des exagéra-
tions se produisaient dans ce domaine la.

Nous sommes entiérement d'accord avec les
employés qualifiés qui forment I'armature de notre
hétellerie — et dont les revenus peuvent étre aujour-
d’hui comparés avec ceux des autres branches de
I'économie — qu'il s'agit en premier lieu d'assurer
ces revenus et les avantages sociaux qui ont été
acquis.

En ce qui concerne la revendication légitime
d’une judicieuse assurance-vieillesse, 'Union Hel-
vétia a maintes fois reconnu que la Société suisse
des hateliers s'en occupe depuis un certain temps.
Nous avons déja convenu d'avoir mutuellement des
discussions libres sur ce probléme extrémement
difficile a résoudre, dans I'espoir qu’a un moment
donné, telle ou telle solution répondant & certaines
conditions données pourrait étre trouvée.

Entretemps, il ne fautpas sousestimer les charges
sociales supplémentaires imposées par la légis-
lation fédérale, qu'il s'agisse de I'assurance-invali-
dité, des allocations aux militaires pour pertes de
gain et surtout de la loi fédérale sur le travail qui
est en préparation. Ces charges sont d'autant plus
lourdes que I'hétellerie n'a malheureusement pas
profité au méme titre que d'autres grands groupe-
ments économiques de la prospérité générale. C'est
pourquoi, dans I'intérét bien compris de tous les
participants, il convient de faire preuve de prudence
et de sagesse et surtout de ne pas précipiter les
choses.

ciation internationale de [I'hétellerie, Ihétellerie
euopéenne a fait preuve de solidarité et a réalisé
l'intérét qu'elle avait a agir en commun. L'on a
donc pu d'autant mieux, une fois de plus, rappeler
que la notion «Europe» n’est pas vide de sens.

Il existe en effet, jusque dans certains impondé-
rables, une maniére commune de penser et de vivre
qui est le fruit typique de la culture européenne.
L'onest enprésence d'une réalité vivante dépassant
le phénoméne purement économique et politique et
qui plonge ses racines dans la source du spirituel
et de I'humain. C'est de cette source que rayonnent
toutes les forces qui permettront & I'Europe de sur-
monter ses conflis et de devenir une unité, non pas
uniforme, mais harmonieusement diverse, par con-
séquent une unité a la fois souple et dynamique.

L’Europe doit devenir un centre assez fort pour
exercer un pouvoir d'attraction magnétique — pour
ne pas dire magique — au sein d'un monde divisé
en deux blocs puissants. L'Europe a donc en tout
premier lieu le devoir, si elle veut remplir cette
tache, de s'unir sur le plan économique et de réali-
ser une union multilatérale entre les Etats du mar-
ché commun et les autres pays européens.

C’est pourquoi nous sommes particuliérement
heureux que la Suisse participe activement aux
efforts faits pour opposer au marché commun une
petite zone de libre échange des «other seven». Il
ne s’agit pas ici d'accentuer les divisions existantes,
mais au contraire de créer par cette union des con-
ditions meilleures, pour que I'accord jugé indispen-
sable de tous cétés puisse se faire plus facilement.
1t que I'on croit pouvoir aujourd’hui

H
Heur

Apreés ce que nous venons de dire, I'on p
dra certainement que notre hotellerie s’efforce
sur toute la ligne de parer a une nouvelle hausse
des frais d’exploitation et a I’ i t de
marges de gain qui sont déja extrémement mi-
nimes. Il s’agit pour notre hétellerie d’éviter une
hausse générale des prix qui ne pourrait qu'affai-
blir notre position actuellement favorable sur le
plan international.

La question des cartes de crédit

C'est également la raison pour laquelle nous nous
sommes vus obligés, en étroite liaison avec I'AlIH,
de lutter contre les commissions réclamées sur les
notes d’hotel a crédit des détenteurs de cartes de
crédit. Ces cartes sont émises soi-disant en faveur
de leurs possesseurs, mais surtout pour le plus
grand profit des organisations de crédit et I'hotel-
lerie ne pouvait en aucun cas prendre de tels frais
a sa charge.

Il'y a dans les affaires certains principes que I'on
est contraint de défendre et qui valent la peine
d'étre défendus. Un de ceux-ci est, sans contredit,
celui qui veut que, dans toutes les affaires a crédit,
les frais qui en découlent soient & la charge du débi-
teur (dans ce cas du détenteur de |a carte de crédit)
et non du créancier ('hételier). Jusqu'a présent nos
efforts ont été couronnés de succés. L’hotellerie
européenne forme maintenant front contre ceux qui
veulent mettre en bréche le principe ci-dessus men-
tionné. De rares exceptions regrettables ne modi-
fient en rien la situation réelle. L'hétellerie ne s’op-
pose pas & la carte de crédit elle-méme. Preuve en
sort les efforts déployés depuis lors pour créer
une carte de crédit sur une base plus large, satis-
faisant pleinement aux conditions que nous avons
posées.

Une fois de plus il est totalement faux de pré-
tendre que la SSH ne veut rien savoir de n'importe
quel systéme de cartes de crédit. Nous avons pré-
conisé dés le début, et nous voulons y aboutir,
a une carte de crédit n'entrainant aucun frais ni
aucun risque pour I'hételier, c'est-a-dire, pour le
créancier, les notes étant encaissables dans les 30
jours au plus tard. Nous ne pouvons adopter d’autre
attitude, ne serait-ce qu’a I'égard de la clientéle qui
paye comptant.

La notion « Europe » n’est pas vide de sens

Au cours des discussions qui ont eu lieu sur la
question des cartes de crédit au sein de I'Asso-

discerner & certains signes, que les forces tendant a

I'union sont plus fortes que celles visant a la sépa-
ration.

Le tourisme n'est pas touché pour linstant par
la discrimination que risque de susciter la divi-
sion survenue au sein de I'OECE. C’est donc a lui
de donner maintenant le bon exemple et de promou-
voir, par des ceuvres communes, l'union qui est si
nécessaire.

Il s'agit d'une grande ceuvre digne de la peine
des plus nobles, d'une ceuvre dans laquelle notre
culture hételiére européenne doit pouvoir montrer
sa force et sa raison d'étre, en tant que partie in-
tégrante des valeurs occidentales. Une croyance
aveugle dans le progrés — qui a tourné ciou la a la
psychose — une croyance ne reposant que sur des
améliorations techni , q e I
n’est pas suffisante. Pour que les hommes de bonne
volonté, jeunes et vieux, puissent étre appelés a la
lutte, il faut — dans notre Confédération aussi bien
que dans les autres pays d’Europe — des idées et
des idéals.

Les hételiers suisses sont préts a contribuer
joyeusement — méme si leur part est modeste sans
étre pour cela dénuée d'importance — a une inté-
gration européenne digne de ce nom. Ce sera le
cas si I'Europe est capable d’opposer aux puis-
sances mauvaises de la perfidie, du nihilisme et de
la désintégration, les forces unies d'une culture pro-
fondément humaine et d'un humanisme véritable-
ment chrétien. .

Je termine en souhaitant que cette Europe, héri-
tiere et protectrice des valeurs occidentales con-
naisse une nouvelle prospérité pour le bien de I'hu-
manité tout entiére.

L’activité de «Leysintours S.A.» en 1958/59

Cette société a tenu récemment son assemblée gé-
nérale ordinaire sous ia présidence du professeur
W.Hunziker de Berne. A cette occasion elle a
publié un rapport d'activité trés complet duquel
nous pensons intéressant de reproduire les larges
extraits suivants :

Leysin, station touristique

La transformation de «Leysin-station de cure» en
«Leysin-station de tourisme» s’est poursuivie in-
lassablement. Preuve en sont non seulement la
structure et l'utilisation de I'équipement touristique,
mais encore les changements intervenus dans la
fréquentation de la station.

L’équipement touristique

La répartition du nombre des lits entre les hétels
et pensions, d'une part, les sanatoriums et établisse-
ments de cure, d'autre part, est la preuve la plus
frappante de la transition. Pour la période de mai
1958 a avril 1959, les chiffres publiés par le Bureau
fédéral de statistique sont indiqués ci-dessous.

A la fin de I'exercice, la plupart des anciens éta-
blissements de cure privés avaient fermé leurs
portes ou s’étaient consacrés au tourisme.

Le fait que Leysin continue & se transformer en

station de tourisme ne se refléte pas seulement
dans les exploitations hételieres mais aussidans les
autres. Et c’est ainsi que, s'ajoutant & ceux qui
existent déja, un skilift, destiné aux skieurs débu-
tants, a été installé a Plan-Praz. La Station clima-
térique de Leysin S.A. a déja réalisé en partie le
vaste programme de transformation et d’agrandisse-
ment qu'elle s’est donné. La premiére étape a colté
600000 Fr. Cette somme a permis de financer la
rénovation, entreprise par Leysintours en 1956 et
1957, du Grand Hétel, la réparation de I'Hétel Bel-
védére, la modernisation du Chalet Rhodania, I'amé-
nagement dans la maison La Paquerette d’apparte-
ments meublés qui ont été loués & la Caisse suisse
de voyage, ainsi que la transformation de la clinique
Espérance en pension.

La seconde étape codtera environ 500000 Fr. Elle
comprendra: la modernisation totale de la buan-
derie centrale, des améliorations a I'Hétel Mont-
Blanc, la rénovation du restaurant de Prafandaz;
au Belvédére et au Grand Hétel, la rénovation des
fagades et des réparations aux toits; la remise en
état de diverses villas et maisons locatives, ainsi
que des améliorations aux installations d’approvi-
sionnement en eau. Une partie du programme
que nous venons d’exposer a déja été réalisé pen-
dant I'exercice.

Le tourisme social continue & s'implanter d’une

Lits recensés

Hétels Sanatoriums

Lits disponibles
Hétels Sanaéoriums

et et t Etabl.

Pensions  de cure Total Pensions  de cure Total

1958 Mai 1691 1751 3442 825 1110 19356
Juin 1615 1701 3316 1050 1065 2115
Juillet 1743 1579 3322 1375 1025 2400
Aoat 1735 1579 3314 1379 1026 2404
Septembre 1735 1579 3314 878 1025 1903
Octobre 1735 1579 3314 429 1025 1454
Novembre 1735 1579 3314 445 1025 1470
Décembre 1845 1579 3424 939 1025 1964

1959 Janvier 1850 1554 3404 1782 1000 2782
Février 1850 1554 3404 1756 1000 2756
Mars 1835 1554 3389 1740 1000 2740

Avril 1855 1554 3409 662 977 1639

>

Uber Kleiderbiigel

In etwas gehen wir wohl einig: Der Gast pflegt
mehrheitlich — um sein Gepéck nicht zu belasten
— keine Kleiderbiigel von zu Hause ins Hotel zy
bringen, aber einige Géste spiiren plétzlich die zu-
satzliche Gepéckbelastung nicht, wenn sie verse-
hentlich aus dem Hotel Kleiderbiigel eingepackt
haben. Ja, ich schrieb versehentlich, wenn ich auch
Eur mit Bedenken an solche Versehen glauben
ann.

Wenn man fiir eine beschrénkte Dauer ein Hotel-
zimmer bezieht und o6ffnet den Schrank, héngen
dort friedlich nebeneinander ein paar Kleiderbiigel
und warten darauf, zu ‘Diensten sein zu kdnnen.

Normalerweise ist der Name des Hotels darauf-
geprigt und -gedruckt. Oft ist gar kein Name zu
sehen, was das «versehentliche» Mitlaufenlassen
erleichtert und dem Hotelier eine Werbeméglich-
keit entzieht.

Manchmal sind aber andere Sachen auf dem Bi-
gel zu lesen, wie z.B. «Fidrberei und Reinigungs-
anstalt Blitzblank — komme sofort — 24-Stunden-
Service». Das freut den Gast nicht sehr, denn
schliesslich logiert er im Hotel «Fiinf Linden» und
nicht in der Reinigungsanstalt Blitzblank. Er wird
misstrauisch und denkt, der Hotelier habe sparen
miissen und das werde sich wohl noch bei andern
Gelegenheiten zeigen. Nein, solche Kleiderbiigel
sehen nicht gut aus!

Damen wissen es zu schitzen, wenn die hélzer-
nen Kleiderbiigel an den oberen Kanten nicht ab-
splittern, denn der kleinste Holzsplitter dringt mit
Wollust in Seidenstoffe ein. Vielleicht kénnte das
Zimmermidchen bisweilen mit der Hand iiber die
Kleiderbiigel - fahren und «Splitterer» weglegen,
bzw. mit feinem Glaspapier behandeln.

Eigenartig sind die verschiedenen Varianten von
Kleiderbiigeln. Ich will nun freilich nicht behaupten,
der Kleiderbiigel sei die Visitenkarte des Hotels.
Zweitens stimmt das nicht und erstens gibt es
schon viel zu viele solcher Visitenkarten, vom
Aschenbecher bis zum Toilettenpapier. Aber im-
merhin, es fillt doch den Gésten auf, wenn sie z.B.
in einem Kasten eines neuen Zweitklass-Hotels vier
magere, holzerne Kleiderbiigel héngen sehen, die
allein schon beim Anblick eines schweren Pelz-
mantels in den Fugen zittern.

Beliebter sind die gebogenen Kleiderbiigel aus
Plastik, auch wenn nicht alle Géste derartige Buk-
kel mit sich herumtragen, wie die Rundungen die-
ser Kleiderbiigel verheissen. Und wenn an den
Kleiderbiigeln unten zwei kleine Haken einge-
schraubt sind, kénnen sogar trigerlose Abendklei-
der aufgehéngt werden — eine tolle Erfindung, die
scheint’s noch lange nicht iiberall zur Kenntnis ge-
nommen wurde. Auch in einer sauberen Pension
irgendwo im Salzkammergut gab's das noch nicht.
Als ich die gemiitliche Inhaberin darauf aufmerk-
sam machte, meinte-sie: «Ja wissen’S, bei uns trigt
man solches Zeugs nie nicht.» Na also!

Was wollte ich noch sagen? Ach richtig: Zuviele
Kleiderbiigel in einem Schrank nehmen nicht viel
Platz weg, zu wenig Kleiderbiigel ergeben eine
trostlose Situation. Denn wer hingt schon gerne
einige Kleider iibereinander an den gleichen Bi-
gel? Ein Damenkleid, driber den Regenmantel,
driiber den dunklen Anzug, driiber... usw. Ganz
abgesehen davon, dass dies ein Missbrauch, um
nicht zu sagen eine Quilerei des armen Kleider-
biigels bedeutet (Kleiderbiigel aller Lander, ver-
einigt euch!), braucht man meistens zuerst die un-
ter den andern hingenden Kleider. Also bitte: lie-
ber 5 Biigel zu viel als einen einzigen zu wenig!

A. Traveller

Ein Gast meint...

fagon heureuse a Leysin en ce sens que I'Union
syndicale suisse a acheté un terrain d’environ
20000 m? et a organisé un concours pour |'érection
sur. ce terrain d’environ 15 maisons de vacances.

L'administration de la Caisse suisse de voyage a
aussi décidé d'acquérir du terrain pour installer
ultérieurement un village de vacances comme celui
qu'elle a déja a Albonago, au Monte Bré.

Les excursions et autres manifestations contri-
buent encore plus que jusqu'ici & donner & Leysin
son cachet touristique. Mentionnons uniquement

Brief aus Istanbul

Das Meer ist unbewegt, glatt und gleissend blau.
Kurz nach dem Mittagessen taucht backbord voraus
ein Streifen Land aus dem Wasser, dariiber ist der
Himmel hellgelb, und in dem zarten Pastellton er-
kennt man rasch eine Kuppel, umgeben von Mina-
retten, den Fingern Allahs: die Moschee des Sul-
tans Ahmet. Daneben ein architektonischer Pauken-
schlag: die massige, schwere Silhouette der Hagia
Sophia. Sie hat nichts von der spielerischen Zier-
lichkeit der Ahmet-Moschee, sie scheint geduckt,
eingezwingt zwischen die vier ungleichen, plumpen
Minarette, die dem gewaltigen Bauwerk nach tau-
sendjihrigem Bestehen von den siegreichen Tiir-
ken zugebaut wurden. Dann zeichnet sich der
Eingang des Goldenen Horns ab. Wo frither eine
schwere Kette den Zugang sperrte, geht heute eine
kurzschrittige, breite Pontonbriicke nach dem zen-
tralen Stadtteil Galata hiniiber. Das Schiff verlang-
samt die Fahrt, die Sirene ruft das Lotsenboot, das
bald ldngsseits anlduft, und wie vor vielen hundert
Jahren schon, schwingt sich der Hafenlotse iiber
die ausgeworfene Strickleiter an Bord. Wir kom-
men wieder in Fahrt und beschreiben einen weiten
Bogen, der das traumhafte Panorama der Stadt
Istanbul vorbeiziehen ldsst; Uskiidar, jenseits des
Bosporus, auf kleinasiatischem Boden — eh
Wohnort der reichen Leute — und das européische
Istanbul, das alte Konstantinopel, das zu beiden
Seiten des Goldenen Horns liegt und sich heute
kilometerweit ins Land hineinzieht.

Wir legen an. Uber die Gangway kommt eine
Gruppe-von Hafenpolizei- und Passkontrollbeamten
geméchlich an Bord. Nun also noch eine kleine
Formalitdt, und wir kénnen uns ausschiffen. Aber
darin téuscht sich der mitteleuropdische durch-
schnittliche Reisende: wir sind zwar geographisch
und politisch in Europa, aber moralisch schon im
mérchendurchwobenen Orient, wo die Zeit beileibe
kein Wertgegenstand ist. Wir warten geduldig eine

erste halbe Stunde, etwas weniger geduldig die
zweite — dann wird die Mehrzahl der Passagiere
sichtlich nervés. Aber Geduld wird hier mit lauter
grossen Buchstaben geschrieben; ein heimkehren-
der Tiirke bemerkt, es sei «recht fliissig» gegangen,
wie wir nach knapp zwei Stunden Wartezeit das
Schiff verlassen kénnen. Eine Horde numerierter
Gepicktrager erscheint mit dem lauten Ruf «Ba-
gatsch - Bagatsch» (es sollte wohl englisch sein)
und schleppt das Gepéck zum Zoll. Und wieder:
Warten, warten auf die Beamten, die noch beim Tee
sitzen, der jetzt den seltenen und teuren Kaffee er-
setzt. Wie hitten sie auch ahnen kénnen, dass ihre
Kollegen vom Passdienst sich so schrecklich be-
eilen wiirden!

Die Abfertigung geht ohne Ansténde vorbei.

Abschied von den Bekannten vom Schiff — Wie-
dersehensfreude bei den tiirkischen Freunden in
der Vorhalle — hinaus auf die Strasse: weg ist der
Zauber des Orients, der uns bei der Einfahrt so ge-
fangennahm. Was uns empfingt, ist schmerzender
Kontrast von gliilhendem Licht und schwarzem
Schatten, driickende Hitze, L4rm und Staub. Die
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dem berithmten Friedhof und Wallfahrtsort, dem
«Mekka des kleinen Muselmanen», der keine Még-
lichkeit hat, in die Metropole des Islams zu fahren,
was bei der Devisennot des Staates schon betrécht-
liche Anspriiche an Finanzen und gute Beziehungen
stellt.

Istanbul z&hlt heute, die asiatischen Stadtteile
eingerechnet, fast zwei Millionen Einwohner; so ge-
nau weiss das allerdings niemand, denn es ist im
gegenwirtigen Umbruch nicht méglich, eine Zih-
lung durchzufiihren. Die Fliche der Stadt wichst
rasend schnell, denn fiir die ausradierten Quartiere
muss Ersatz geschaffen werden. Die Peripherie bie-
tet daher das Bild eines architektonischen Ver-
suchsgelédndes. In dem versteppten, landwirtschaft-
lich kaum genutzten Land entstehen Wohnsiedelun-
gen aller Art, vom genormten Einfamilienhaus mit
Garten iiber geschlossene Block-Quartiere bis zu
Hochh&usern steht alles bunt und zwanglos beiein-
ander. Ein Kuriosum fiir unsere Begriffe bildet das
«Quartier der Journalisten und Publizisten Istan-
buls», das im Herbst 1958 bezugsbereit wurde.

Das rasche, verstreute Wachstum der Stadt an
ihrer Peripherie stellt ein Problem, das fast nicht zu
I6sen ist: Istanbul wéchst tber sein Verkehrsnetz
hinaus, und zwar so schnell, dass téglich zwischen
zehn und fiinfzehn Autobusse neu eingesetzt wer-
den missten, um den Bediirfnissen des Stadtver-

ganze Stadt liegt unter einem gelben Staubsch

kehrs zu Wire schon die Ausbildung des

denn die Regierung hat zu dr
men gegriffen, um der Verkehrsnot abzuhelfen und

" gleichzeitig die Slums verschwinden zu lassen:

ganze Hiuserzeilen werden niedergelegt, an an-
dern Stellen sind die Strassenfronten einige Meter
zuriickgesetzt und die Hauser dabei in der Mitte
durchgeschnitten. Elendsquartiere im Herzen der
Stadt, enggebaute, schmutzige Gassen von Holz-
hdusern — eine stete Bedrohung wegen der grossen
Brandgefahr — werden abgerissen, planiert, ein
neuer Platz, ein neuer Verkehrsknotenpunkt wird
angelegt. Das grésste Projekt ist die gut zwélf Kilo-
meter lange Autobahn durch die Stadt, entlang der
linken Seite des Goldenen Horns bis nach Eyiip,

nétigen Personals eine Sisyphusarbeit, so ist es
iiberhaupt nicht méglich, die nétige Anzahl Wagen
aus dem: Ausland einzufiihren.

So ist es nicht verwunderlich, dass die Mietpreise
fur Wohnungen im Zentrum in schwindelhafte Ho-
hen gestiegen sind; fiir ein Vierzimmerappartement
zahlt man zwischen 800 und 1500 Tiirkpfund im Mo-
nat (die tiirkische Lira hat einen Kaufwert von ca.
sFr. —.75). Der staatliche Mieterschutz ist vollkom-
men machtlos, denn im Mietvertrag steht immer der
gesetzliche niedere Preis von beispielsweise tPfd.
400.—. Der Aufschlag von 100—200% wird unter der
Hand als «Ausdruck guten Willens» dem Hausbe-

sitzer tiberreicht,der den Mieter sonst auf die Stras-
se stellt. Das Stadtzentrum wirkt europaisch im
schlimmsten Sinn, denn es ist der Baustil der Jahr-
hundertwende, der das Bild beherrscht. Die Neben-
strassen sind so eng, dass sie Einbahnverkehr er-
zwingen, und so kann es ein Abenteuer sein, mitdem
Wagen zwei Strassen weit zu Besuch zu fahren.

Es wird schwer, in diesem Hausermeer Spuren
der mehr als tausendjahrigen byzantinischen Ver-
gangenheit zu entdecken. Augenfillig sind nur die
Hagia Sophia und das Aquédukt des Valens und,
noch heute am Rand der Stadt, die Theodosianische
Landmauer, ein gewaltiges Bauwerk, dessen Quer-
masse einen Vergleich mit der Chinesischen Mauer
erlauben.

1453 wurde diese Mauer schicksalhaft fiir die
Stadt: es erwies sich zum erstenmal in der Kriegs-
geschichte die Uberlegenheit schwerer Artillerie
iiber grosse Befestigungswerke. Und doch ist die
Lage Ostroms bekannt geworden durch das Ver-
dienst des Schweizers Manboury, der von der An-
nahme ausging, die systemtreuen Rémer hatten
gewiss ihre zweite Hauptstadt auch auf sieben Hii-
geln erbaut. Das Forum des alten Konstantinopel
liegt offen in der Nihe der neuen Universitét.

Die Hagia Sophia macht einen zwiespiltigen Ein-
druck. Im 5. Jahrhundert als byzantinische Kirche
gebaut, wurde sie nach der Eroberung der Stadt
durch die Tiirken von Sultan Mehmet Fatih in eine
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dans la riche liste des manifestations organisées
pendant I'hiver 1958/59, le championnat de ski de
la Satus et celui de la Brigade de montagne 10. La
fréquentation ayant été plus grande, les deux «vil-
lages de neige» du Club Méditerranée, les instal-
lations qui leur sont inhérentes, ainsi que les mani-
festations aussi bien sportives que sociales, ont
pris plus d'importance que ce n'était le cas en
1957/58.

Leysin, au 5e rang des stations suisses de sports
d'hiver

Le nombre des nuitées enregistrées a Leysin en
1957/58 et 1958/69 a été réciproquement de 191543
et 203062 dans les hotels et pensions (dont 31125
et 36317 nuitées suisses) et de 314357 (141529 nui-
tées suisses) et 229403 (127770 nuitées suisses),
dans les établissements de cure et les sanatoriums.
Cela représente au total pour I'exercice 1957/58
505900 nuitées (dont 172654 nuitées suisses) contre
432465 (dont 164087 nuitées suisses) pour le der-
nier exercice.

Le recul sensible des nuitées par rapport a I'exer-
cice 1957/58 est d0 & la suppression par la France
de l'octroi des devises nécessaires aux voyages.
Les chiffres de nos hétes classés par pays d'origine
montrent clairement que Leysin a été aussi trés
touchée par cette mesure. C'est ainsi que I'Hétel
Chamois qui avait été occupé en 1957/58 par le Club
Méditerranée et qui lui avait été réservé pour I'été
suivant n'a pu ouvrir ses portes durant I'exercice,
le club précité n'ayant pas été en mesure d’exécu-
ter son programme a cause des restrictions im-
posées par les autorités francgaises dans le trafic
des devises. D’autres entreprises, telles I'Hotel
Mont-Blanc, ont été également touchées pour les
mémes raisons, des réservations ayant été annu-
lées. Constatons toutefois que les pertes ont été
considérablement plus faibles pour Leysin que pour
d'autres stations suisses, parce que dés le début
les risques ont été répartis dans la mesure du pos-
sible. L’augmentation réjouissante du nombre des
visiteurs suisses n’a pas manqué de contribuer
largement au résultat atteint. La saison d'hiver
1958/69 a été favorable et a compensé en grande
partie les pertes de I'été. Pour la période décembre
1958/mars 1959, Leysin a pris, en ce qui concerne
les nuitées dans les hotels et dans les pensions,
la cinquiegme place des stations de sport d’hiver
suisses, alors qu'elle occupait la sixiéme place
l'année précédente.

Leysintours, centre-moteur de Leysin

Leysintours qui a débuté sous d’heureux auspices
a poursuivi son activité, comme Leysin elle-méme,
sans ralentir son élan du début. Elle est devenue
le promoteur touristique de la station. Son nom est
de ce fait devenu inséparable du développement
de la localité ot elle fonctionne comme Office cen-
tral de réservation, non seulement pour les hétels
exploités par la Société, mais aussi pour les autres
établissements. Chacun sait que, dans l'intérét du
tourisme social, Leysintours s’efforce également de
fournir des logements appropriés & des prix aussi
bas que possible, convenant aux milieux peu for-
tunés.

Pendant cet exercice, la liste des établissements
de Leysintours a été complétée par I'hdtel Riche-
mont.

Les relations avec le Club Méditerranée conti-
nuent a étre excellentes. Pendant I'hiver 1958-59,
I'organisation en question a été plus active que ja-
mais. La plupart du temps, les hétels Chamois et
Belvédeére, ainsi que leurs annexes mises a disposi-
tion, hébergeaient plus de 700 personnes. Ainsi,
on n'a guére ressenti a Leysin un fléchissement
véritable de la fréquentation pendant le mois de
janvier.

Le Grand Hétel reste le centre de ralliement pour
la clientéle étrangére qu'apporte Touropa ainsi que
des organisations de voyage anglaises, belges, etc.
Le nombre des hbtes suisses qui se joignent a eux
augmente d’une fagon heureuse.

Le résultat d’exploitation du restaurant de la Ber-
neuse s'est également considérablement amélioré.
Gréace a sa magnifique situation et a la vue splen-
dide dont on y jouit, les sociétés organisent vo-
lontiers des banquets a la Berneuse a I'occasion
de leurs assemblées et autres manifestations.

Pour les transports, la Société a acquis, outre
le bus «Man», un véhicule «Bernina», ce qui a
nécessité la construction d'un garage. Pour la pre-
miére fois, on a réussi & avoir durant toute la sai-
son d'hiver (1958-59) un service régulier d'autobus
dans le rayon local.

Ce n'est que grace aux efforts soutenus des or-
ganes responsables de la Société que Leysintours
a pu élargir le cercle des hotes et augmenter la
fréquentation des établissements. MM. Hunziker,
président, et Tissot, directeur, ont contribué large-
ment en maintenant surtout, par des visites person-
nelles, des contacts étroits avec les organisations
de voyage étrangéres et en étendant, en outre, le
cercle de leur activité. Durant I'exercice, ils in-
clurent notamment dans celle-ci I'Autriche et I'lta-
lie. Les relations établies avec ce dernier pays ont

été particuliérement fructueuses et le flot des hétes
italiens a augmenté d’une fagon réjouissante. Des
contacts qui promettent des résultats intéressants
ont également eu lieu avec les Etats-Unis d’Amé-
rique.

Cette activité et les succés obtenus n'auraient
pas été concevables sans I'habilité et le dévoue-
ment total du personnel auquel le Conseil d'ad-
ministration exprime sa reconnaissance. M. et Mme
C. De Mercurio méritent une gratitude particuliére
pour la maniére avec laquelle ils accomplissent les
vastes taches qui leur sont dévolues. Ils sont &
juste titre appréciés et ont éveillé la sympathie de
nos nombreux hétes auxquels ils vouent tous leurs
soins.

Le résultat financier de Leysintours est satis-
faisant, les pertes subies en été 1958 pour les rai-
sons maintes fois mentionnées, ont été plus que
compensées par les recettes encaissées au cours
de I'hiver qui a suivi.

Les expériences faites et les perspectives sont
telles que I'on peut envisager avec confiance I'ave-
nir de Leysin.

Grosse Hotel-Tradition wurde Opfer der geteilten Stadt

«Esplanade» am Potsdamer Platz in Berlin — einst weltbekanntes Hotel im Zentrum der Metropole,
ioh )

het

heute schlecht florierender S an der

«Neuverlust bei Esplanade» war kiirzlich eine Mel-
dung in einer grossen Berliner Tageszeitung iiber-
schrieben. Sie spiegelt auf dem gastronomischen
Sektor die unseligen Folgen der widernatiirlich ge-
teilten Stadt Berlin wider. Dem Geschiftsbericht
der Esplanade Hotel-AG ist zu entnehmen, dass der
Umsatz im vergangenen Jahr weiterhin — und zwar
um 16% — zuriickgegangen ist. In der Bilanz des
heute nur noch als Saalbetrieb mit Restaurant ge-
fiihrten Unternehmens wird ein Neuverlust von
138000 DM ausgewiesen, um den sich der auf neue
Rechnung vorgetragene Verlust auf fast 207000 DM
erhdht. Im Geschéftsbericht wird resignierend fest-
gestellt, dass der unmittelbar auf der Sektorennaht
gelegene Betrieb in der unbelebten und fast ver-
kehrslosen Umgebung gegeniiber neuerrichteten
Unternehmen mit besserer und modernerer Aus-
stattung in weit giinstigerer Lage nicht mehr kon-
kurrenzfdhig ist.

Nach dem Teil-Wiederaufbau 1950 konnte das
Unternehmen angesichts der damals noch vorherr-
schenden grossen Saalknappheit zunichst eine
ganze Reihe grésserer gesellschaftlicher Veranstal-
tungen, Bélle usw. durchfiihren, deren Besuch aber
in steigendem Masse an dem ungiinstigen Standort
— die andere Strassenseite gehort bereits zum Ost-
sektor — litt. Mit der zunehmenden Errichtung neuer
Sile und Betriebe in belebter Gegend Westberlins
hatte das Esplanade dann mehr und mehr Umsatz-
riickgénge zu verzeichnen.

Im Dezember vorigen Jahres waren seit der Griin-
dung des Esplanade-Hotel in der Bellevuestrasse,
dicht am Potsdamer Platz, 50 Jahre vergangen. Der
langgestreckte Prachtbau war auf Anregung Kaiser
Wilhelms Il. errichtet worden, und zu seiner Zeit war
das Hotel im wesentlichen dem Adel vorbehalten
gewesen. Die geschiftiichen Beteiligungen des Un-
ternehmens lagen ausschliesslich in den Hénden
von Firsten. Die «<héchsten und allerhéchsten Herr-
schaften», die z. B. zu den beriihmten Hofbillen in
die Reichshauptstadt kamen, waren hier im exklu-
siven «Esplanade» unter sich. Es war seinerzeit
eines der modernsten und luxuridsesten Hotels von
ganz Deutschland und besass 400 Zimmer, alle mit
Telephonanschluss und fliessendem warmem und
kaltem Wasser, sowie iiber 200 Bader, viele hoch-
elegante Appartements, neuzeitliche technische An-
lagen (Lifts, elektrische Uhren usw.), hervorragende
Kiichen- und Wirtschaftsrdume sowie ausserge-
wohnlich grosse und représentative Sile und Ge-
sellschaftsrdume. — Kein Geringerer als der Alt-
meister der Kochkunst, Escoffier, war fir die Ein-
richtung und Ausstattung der Kiichenanlage ver-
antwortlich. Er hatte auch die Entwiirfe fiir das Sil-
berservice geliefert.

Geradezu pradestiniert war das Haus fiir repra-
sentative Festlichkeiten grossen Stils und fiir ge-
sellschaftliche Veranstaltungen aller Art in fest-
lichem Rahmen. In diesen Jahren war wohl nicht nur
in Deutschland, sondern auch in den andern euro-

paischen Léndern selten ein Hotel mit einem der-
artigen Reichtum an grossartigen Festriumen zu
finden. Als ein besonderes Glanzstiick Berlins galt
der beriihmte, riesige Marmorsaal mit seinen gros-
sen Kristalleuchtern; aber auch der Kaisersaal, die
grosse stilvolle Festhalle, der Wintergarten, die
siulengeschmiickte Empfangshalle, das Sommer-
restaurant inmitten herrlicher gepflegter Garten-
und Terrassenanl die speziellen Konferenz-
rdume sowie die Bar mit Grillroom waren weit tber
die Grenzen der Reichshauptstadt hinaus schnell
zu einem Begriff fir eine Hotelkultur geworden, die
auch den verwdhntesten Anspriichen geniigen
konnte. Dabei wirkte der Aufwand nicht libertrieben,
sondern das ganze Haus atmete die Atmosphire
gediegener Eleganz. Kein Wunder, dass das Espla-
nade zu einem Mittelpunkt des gesellschaftlichen
Lebens wurde. Das dnderte sich auch nach dem Er-
sten Weltkrieg nicht. — Besonders beliebt waren
in den dreissiger Jahren die Tanztee-Nachmittage
mit der bekannten Kapelle' Barnabas von Gezy.

Von den auswirtigen Gésten wurde das Hotel
wegen seiner einzigartigen Lage bevorzugt. Denn
man befand sich hier einerseits mitten im Verkehrs-
zentrum Berlins, am Potsdamer Platz, und hatte auf
der andern Seite doch den Vorzug der ruhigen La-
ge, weil die zum Tiergarten fiihrende Bellevue-
strasse eine ruhige Strasse war und das Esplanade
im ibrigen iiber die schon erwidhnten herrlichen
Gartenanlagen (mit insgesamt 1600 m? Flache) ver-
fiigte, in die kein Verkehrsldarm von draussen drang.

1920 wurde das Esplanade von der Hamburger
Verkehrs-AG ibernommen.

In diesen Jahren wurde die Leitung des Hotels
einem weit erfahrenen Fachmann internationalen
Ranges, Generaldirektor Carl Gustav Schaetzle,
ubertragen, der vorher als Direktor international be-
kannter Unternehmen, so z. B. des Shepheard-Hotel
in Kairo sowie erstklassiger Hauser in Trouville und
Ostende, gewirkt hatte. (Sein Sohn ist heute als
Wirtschaftsdirektor im Berlin-Hilton tétig.) 35 Ké-
che und Patissiers waren bemiiht, die Géste in ku-
linarischer Hinsicht zufriedenzustellen, und erst-
klassig geschultes Bedienungspersonal war be-
strebt, ihnen ihre Wiinsche von den Augen abzu-
lesen.

Eine Fiille prominenter deutscher und auslédndi-
scher Persénlichkeiten hat in diesem Hause im
Laufe der Jahrzehnte gewohnt, gegessen und ge-
trunken. Das Esplanade konnte mit Recht als ein
Aushingeschild fir die deutsche Hotellerie be-
zeichnet werden.

Der Zweite Weltkrieg brachte dann das vorldu-
fige Ende einer grossen Tradition (nachdem das
Hotel schonvorher als «Géstehaus» dienen musste).
Das riesige, palastartige Gebdude wurde zu fast
90% zerstort. Nach dem Zusammenbruch 1945 wur-
de das Geldnde von Pliinderern heimgesucht, wo-
bei viele unter den Triimmern noch begrabene Kost-
barkeiten verschwanden. — Erst 1950 entschloss

Der Kampf um die Zigaretten-
marge nimmt ernste Formen an

Der Verband der Schweizerischen Zigarettenfabri-
kanten teilt uns soeben mit, dass geméss Beschluss
seiner Generalversammlung das Eigenlager der
HOWEG nicht mit Zigaretten beliefert werden
dirfe.

Damit hat er einen Boykott ausgesprochen, der
die Aufgabe und Funktion der Einkaufsorganisation
des schweizerischen Gastgewerbes in einem wich-
tigen Sektor verunméglicht. Es steht ausser jedem
Zweifel, dass gerade die Beseitigung solch will-
kiirlichen Missbrauches wirtschaftlicher Macht das
Ziel des kommenden Kartell-Missbrauchgesetzes
ist. Um so unverstindlicher ist es, dass der Ziga- '
rettenfabrikanten-Verband versucht, in letzter Mi-
nute auf derart riicksichtslose Art vorzugehen.

Natiirlich kann dieses Diktatvom schweizerischen
Gastgewerbe nicht hingenommen werden. Anléss-
lich der Delegiertenversammlung vom 9. Juni 1959
hat der Schweizerische Wirteverein die Meistbe-
giinstigung bei der Belieferung der HOWEG als in-
tegrierenden Bestandteil seiner Forderungen in der
Auseinandersetzung um die Konditionen bei Ziga-
rettenbeziigen einstimmig zum Beschluss erhoben.

Die HOWEG hat sich bisher bemiiht, alle Diffe-
renzen auf dem Verhandlungswege zu beseitigen.
Diesmal wird leider die gerichtliche Feststellung
des Rechtes nicht zu umgehen sein. Die Verantwor-
tung hiefiir tragt in vollem Umfange der Verband
schweizerischer Zigarettenfabrikanten.

man sich, einen Teil des Gebsudes wieder aufzu-.
bauen. Schon damals verzichtete man aber auf die
Wiederbelebung des Hotelbetriebs, weil die ungiin-
stige Lage dagegen sprach. — Die Spaltung der
Stadt und die Trennung durch die Sektorengrenze
haben das Unternehmen aber leider «auf keinen
griinen Zweig kommen lassen», wie der Berliner
sagt. Es bleibt nur die Hoffnung, dass es sich eines
Tages wieder wie Phénix aus der Asche erheben
kann, wenn Berlin ein Ganzes geworden ist und
iber den Potsdamer Platz erneut ein uniiberseh-
barer Verkehrsstrom rollt.

Zunahme der Kredithaftungs-
gemeinschaftenin Deutschland

Wir haben vor zwei Jahren in unserem Blatt iiber
die Griindung von Kredithaftungsgemeinschaften in
Westdeutschland berichtet. Damals bestand die
Absicht, diese Kredithaftungsgemeinschaften auf
Bundesebene zu errichten. Zwischendurch hat man
sich fiir die Errichtung auf Landerebene entschie-
den.

Was ist nun aus der ganzen ldee, die eigentlich
von der Schweiz iibernommen wurde, geworden?
Sie ist irgendwie zum Tragen gekommen. Es wur-
den mehrere Kredithaftungsgemeinschaften ge-
griindet, und andere bereiten die Griindung vor.
Die erste Kredithaftungsgemeinschaft entstand in
Kiel in Verbindung mit der Landeskreditkasse. Die
Kredithaft inschaft fiir Schleswig-Holstein
hat bisher erfolgreich gearbeitet und einer grésse-
ren Zahl von Hotel- und Gaststéttenbetrieben Kre- -
dite bewilligt.

Auch in Hamburg trigt man sich mit dem Ge-
danken, eine Kredithaftungsgemeinschaft in Ver-
bindung mit dem ubrigen Mittelstandsgewerbe zu
schaffen. In Bremen sind gleichfalls Diskussionen
gefiihrt worden, aber die Griindung einer Kredit-
haftungsgemeinschaft ist noch nicht erfolgt. Da-
gegen ist in Nordrhein-Westfalen eine Kredithaf-
tungsgemeinschaft fiir das ganze Land gebildet
worden. Sie hat ihre Titigkeit noch nicht aufge-
nommen, da die Mitwirkung der Banken und der zu-
standigen Behérden bei einigen Punkten noch zu
sichern ist. Es kann angenommen werden, dass das
Institut mit seinen Arbeiten bald beginnen wird.

Im Lande Hessen ist ebenfalls eine Kredithaf-
tungsgenossenschaft gegriindet worden, die be-

Moschee verwandelt. Die islamischen Zugaben ver-
gewaltigen die imposante Geschlossenheit des
Baues, der auf quadratischem Grundriss eine Kup-
pel triigt. Vier kurze Minarette stehen an den Ecken
des Quadrats. Da der Islam die figiirliche Darstel-
lung verbietet, wurden die Mosaike in der Kirche
iiberstrichen, konnten aber wieder freigelegt wer-
den, als Mustafa Kemal Atatiirk, der Schépfer der
modernen Tiirkei, die Moschee in ein M um-

der mérchenhaften Romantik: der Grosse Basar;
heute noch bestrickend, wenn sich auch das Bild
seit dem Verbot der orientalischen Kleidung ge-
wandelt hat. Die erste Anlage geht zuriick auf Sul-
tan Mehmet Il., den Eroberer, der einen weitlaufi-
gen Holzbau als «shopping center» im modernen
Sinn fiir die Riesenstadt errichten liess. Erst nach
einigen Grossbrinden entstand der labyrinthartige,

wandelte, um allen Zwistigkeiten ein Ende zu berei-
ten. Geblieben sind aber auch im Innern die vier
rlgsigen Schilder mit den Namen der ersten Kalifen,
d‘le Kanzel, die asymmetrisch — nach Mekka ge-
richtet — im Raum steht, und die Empore fiir den
Sultan und sein Gefolge. Der ganze Bau leidet
schwer unter Feuchtigkeit, denn unter der Hagia
Sophia, weit iiber ihren Grundriss hinaus, liegt die
grosse Zisterne, eine riesige, wassergefiillte Siu-
Ienhalle, die als Reservoir fiir die danebenliegen-
den Palastgérten des Serails diente. Es ist heute
unmdglich, das Wasser ablaufen zu lassen, da sein
Druck die Gewslbe stiitzt.

Die Moschee des Sultans Ahmet, scharfer Kon-
trast zur benachbarten Hagia Sophia, ist mit ihren
sechs zierlichen, hohen Minaretten der vollendete
Ausdruck einer harmonischen Gl4ubigkeit. lhr In-
nenraum ist ganz mit blauen Fayencen ausgekleidet

und vermittelt den tiefen Eindruck schwebender
Ruhe.

Eine grosse Moschee ist iibrigens nur sehr be-
dingt mit einer christlichen Kirche zu vergleichen,
de(m der zentrale Kuppelbau ist umgeben von einer
Rel.he von Nebengebiuden, die ihrerseits mit lauter
k[elﬂen Bleikuppeln gedeckt sind. Es gehéren dazu
die Wohnungen der Imame (Vorbeter), die Me-
dresse (Koranschule), die Bibliotheken, manchmal
Iglne grosse Kiichenanlage, aus der der Sultan tig-
ich eine bestimmte Anzahl Armer verkéstigte, und
gtf;n‘i;ne Karawanserei, die allen Reisenden offen-

Inbegriff des morgenléndischen Handels, Symbol

kuppelgedeckte Steinbau, der jetzt etwa 6000 La-
den fasst. Noch etwas hat sich gegeniiber friher
gewandelt: die Regierung hat im Interesse einer
geregelten Wirtschaft das vom Volk leidenschaftlich
geliebte Feilschen um den Preis weitgehend unter-
bunden. Bei allen Fertigwaren muss das Preisschild
Ankauf und Verkauf angeben, die Gewinnmarge
darf nicht mehr als 25% betragen. Aber es bleiben
die Strassen der Handwerker und die Bezirke der
Antiquititenhdndler, wo sich schénes Kupfer zu
Bergen tiirmt. Hier lasst sich kaum kontrollieren,
und so wird der Einkauf zum Abenteuer, zu einem
oft mehr als eine Stunde dauernden Vergniigen;
denn der stets sprachgewandte und sprachgewalti-
ge Hindler wird zum Gastgeber, bietet Zigaretten
an, bestellt starken Schwarztee in kleinen, ge-
schwungenen persischen Glisern und entschuldigt
sich unter Verbeugungen dafiir, dass er keinen
Kaffee anbieten kénne, wie in der guten alten Zeit.
Die Preisreduktion héngt weitgehend von der Ge-
schicklichkeit des Kaufers ab, und es gehért zum
Ritus, sich schliesslich gegenseitig seiner tiefsten
Dankbarkeit und der gréssten Sympathie zu ver-
sichern.

Das Hilton-Hotel iiberragt die andern modernen
Bauten. Wie mir tiirkische Freunde erklarten, ent-
stand es aus der Zusammenarbeit eines amerikani-
schen und eines tiirkischen Architekten, Amerika-
nisch ist die Konfektion des modernen Hotelgross-
baues, tiirkisch sind die Auffahrt und das Abend-
restaurant, beide mit der geschweiften, eleganten
Dachform des Sadirvans, des grossen Brunnens im
Hofe der Moscheen, der fiir die Waschungen vor
dem Gebet dient.

Tourismus usw.

Auf den Strassen staut sich der Verkehr zu beéng-
stigenden Schlangen, auf den Platzen zu wirren
Kndueln, die aber stets von den schrill pfeifenden
Verkehrspolizisten schwungvoll aufgelést werden.
Der Verkehr l4uft iiberraschend ruhig; vor einigen
Jahren hat die Regierung das Hupen verboten und
mit hohen Geldstrafen belegt. Unter den Autos
herrschen die Taxis vor, kenntlich an den besondern
Nummernschildern und einem Schachbrettstreifen,
der unter den Fenstern durchlduft. Ein betrécht-
licher Teil dieser Wagen versieht den Dolmus-
Dienst. Sie verkehren zwischen den wichtigsten
Plitzen der Stadt, sobald sich gentigend Interes-
senten zusammengefunden “haben. Der Fahrpreis
ist sehr niedrig, die Fahrt dafiir nicht immer sehr be-
quem, denn «dolmus» heisst ungefihr «vollge-
stopft». Dieses System ist ein Selbsthilfeversuch
gegen den unbeschreiblichen Mangel an b6ffent-
lichen Verkehrsmitteln, und es vermag immerhin
die Situation etwas zu verbessern. Stets sind die
Strassen gedréngt voller Menschen, aber es ist
nicht das «Leben vor der Tiir», wie Siiditalien es
kennt, das wire in diesem Land, wo vor gut dreissig
Jahren erst die Harems abgeschafft wurden, nicht
maglich. Die Emanzipation hat auch nicht vermocht,
die festgefiigten Familiengemeinschaften aufzuls-
sen; noch mehr als anderswo heiratet ein Mann ne-
ben seiner Braut eine ganze Familie, gelegentlich
werden sogar die schwiegerelterlichen Wohnungen
zusammengelegt, und die jungen Leute bleiben zu
Hause weitgehend unmiindig.

Seit nach dem Sultanat im Jahre 1924 auch das
Kalifat abgeschafft wurde, ist der Islam nicht mehr
tirkische Staatsreligion, und der Geistlichkeit ist
damit der direkte Einfluss auf die Politik verwehrt.
Aber 98% der Bevélkerung sind Moslems (nicht
«Mohammedaner», da sie sich bewusst von jedem
religissen Per: It distanzieren), und wenn
auch die intellektuelle Oberschicht sich weitgehend
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reits arbeitet. Die Vorbereitungsarbeiten sind von
den hessischen Ministerien und vom Bundeswirt-
schaftsministerium stark unterstiitzt worden.

In Baden-Wiirttemberg und Bayern werden sich
wahrscheinlich  keine Kredithaftungsgemeinschaf-
ten griinden. Hier geben die Linder umfangreiche
Gewerbefdrderungsmittel, die von den Hotel- und
Gaststattenbetrieben in vielen Fillen in Anspruch
genommen werden. Man sieht dort die Griindung
von Kredithaftungsgemeinschaften zunéchst nicht
als dringlich an.

Neue deutsche Ferienregelung
noch nicht befriedigend
Keine geniigende Entzerrung

Wie an dieser Stelle am 7. Mai d. J. angekiindigt,
haben die Kultusminister der deutschen Lénder
die Sommerferien 1960 durch einen Beschluss und
unter Beriicksichtigung der allseits geforderten
«Entzerrung» so festgelegt, dass die Uberschnei-
dung aller Ferientermine im ganzen nur 14 Tage
betragt.

So sehr nun die erstmalig gelungene Verkiirzung
der gewohnten Zusammenballung zu begriissen ist,
so wenig ist doch der Stein der Weisen gefunden
worden; denn die Entzerrung musste naturgemiss
eine unvollkommene bleiben, solange nicht An-
fangs- und Schlusstermine weitméglich ausein-
andergespannt werden konnten. Sie wurden es tat-
séchlich nicht. Zwar ist das Ferienende auf den
7. September festgesetzt; doch konnte sich die
Kultusministerkonferenz zum frihesten Ferienbe-
ginn erst fiir den 30. Juni entschliessen. Mit diesem
Entschluss ist die Fachwelt durchaus iiberrascht
worden!

Sinn der vom deutschen Hotel- und Gaststitten-
gewerbe seit vielen Jahren immer wieder geforder-
ten Auseinanderziehung der grossen Ferien war ra-
tionellere Ausnutzung der Bettenkapazitit, um da-
durch einem weit grésseren Bevélkerungskreis
Unterkunft und Erholung bieten zu kénnen. Zu die-
sem Pendelspiel des Gleichgewichts musste sich
auch die Kultusministerkonferenz allméhlich beken-
nen, nachdem sie anfinglich das Wohl der Schul-
kinder gegen den «Profitdrang» der Hoteliers
glaubte verteidigen zu miissen. Die hohe Verant-
wortung des Hotel- und Gaststittengewerbes der
Bevélkerung gegeniiber diirfte wohl von nieman-
dem mehr in Zweifel gezogen werden!

Nach dem Terminkalender sieht der Ferienbeginn
in den einzelnen deutschen Landern wie folgt aus:
30. Juni Bremen, Niedersachsen und Schleswig-
Holstein, 7. Juli Hamburg und Hessen, 14. Juli
Bayern, Berlin, Rheinland-Pfalz und Saarland,
21. Juli Nordrhein-Westfalen, und 28. Juli Baden-
Wiirttemberg. Diese Daten konnen noch um ein
oder zwei Tage verschoben werden, da die regional
verschiedenen Feiertage nicht mit in Rechnung
gezogen sind.

Der deutsche Béderverband hat bereits Schritte
unternommen, um unter dem Motto «Ausweitung
nach vornl» doch noch eine Vorziehung des Ferien-
beginns in den Juni hinein zu erreichen. Man miisste
dann das Zusammentreffen der Sommerferien aller
deutschen Lénder auf acht bis zehn Tage be-
schrénken, eine Zeit, die von Fachleuten als abso-
lut ausreichend fiir Veranstaltungen gemeinsamer
Art (z.B. Jugendtreffen) erklért wird, wenn man vor
allem in Rechnung zieht, dass der weitaus grosste
Teil der deutschen Jugend an derartigen Veran-
staltungen nicht teilni Der Diskussionsvor-
schlag lautet daher: «15. Juni bis 16. September»
bei einer Feriendauer pro Land von 6 Wochen, ein
Vorschlag, der auch fiir das ausléndische Fremden-
verkehrsgewerbe Hand und Fuss hat.

Die Stindige Kul isterkonferenz hat leider
nur beratende Funktion, ihre Beschliisse sind fiir
ihre Landesregierungen nicht verbindlich. Das ent-
scheidende Wort sprechen oft regionale Gegeben-

heiten und Tradition. Es ist daher noch nicht abzu-
sehen, ob die Landesregierungen im Sinne einer
grossziigigen Ferienregelung alle mitziehen wer-
den. E.S.

Les Fétes de Genéve sont la

Organisées par les Intéréts de Genéve et un comité
spécial, que préside M. Jérome-Jean Gini, les Fétes
de Genéve auront lieu samedi 15 et dimanche 16
aodt. Tirant la legon d'expériences faites au cours
de ces derniéres années, les organisateurs ont es-
timé judicieux de les concentrer, cette fois, que
sur deux journées seulement. On ne peut que les
en féliciter, car I'étirement de festivités sur quatre
et méme cing journées n’était pas allé sans susciter
cerlaines critiques.

Ces derniéres ont donc paru justifiées au comité,
qui les a fait siennes et court égalementdes risques
financiers moindres, car le budget a pu étre trés
sensiblement réduit. En effet, une dizaine de grou-
pes folkloristiques, que I'on faisait venir de I'étran-
ger, ainsi qu'une musique invitée 4 Rome ou a Lon-
dres, cela occasionnait des frais de voyages im-
portants en méme temps que les frais d’héberge-
ment et d'entretien qui I'étaient tout autant.

Cette année donc, bien que concentrées surdeux
jours, les Fétes de Genéve n’en seront pas moins
{astueuses et, sans doute aussi, réussies, car tant
de bonnes volontés sont depuis plusieurs semaines
4 la tache pour qu'il en soit ainsi. L’essentiel de ces
festivités consistera en un grand corso fleuri, qui
défilera samedi aprés-midi et dimanche aprés-midi,
ainsi qu’en un magnifique feu d'artifice, qui sera
{iré dans la rade, le samedi soir.

Le corso, qui sera en partie inspiré de I'époque
1900, car ce théme, bien que recommandé par les
organisateurs, n'a toutefois rien eu d’'une consigne
impéralive, comprendra cinquante et un chars
fleuris et sera certainement le plus important qui
ait été donné de voir 4 Genéve, sur le circuit des

quais de la rive droite. Le plus long ne mesurera
pas moins de dix-sept metres et le plus haut sept
métres et demi. Ce dernier devra étre monté sur
place, car il lui serait impossible de circuler en ville
pour se rendre sur 'emplacement de féte.

Les organismes de tourisme de Nice, Annecy,
Evian, Annemasse, Neuchatel, La Chaux-de-Fonds,
ainsi que I'Office de propagande de la broderie et
du coton, a Saint-Gall, participeront également a
ce corso, par des présentations qui en rehausse-
ront encore I'éclat. Une soixantaine de chevaux du
Dépot fédéral de 'armée et une trentaine d'autres,
provenant des manéges genevois, seront attelés a
ces véhicules fleuris, auxquels de ravissantes fjlles
apporteront la fraicheur de leur jeunesse. La fan-
fare du 13e Bataillon de chasseurs alpins, en ca-
serne & Chambéry, la Stadtmusik de Berne, la fan-
fare humoristique de Boudry (Neuchatel) et quatre
musiques locales scanderont la marche de cette
caravane fleurie.

La féte de nuit du samedi soir sera l'une des plus
belles de I'aprés-guerre. La préparation de ce feu
d’artifice géant, avec embrasement des jetées, a
élé confié a la Maison Hamberger, d'Oberried, qui
vient d'étre endeuillée par le tragique accident que
I'on sait. Fort heureusement, le feu d'artifice des-
{iné aux Fétes de Genéve, et les piéces qui le cons-
tituent, se trouvaient entreposés dans des locaux
autres que ceux détruits par la terrible explosion
du 30 juillet. 1l y a juste de matériel d’allumage qui
a souffert, mais il pourra étre remplacé en temps
voulu. C’est dire que la catastrophe d’Oberried
n'eniraine aucune conséquense facheuse pour les
Fétes genevoises.

Ces deux journées de liesse, auxquelles on sou-
haite le beau temps, dont la présence est indis-
pensable pour en assurer pleinement le succés,
s'accompagneront de bataille de confetti, de bals
en plein air et d'un concours de danse, ouvert a
la jeunesse, qui se déroulera dimanche soir et
marquera la fin de ces festivités de la mi-ao0t a
Genéve.

Les effets salutaires de la stabilisation du franc

439, de touristes de plus dans les hétels parisiens de janvier a3 mai 1958

Nous donnons ci-aprés les premiers chiffres glo-
baux que le nouveau «commissariat général du
tourisme» vient de sortir sur I'évolution du tou-
risme en France pendant les premiers cing mois
de 1959. Pour le Département de la Seine ces chif-
fres présentent I'amélioration impressionnante que
voici:

Le tourisme étranger dans les hétels
du Département de la Seine

Comparaison des cinq premiers mois 1958 et 1959

Pays d'origine Janviera Janviera % variation
mai 1958 mai 1959 1959/58
USA 84 726 120932 + 42,7
Canada 6751 9858 + 46,0
Grande Bretagne 50 282 74 654 + 485
Belgique 33753 53 672 + 59,0
Luxembourg 1612 2782 + 72,6
Pays-Bas 19391 28 622 + 47,6
Suisse 19474 27894 + 43,2
Allemagne 54 243 83 621 + 54,2
Autriche 3665 5 854 + 59,7
Italie 31842 44 839 + 40,8
Espagne 23 050 28 979 + 25,7
Portugal 4509 6085 + 35,0
Danemark 3356 5349 + 59,4
Norvége 1994 2665 + 33,7
Suéde 5971 8543 + 43,1
Argentine 2201 2739 + 24,4
Brésil 2906 2601 - 17
Divers 47 475 58 316 + 228
Total 397 201 568 005 + 43,0

nie vergessen, dass der Glaube die Grundhaltung
des Volkes tiefer beeinflusst als der Firnis einer
eigentlich aufgepfropften westlichen Zivilisation.
Auch heute rufen die Muezzins von den Minaretten
die Gldaubigen zum Gebet, mag auch ihr Ruf stel-
lenweise im Strassenldrm untergehen. Es ist ein
eindriickliches Erlebnis (zwar Andersgléubigen
nicht unbedingt anzuraten), in einer der grossen
Moscheen dem Gebet beizuwohnen. Unter der ho-
hen Kuppel knien die Ménner auf dem teppichbe-
legten Boden — barfiissig nach den Waschungen
— und verneigen sich beim liturgisch klingenden
Gesang des Imams gegen Miekka. In der Luft hért
man das Fliigelschlagen der Tauben, die als «hei-
lige Tiere» hier Wohnrecht haben und zu Dutzenden
jede Moschee beleben. Auch Frauen kénnen nun
am &ffentlichen Gebet teilnehmen, allerdings von
den Ménnern getrennt, am Rand des grossen Innen-
raums. Wie tief der Islam in der Bevélkerung ver-
wurzelt ist, zeigt sich darin, welche stiirmischen
Sympathien der dynamische Ministerprasident
Adnan Menderes im Lande geniesst, der in Abkehr
von den Prinzipien Kemal Atatiirks 6ffentlich prak-
tizierender Moslem ist.

Es ist ein grosses Problem, die Erndhrung der
Stadt sicherzustellen. Das Trinkwasser muss aus
den Quellgebieten in Flaschen, Kanistern und Zi-
sternenwagen eingefiihrt werden; die lebensnot-
wendigen Esswaren verteilt die Regierung gleich-
missig in die Stadtbezirke. Und doch gibt es Aus-
félle: fleisch-, milch-, butterlose Zwangsfastentage.
Nur Friichte und Gemiise sind in unbeschrénkter
Menge erhiltlich. Schon am frilhen Morgen kom-
men die fliegenden Hindler mit Pferd und Wagen
in die Stadt, und wer noch nie gehért hat, wie gel-
lend sie ihre Ware ausschreien, der weiss nicht,
wessen die menschliche Stimme fahig ist. Trotz
aller Schwierigkeiten ist die tiirkische Kiiche
schmackhaft, sobald sich der Magen an das Oliven-
6l gewdhnt hat. Hammelfleisch herrscht vor, aber
die verschiedenen Arten von Kebab mit vielerlei

Zutaten — von Joghurt mit Rauchgeschmack bis zu
griinen Bohnen, in Olivenél gekocht — lassen keine
kulinarische Langeweile aufkommen.

Die Gastfreundschaft der Tiirken war schon im-
mer sprichwortlich, auch das groBstadtische Leben
in Istanbul hat nichts daran ge#ndert; sie kann fiir
Auslinder geradezu bedngstigende Formen anneh-
men, denn die Hoflichkeit des Gastes ist hier der
grosse Appetit. Vielleicht hat aber gerade diese in-
dividuelle Gastfreiheit die Entwicklung des Gast-
gewerbes verzégert. So weist die Zweimillionen-
stadt heute noch keine tausend Hotelbetten erster
Klasse auf, und der Mangel macht sich im aufbli-
henden Fremdenverkehr unangenehm bemerkbar.
Die halbstaatliche Turizm Bankasi erméglicht nun
Investitionen aller Art, die fiir den Tourismus wich-
tig sind — auch die Aufnahme auslédndischer Gelder
wird geférdert. So entstanden in den letzten Jahren
in Florya, in der Nahe des Flughafens Yesilkdy, am
Strand des Marmarameeres prachtvolle Strandan-
lagen und ein grosser Hotelbau und in Kilyos, an
der Brandung des Schwarzen Meeres, anderthalb
Autostunden von der Stadt entfernt, ein weitlaufi-
ges Bungalow-Hotel. Grossziigige Neubauten im
amerikanischen Stil entstehen lings des Bosporus.
Die Tiirkei erhofft sich vom zunehmenden auslén-
dischen Reiseverkehr neben einer Verbesserung
ihrer Devisenlage auch ein besseres Verstindnis
fiir ihre Probleme und einen engeren direkten Kon-
takt mit der westlichen Welt.

Bei der Ankunft vom Meer her verliert man sein
Herz an Istanbul, beim ndheren Zusehen wird man
etwas skeptisch ob der Andersartigkeit (Cook-Rei-
sende fahren meist mit diesem Eindruck wieder
weg) und bei ldngerer Bekanntschaft beginnt man
die Stadt mit ihren vielen Gesichtern, ihren Stim-
mungen und Launen auf eine geheimnisvolle andere
Weise zu lieben. Das Sprichwort sagt, wer einmal
Wasser vom Bosporus getrunken habe, miisse wie-
der nach Istanbul zuriickkehren, und er kénne auf
der ganzen Welt seine Sehnsucht nach der Sché-
nen am Goldenen Horn nicht vergessen. Ti.

En mai, premier mois de la grande saison pari-
sienne, I'augmentation des arrivées a été de 50%
et les Suisses figurent pour environ 65% dans cette
courbe ascendante. Le record d'affluence pendant
ce mois est détenu par les touristes américains
dont le nombre a augmenté de 12000 ou de 49,3%.
Avec 36262 arrivées, les Américains sont toujours
au premier rang des hétes étrangers de la capitale,
suivis de prés par 27350 Allemands, c'est-a-dire
de 71,1% de plus qu’en mai 1958 et de 19900 An-
glais (+58,9 %).

En ce qui concerne la Céte d’Azur qui, & tort ou
4 raison, est considérée comme la région-test de
la province frangaise, I'ensemble de ces cinqg mois
est manifestement moins impressionnant que lasta-
tistique parisienne, comme le montre le tableau
que voici :

Arrivées de touristes dans les principales stations
de la Céte d’Azur?)

Comparaison des cing premiers mois 1958/59

Pays d‘origine Janvier & Janvier & % variation

mai 1958 mai 1959 1959/58
Grande Bretagne 16917 17760 + 50
USA l 17 488 l

19708 =
Canada I 2228 J
Belgique-Luxemb. 15361 17 276 + 125
Pays-Bas 6839 6576 — 40
Suisse 7213 8122 + 126
Allemagne l 11102 10 000
} + 07

Autriche J 1175
ltalie 16 534 20094 + 216
Espagne 3653 3769 + 32
Portugal 500 476 — 50
Danemark ] 1048 ‘
Suéde 2027
Norvége ] 3828 606 [ + 24
Finlande 237
Europe Centrale 2584 1905 — 35,6
Amérique du Sud 3006 2543 — 18,2
Divers 6004 6284 + 47
Total Etrangers 113249 119616 + 5,6
France 227037 232586 + 24
Ensemble 340 286 352 202 + 385
') Nice, Cannes, Menton, Antibes-Juan-les-Pins, Grasse,

Vence, Cagnes, Roquebrune, Beausoleil, Golfe-Juan.

Par contre le mois de mai a, sur la Riviera comme
ailleurs, amené une affluence progressive de tou-
ristes et notamment d’automobilistes de tous les
pays et surtout de Belgique et d’ltalie. Tout compte
fait, le nombre des arrivées dans les grandes sta-
tions a progressé de 30% environ pour le total des
clients et de 16,8 % pour les étrangers. Il est pro-
bable que le niveau encore trop élevé des prix
dans ces stations est la cause d'une augmentation
de fréquentation assez modeste, si l'on tient
compte du beau temps du mois de mai. Mais il est
probable que les mois de juin et de juillet, avec
leur chaleur extraordinaire ont fait monter, non
seulement le thermométre climatologique, mais
également la courbe des visiteurs frangais et étran-
gers sur la Cote.

De toute fagon, il sera intéressant d’apprendre,
si la balance des paiements touristiques a subi,
par suite de cette affluence de touristes étrangers,
une amélioration substantielle et si le libéralisme
dont a fait preuve le gouvernement Debré en ma-
tiere monétaire a d’ores et déja porté ses fruits.

Etant donné I'affluence enregistrée pendant ces
cing mois a Paris et sur la Riviera il nous parait
tout indiqué que Monsieur Sainteny tienne sa pro-

(Suite page 5)

aux quatre jeudis

)

Les nombreux touristes étrangers qui remplissent
nos hétels durant cette courte période de haute-
saison sont souvent surpris par la proportion parti-
culierement élevée du personnel étranger; ils
ignorent généralement que I'hotellerie suisse serait
fort mal prise si cette main-d'ceuvre venait a dis-
paraitre. Certains pensent, au contraire, que les
hételiers suisses poussent trés loin le raffinement:
disposant de la clientéle la plus internationale qui
soit, ils ont & cceur de confier le service a des
employés provenant, eux aussi, de |'étranger!

par Paul-Henri Jaccard

1y a foi et foie

Voici quelques semaines, le Grand-Hétel de Leysin
inaugurait sa trés brillante saison en accueillant
les participants a une conférence de secte reli-
gieuse. On en était a I'heure du banquet; une par-
tie des congressistes avait exprimé le voeu de ne
pas manger de viande. Or le menu proposait du
foie de veau; on prépara, bien entendu, autre
chose, qu'un gargon italien, fraichement débarqué,
commanda en cuisine en s'écriant: Et envoyez la
suite, pour ces messieurs qui n'ont pas LA foi(e)!

Compliments d’hier. ..

Le «Figaro littéraire» entreprend actuellement la
publication de lettres inédites adressées par le
grand écrivain Coletle 4 son amie la comédienne
Marguerite Moréno. L'une d’elles, datée du 22 jan-
vier 1924, fut écrite par Colette alors qu'elle séjour-
nait au Royal-Hétel et Winter-Palace, a Gstaad. Elle
y faisait ses débuts a ski mais découvrait surtout
le confort de I'hétellerie suisse ; voici d'ailleurs ce
qu’elle en disait :

«...Et un hétel ou on peut vivre en chemisette
dans les chambres, se décolleter le soir sans crain-
dre le froid! Ces bougres de Suisses ont une
science de I'hétel simple et parfaitement confor-
table qui humilie les palaces de la Riviéra, o on
remplace le chauffage et la bonne -nourriture par
une jolie cretonne moderne et un petit abat-jour
rose. Ici, pas I'ombre d'art, ni d’ornement, mais la
lumiére, I'eau bouillante et I'air chaud coulent par-
tout, et quelle table — ceci est plus rare, méme en
Suisse. Tu vois, comme je suis contente. Je ren-
trerai ruinée et de belle humeur, et j'ai un coup de
soleil sur le nez.»

...et d'aujourd’hui

Méme son de cloche, 35 ans plus tard, dans un ar-
ticle consacré a I'« Etat d’'urgence pour le tourisme
frangais» par I'écrivain et journaliste Merry Brom-
berger, dans « Constellation» :

«La comparaison entre nos chambres de touristes
et celles qu'on trouve dés qu'on a franchi la fron-
tiere est affligeante», écrit-il. «A Lausanne I'autre
jour, nous nous arrétions devant un hoétel moyen,
le premier venu. Le réceptionnaire nous fixait aussi-
tot le prix de deux chambres que nous lui deman-
dions pour trois personnes: 6400 francs frangais,
petils déjeuners, service, taxes compris. Je trou-
vais cela cher. Mais un ceil électrique m'ouvrait la
porte de I'ascenseur. Deux grandes chambres ju-
melées, tapis profonds, doubles rideaux neufs,
comme le mobilier: canapé, fauteuils clubs, coif-
feuse. Radio, téléphone, lampe orientale au chevet
de chaque lit. Dressoir pour les vétements. Bas de
porte ouvrant sur un coffre pour les souliers a cirer.
Un peignoir, trois serviettes, une savonnette par
personne dans la salle de bains de faience éme-
raude. Toilette aseplisée avec un «collant» de ga-
rantie. Aiguilles enfilées sur une pelote dans I'ar-
moire. Le petit déjeuner servi sur un plateau qui, a
l'aide d'un déclic, devient tablette a quatre pieds
se posant sur le lit. Le journal & cété des brioches.
Note, comme annoncé la veille au soir, sans un
centime de supplément. Des sourires a tous les
étages... Le méme confort, le méme service en
France edt coaté trois fois plus cher. Et il est a
peu preés introuvable. »

Merci, & nos confréres frangais, d’'hier et d'au-
jourd’hui, pour tant de compliments ... Ils font tou-
jours plaisir a lire et 4 entendre !

Last, but not least

C'est un petit hotel de séjour en Ecosse. Pour dis-
traire sa clientéle, ie directeur a organisé un con-
cours de jeu de fléchettes, doté de nombreux prix.
La liste de ceux-ci est affichée dans le hall de
I'établissement :

Premier prix: une livre sterling.
Deuxiéme prix : un demi-souverain.
Troisiéme, quatriéme et cinquiéme prix:
une bouteille de biére.
Du sixiéme au dixiéme prix: un cigare.
Onziéme prix et suivants : un superbe objet d'art.

La qualité
est une tradition Wander:

Ainsi, des glaces délicates
issent sans faute avec

Frig

produit de la maison

r A. Wander S. A,, Berne
Spécialités culinaires
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messe, c’est-a-dire que les autorités étudient la
possibilité de libérer & au moins 95 %, la base d'at-
tribution de devises aux Frangais se rendant a I'é-
tranger. Cette base est comme I'on sait de § 250

par an et personne, alors qu'actuellement, on ne
donne que 100 dollar et 25000 francs, c’est-a-dire
ensemble environ 155 $ a un Frangais se rendant
en Suisse. Dr W. Bing

Verpflegungsfragen im Strahlflugzeug

Der Ubergang vom Kolben- zum Strahlflugzeug
stellt die Abteilung Passagier-Flugdienst der Swiss-
air, die fir den Service an Bord verantwortlich ist,
vor neue und schwierige Probleme.

Der Passagier weiss, dass das Diisenflugzeug
schneller und moderner ist. Er erwartet deshalb
einen entsprechend leistungsfahigen Service. Es ist
aber durchaus nicht leicht, diese Erwartungen zu
erfillen; denn auf den Jets werden mehr Passa-
giere in kiirzerer Zeit beférdert. Schon heute ge-
niessen die Gaste alles, was auf einem Flugzeug
iiberhaupt méglich ist. So kann ein Atlantikpassa-
gier der ersten Klasse heute von drei Menus aus-
wihlen, die, Apéritif und Kaffee mitgezéhlt, aus
acht verschiedenen Géngen bestehen. Dabei wer-
den den Fluggisten die feinsten Delikatessen, wie
Kaviar, Foie gras usw., sowie die besten Getranke
— Champagner, erlesene Rot- und Weissweine, Li-
kére usw. — geboten.

Es ist nun das Bestreben der Swissair, die bis-
herige anerkannt erstklassige Qualitit nicht dem
Tempo zu opfern. Zu diesem Zweck steht gegen-
wirtig ein neuartiges Kochgerit zum Einbau'in die
Strahlflugzeuge in Priifung, das mit Mikrowellen
und Infrarot kombiniert arbeitet.

Bei der Ausarbeitung der Plane fiir die Bord-
kichen wurde streng darauf geachtet, dass auf
kleinstem Raum méglichst viel Material mitgenom-
men, aber trotzdem praktisch und rationell gear-
beitet werden kann, um einen fliissigen Service zu
gewihrleisten. In diesem Zusammenhang wurden
auch neue Geschirrformen entwickelt, die gut pra-
sentieren und doch wenig Platz beanspruchen. Das
Hauptanliegen der Swissair wird aber immer sein,
trotz den hohen Passagierzahlen und kurzen Flug-
zeiten jeden Fluggast individuell zu bedienen, ein
Ziel, das besonders auf den Caravelle-Flugzeugen
schwer zu erreichen sein wird. Dieser Typ kommt
auf Strecken zum Einsatz, die mehrere Etappen
umfassen, wobei die einzelnen Flugzeiten zum Teil
unter einer Stunde liegen. Hier wird die Swissair
wahrscheinlich auf ihr gewohntes Prinzip, auf einer
Etappe eine komplette Mahlzeit zu servieren, ver-
zichten miissen und versuchen, auf jeder Etappe
eine Verpflegung zu bieten, die fiir sich allein ein
delikates Zwischengericht darstellt. Fiir den Passa-
gier, der mehrere Etappen fliegt, soll es aber der
Teil eines gesamten Menus sein. Es gilt also, eine
Art kulinarisches Zusammensetzspiel zu erfinden.

Ein weiteres Problem stellen die kurzen Boden-
zeiten auf den einzelnen Flugplatzen dar. Hier muss
darnach getrachtet werden, den Ein- und Auslad des
Kiichenmaterials und der Kabinenausriistung in
kiirzester Zeit durchzufiihren. Zu diesem Zweck ver-
suchen wir, alle Bordkiichen so anzuordnen, dass
mit dem Verlad schon dann begonnen werden kann,
wenn die Passagiere die Kabine verlassen. Auch
waren neue Transport-Container zu schaffen, die
sich in der Kiiche vollstiandig vorbereiten lassen,
leicht zu transportieren sind und méglichst einfach
eingeschoben werden kénnen, wie auch spezielle

Hebebiithnen zu konstruieren, die helfen, das ge-
samte Material méglichst rasch und genau vom
Boden auf die Hohe der Einladetiire zu bringen.

Ein drittes Problem erwéchst aus der grossen
Produktionsvermehrung. Die folgenden Zahlen illu-
strieren, wie unser nationales Luftfahrtunternehmen
die Entwicklung voraussieht :

Tagesproduktion an Mabhlzeiten wihrend der
Sommersaison in der Flugkiiche Ziirich 1958: 2500;
1960: 3300; 1965: 5400; 1970: 7500. Der Waschever-
brauch der Swissair auf dem Flughafen Kloten be-
trug im vergangenen Jahre 150000 kg und wird
1970 schitzungsweise bis auf 570 000 kg ansteigen.
Um diese Mehrproduktion bewidltigen zu kénnen,
sind momentan neue Catering-Gebdude in Genf
und New York im Bau; in Ziirich sind die Planie-
rungsarbeiten fiir ein neues riesiges Borddienst-
gebéude im Gang.

Auf den Aussenstationen miissen wir versuchen,
von lokalen Lieferanten méglichst unabhangig zu

werden, und es ist deshalb geplant, auf verschie-
denen Flugplédtzen im Fernen Osten, Siidamerika
und Europa eigene Versorgungsstationen aufzu-
bauen.

Die Produktionsmehrleistung bedingt natiirlich
mehr Personal. Die geschitzten Zahlen fiir die Ab-
teilung Passagierflugdienst lauten:

1958 430 Personen
1960 650 Personen
1965 900 Personen
1970 1160 Personen

Davon sind knapp zwei Drittel Hostessen und Ste-
wards, die Ubrigen arbeiten in den Borddienstbe-
trieben am Boden. Die Beschaffung und hauptséch-
lich die Ausbildung dieser Leute stellt sehr viele
Aufgaben. Die vordringlichste diirfte die Umschu-
lung des jetzigen Kabinenpersonals auf die Strahl-
flugzeuge sein, welche in diesem Herbst beginnt.
Da mit der Einfiihrung der Strahlflugzeuge das An-
gebot an Sitzplédtzen stark wichst, wird sich auch
der Konkurrenzkampf zwischen den einzelnen Ge-
sellschaften verschérfen und sicher zum grossen
Teil auf dem Service- und Verpflegungssektor aus-
gefochten werden. Deshalb versucht die Swissair,
die aufgezeigten Probleme auf eine Art zu mei-
stern, die ihren guten Ruf nicht nur bestitigt, son-
dern noch verbessert.

Le mouvement hotelier pendant I'hiver 1958/59

Communiqué du Bureau fédéral de statistique

Le mouvement hételier qui, au regard des périodes
correspondantes de I'année antérieure s'était quel-
que peu relaché en été 1958 pour marquer un léger
redressement en automne, a pris un développement
trés réjouissant au cours de I'hiver dernier (dé-
cembre & mars), en dépit de I'insuffisance de neige
dans bien des stations hivernales. Comparativement
4 la saison 1957/58, le nombre des arrivées inscrites
dans les hétels et pensions s’est accru de 171000
ou de 14 pour cent et celui des nuitées a augmenté
de 608000 ou de 11%2 pour cent. Le taux moyen
d'occupation des lits disponibles est monté de
2 points pour s'établir a 38 pour cent. Il ne faut ce-
pendant pas oublier que les résultats de la période
en revue englobent la fréquentation de Paques, la-
quelle n'apparaissait qu’en avril 'année précédente.

Il convient de relever que 485000 nuitées ou les
quatre cinquiémes de I'apport supplémentaire en-
registré pendant I'hiver considéré proviennent des
visiteurs de I'extérieur. La fréquentation des hotes
indigénes logés dans les établissements hételiers
s’est accrue de 5 pour cent et celle de la clientéle
étrangére de 18 pour cent. Exception faite des visi-
teurs du sud-est et de I'est de I'Europe, de I'Amé-
rique latine, de I'Egypte, de I'Etat d'Israél et de
I'Australie, tous les groupes d’hétes ont contribué
a l'expansion touristique. Par rapport a [I'hiver
1957/58, les effectifs de la Belgique et du Luxem-
bourg ainsi que de la Péninsule ibérique se sont
renforcés de 10 a 12 pour cent, ceux de I"Amérique

du Nord, de I'ltalie, de la France et des Pays-Bas
de 15 & 18 pour cent et les groupes de la Scandi-
navie, de la Grande-Bretagne, de I'Autriche et de
I'’Allemagne de 21 a 25 pour cent. Une fois de plus,
les Allemands sont en téte des visiteurs du dehors,
avec une avance confortable, puisqu'ils ont fourni
4 eux seuls environ les trois dixiemes des nuitées
étrangéres. Nous trouvons aux deuxiéme et troi-
siéme rangs les Frangais et les Anglais, avec une
participation de 19 et 152 pour cent; puis viennent
les hétes des pays du Benelux, d'ltalie et des Etats-
Unis d’Amérique, avec une quote-part respective
de 11"z, 7 et 6 pour cent. Prés des trois cinquiémes
(67%) de l'apport de I'extérieur s'inscrivent au
compte des touristes de nos pays voisins et pres-
que le tiers revient & la clientéle des autres Etats
européens.

Les dépenses des étrangers pour le logement et
la nourriture doivent avoir sans doute augmenté,
dans leur ensemble, au moins dans la méme mesure
que leurs nuitées. Quoi qu'il en soit, on a observé
un certain déplacement des nuitées étrangéres au
profit des hétels des catégories de prix supérieures.
La fréquentation des hétes du pays a également
été marquée par la méme tendance.

La durée moyenne de séjour des étrangers des-
cendus dans les hétels et pensions s’est élevée a
4,5 jours pendant la période en revue. Au regard de
I'hiver 1957/58, cette durée n'a guére varié et, com-
me chaque année a pareille saison, elle a été un

peu plus prolongée que celle des Suisse (4 jours).

Les visiteurs internationaux ont eu derechef une
prédilection pour les Grisons, région qui a participé
pour un tiers & I'apport touristique de I’étranger.
Prés du quart de cet apport échoit aux grandes
villes et un cinquiéme se répartit entre 'Oberland
bernois et le Valais.

Examinons I'évolution saisonniére dans les con-
trées de sports d’hiver proprement dites. La fré-
quentation des établissements hételiers s’est accrue
de 15 % en moyenne, mais il convient de rappeler
que la comparabilité avec I'hiver précédent est
entravée par le décalage de la date de Paques.

Mouvement hételier pendant les hivers 1957/58
et 1958/59

Hivers
(déc. & mars) Augmentations

Hétels et pensions

Arrivées 1957/58  1958/59 absolues en%
Hétes de suisse 632227 682300 50073 7.9
Hétes de I'étranger 588059 709072 121013 20,6
Total 1220286 1391372 171086 14,0

Nuitées
Hbtes de Suisse 2588997 2711349 122352 47
Hotes de I'étranger 2720541 3205785 485244 17,8
Total 5309538 5917134 607 596 1,4

Taux d’occupation,
en 9% des lits recensés 23 25,2 19 - 82
lits disponibles 356 376 20 56

Hétels, pensions, sanatoriums
d'altitude et maisons de cure

Arrivées
Hotes de Suisse 641500 692 606 51106 8,0
Hétes de I'étranger 591597 713023 121426 205
Total 1233097 1405629 172532 14,0

Nuitées
Hotes de Suisse 3099234 3214999 115765 37
Hétes de I'étranger 2945629 3408654 463025 15,7
Total 6044863 6623653 578790 9.6

Taux d’occupation,
en % des lits recensés 25,2 2,9 17 61
lits disponibles 37,9 39,6 17 45

Au cours de la période examinée, les Grisons ont
annoncé 1,58 millions de nuitées, ce qui représente
187000 unités ou 132 pour cent de plus que pen-
dant I'hiver 1957/58. L'apport des hétes du pays a
marqué une progression de 6 pour cent et celui des
hétes de I'extérieur une avance de 17 pour cent.
La part des étrangers a augmenté de 66 & 68 pour
cent. Les Grisons ont enregistré un afflux sensible-
ment plus substantiel qu'il y a un an de touristes de
nos pays limitrophes, de Grande-Bretagne et des
Etats du Benelux.

Dans les hotels et pensions de I'Oberland ber-
nois ol, pendant la période considérée, 57 pour
cent des hotes (55 I'hiver 1957/58) étaient des étran-
gers, le total des nuitées a augmenté de 71000 ou
de 14 pour cent pour atteindre 580000; le taux
moyen d'occupation des lits est passé de 36 a 40
pour cent. Les suppléments de nuitées les plus im-
portants s'inscrivent au compte des Allemands, des
Anglais et des Suisses.

Ces derniéres années, le tourisme d’hiver s'était
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plus intensifié en Valais que dans les Grisons et
I'Oberland bernois; il en a été de méme pendant
la période qui nous occupe. Le nombre des nuitées
s'est accru de 94000, en augmentation de 22 pour
cent sur la saison 1957/58, atteignant et dépassant
ainsi pour la premiére fois le demi-million (517000)
au cours d’un hiver. Plus des trois quarts de I'excé-
dent de nuitées sont dus aux hotes de I'extérieur,
lesquels ont participé pour 64 pour cent (61) a I'en-
semble du trafic. La fréquentation des Frangais, des
Britanniques et des Allemands s'est particuliére-
ment intensifiée.

Dans les Alpes vaudoises, ot I'on a dénombré un
peu plus d'hétes indigénes et bien davantage
d'étrangers, le résultat de I'hiver précédent a été
dépassé de 13 pour cent (+ 28800 nuitées). La sta-
tion de Leysin a bénéficié presque exclusivement
peut-on dire de ce surplus de fréquentation. Sur le
total de 254000 nuitées, les quatre cinquiémes ap-
prochant (77 % il y a un an) ont été fournis par les
visiteurs internationaux.

Dans les régions d’hiver de la Suisse centrale et
orientale, le trafic a suivi un cours inégal. Ainsi,
certaines stations hivernales, telles Wildhaus et
Melchsee-Frutt, ont da se contenter de gains de
nuitées minimes, alors que d’autres stations ont été
bien plus fréquentées que pendant la méme pé-
riode de I'année précédente.

Parmi les cinq grandes villes, qui ont recueilli
entre toutes un million et quart de nuitées, Berne et
Genéve ont enregistré un léger recul de fréquenta-
tion, tandis que Zurich (+ 1%), Lausanne (+ 8%)
et Bale (+ 10%) ont logé un plus grand nombre
d’hétes.

A la différence du trafic touristique, le trafic de
rétablissement a encore fléchi dans les sanato-
riums d'altitude et maisons de cure, comparative-
ment & I'hiver 1957/58. Le chiffre des nuitées a
baissé de 28800 ou de 4 pour cent pour tomber a
707 000. La régression s’est manifestée surtout dans
le groupe des malades étrangers, qui n'ont plus
totalisé que 203000 nuitées (— 10 %).

20 Jahre Schweizer Bergsteigerschule Rosenlaui

hvb. Othmar Gurtner, der leider viel zu frith ver-
storbene Alpinist und Publizist, hat im Jahre 1935
dem jungen Bergfiihrer Arnold Glatthard ins Fiihrer-
buch geschrieben: «Glatthard ist nicht nur Fiihrer
bester Klasse, sondern vor allem ein anpassungs-
fahiger all-round-chap und Gentleman, welche Qua-
lititen ihn auszeichnen und ihm hoffentlich rasch
den Weg zu einer grossen Fiihrerlaufbahn 6ffnen
werden. Stellen Sie Arnold vor jedes bergsteige-
rische Problem, aber vergessen Sie nicht, dass er
eben so gut reisen, kochen und kegeln kann.» An-
lasslich der Jubildumsbergsteigerwoche konnten
die internationalen Bergsteiger-Koryphéden und die
illustre Gruppe der Journalisten diese Fahigkeiten
Arnolds am eigenen Leibe ausprobieren.

Nun — Glatthard hat die Probe gut, man darf
sagen sehr gut bestanden. Beweis seiner Fihig-
keiten und seiner Leistungen ist der 20. Geburtstag
der Bergsteigerschule in Rosenlaui. Rund 7000 berg-
begeisterte junge Leute aus aller Herren Lander
sind in den Engelhérnern und im Eis des Rosenlaui-
gletschers zu zukiinftigen Alpinisten herangebildet
worden. Es war zwar nicht so leicht, diese Schule,
die eben doch keine Schule ist, ins Leben zu rufen.
Vorbild waren eigentlich die Skischulen mit ihren
Kursen und den grossen Teilnehmerzahlen. Er-
schreckt werden Sie fragen, ob hier ein «Massen-
alpinismus» betrieben wird? Sicher nicht, aber die
Ausbildung am Seil, im Fels und auf dem Eis war
frilher noch nie in Klassen erteilt worden. Berg-
steigen, «mountaineering» im Sinn des goldenen
Zeitalters des Alpinismus war eine individuelle An-
gelegenheit einiger weniger Bevorzugter, welche
dank Geburt und finanzieller Herkunft iber die
noétige Zeit und Bérse verfiigten, um — eben in die
Berge zu ziehen. Aber der Wunschtraum, einmal
“in die Héhe zu kommen, einmal die Welt von oben
her zu betrachten, steckte nicht nur in Petrarca,
der im Jahre 1336 nur aus «Gwunder», was wohl
vom Gipfel des 1900 Meter hohen Mont Ventoux in
Siidfrankreich zu sehen sei, diese Besteigung aus-
fithrte. In der Geschichte des Alpinismus spricht
man somit von Petrarca als dem Vater des Berg-
steigens. Dieser «Gwunder», vermischt mit der
Freude an der eigenen Leistung, der kdrperlichen
Betitigung, ist es, der auch heute noch die Men-
schen in die Berge und zu den Gipfeln lockt. In un-
serer erlebnisarmen Zeit méchte man selber etwas
erleben, selber etwas wirklich selber tun. Aber be-
vor man in den Bergen etwas tut, sollte man es
lernen. Wer nicht das Gliick hat, durch den Vater
oder den Freund in das ABC des Bergsteigens ein-
geweiht zu werden, der sollte — in die Bergsteiger-
schule. Er braucht die Anleitung, das Beispiel eines
Bergfiihrers, oder besser eines «Berglehrers», wie
Arnold Glatthard diesen Ausdruck selber so tref-
fend geprégt hat.

Heute sehen wir in der Bergsteigerschule eine
neue Fiihrergeneration an der Arbeit. Die Er-
fahrungen und das Kénnen ihrer grossen Altvordern
leben in ihnen weiter, und sie sind ihnen Verpflich-
tung und Ansporn. Sie begniigen sich aber nicht
mit der Ausiibung des Bergfihrerberufes, sondern
sie haben sich weitergebildet zum Berglehrer, zum
bewussten Vermittler der erhabenen Schénheit un-
serer Alpenwelt. Sie wissen zu erzihlen von den
Gewohnheiten der Tiere, sie kennen viele versteck-
te Platzlein mit seltenen Blumen, sie sind bewan-
dert in der Geschichte von Land und Volk und sie
berichten von schénen alten Sagen und tiefverwur-
zeltem Brauchtum. Sie sind nicht nur hervorragende
Techniker in Eis und Fels, sondern sie haben auch
gelernt, ihre Schiiler richtig einzuschatzen. Sie ach-
ten eines jeden Eigenart, und sie wollen vor allen
Dingen keine Schulmeister sein. Die Berge, das
wissen sie, lassen sich nicht in «Lehrpline» ein-
zwingen, lassen sich nicht unterordnen. Wer die
Gefahren der Berge ehrfiirchtig erkennen lernt, wer
sein Wissen und seine Erfahrungen weitergibt und
den Schiilern die notwendigen technischen Kennt-
nisse vermittelt, erméglicht ihnen, hinauf: i
auf die blinkenden Zinnen und all das Prachtige in
sich aufzunehmen. All das, und dazu die Freude
an der Bewegung, am Uberwinden von Schwierig-
keiten vermag der Berglehrer seinen Schiitzlingen
zu vermitteln. Er ist nicht «Lehrer iiber die Berge,
erist in aller Bescheidenheit Lehrer und Wegweiser
zu den Bergen.» Mit diesen Worten hat der Griin-
der und Leiter der ersten und einzigen Bergsteiger-
schule der Schweiz seinen und seiner Lehrer Lehr-
plan klar und sauber festgelegt. Da bedarf es keiner
weiteren Erkldrung als der, dass es heute nach
20 Jahren immer noch so ist, wie Glatthard es so
treffend im «Alpinum Helveticum» dargestellt hat.

Wir hatten nach bewdhrtem Muster die Idee, die-
ses Jubilaum fiir die Annalen der Rosenlauischule
gebiihrend festzuhalten. Das Patronat der Berg-
steigerwoche vom 12. bis 18. Juli 1959 iibernahmen
die Schweizerische Stiftung fiir Alpine Forschun-

. Vertreter der um

gen, der Schweizerische Alpenclub und die Schwei-
zerische Verkehrszentrale. Unter die «Prominenten»
mischten sich einige in- und ausléndische Journa-
listen, die je nach ihrer alpinistischen Vorbildung
und ihrer geographischen Herkunft unterschiedlich
im Fels und auf dem Eise reagierten. Fulvio aus
Varese, der Skifahrer, Alpini-Kommandant und
Bergsteiger, fithlte sich sogleich «zu Hause», wih-
rend der Berichterstatter eines bedeutenden hol-
landischen Wochenblattes eher etwas Miihe hatte.
Seine einzige kérperliche Tétigkeit derletzten Jahre
bestehe in der Betdtigung des Gas- und Brems-
pedals erkldrte er kleinlaut, als er mit reichlichem
Muskelkater am zweiten Tage zum Friihstiick kam.
Er hatte bis dahin auch zu jener Kategorie Men-
schen gehért, die das Flachland vorziehen, «be-
cause there are no mountains to interfere with the
view», wie Sir Arnold Lunn schelmisch sagte. Der
Briisseler Reporter erinnerte sich daran, dass Kénig
Albert |. ein grosser Alpinist und ein tuchtiger Klet-
terer gewesen ist, und dass eigentlich heute in ganz
Belgien niemand etwas vom Bergsteigen weiss. Er
fiihlte sich jedenfalls mit den Steigeisen an den
Fiissen genau so wohl wie barfuss am Sandstrande
der belgischen Nordseekiiste. Sir Arnold hielt einen
seiner besten Vortrige und skizzierte das Verhilt-
nis zwischen den englischen Bergsteigern und den
Bergfiihrern einerseits und der Geschichte der Erst-
besteigungen in der Schweiz anderseits. Schmun-
zelnd erzihlte er uns, dass ihn ein junger Berglehrer
der Schule gefragt habe, ob er schon einmal in
Rosenlaui gewesen sei. Man kann nicht gut ver-
langen, dass die jiingere Generation mit «Arnis»
alpinistischen Taten so vertraut ist wie er selber!

Zum Abschluss erzihlte Arnold Glatthard die
hiibbsche Legende von der Entstehung der Engel-

Riicktritt von Emil Vogt, Basel

Ohne Aufhebens und ohne jegliche Notiznahme
wurde vor wenigen Monaten das Hotel Vogt und
Fliigelrad in Basel durch Verkauf seiner bisherigen
Bestimmung entzogen. Das ist ein heute beinahe
alltaglicher Vorgang — welcher in diesem Falle eine
besondere Bedeutung erhdlt, weil der bisherige
Besitzer kein anderer ist als der in gastrono-
mischen Kreisen weitherum bekannte Hotelier
Emil Vogt, dessen Leistungen um die Férderung
des beruflichen Nachwuchses und der Kochkunst
wohl eine Wiirdigung verdienen. Sein Wirken im
Berufe hatte eine ganz bestimmte, aus seinen
charakterlichen und persénlichen” Eignungen ge-
formte Wegrichtung. Es ist daher auch kein Zufall,
dass er im Ablauf seiner Karriere alle Stufen der
Entwicklung durchkampfte und dass sein kritischer,
von hohem Verantwortungsgefiihl getragener,
schopferischer Wille ihn mehrmals in Gegensatz zu
den konventionellen Meinungen brachte. Das hat
ihn nicht gehindert, seine Krifte in den Dienst der
Gastronomie zu stellen. Mit seinem Riicktritt aus
dem praktischen Wirken soll riickschauend einer
Leistung gedacht werden, welche auf vielen Ge-
bieten unseres Faches befruchtend und férdernd
wirkte.

Am 4. Februar 1891 in Basel geboren, durchlief
Emil Vogt die Primar-, Real- und Handelsschule da-
selbst, um in der Folge ein Jahr Konditor- und dann
eine Kochlehre in Luzern zu absolvieren. Er kannte
also die damaligen Verhiltnisse vom «Karriere-
machen» sehr gut, und seine Tétigkeit in der
Schweiz und im Ausland, so im Savoy-Hotel in
London unter dem Altmeister Griinenfelder und an
der Riviera, haben in ihm den Praktiker geformt,
welcher dann infolge des Kriegsausbruches 1914 fiir
seine eigenen Begriffe etwas zu friih in den elter-
lichen Betrieb in Basel zuriickkehren musste. Hier,
im Hotel Fliigelrad und Vogt in Basel, lernte er alle
Sparten des Hotelfaches aus der Praxis kennen.
Keine Arbeit wurde ihm erspart, und er musste so-
wohl in der Kiiche wie im Keller, im Saal wie im
Hotel seinen Mann stellen und fand trotzdem Zeit,
sich eingehend mit der Kochkunstliteratur zu be-
fassen. Die Entwicklung der Klassik in der Koch-
kunst und der ungeheure Aufbruch, welcher durch
die Werke Escoffiers ausgelést wurde, fanden in
Emil Vogt einen enthusiastischen Verehrer. Gleich-
zeitig hielt er gute Kameradschaft mit den Kollegen
der Weissen Zunft in Basel, so dass es auch nicht
von ungeféhr kommt, dass Emil Vogt zu den Mit-
grindern des Schweizerischen Kochverbandes
z3hlt, in dessen erstem Zentralkomitee er eine fiih-
rende Stellung innehatte. Seine Protokolle und Ver-
nehmlassungen zu den eigentlichen Fachfragen
haben bis auf den heutigen Tag an Aktualitdt nichts
eingebiisst, obwohl auf dem Gebiete der sozialen
Besserstellung und in der Ausbildung des Berufs-
nachwuchses Grossartiges geleistet worden ist. Ge-
rade hier haben die vorausschauenden — oft auch
kritischen und von Besorgnis diktierten Vernehm-

hérner: «Die Sage berichtet, dass einst an dieséF—tassungen Emil Vogts sich im positiven Sinne aus-

Stelle (Rosenlaui) ein wunderschéner Rosengarten
gestanden habe. Von Gott erschaffen, als Spielplatz
seiner folgsamsten Engel. Eines Abends jedoch hét-
ten sich diese entgegen seiner Anordnung ver-
spétet. Wie sie nun in aller Eile einen niedrigen
Hiigel hinaufhuschten, um von dort besser weg-
fliegen zu kénnen, da sei etwas Fiirchterliches ge-
schehen : pechschwarze Wolken, Blitze und schreck-
liches Donnergetdse habe der erziirnte Gottvater
gesandt und die ungehorsamen Engel zu Stein er-
starren lassen. So seien die Engelhérner entstand-
den.»

Diese steinernen Engel stehen heute noch da,
«zackig, gleich michtig lodernden Flammen stiirmen

die gewaltigen Pfeiler und Wénde in schwindelnde =

Héhe als Symbol ungebrochener, stolzer Kraft», so

gewirkt. Seine Berufung zum Fachlehrer an der Ge-
werbeschule Basel war die Frucht eines allseitigen
Vertrauens und grésster Wertschitzung. So gesellte
sich zu all den Verpflichtungen des Betriebes —
wobei er in seiner Gattin eine hervorragende Stiitze
hatte — auch die der Fachorgansiation zugewandte
Tatigkeit. Emil Vogt hat, wie vordem im Kochver-
band, so spiter auch im Hotelier- und Wirteverein
die Hebung des Berufsstandes von der Seite der
fachlichen Leistung mit viel Energie und auch Er-
folg betrieben. Seine Vortrige und Fachartikel,

seine offene Hand gegeniber allen Freunden der
Kochkunst haben ihn fiir viele Kollegen zum vor-
bildlichen Freund und Lehrer gemacht.

Mit besonderer Hingabe studierte er die Klassi-
ker der Kochkunst. So hat er in der Fachzeitschrift
«Hotellerie» einige wertvolle Beitrige geschrieben
iber Carémes Werk und Bedeutung, iiber prak-
tische Unterrichtsgebung an den Berufsschulen,
wo Emil Vogt zu den Pionieren der heutigen Praxis
zéhlt, und vor allem auch seine Betrachtungen iiber
«Das Gastmahl in der Kunst und Praxis». In dieser
Betrachtung finden wir den Schliissel zu seinem
eigenen Wirken, und gerade diesen Beobachtungen
ist wohl der Gedanke entsprungen, ein Gremium
zu bilden, welches die Persénlichkeit des Gast-
gebers und das Gastmahl als Héhepunkt der Ge-
meinschaft der Auserwihlten auch in unserer Zeit
wieder zur Geltung zu bringen vermag. So wurde
Emil Vogt Initiant und Griinder des Culinarisch-
Gastronomischen Kollegium in Basel, dessen von
hoher Kultur getragene Veranstaltungen weit iiber
die Landesgrenzen hinaus dem Kollegium selbst
und der Stadt Basel zur héchsten Ehre gereichen.
Wenn man weiss, wie Emil Vogt die Rolle des Gast-
gebers, des Amphytrions mit Wiirde und hohem
Ernst bedachte und nicht versiaumte, die Gattin
desselben mit hohem Lob und besonderer Ver-
ehrung auszuzeichnen, der findet in dieser Be-
trachtung den besonderen Rahmen der Kollegiums-
anlasse mit dem gebiihrenden Lob an die Gast-
geberin, wie sie Emil Vogt in seltener Wahl und
Meisterschaft gestaltet hat. Hier haben sich Kiinst-
ler und Politiker, Schriftsteller und héchste Be-
hordevertreter in seltener Gemeinschaft und be-
gleitet von hoher musikalischer und rethorischer
Kunst zum Wort gemeldet. Dass eine gut gepflegte
Freundschaft und gegenseitiger Beistand, dass
gegenseitige Wertschitzung auch von Leistungen
Gleichgesinnter und Andersdenkender schlussend-
lich mitwirken an solchem Schaffen, ist bei Emil
Vogt eine absolute Gegebenheit. So mochte man
hotfen, dass seine vorbildliche Arbeit auf allen Ge-
bieten der Gastronomie und vor allem seine Liebe
zur hohen Schule der Kochkunst uns auch jetzt
noch erhalten bleibe, wenn der hier Gewiirdigte
nicht mehr als Hotelier aktiv ist. Ihm zu danken und
uns zu freuen, dass er aus der Lebenserfahrung
und Lebensreife heraus Bleibendes geschaffen hat
und noch in des Lebensabends Ruhe riickschauend
betrachten kann — das mége ihn als aufrichtiger
Wunsch aller seiner Freunde und Kollegen: in die
kommenden Jahre begleiten. Willy Brenneisen

Emil Bruhin, Basel, 60jihrig

Herr Emil Bruhin-Frey, Besitzer des Hotel Bristol,
Basel, feierte am 2. August sein sechzigstes Wie-
genfest. Im Jahre 1931 kam Herr Bruhin aus Rap-
perswil nach Basel, wo er sich verheiratete und
das Restaurant du Nord iibernahm. Auf den 1. Ja-
nuar 1937 erwarb er das Hotel Bristol beim Bahn-
hof in Basel. Leider befindet sich Herr Bruhin, der
als lieber und netter Kollege sich allgemeiner Wert-
schatzung erfreut, zurzeit wegen eines Herzleidens
in Spitalpflege. Wir hoffen aber mit seiner Familie,
dass er bald genesen wird und an der Seite seiner
tatkraftigen und tiichtigen Gattin die Fiihrung des
Geschiftes, das die Ehegatten Bruhin zu schéner
Bliite brachten, wieder ibernehmen und noch man-
ches Jahr ausiiben kann. Dem sympathischen Sech-
ziger entbieten wir zu seinem Geburtstag herzliche
Gliickwiinsche.

sieht sie Glatthard aus dem Fenster seiner «Schule»
und von der Schwelle seines schmucken Haus-
chens im Rosenlaui.

25 Jahre Segelschule Thunersee

Dieser Tage sind es 25 Jahre her, seitdem in Thun
den Thunersee gruppierten Or-
ganisationen des Fremdenverkehrs zusammentraten.
lhre Sorge galt der touristischen Entwicklung des
Thunerseegebietes. Das Ferienideal, «Ruhe und Er-
holung», hatte sich im Laufe der Zeit gewandelt. Die
jiingere Gastegeneration suchte Betrieb und Ab-
wechslung, wie sie der Wintersport auf Skipisten,
Eisbahnen und Curling-rinks schenkt.

Wasser und Wind waren auf dem Thunersee in :
id

Ister Weise da. Segelboot:
sie Privaten, welchen kaum
te, diese den jungen und sportbegeisterten Gésten
zur Verfligung zu stellen. Seit jeher gilt der Segel-
sport zudem als exklusiver Sport, und es ist nicht
jedermanns Sache, sich ein eigenes Boot zu halten.
So schritt man voller Tatendrang und Pioniergeist
zur Griindung einer Sportschule, der ersten Schwei-
zer Segelschule Thunersee. Die Idee und der Mut
der Griinder wurde belohnt. Verkehrsverband, Ver-
kehrsvereine, Gemeinden, Banken, Hoteliers und
Private steuerten ihr Scherflein bei, und dank der

auch, doch gehérten

Vorschiisse einiger Génner wurde es méglich, das ¢

erste Boot anzuschaffen und den Betrieb zu erdff-
nen. Der Verkehrsverband Thunersee iibernahm die
organisatorische, der Thunersee-Yachtclub die
sportliche Betreuung.

Erste Station der Segelschule Thunersee war °

Hilterfingen, ein Jahr nach der Griindung wurden
auch in Spiez und Gunten Stationen eréffnet, denen
spater Neuhaus bei Interlaken als vierte Station an-
gegliedert wurde. Neckischerweise hiess das erste
Schulschiff der mit allerhand finanziellen Néten und
Schwierigkeiten kdmpfenden Segelschule «Vaga-
bonde».

Schon im ersten Sommer vagabundierte der alte,
treue 3,6 t Kreuzer mit 51 begeisterten und hoff-
nungsvollen Segelsprésslingen auf dem Thunersee
herum, unter der kameradschaftlichen und sport-
lichen Leitung besonders ausgebildeter Segellehrer.

Wenn_schon das Ferienerlebnis im Vordergrund
stand, wurde von allem Anfang an grosser Wert auf
seglerisch einwandfreien Schulbetrieb gelegt und
ein Kursprogramm geschaffen, das eine stufenweise
Ausbildung vorsah. Nach diesem bew#hrten System
sind die Kurse auch heute noch wie folgt eingeteilt:

1. Hilfsmannschaftskurs

werden konn- *

2. Mannschaftskurs
3. Steuermannskurs
4. Bootsfiihrerkurs
5. Kurs fiir Bootsfiihrer 1. KI. (Regattasegler)

So sehr sich das erste grosse Schulschiff «Vaga-
bonde» zur Durchfiihrung der Anfdngerkurse in
grosseren Gruppen eignete, so wenig diente es den
Bootsfiihrerkursen, wo es sich darum handelte, dem
Segelschiiler die selbsténdige,; verantwortliche Fiih-
rung beizubringen, vor allem die Arbeit an Schot
und Pinne. Mit der Zunahme der Schiilerzahl und
der Uberwindung der finanziellen Schwierigkeiten
wurde es der Schule im Laufe der Jahre méglich,
weitere Boote, kleinere Yachten und wendige Jollen,
anzuschaffen. Heute verfiigt die Segelschule Thu-
nersee in den drei Stationen Hilterfingen, Spiez und
Neuhaus — Gunten wurde dank seiner besonderen
Ufergestaltung zum Zentrum des Wasserskibetriebes
— liber 15 schuleigene Yachten und Jollen. Uber
4000 Segelschiiler wurden bis heute ausgebildet,
und mancher erfahrene Schweizer Regatta-Segler
holte sich hier sein Riistzeug, zu einer Zeit, da ihm
sein schmales Portefeuille ein eigenes Boot noch
nicht gestattete. Hunderte von Thunerseegésten sind
hier auch in die Schule gegangen und haben ihre
Ferienzeit sinnreich und sportlich gestaltet. Selten
wird ein Unterricht mit mehr Begeisterung besucht
als jener, dessen Krénung vier goldene Sterne und
der so begehrte Bootsfiihrerausweis sind.

Es ist kein Wunder, dass segelsportbegeisterte
Giste ihr Ferienerlebnis in alle Welt hinaustrugen
und Bild und Zeitungsreportagen immer wieder vom
Thunersee und seiner Segelschule berichten. Noch
heute wird im Sekretariat eine japanische Presse-
meldung aufbewahrt, welche von einer schweizeri-
schen Marine-Schule auf dem Thunersee berichtet.
Wenn abends nach einem herrlichen Segeltag die
Boote ruhig in den Hafen einlaufen, wenn sich der
Rauch der letzten Tabakpfeife krduselt, das Segel
sich kaum mehr rundet, wenn das Wasser am Bug
leise gurgelt und iiber dem dunkelnden Wasser das
Dreigestirn von Eiger, Ménch und Jungfrau hoch
emporragt, ist man auf Yacht und Jolle mit sich
und der Welt im reinen.

Wenn die Segel geborgen sind und die Boote an
den Bojen schwojen, dann wird es Zeit, zum Spinnen

eines Seemannsgarns, dass den Landratten vor lau-
ter Fachausdriicken die Haare zu Berge stehen.

Mach mit, lern’s auch und binnen kurzem wirst du
versténdnisvoll nicken, wenn von wenden und wrig-
gen, von Slip und Slipstek, von Klampe und Kliiver
die Rede ist.

Gut Wind und Mastbruch ! Hans Dasen

Athénes va inaugurer son
spectacle «Son et Lumiére»

Supportant ces trés beaux monuments que sont le
portique des Propylées, le Parthénon, I'Erechteion
et le petit Temple de la Victoire aptére, avec au
pied de son escarpement rocheux, c6té sud, les
théatres de I'Odéon et de Dionysos, I'’Acropole
d’Athénes, qui se trouve au ceceur de la capitale
grecque, constitue un ensemble idéal pour un
spectacle « Son et Lumiére ».

Les pouvoirs publics grecs, qui poursuivent in-
telligemment le développement touristique du pays,
ont pensé a tout le parti que I'on pouvait tirer de
I'Acropole d'Athénes, pleinement mise en valeur
par le son et la lumiére. Jusqu'ici, durant la belle
saison, qui est heureusement fort longue en Gréce,
I'Acropole était illuminée au moyen de quelques
projecteurs. Et le public n’était autorisé a visiter
de nuit les monuments que les soirs de clair de
lune, a cause des accidents toujours possibles sur
un sol assez tourmenté.

Grace a la collaboration de I'organisation fran-
caise des spectacles «Son et Lumiére», que pré-
side le prince Jean de Broglie, une vaste installa-
tion technique vient d'étre mise en place sur I'Acro-
pole et & ses bords. Quinze cent-quarante sources
lumineuses ont été disposées et quarante tonnes
de cables électriques ont été nécessaires pour les
relier entre elles. Huit amplificateurs a haute fide-
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lité ont été utilisés pour la restitution parfaite du

on.
s Le texte grec et la musique ont été composés
par les plus éminents spécialistes du pays et le
spectacle a été ordonné par M. Dimitri Rondiris, an-
cien directeur général du théatre national
J'Athénes. Des versions francaise et anglaise de ce
spectacle seront également données. Les specta-
“teurs qui disposent de prés de deux mille places
assises, sont installés sur la colline de Phyx, qui
fait face a I’Acropole et le regarde, du sud-ouest.
On ne pouvait trouver meilleur point de vue. Chaque
représentation dure environ trois quarts d’heure.
La premiére a eu lieu le 28 mai, en présence du roi
Paul et la reine Frédérique de Gréce, cette inaugu-
ration du spectacle «Son et Lumiére» en Gréce
coincidant avec la visite d'une escadre de la ma-
rine de guerre frangaise.

Cette année encore, des spectacles «Son et
Lumiére» seront montrés 4 Nauplie (en Argolide)
et dans l'ille de Rhodes. V.

Auslandschronik

Guter Start der westdeutschen Reisesaison

Die neue Reisesaison hat in der deutschen Bundes-
republik iiberraschend giinstig eingesetzt. Die west-
deutschen Banken hatten vor Ostern eine Rekord-
nachfrage nach ausléndischen Banknoten und Rei-
seschecks zu verzeichnen. Daraus wird geschlos-
sen, dass der Auslandsreiseverkehr 1959 neue Re-
kordziffern aufweisen wird. Eine Frankfurter Bank
hat innert zweier Tage 6000000 Lire abgegeben. Die
Nachfrage nach auslandischen Banknoten war der-
art stiirmisch, dass das Personal an den Devisen-
schaltern verstarkt werden musste.

Wie aus dem Devisenverkauf hervorgeht, steht
ltalien als Reiseziel unbestritten an erster Stelle.
Es folgen: Osterreich, die Schweiz, Frankreich und
Spanien. Als Reisemittel steht das Kraftfahrzeug
unbestritten an der Spitze. Die Nachfrage nach Ben-
zingutscheinen fiir Italien und Frankreich ist &us-
serst rege, weil sich dadurch der Benzinpreis er-
heblich verringert. Uber das inlédndische Reisege-
schaft lassen sich genauere Angaben noch nicht
machen, es scheint sich aber etwa auf der Vor-
jahreshdhe zu bewegen. Dabei spielt das Wetter
eine entscheidende Rolle. D.

Kurbesuch steigt stirker als der Fremdenverkehr
in der Bundesrepublik

Seit Jahren zeigen die Statistiken der Bundesrepu-
blik, dass der Kurbesuch in den deutschen Heil-
badern und Kurorten allmonatlich stérker zunimmt
als die Ubernachtungen in den andern Gemeinde-
gruppen im Fremdenverkehr. Auch die jiingste Auf-
stellung der Fremdenverkehrsstatistik im Statisti-
schen Bundesamt, Wiesbaden, ldsst fiir die Winter-
monate Oktober 1958 bis Februar 1959 die gleiche
Tendenz erkennen.

Danach stiegen im Oktober 1958 die Ubernach-
tungen gegeniiber dem gleichen Monat des Vor-
jahres bei den Heilbad ilklimati: Kur-

n und heilk
orten um 12 %, im November 1958 um 9,3 %, im
Dezember 1959 um 10,9 %, in den beiden Monaten
Januar und Februar 1959 um 12,3% und 13,9 %.
Demgegeniiber betrug die Zuwachsrate im Frem-

denverkehrsdurchschnitt in den gleichen Monaten
jeweils nur 9,2 %, 6 %, 6,5%, 7,8 % und 10,4 %.
Die deutschen Heilbdder und Kurorte konnten
durch die erhhten Ubernachtungszahlen ihren An-
teil an den Gesamtiibernachtungen sténdig steigern.
Fiir 1958 ergibt sich ein monatlicher Durchschnitt
von 33,7 %, d. h. ein Drittel der Ubernachtungen im
Fremdenverkehr entfillt auf die Gruppe der Heil-
bider und heilklimatischen Kurorte. Im Februar 1959
erreichten sie einen Anteil von 38,1% gegeniiber
35,4% im Vorjahr. Diese stetige stirkere Zunahme
der Ubernachtungen in den Heilbddern und heil-
klimatischen Kurorten k itiert der Deutsche
Baderverband als ein sichtbares Zeichen fiir_die
Hinwendung zum Kurgedanken. E.S.

Der Kell I in Westd hland

Die Hotel- und Gaststéttenbetriebe in der deut-
schen Bundesrepublik leiden im Sommer 1959 noch
weit mehr als 1958 unter dem immer starker wer-
denden Personalmangel. Das ist die Kehrseite der
wirtschaftlichen Hochkonjunktur, die eine Abwan-
derung des Hotel- und Gaststéttenpersonals in an-
dere Wirtschaftszweige zur Folge hat, welche da-
durch attraktiver geworden sind, weil sie bei der
45-Stunden-Woche ein freies Wochenende und an-
dere Annehmlichkeiten bieten.

Interessant ist, dass die Anwerbung von auslén-
dischen Arbeitskréften bisher nicht die erhofften
Erfolge gebracht hat. Die diesbeziiglichen Bemii-
hungen verzeichnen einen ausgesprochenen Fehl-
schlag, was damit begriindet wird, dass die auslén-
dischen Hotel- und Gaststéttenbetriebe vielfach
héhere Lohne als diejenigen im Bundesgebiet be-
zahlen.

Ferner wird dariiber geklagt, dass die ausgebil-
deten deutschen Lehrlinge umgehend ins Ausland,
welches héhere Léhne gewshrt, abwandern, ganz
von der Médglichkeit, eine Fremdspra-
che zu erlernen. So ist es zu erkldren, dass dem
westdeutschen Hotel- und Gaststittengewerbe
heute nach offiziellen Erhebungen 30000 bis 40000
Arbeitskrafte fehlen. Der Mangel wird noch da-
durch erhoht, dass noch immer neue Betriebe er-
offnet werden.

In verschiedenen Landern der Bundesrepublik
sind die Verbinde dazu iibergegangen, internats-
méssige Berufsschulen einzurichten, in denen die
Lehrlinge in acht- bis zehnwéchigen Kursen ihrer
Berufsschulpflicht auf einmal geniigen kénnen.

Int d: 17 freie Sonnt:

Unternet isati

Eingabe an den Sozialminister

fiirs H

Amsterdam. — Die niederlédndischen Hotel-, Gast-
statten- und Cafébesitzer sind durch eine neue Ver-
fiigung arg in die Klemme geraten: Sie miissen ih-
rem Personal ausser dem Urlaub und den iblichen
freien Tagen 17 freie Sonntage im Jahr gewihren,
die nicht durch andere freie Tage ausgeldst wer-
den kdnnen und auch nicht auf die weniger lebhafte
Zeit verschoben werden diirfen. Diese freien Sonn-
tage miissen so verteilt werden, dass das Personal
zumindest zweimal in sechs inanderfolgenden

Zu Gast im Paradiesgartlein des Abendlandes

Von Gaumenfreuden am Kolmarer Weinmarkt und einem Besuch auf Kaiser Wilhelms elséssischer

Hohkdnigsburg

em. Die Strasse, die von Bergheim iiber Thannen-
kirch talaufwérts zur Hohkénigsburg fiihrt, ist ge-
wunden und schmal. Wenn die Autoreifen seitwarts
den Strassenrand beriihren, wirbelt Staub auf. Der
Fuhrmann des Langholzwagens, der unterwegs vier-
spinnig bergab kutschiert, wiinscht uns Tod und
Teufel an den Hals. Seine vom Heulen des Motors
erschreckt hochgegangenen Pferde weiss er kaum
mehr zu béndigen.

Oben, auf dem Vogesenkamm, weitet sich die
Strasse zu einem gerdumigen Platz. Da steht mit
wuchtigem Bergfried, aufragenden Vorwerken, Zwin-
gern und Schildmauern von zyklopenhafter Starke
die elsdssische Residenz des deutschen Kaisers
Wilhelm Il., die er iiber den Ruinen der 1200 Jahre
alten Hohkénigsburg zwischen 1902 und 1908 mit
vier Millionen Goldmark Steuergeldern in neogoti-
schem Stil erbauen liess. Alljahrlich zieht das ge-
waltige Bauwerk unzdhlige Besucher in seinen
Bann, doch das eigentlich grosse Erlebnis der Hoh-
kénigsburg ist der Ausblick von Bergfried und Ring-
mauer hinaus in das gesegnete Land am Oberrhein ;
hinunter nach Strassburg und Kolmar, hiniiber nach
Freiburg am Fuss der Schwarzwaldberge. Die weite
Ebene liegt flach und ruhig, in schmale, lange Ak-
ker- und Wieslandstreifen gekdmmt. Im hiigeligen
Vorgeliande der Vogesen aber, von Thann westlich
Miilhausen bis hinunter nach Marlenheim bei Strass-
burg reiht sich, umgeben vom satten Griin der Reb-
berge, Dorf an Dorf und Stadt an Stadt. Das ist die
Elsdssische Weinstrasse, genannt «Das Paradies-
gértlein des Abendlandes », wo auf den Déchern von
Hausern und Tiirmen noch Stérche wohnen und man
sich beim Durchschreiten efeuumrankter Stadttore
in jene Zeit zuriickversetzt findet, da Martin Schon-
gauer und Mathis Neithart, der Griinewald, in die-
sem Lande ihre herrlichsten Werke schufen.

Auf dem Riickweg von der Hohkénigsburg haben
wir in Bergheim, einem dieser mittelalterlichen
Weinbaustadtchen, deren Diebstiirme zu ihrer Zeit
so schrecklich anzuschauen waren, dass schon ihr
blosser Anblick zu Gesténdnissen gefiihrt haben
soll, den Viticulteur Spielmann besucht. Sein Keller
birgt jene unter den Elséisser Weinen begehrteste
Késtlichkeit, die sich schlicht hinter dem Namen
« Gewiirztraminer» verbirgt, und die dahinter ver-
borgen bleibt, weil sie sich mit Worten gar nicht,
beschreiben lasst. Den Wein muss man trinken,
und er wird auch getrunken: Die Kistchen mit Ge-
wiirztraminerflaschen bringen Eisenbahn und Schiff
hinaus in alle Welt. Obschon wir unsern Gastgeber
als unerfahrene GroBstadtbewohner durch ein nase-
weises Klopfen an die Fésser beleidigt haben — wie
man uns spéter sagte — hat er uns seinen besten,
goldklar im Glase funkelnden Tropfen reichlich und

mit Vergniigen gegénnt und uns, die wir mittlerweile
das Singen der Engel im Himmel hérten, gegen
Abend lachelnd mit seinem eigenen Wagen hintiber
nach Kolmar vom Regen in die Traufe gefahren,
wenn man dem beim Wein so sagen darf.

Es war damals Weinmarkt in der Stadt, wie nun
im Lauf der nichsten Tage wieder, vom 7. bis zum
16. August. Die Tradition zu dieser grossen Jahres-
messe der Elsasser Weinkellereien reicht bis ins
hohe Mittelalter zurlick. Nach dem letzten Krieg, als
die anlisslich der Rundstedt-Offensive vom Kampf
der deutschen 19.Armee gegen die amerikanische
7.Armee und die 1. Armee der Franzosen von Senn-
heim bis Schlettstadt arg zerstérten Weinberge
wieder bebaut werden konnten, hat man die Kol-
marer Weinmessen zu zihlen begonnen und ihnen
eine weitliufige Schau von Weinbau-, Ackerbau-
und Haushaltgersten angeschlossen. Die 11. Messe
des vergangenen Jahres brachte mit etlichen hun-
derttausend Besuchern einen unerwartet méchtigen
Erfolg.

Schon am Ersffnungstag bevélkert eine nach
Tausenden zdhlende Menge das Messegelénde,
und im Mittelpunkt der Ausstellung, dem einem
Elsa Stadtchen nachgebild Weinpavillon,
herrscht bereits in den ersten Mittagsstunden Hoch-
betrieb. Wer z#hlt da die Flaschen, nennt die Na-
men ? Rufach, Katzenthal, Reichenweier, Kaysers-
berg, Rappoltsweiler, Bergheim, Dieffenthal, Heili-
genstein, Oberehnheim, Wangen — das sind nur
zehn Namen von iiber 80 beriihmten Weinbauorten
an der «Route du Vin d'Alsace ». Gegen 350 Weine
aus der vornehmen Skala der Sylvaner, Riesling, Tra-
miner, Muskateller und Tokayer lassen sich, inkleinén
Glaschen nur und zum Gliick nicht umsonst, an den
Sténden und den Tischen degustieren. Als Gaumen-
freuden anderer Art nicht minder begehrt, gibt es
dort «Matelotte du Rhin a I'Alsacienne », «Palette
fumée », auf Elsdsserdeutsch «Schiefala» genannt,
und natiirlich das hochberiihmte «Choucroute gar-
nie & |'Alsacienne ». Dass daneben ein Volksfest-
rummel von Weltstadtformat auf Platzen und Stras-
sen jede Nacht bis spit ganz Kolmar in Atem hilt,
sei am Rande vermerkt. Der sinnige, kunstvoll in
ein Weinfass aus dem Jahre 1781 gesehnitzte
Spruch mag einem gerade noch zur rechten Zeit
unter die Augen kommen:

«Hier sitz ich dicker Wanst mit meinem Rebensaft,

der gibt Gesunden Mut, den Kranken Sterck und Kraft.

Wer desen sich bedint, mit Mase nur zur Zeit,

den macht der Herr vergniigt, erflllt sein Hertz mit Freud.
Wer aber ihn missbrauchet, und saufet Tag und Nacht,

der wird dadurch ums Geld und Leib und Seel gebracht.»

Personals ausfillt, was sich als undurchfihrbar
erweist. Zudem werden dadurch die mittitigen Fa-
milienmitglieder, der Unternehmer selbst und das

Wochen einen freien Sonntag geniessen kann. Das
bedeutet in der praktischen Durchfiihrung, dass

verbliebene Personal iiberanstrengt. Die Géste, die
erfahrungsgemiss gerade an Sonntagen in beson-
derer Anzahl kommen, kénnen bei nur zwei Drittel

des iiblichen Hotelpersonals auch nicht so gut be-
dient werden wie sonst. Die verschiedenen Unter-
nehmerorganisationen der niederléndischen Hore-
caf-Betriebe haben sich deshalb zusammenge-
schlossen und sich mit einem Protestbrief an das
Ministerium gewandt und um Abhilfe gebeten. E.A.

Aus vielen, einige be
sonders interessante
Referenzen:
Ziirich: Stadtspital Waid
Ziirich: I?Iahnhofhuﬁe(
Kioten: Flughafen-Rest.
(2 Herde)
Schaffhausen: Kantons-
spital (2 Herde)
Vevey: Nestlé S.A., Ré-
fectoire
Grandvaux: Nouveau Re-
staurant du Monde
Konolfingen: Hotel und
Buffet Bahnhof

Der neue elektrische

Kipp-Plattenherd

setzt sich iberall durch, wo bes-
sere Leistungen, grésste Sau-
berkeit und héchste Betriebs-

sicherhelt verlangt werden. Lagos / Nigeria (West-
afrika): Hotel «The
alnland ».

In- und ausléndische
Patente.

OSKAR LOCHER
Elektr, Heizungen, Baurstrasse 14
Telephon (051) 34 54 58
Ziirich 8

herrliche
Erfrischung!

Oy wBundg opEnbesury

sonn- und feiertags jeweils ein volles Drittel des
STt

Henkel & Cie S.A.
Pratteln / BL

Service des gros consommateurs

VoS - -

Pour votre machine
a laver automatique!

Pour dégrossir

Pour laver

Pour blanchir

Henkel modernise le lavage. De nouveaux produits insensibles a
Peau calcaire, spécialement créés pour les machines a laver auto-
matiques, vous garantissent un emploi simple tout en ménageant
les tissus au maximum! — Consultez sans engagement nos labora-
toires et nos spécialistes. Toutes directives pour votre cas particulier.

Inserate lesen ... erwirkt vorteilhaftern Einkauf!

Eldorado
Aff auf Palme
und viele andere!

Glacé-Coupe-Stecker

ein Schlager. Spektakuldr, lustig, bringt Stimmung,
Umsatz. Wir fabrizieren auch nach lhren Ideen.

R. P. Hofmann, Fantasieartikel, Ziirich 3
Zurlindenstrasse 105 Telephon (051) 35

Tee - Filter Glasportionen

Ceylon Orange, original englische
Spitzen-Mischung, wird nicht bitter,
selbst bei langem Ziehenlassen . . .
Ceylon City Blend, mit Faden und Eti-
quetten. .
Ceylon English Blend . . .
Pfeflerminz, echt Mitcham .
Dito mit Faden und Etiquetten
Hagebautten mit Karkadebliiten

Fr. 45.—

Dito mit Faden und Etiquetten
Lindenbliiten, extra . . . .
Verveine/Eisenkraut . . . .
Goldmelissenblitter .
Brombeerblitter . . . .
Kamillenbliiten extra
Mate, Original Brasilianer
Preise per 1000 Filter franko, assortiert nach

Teehaus Stern, Langnau (Bern)
Tel. (035) 21743.

Une machine suisse

de qualité extraordinaire.

Une dé ion vous i

a vous aussl

la G1.

@ laver et a rincer la vaisselle

Demandez qu'on
vous présente

Notre visite est
sans engage-
ment pour vous.

Les produits de
toute premiére
qualité suisse

méritent votre . )
entidre de machines et appareils électriques
conflance. Téléphone (041) 891403

Gn

F.Gehrig & Cie, Ballwil-Lucerne
Fabrique

zu Pauschalpreisen
tibernimmt

belfabrik Wettingen
- GEBR. MULLER AG.

Telephon (056) 66337

Verlangen Sie unverbindl. Beratung und Offerte.

Schiussel-
Anhiinger
slegant, solid, lackscho-
nend, unverwistlich, vo-
luminds, mit Zimmer-No.
und Hotel-Inschrit. Preis
sehr glnstig!

Luzern
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Aus dem italienischen Hotelgewerbe

Der Prisident des Fremdenverkehrsverbandes von
Venedig, Dr. Andrea di Valmarana, machte kiirz-
lich interessante Mitteilungen iiber die diesjéhrige
Entwicklung des Fremdenverkehrs. Danach diirfte
der héchste Punkt fiir Italien erreicht, wenn nicht
tiberschritten sein. Diese Mutmassung gilt ausdriick-
lich nicht fir Venedig allein, sondern mehr oder
weniger fir alle Fremdenverkehrsorte von Be-
deutung.

Venedig ist nach Rom die italienische Stadt mit
dem ‘grossten Auslinderreiseverkehr. Von den
15280000 auslindischen Touristen, welche 1958
Italien besuchten, passierten 1186413 Personen
oder 9% Venedig (mit 6268 132 Ubernachtungen);
Rom registrierte 207 000 Auslénder mehr, Florenz
steht im Auslinderreiseverkehr an dritter, Mailand
an vierter und Neapel an fiinfter Stelle.

In den ersten vier Monaten des laufenden Jahres
sind weniger auslindische Touristen nach Venedig
gekommen als in der gleichen Zeit des Vorjahres.
Schon'im Vorjahr war der Auslanderbesuch zurlick-
gegangen; aber diese Abnahme betrifft bisher nur
den «turismo di massa», wihrend der «turismo di
qualita» weiterhin zufriedenstellende Ziffern auf-
weist.

Von allen italienischen Seebédern hat unbestrit-
ten der Lido von Venedig den gréssten Auslénder-
besuch von «Qualitatstouristen», obwohl nicht hin-
weggeleugnet werden kann, dass der Glanz der
Filmfestspiele am Verbl ist. 92491 Auslénder
haben 1958 den Lido besucht, Jesolo nur 75 898.
Aber wihrend die Auslander durchschnittlich nur
5,2 Tage in den Hotels am Lido blieben, blieben sie
in Jesolo durchschnittlich 16 Tage. Venedig und
sein Lido gehéren zweifellos zu den Orten Italiens,
welche den «Qualitatstouristen« lieber sehen als
den «Massentouristen». Ahnliche Bestrebungen sind
in einigen Dolomitenorten (Cortina d’Ampezzo) zu
beobachten. Der «turismo di massa» bringt zweifel-
los technische und polizeiliche Schwierigkeiten mit
sich, denen die Provinzbehérden vielfach nicht ge-
wachsen sind, wobei nicht geleugnet werden kann,
dass namentlich das Camping zu Auswiichsen ver-
schiedener Art gefiihrt hat. D.

Aus dem rémischen Hotel- und Gaststiittengewerbe

Wie die «Unione Industriale del Lazio» feststellt,
kann das rémische Hotelgeschéft mit dem Oster-
Fremdenverkehr zufrieden sein, obwohl das Wetter
wenig: freundlich war. Der April brachte eine gute
Bettenbelegung, die im Mai-Juni etwas zuriickging.

Die Hotels der hheren Kategorien waren im
April zu 90% und im Mai zu 85% belegt, wahrend
die Hotels der unteren Kategorien durchweg nur
eine Belegung von 50—55 % aufzuweisen haben. Die
G gtten sind mit der B: herfrequenz weniger
zufrieden, wenn sie auch nicht klagen kénnen.

Die meisten auslandischen Besucher kommen aus
den USA nach Rom. In weiterem Abstande folgen
die Englénder und Deutschen, dann die Franzosen.
Véllig versiegt ist zurzeit der Strom der 6sterrei-
chischen Touristen, was auf die politische Verstim-
mung wegen der Siidtiroler Frage zuriickzufiihren
ist. Ebenfalls aus innerpolitischen Griinden fehlen
génzlich die Besucher aus dem mittleren Orient, die
friiher gern nach Rom reisten.

Modernisierung des Postautoverkehrs in Osterreich

Wie der «Salzburger Reisedienst» mitteilt, wurden
in Osterreich neue Postautoeilkurse zwischen Salz-
burg und Bad Ischl in diesem Sommer eingefiihrt.
Die vorher drei Stunden betragende Fahrzeit fiir
die genannte Strecke wird mit einem besonders
beschleunigten Kurspaar auf 1 Stunde und 40 Mi-
nuten reduziert. Es ist dies eine populdre Mass-
nahme, die auch bei uns beachtet werden sollte.

Im Jahre 1958 wurde auf dem im Bundesland Salz-
burg unterhaltenen Postautoliniennetz, dessen
Streckenldnge rund 1300 km betragt, mit etwa 240

Omnibussen neuer Bauart auf 40 Postautolinien und-

auf zwei zwischenstaatlichen Linien 4,4 Millionen
Kilometer gefahren und dabei iiber 6,2 Millionen
Personen beférdert. Dies bedeutet gegeniiber 1957
eine Erhhung der Beférderungsfrequenz um 25 %.
Allein auf den Postautolinien des Salzkammergutes
konnte nach der Stillegung der Ischlerbahn im Jahre
1958 der Verkehr von iiber 2 Millionen Fahrgésten
ohne besondere Schwierigkeiten bewiltigt werden.
In den Monaten Juni bis September 1958 beférder-
ten die Omnibusse der Post u.a. rund 300000 Per-
sonen zum Besuch der Tauernkraftwerke nach Ka-
prun, 77000 Personen auf den Radstitter Tauern-
pass oder in den Lungau, sowie in beiden Richtun-
gen zwischen Badgastein und Bad Hofgastein rund
250000 Personen. Mit 40 Aussichtswagen wurde der
Ausflugsverkehr des Postautodienstes auf der
Grossglockner-Hochalpenstrasse bewiltigt.

Ob in der Schweiz genug getan wird, um gewisse
Postautokurse zu beschleunigen, womit wir kein Ra-
sen, sondern die Aufhebung gewisser Zwischen-
halte, resp. die Einfiihrung von Schnellkursen mei-
nen, ist eine Frage, die von den Verkehrsverbinden
zusammen mit der PTT studiertwerden sollte. Oster-
reich wurde der Schweiz in den letzten Jahren ein
ernst zu nehmender Konkurrent, der sichtlich be-
miiht ist, den Gésten alle erdenklichen Bequemlich-
keiten zu bieten und der stark aufgeholt hat.

Der Tourismus in Griechenland

In Athen wurde der Grundstein fiir ein neues Hilton-
Hotel gelegt, das auf 12 Stockwerken 1000 Betten
haben wird und 7,5 Millionen Dollar kostet. In der
diesjahrigen Sommersaison zwischen April und Ok-
tober sollen 80 Charterfliige von Skandinavien nach
Griechenland durchgefiihrt werden. Die schweize-
rische Chartergesellschaft «Balair» hat ab Basel 33
Fliige nach Athen angemeldet.

Elektrische Trans-Europ-Express-Ziige

Das Streckennetz des Trans-Europ-Express-Verkehrs,
der sich seit 1957 gut entwickelt hat und (iberall beliebt
ist, ist heute zweigeteilt. Der Nordwesten Europas hat
keine Verbindung mit dem Siiden. Die TEE-Ziige, die
die Alpen durchfahren, haben keine Anschliisse an
Zige gleicher Art. Dies ist einer der Griinde, weshalb
sich die Schweizerischen B bahnen b

vier neue Trans-Europ-Express-Ziige zu beschaffen,
die im Einverneh mit den ital hen und Franzé-
sischen Staatsbahnen zwischen Zirich, Mailand und
Paris verkehren sollen und somit die beiden grossen
Eisenbahntunnels der Alpen, den Sankt Gotthard und
den Simplon, durchfahren werden. Die neuen Schnell-

ziige sollen ab 1961 verkehren; der Auftrag ist bereits
vergeben.

Von besonderem Interesse ist, dass es sich bei den
neuen TEE-Ziigen nicht mehr um Dieseltriebziige, son-
dern um elektrisch angetriebene Ziige handeln wird.
Der schweizerischen Industrie ist es namlich gelungen,
Triebfahrzeuge zu bauen, die unter verschiedenen
Stromsystemen laufen kénnen.

Der aus 5 Wagen bestehende Zug hat eine Lénge
von 123 m und ein Gewicht von ungefahr 244 t. Die
Wagen Nr. 1, 4 und 5 haben je 42 Sitze, Toiletten und
Gepéckabteile. Im Wagen Nr. 2 sind der elektromechani-
sche Teil, die Kiiche des Speisewagens (Wagen Nr.3
mit Bar) und die Abteile fir das Fahrpersonal unterge-
bracht. Alle Fahrzeuge haben einen Mittelgang, eine
Anordnung, die heute beim reisenden Publikum beliebt
ist.

Einer der vier Ziige ist als Reserve gedacht, die drei
anderen werden eine tégliche Laufleistung von 751 km
haben. Die Strecke Zirich-Mailand wird in vier, die
Strecke Mailand-Paris in acht Stunden zuriickgelegt.

(CICE)

Divers

La station des Rasses connaitra-t-elle une nouvelle
vogue touristique ?

La presse vaudoise vient de publier divers com-
muniqués selon lesquels un financier étranger serait
prét a investir d’importants capitaux pour ranimer et
moderniser la station des Rasses (prés de Ste-
Croix), qui connut son age d’or au début du siécle,
mais qui perdit d'importance dés 1930. Le financier
en question voudrait construire un golf moderne,
des hétels, des chalets et méme un télésiége jus-
qu’au Chasseron. Ces projets nécessiteraient d'im-
portantes transformations du domaine communal.
Les autorités de la commune de Bullet sur le terri-
toire de laquelle se trouve la station des Rasses se
sont réunies pour examiner les propositions faites.
Aucune décision n’a encore pu étre prise et des
études seront faites d'ici cet automne.

L'assemblée générale des actionnaires du Grand
Hotel des Rasses a également examiné la question
de la situation nouvelle qui pourrait étre faite au
Grand Hétel si les projets ci-dessus mentionnés
devaient se réaliser. Il semble que I'entreprise diri-
gée avec plein succés par M. et Mme Paul Anex
profiterait grandement de I'établissement d'un golf
4 18 trous a proximité.

Le financier en question ne serait autre que
M. Aboulafia qui s’est déja intéressé a la station de
Morgins. Pour nous, nous ne cacherons pas notre
étonnement de voir ce financier entreprenant vou-
loir déja lancer une nouvelle station, alors que
'ouvrage fort bien commencé — il faut le recon-
naitre — & Morgins devrait étre encore sérieuse-
ment consolidé. Le lancement d’une station tou-
ristique ne peut se faire en une saison, car c'est
ceuvre de longue haleine. On peut craindre dans
ces conditions 14 que des manceuvres spéculatives
ne viennent anéantir les heureux effets qu'auraient
pu avoir sur le plan purement touristique I'impul-
sion donnée par M. Aboulafia et son esprit d'entre-
prise.

L'on souhaite ardemment, aussi bien pour Mor-
gins que pour Les Rasses, que les projets mis sur

pied réussissent et I'on espére surtout que les ini-
tialeurs auront la persévérance de suivre et d'ap-
puyer leurs réalisations jusqu'au moment ou elles
seront capables de voler de leurs propres ailes.

Au casino de Montreux en 1958

Les actionnaires du casino de Montreux ont tenu
récemment séance.

Le rapport d'activité et les comptes révélent une
évolution intéressante. L'on ne peut toutefois pas
encore porter des jugements défintifs sur le béné-
fice réel que les kursaals retireront de I'augmen-
{alion de 2 a 5 fr. de I'enjeu maximum.

La récession touristique assez sensible I'année
derniére dans la région du Léman a eu pour corol-
laire une diminution des recettes des jeux qui sont
{ombées de 287179 fr. a 271703 fr.

Dans les recettes de restaurant, on remarque
également une certaine modification; les recettes
«cave » ont baissé de prés de 20000 fr., alors que
les recettes «cafés» augmentaient de plus de
6000 fr. et celles pour la restauration de quelque
4400 fr. Les recettes diverses haussaient pour leur
part de quelque 15000 fr. dont prés de 7650 fr. pour
les vestiaires et les cabines de la piscine et 7500 fr.
pour les entrées.

Si I'exploitation du casino de Montreux est en
déficit pour le dernier exercice, c'est surtout en
raison de la forte participation de cet établissement
4 la campagne pour I'augmentation de I'enjeu maxi-
mum (50000 fr.).

En ce qui concerne l'accroissement des recettes
de jeux depuis I'augmentation de 2 a 5 fr. de la mise
maximum, M. A.Mayer, président annonga qu'elle
était pour l'instant de I'ordre de 30%. Si cette pro-
portion est maintenue, on peut prévoir un gain
supplémentaire annuel brut d'approximativement
100000 fr.

Lagq ion de la lle régl
des vacances a Zurich

cvp. La commission pour une nouvelle réglementa-
tion des vacances, qui existe a Zurich depuis la fin
de 1958, a invité derniérement les milieux intéressés
4 une conférence en vue de la création d'un comité
cantonal d'initiative. De nombreuses personnalités
politiques, de I'économie et du corps enseignant
participérent & cette conférence, qui fut dirigée par
M. H. Hartmann, président de I'Association des
employés et fonctionnaires des entreprises privées
du canton de Zurich. Les propositions de la Caisse
suisse de voyage, tendant a déplacer le début de
Pannée scolaire en automne et a prolonger les va-
cances de I'été, firent I'objet d'intéressantes dis-
cussions. La conférence émit finalment le veeu que
les vacances devraient étre mieux adaptées aux be-
soins de I'enfant et de la famille, en faisant ressor-
tir que la réalisation de ce postulat avait un carac-
tére urgent.

La majorité des participants se constitua alors en
comité cantonal d'initiative. Ce comité s'efforcera
d'obtenir une modification de la réglementation des
vacances scolaires en vigueur actuellement dans le
canton de Zurich. A cet effet, il présentera d’abord
un exposé au Département de I'instruction publique,
en suggérant la création d'une commission d'études
chargée d'examiner les divers aspects du probléme.
Il renseignera également le public.

A remettre

pour cause de santé sur route cantonale &
du canton de

grande
3

d'excellente renommée

Nécessaire pour traiter Fr. 100000.—. Agences et
intermédiaires s'abstenir. Faire offres sous chiffre
P 5000 N a Publicitas Neuchitel.

Hotel um Lago Maggiore

(6-Monate-Geschift) wird aus langjéhr. Besitz einer
hos el e reo et
kauft. Bekanntes, gutes Geschaft, mit nachweisbax
sehr gutem Umsatz. Das Haus muss zum Teil etwas
modernisiert werden. Einem Kiufer werden sehr
i Ub i geboten.
Eignet sich auch fiir Hotelier mit Winter-Saison-
etrieb. Inventar. i
evtl. sofortige Ubernahme maglich. Seridse Kauf-
interessenten erhalten alle weiteren Angaben un-
ter Chiffre OFA 8043 Zm an Orell Filssli-Annoncen,
Ziirich 22.

Reklame-Verkauf!
1000 Service-Tiicher suiier

bleicht, 45/55 cm, Eil

Tel. @41 25861 per stick nur Fx. 1.70

hegglen-Pfister AG Luzern

BRAC AG., Breitenbach bei Basel Abt. Haushaltungsartikel

Zu verkaufen

Hotel-
Liegenschatt

in Sommer- und Winterkurort des Kantons Grau-
biinden, an verkehrsreicher PaBstrasse, neuzeit-
lich und komfortabel eingerichtet. 80 Fremden-
betten, sehr schéne Restaurationsriume, Garagen
etc. Besitzesiibergang, Verkaufspreis und An-
zahlung nach Ubereinkunft. Ernsthafte und zah-
lungefshige Interessenten, die fiber ein Kapital
von mindestens Fr.250000.- verfigen, wollen
sich schriftlich melden bei Riedi Treuhand, Chur.

Fremdenpension

Villa mit 11 Zimmern, 20 Betten, im Zentrum von

iche Offerten
erhalten Sie durch das Biiro G. Frutig, Amthaus-
gasse 20, Bern.

-

HOTEL-

IMMOBILIEN-ZURICH
AGENCE IMMOBILIERE D'HOTELS

P HMertrnann
Seidengasse 20, Telephon (051) 23 63 64

Altestes Treuhandbureau
fiir Kauf, Verkauf, Miete von
Hotels, Rest C

Pensionen.
Erstklassige Referenzen.

N

Der-
aufmerksame
Hotelier schiitzt die Fahrzeuge seiner Giste mit

SAG-Parkiiberdachungen

Promerx AG., Ziirich 22 - Tel. (051) 270644

Zu mieten gesucht
fiir ca.3 Monate im Sommer, mit mehrjihrigem
Vertrag

Hotel

mit 200 bis 300 Zimmern

davon mindestens die Halfte mit fliessend Wasser.
Baulich guter Zustand. Interessent: grosse, sol-
vente Organisation. Offerten erbeten unter Chifire
H Z 2723 an die Hotel-Revue, Basel 2.

A remettre a Lausanne

Café-restaurant

Affaire importante, intéressante pour restaura-
teur de métier. ire sérieuse, agence s'abs-
tenir. Ecrire sous chiffres P 9098 S a Publicitas
Sion.

In Davos zu verkaufen

Hotel-Pension

an sonniger, ruhiger Lage. 30-35 Betten. Simt-
liche Zimmer fliessend kaltes und warmes Wasser.
Lift. Anfragen erbeten unter Chifire OFA 3303 D
an Orell-Fiissli-Annoncen AG., Davos.

tadellos

Iweitklass-Hotel

an gutem Platz in Fremdenort des Berner Ober-
lands, zur
zwecks eventuellem Kauf oder Pacht. Auskunft
unter Chiffre M H 2720 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Jiingeres Wirte-Ehepaar
(Biindner), beide vom Fach, sucht auf Winter 1959
oder Friihling 1960 kleineres

HOTEL

zu kaufen.

nicht
wird Graubiinden/Tessin. Offerten unter Chiffre
W E 2771 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Offerten von Vermittiungsbureaux

auf Inserate unter Chiffre werden von
der Weiterbeférderung ausgeschlossen



6ao0t 1959 Hétel-Revue

Alle Blumen
der Saison

NELKEN UND ROSEN
das ganze Jahr. Griinzwei-
ge alier Art. - Sendungen
ab Fr. 30.- franko. Versand
in der ganzen Schwelz.

Blumen—Kummer
Baden, Tel. (056) 66288
[ s aveisrasns et

A vendre
immeuble locatif avec

Gafé-
Restaurant

d'ancienne renommée. Si-
tuation de 1er ordre & Mon-
treux. Gros chifire d'affaire.
Bonne installation. Pour trai-
ter Fr. .—. Ecrire sous
chiffre P R 61143 L & Publici-
tas, Lausanne.

Zu verkaufen

Restaurant
mit Servicestation

Freie, sonnige Lage, 900 m
iiber Meer, 10 Autominuten
von St. Gallen entfernt, an der
StrasseSt. Gallen-Rehetobel
Heiden. 14500 m* Land, Aus-
baumaglichkeit. Keine Wir-
teprifung notig, Vorkauts-
preis: Fr. 126000.— -
P Fr. 30000, Anfragen
an: Theurillat Treuhand AG,
Lange Gasse 19, Basel, Tel.
(061) 349790.

Blechkessel

mit Deckel und Handgriffen,
geeignet als Abfallbehilter,
ca. 50 1Inh., Fr. 6.—, ca. 501
Inh., galv., Fr. 8.

Eisenféssen

mit Deckel, ca. 501 Fr. 5.50,
mit Deckel, ca. 100 .
mit Deckel, ca. 2001 Fr. 13.-.

Kartonféssli

fiir Lebensmittel, ca. 50 1 In-
halt, Fr. 5.-, Versand per
N.N. E. Schéni AG., Roth-

(062)

Geschirr
abwaschen

leicht gemacht

mit dem entfettenden
Reinigungspulver

Es gibt lhrem Geschirr strah-

lende Sauberkeit und Frische

W. KID, SAPAG, Postfach Z0rich 42

Tel. (051) 286011
SAP wird auch in Geschirr-

spiilmaschinen mit Erfolg ange-

wandt.

Zu verkaufen

neue solide

Stuhle

schon ab Fr. 17.50.

Tichtiger, zuverléssiger und
sprachenkundiger Mann
(Schweizer) sucht Engage-

Portier

in Jahres- eventuell Winter-
saisonstelle. Sehr gute Zeug-
nisse stehen zu Diensten. Ein-
tritt nach Vereinbarung. Bitte
Offerten unter Chifire

P O 2812 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

[prtmaeecimmatsyial
Deutschschweizer, 18 Jahre
alt, franzdsisch sprechend,
sucht

Kellner-
Lehrstelle

Tessin oder Westschweiz.
Offerten an E. Gutweniger-
Miiller, Bldsistrasse 27, Zii-
rich 10.

Zur gefl. Votiznahme !

Inseraten-Auftrige be-
liebe man bitte an die
Administration, nicht
an die Redaktion zu
richten.

Jouno Slle de lingris, trés
ave:

Cuisinier-Patissier

Frangais, parlant allemand,
notions  anglais, cherche
place hiver ou année. Ré-
gion indifférente avec fils
18 ans

Commis de rang

ensemble ou séparément.
Ecrire : Mercier, Hétel d'Ara-
gon, Bonifacio, Corse.

capable,
cherche place comme

lingere

‘pour sepiembre Offres sou
chifire L G 2800 & ]Hdtel-
Revue, Bala 2.

Osterreicher, 20 Jahre, mit
Kellnerlehre in Erstklasshaus, 1 Jahr Praxis, zur
Zeit im Militirdienst, sucht Stelle als

Kiichen-
praktikant

in ErstklassJahresbetrieb, ab 15. August fiir 1-2
Jahre; nur mit Logis. Franzésische Schweiz be-
Zuschriften erbeten an Postfach 19,
Saalbach, Land Salzburg, Osterreich.

vorzugt.

Deutscher, 24 Jahre, sucht
Stelle als

Commis-Patissier
oder Patissier

fir die Wintersaison 1959/
1960. War schon in der
Schweiz titig, arbeite zur
Zeit im Midland Hotel in

fortwéhrend f. meine Kund-
schaft zu kaufen oder zu
pachten gesucht.

G. Frutig, Hotel - Immobi-
lien, Amtshnusgassgz 20,

Bern, Tel. (031) 353
-

Giinstig zu verkaunfen

Automatische

Busch-Waage

schaltbar von 5 kg auf 10 kg.
Halbautomatische 10 kg

:|Busch-Waage

daselbst neuwertige

Berkel-Aufschnitt-
maschine

220 Volt.

Adresse: Horst
Altenkéimper, 31, Park Ave-
nue, Manchester 16 (Eng-
land).

Deutsche, 23 Jahre, mit
Englischkenntnissen, sucht
Stelle als

Zimmer-
madchen

fiir die Wintersaison 1959/
1960, Adresse: Helga Sei-
farth, 85, Moss-Lane Sale,
The Mount Nursing Home,
Chester (England).

Deutsche, 22 Jahre, sucht
i i in

0. Locher, Thun
R
Snﬁ:he fiir meine Tochter, 21 Jahre, Stellung in
Hotels, Pensionen Eisssiss Seis e
Restaurants (1
Tow g ofeisiuize

Sehr gewandt, verldsslich, franzssische Sprach-
kenntnisse. Eintritt zum 15. Oktober dieses Jahres.

Offerten bitte zu richten an Bruno Marquardt,
Hotel «Deutscher Hof», Achern/Baden (Deutsch-

land)

Réception

oder als

Gouvernanted etage

Franz. Schweiz bevorzugt.
Habe Abitur, Hotelfachschule
Heidelberg, Praxis in Eng-
d und Deutschland. Spra-
chenkenntnisse in Englisch
(College of Commerce, Man:
chester) und Franzosisch
vorhanden. Zuschriften bitte
an Marianne Habbe, Midlan
Hotel, Manchester (England)

Chef de réception
und Gouvernante

suchen interessantes Arbeitsgebiet. Frei ab
1. Oktober 1959. Bevorzugt im gleichen Betrieb.

Concierge

frei ab 1. September 1959, sucht Stelle als Con-
cierge, Nachtconcierge oder Tourna:

rist (Aargau), Tel.
73282

Tel. (063) 21937.

80 Betten, Komplex ca. 2000 m2, in einem Kur-
ort mit Sommer- u. Wintersaison, in Sidbayern,
ca. 60 km von Minchen, gut eingerichtet, mit
einem Jahresumsatz von ca. DM 300000.—, fiir
1 Million DM

zu verkaufen.

Angebote erbeten unter Chifire HR 2811 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

Junge, initiative

Hotelsekretirin

sucht geeigneten Posten in gutemHaus. Spra-
chen: Deutsch, Franzésisch, Englisch, ltalienisch.
Aushilfs-, Saison- oder Jahresstelle. Offerten unter
Chifire H O 2778 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Deutsche, 17 J., Hotelfachschule, sucht Stelle als

oder als

Praktikantin im Empfang

in grossem Hotel in Wintersportort. Angebote er-
beten an Ingrid Kastner, Gasthaus Buchenhain,
Bayerbrunn, Deutschland.

2 DEUTSCHE suchen Titigkeit als

BUFFETIERHILFE

méglichst in einem Betrieb (auch als Spiiler an-
genehm). Alter 22 Jahre, bereits mehrere Jahre
im elterlichen Geschift als Buffetkratt titig; Alter
35 Jahre, aus der Getrénkebranche. Antritt kann
sofort erfolgen. Zuschriften erbeten an Hans
Wierriges, Bredeneyer Strasse 118, Essen-
Bredeney (Deutschland).

Holelfachmann

3%jshrig, sprachenkundig, initiativ, voll ausge-
bildet, versiext in Recoption, Service, Kiiche

minnischem, zuletzt 8% Jahre in Rio
Go Janeiro, Brasilion, g, 7 Jahre Hoteldirokior
und ein Jahr Restaurateur,

sucht leitende Stelle in Ziirich

Zuschriften bitte unter Chiffre A T 2759 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

USIEI'I'GICHEI'III, Mllll.ll'lllllllll

der ie, Englisch und

Wort und Schrift, sucht geeignete, leitende
Stellung in gutem Hotelbetrieb. Zuschriften er-
beten an Burgi Glanzer, St.Veit an der Glan,
Lindenhof, Kirnten (Osterreich).

Offerten unter Chifire R G 2682 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Wir suchen

fiir unsern

CHEF

(Deutscher) tiichtig, selbstindig, bestens emp-
fohlen, Stelle fiir Winter in kleine Brigade oder
allein in franzésische Schweiz. Eintritt Oktober
oder nach Ubereinkunt. Offerten erbeten unter
Chifire C F 2719 an die Hotel-Revue, Basel 2.

fiir meinen Sohn (22jihrig) auf Herbst 1959 in
der deutschen Schweiz in einem guten Hotel

gesucht

Bisher als kaufm. Angestellter und in meiner
Hotel-Pension tatig. Gesucht wird ein Haus, wo-
rin eine gute Anlernung in allen Sparten gege-
ben wird. - Hotel-Pension ,,Eden'’, Luftkurort
Schieder/Lippe (Kreis Detmold, Deutschland).

Junger, initiativer Mann sucht Stelle als

BUREAU-PRAKTIKANT

evtl. als Aide du patron
auf 1.September. Mehrjihrige Praxis im Hotel-
fachim In- und Ausland. Handelsschule. Sprachen :
Deutsch, Franzésisch, ltalienisch, Englisch. Offer-
ten erbeten unter Chiffre B P 2808 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Jeune cuisinier cherche place comme

commis-saucier

de préférence dans maison de 1ére classe. Lieu
de travail : Genéve ou Suisse romande seulement.
Entrée selon entente. Offres sous chiffre Z 55396 Q
4 Publicitas Béle.

Tiichtiger, fachkundiger
Kellner sucht Stelle als

B e senvie

sprachenkundig, versiert im
a-la-carte- ankett-
Service. Jahresstelle oder
lange Wintersaison. Offerten
unter Chiffire T S 2804 an die
Hotel Revue, Basel 2.

Versierter Hotelangestellter
sucht auf den 15. August
Stelle al

"Allein- oder
Etagenportier

Fremdsprachen:  Deutsch,
Franzésisch, ltalienisch.Zeug-
nisse und Referenzen stehen
zur Verfiigung. Offerten mit
Lohnangaben sind _erbeten
unter Chiffire A E 2813 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

Versierte, sprachenkundige

Etagen-
jouvernante

gesetzten Alters, sucht Sai-
son- oder Jahresstelle. Re-
ferenzen und

SOMMER

UND IM

WINTER

mpfehlen Sie Ihren Gisten Apfelsaft, denn

er ist nahrhaft ohne aufzuliegen und erfrischend ohne

zu kélten. Alt und jung ist ihm gleichermassen zugetan:

die Kinder lieben sein herrliches Aroma, und die

Mutter weiss, dass er gesund ist und das Magen-Darm-

system entlastet. Apfelsaft passt ausgezeichnet zu jedem

Essen, denn
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Der Schweizerische Obstverband wirbt mit 134, grosstenteils
ganzseitigen Inseraten wihrend des ganzen Sommers fiir Apfelsaft
und Apfelwein. Die Gesamtauflage aller dieser Inserate betrégt
iiber 17 Millionen Werbebotschaften. Profitieren auch Sie davon.

Schwelz. Obstverband Zug

on
Eratklasshotels. Bevorzugten
Antritt auf Dezember 1950.
Offerten unter Chiffre

E T 2802 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

de 21 ans, cherche un

emploi dans un hétel

pour le mois de septembre.
Originaire de Lucerne, je
parle couramment francais
et un peu anglais et italien.
Offres sous chiffre E T 2803
4 I'Hétel-Revue, Bile 2.

Seridser 23jahriger Metzger

mit gutem Charakter, durch-
aus aufrichtig und solid, seit
2 Jahren im Welschland tatig,
sucht

Hodt-Lebrselle

in seridsen Hotelbetrieb.
Zeugnisse stehen zu Dien-
sten. Offerten erbeten unter
Chifire S A 10971 Lz an

Wirtefamilie

mit eigenem Sommerbetrieb sucht

Wintersaisongeschéft

Kapital vorhanden. Offerten unter Chiffre A 55402
Q an Publicitas AG. Basel.

_ CESSA», Luzem.

) Rp

offenes Couvert fran-
kieren! Sofort erhal-
ten Sie ohne Absen-
der-Adresse verschlos-
sen, diskret d. in

ess. illustr. Katalog

Kiichenchef

mit besten Referenzen, lnch! mehrjihrige Win-

Offerten unter Chiffre K U 2734 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

r h pe-
zialartikel, Neuheiten
und Preisliste gratis.
Inserat senden an

Drogerie Schacrer,
St. JakobstrafBle 39,
Ziirich 4/26, gentigt.
Hr./Fr,
Ade, i 5 5 6 4

ort .......... 2%

Servier-
lochler

sucht Stelle in Tea-Room
ir

angs November.

Offerten unter Chiffre S V.
2694 an die Hotel-Revue,
12,

Basel

Junge kaufmiinnisc]
qel(eute sucht S(alla n!l

Hotel-Sekretdrin-
Draktikantin

auf 15. November.

Offerten unter Chiffre HP
2695 an die Hotel-Revue,

Basel 2,

Butrichienne, Ecole de commerce ot hételiére,
3 ans de pratique dans I'hétellerie, parlant alle-
mand, anglais et notions du francais, cherche
pour ‘se perfectionner, place dans la Suisse
frang

bureau ou réception
Offres sous chiffre B R 2807 a I'Hétel-Revue, Bile 2.

Chef de récepfion-
Sekretiirin

vieljihrige Praxis, gewandt, vier Sprachen, sucht
Vertrauensposten auf 15. August oder 1. Septem-
ber. Ziirich oder Lausanne bevorzugt. Offerten
unter Chifire K 72693 Y an Publicitas Bern.

SOIahrlger, lediger Schweizer, zurzeit als Chef in der Ad-

mens, sucht auf den Herbst neue

verantwortungsvolle
Tatigkeit
Reiche Erfahrung in allen Sparten der Hotellerie, Zeug-
nisse und Referenzen bester Hauser des In- und Aus-

landes. Offerten erbeten unter Chiffre VT 2745 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

eines grd

neh
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esucht Betten: Anf S ig, sucht Stelle in mi
Seatea, ticnigen Kook, coianrone, Lingors jiingere Saal. Betrieb. Eintritt sofort méglich. Offerten unter  Chifire 37 - »

N tochter und it guten B l Loge, Lift und Omnibus |

stel | en- A nzei ger gen. Offerten an Hotel Bielerhof, Biel. (525)

Nr. 32 Ge!u:h! per 15. August oder nach Ubereinkunft: Commis de Cuisine und Office
Moniteur d | . Commis-Patissier, Commis de_restaurant-dé- ortier, sucht Eintrin
oniteu u personne butant. Oﬂe“en an die Direktion Bahnhofbuffet, Genf. (526) nach Ubsxemk\mn Offerten unter Chiffre 35
Geopht zu baldigom Eintrit: Zimmermidehen, alloin, Haus- of de cuisine, 39 Jahro alt, mit besten prima

flerten mit Zeugniskopien unter

Chiffre 527

Offene Stellen - Emplois vacants

ch

asseur parlant langues, préférence Suisse, demandé du
1er septembre a novembre 1959. Pourrait faire saison

mars/novembre 1960. Faire offires Hotel Excelsior, Montreux.
(528)

K

rant du Commerce, Grenchen.

s gesucht. Eintritt sofort
ocdon nacn Uncrainints, Offorion an Fomibe Brandel, Restau-
(523)

ch

Restaurateur, entremetskundig, sucht Stelle auf 15. Septem-

ber 1959, eventuell als Chef de partie oder Alleinkoch. Eventuell

Stellengesuche- Demandes de places

Tessin. Offerten unter Chiffre 39
E gut , vom Lande, sucht
in il Sprachen: Deutsch,

Offerten erbeten unter Chiffre

D 72765 Y an Publlcllal AG., Bern. [905)

flicebursche, sauber, tiichtig, sucht auf 1.September 1959

Jahresstelle mit Kost und Logis im Hause. Zeugnisse vor-
handen. Offerten unter

Chiffre 40

G®

médchen. Offerten unter

sucht fir sofort in Jahresstelle, Berner Oberland: mefte
Tochter fiir Buffet, wird angelernt, Zimmer- und Lingerie-
Chiffre 524

sucht: Kuchenbursche, Klchenmadchen (auch Italienen),

I Bureau und Reception

-

Etage und Linge

Divers

-

obexkcl.lner und seine Frau als Zimmerméidchen suchen :\(»

chen- und fachkundig. Ausfithrliche Offerten unter

Chﬁre 38

Die Gebiihr fiir

Adressanderungen von Abonnenten

betrégt 30 Cts. und wird am einfachsten der Mit-

e
G Buffettochter, Officemiidchen, Portier in Hotel mach Lu- & . in allen Sparten  person in), fach- und ige, mit Fahig-
zern, mit Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten unter Chifire s Hotels sucl i is Sucht Posten als Allgemeln- oder. Etagen. : . hion i R e
H 40606 Lz an Publicitas Luzern. [3041  oder Jahresstelle). Offerten unter Chifire 36  gouvernante, Offerten unter foch  teilung an die Expedition in Briefmarken beigefiigt.
5241 Hausburache-Portier, Kellner, Lingeriemidchen, sofort, 5361 Lingeriema , sofert, 5292 i « sofort,
mittelgrosses Hotel, Bas, grosses Passantenthotel, Basel. Kanton Aargau.
- 5247 Jingever Patissier (Kochpraltikant), nach Ubereinkunft, mit-
a anze n I s e telgrosses Hotel, Ziirich.
5252 Kiichenbursche, Serviertochter oder Aushilfe, sofort, kleines .
Hotel, Kanton Neuenbux Sommersaison Hoétel-B L
Liste d loi t 5253 Koch oder Kéchin, selbstindig, Kiichenmédchen, sofort, otel-bureau, Lausanne
iste des emplois vacants Hotel 30 Betten, Zugersee. 5183 Liftier-Chasseur, sofort, i o
5255 Commis de rang oder sofort, 5184 C: i Commis de rang, sofort, Hotel 17, rue Haldimand (Place Bel'Alr), Tél. (021) 239258. Les
Die Offerten auf nachstehend ausgeschriebene offene Stel- Basel. 90 Betten, Lugano. offres concernant les places vacantes ci-aprés dol-
len sind unter Angabe der betreffenden Nummer auf dem 5256 2 Commis de rang, I sofort, 5185 i i _sofort, Hotel 40 Betten, Lago Maggiore. vent étre adressées a Lausanne a I'adresse ci-dessus,
Umschlag und mit Briefporto-Beilage fur die Weiterleitung Hotel, Luzern. 5186 Junger Koch oder tiichtiger Kiichenbursche, sofort, Hotel 70
an den Stellendienst 5258 Koch oder Patissier, mit etwas Kochkexmmhwen, eventuell Betten, Innerschweiz.
Hilfsk8chin, sofort, kleines Hotel, Ostschw 5203 sofort, Berner Oberland. 8058 Filles de buffet, de suite, places & 'année, grand hétel, lac
5269 sofort, Nacht- 5204 eventuell sofort,
Hotel-Bureau, Basel 2 portier, nach {fbereinkunfi, mittelgrosses Hotel, Basel. Exstidasshotel, Kanlon Aargau. 074 Filte e maison, secrétaire (une), de suite, hétel moyen,
Gartenstrasse 112 - Telephon (061) 348697 5274 Comnia do rang, 5203 Commis de cuisine oder Chaf do pastis, sofort, Hotel 80 lac Léman. fin, 58
sofort, Lingére, nach Ubereinkunlt, Lingeriemddchen, 5906 Entremotior, sofort, Hotel 150 Betten, Engadin. 8084 Chef do culsine, do suite, 5 S ormasaan morel 30 1ia. Kives
3 3 3 n 3 3 3 3 s
zu adressieren. Eine Sendung kann mehrere Offerten Zm- s260 September, Hotel-Restaurant, Nihe Ba sofort, Ho. 5207 Saaltochter, sofort, Hotel 50 Betten, Genfersee. "
halten. elm We es lel 30 Betten, Badeort Kanton Aa,q“ * 5210 Lingére (Néherin-Stopferin), sofort, Hotel 50 Betten, Kanton 8086 Filles de buffet, parlant francais, gargon d'office, de suite,
SHV eingeschrieben sind, erhalten 5285 cier, sofort, otel, Luzern. ‘essin. grand restaurant, Vaud.
von unter Stellen. 5289 Nacmpumex. Tracheniunaiy, e, Hotel 80 Betten, 5227 Commis de culsine, sofoxt, Hotal 120 Betten, Lugano. 8098 Aide femme de chambre, femme de chambre pour le
5234 Lingére-Glatterin, 15. Auguat, Hotel 40 Betten, Kanton Grau- personnel, aide jardinier, de suite, grand hétel, lac Léman,
5200 1. Oktober, Hotel iind 8102 Gargon d'office, de suite, grand hétel, Jura.
100 Betten, Tessin. 5235 Patissier, 8103 Gargon doffie, de sute, grand hétel, Alpes vaudoises.
Jahresstellen 5203 Portier- Saucier, sofort, Erstklasshotel, sadaor Kanton Aarga 8110 Jeune fille, pouvant s'occuper de deux enfants, de suite,
ses Passantenhotel, Kanton Aa,ga“ 5251 Allem-Etayenpnnxer. 15. Augut, Hotel 75 Betten, Lugann .usanne.
5308 eventuel Hotel 100 5267 Etagenportier, Zimmermidchen, 15. August, Hotel 50 Betten, 8127 Femme de chambre, parlant langues, de suite, hétel 100 lits,
5147 1 Office- Betten, Tessin. Vierwaldstittersee. . lac Léman.
bursche, sofort, Bahnhofbuffet, Kanton Bern. 5309 Portier, Lingére, Ki- 5272 Kchin, neben Chef, L 1. 8129 Filles de buffet, dames de buffet, sommeliers, sommeliéres,
5151 Junger, e 1. Kleineres Passantenhotel, Kleineres Hotel, Berner Oberland. filles de salle, de suite, places 4 l'année, hitel-restaurant,
chen, sofort, nach Kanton Aargat. 5279 sofort, canton de Neuchate
Hotel, Basel. 5315 H: S des Patrons, Re- Interlaken. 8134 Dame de buf , francais de suite,
5187 Junger Koch, sofort, Hotel 50 Betten, Berner Oberland. saurationatochter, Zimmermideton, Midila in der Linge- 5281 Kellneroder sofort, Kanton Grau- place & l'année, gm‘d Testaurant, Genéve.
5189 Perronier, Buffetdame oder -tochter, sofort, Bahnhofbufet, rie), sofort, Passantenhotel, Kanton Aarga biinden. 8136 Co d ) .
Nordwestschweiz. 5820 Eomimin At cotaine, Linueis, Liosti Datsmtekun, yotar, 5261 ZimmermAdchen, Demi-Chef, sofort, Hotel 140 Betten, Somumiside cuisine; i de suite,
5200 Selcrothrin, September, Hotel 70 Betten, Graubiinder. T mittlgrosses Passantonietel Otten. — "~ gopy oruer Obesian el 8140 Gareon de cuisine, de suite, hotel 80 lits, Vaud, ]
sofort, mittel- ses Hotel, Ascona. gerie: . 3295 Giominia 45 vanp; solort, Ersnaasshotel. Faanessce. 8142 gf:d"‘;f;; Sommia deimang, fanals indispensabls; da sulls,
grosses Hotel, Basel. t tten, Zentral- 5297 Tiichtiger Comnus do cuisine, Ende August, Hotel 100 Betten, 4 .
5211 2 Kiichenburschen, ji Jlmgexe Lmqére sofort, Semenochler, saer 23::;::}“” sexvicelundig, sofort, Hotel 80 Betten, Zentr ton Graubiin 8145 Une secrétaire qualifiée, de langue maternelle francaise,
15. Augus Hotel, Basel. 5320 1. 5313 iu[on “Hotel 70 Betten, Berner Oberland. ommis de rang, demichef, de suite, hétel 100 lits, Vaud.
5219 Li sofon, Hotel, Basel. Biel. 5314 Chef de service, sofort, nunelgroueu Hotel, Graubiinden. 8147 Serveuse qualifiée, gargon de et, de suite, places &
5220 Chef-Entremetier, sofort, I. Commis de cuisine, 15. August, 5330 sofort, i 5319 Commis de cuisine, sofort, Hotel 100 Betten, Kanton Waadt. I'année, grand restaurant, Vaud.
Grossrestaurant, Ba!el 15. August, mittelgrosses Passantenhotel, Basel. 5324 Commis de cuisine, Kellner oder Restauranttochter, sofort, 8149 Femme de chambre, de suite, hétel 50 hu, Vaud.
5222 sofort, Erst- 5333 Oficemidchen, sofort, Hotel 40 Betten, Lugano. mittelgrosses Hotel, Graubiinden. 8152 Fille de salle, de suite, hétel moyen,
Klasshotel, Basel. 5334 Saal- oder Renauraxmuchler oder -praktikantin, sofort, Ho- 9328 sofort, 8154 Toumanw. de suite, place & l'année, hotel moyen, lac
5225 Sekretirin fiir Journal und Kasse, Oberkellner-Chef de ser- tel 60 Betten, Kanton Aarga 5335 Bécker-Konditor, 15. August, kleines Hotel, Beatenberg. man.
vice, sofort, Erstklasshotel, Bern. 533 Barmaid, 1. Okober, pa,,m.enm,e] Basel. 5337 Sekratirin, sofort, Hotel 100 Betten, Berner Oberland. 8155 Fxlle de lingerie, de suite, hétel moyen, lac Léman
5228 Sokretarin,sofxt, Hotal 4 Boton,Kanon Z rich, 5344 oder sofort, mit- 5346 Kellner oder Restauranttochter, 15. August, Hotel 75 Betten, 8156 Fi femme de ide lingére,
3229 4 e J Hotel, Kanton de s\me hotel de passage, Lausanne.
Zimmermadchen, Kul:)lenmadchen, sofort, Hotel 60 Betten, ~ 5347 Zimmermadchen, sofort, Hotel 100 Betten, Ziirich. 5348 z"“memﬂdﬂf'e" sofort, Hotel 36 Betten, Berner Oberland 8161 Cuisiniére pour le de suite, grand hétel, Alpes
grésseres Hoxel Kanton Baselland. 5349 Servi oder sofort, valaisannes.
5232 sofort, Hotel, ses Passantenhotel, Basel. i 8162 Commis de cuisine, de suite, place & 'année, grand restau-
Basel. 5350 nach i 4 1. , Aushilfen rant, Vaud.
5238 Casserolier, Commis de rang, Commis de cuisine, Demi- erstklassiges Restaurant, Basel. 8166 Chef de rang qualifié, de suite, grand restaurant, Lausanne.
Che, sofort, grosses Passantenhotel, Basel. 5352 i sofort, Ost- ) 8175 Commis de rang, demichel, de suite, hétel 180 lits, Alpes
5240 Serviertochter, sofort, Restaurant, Basel. schweiz. 5189 Buffetdame fiir ca. 2 Wochen, Kt.
Fiir Passantenhotel in Bern SCHATZALP DAV
Gesucht oS Gesucht

Serviertochter
hprd .

ferner per 1. September:

Buffetdame

erfahren, gut ausgewiesen

Portier-Concierge

zu baldigem Eintritt nach Ubereinkunft:
Economat-Kiichen-
Gouvernante

Offarten an Hotel Aarauerhof, Aarau.

zu baldigem Stellenantritt
gesucht

Sekretdrin

sprachenk., fiir Journal und Kassa. Exfahrener

Chef de service- ﬁherkellner

mit guter Of-
ferten mit Zeugnisabschriften und Photd unter
Chifire S O 2716 an die Hotel-Revue, Basel 2.

G ht

Carlton Elite Hotel, Zirich

Wir suchen
zum baldigen Eintritt tiichtige

Restaurationstachter

fiir unser Café-Restaurant in Jahresstelle.
Offerten mit Photo und Zeugnisabschriften sind
zu richten an die Direktion. Tel. 236636.

per sofort tiichtiges

limmermiitichen

eventuell auch Aushilfe.

Hotel Neues Schloss, Stockerstrasse 17, Ziirich.

Hatel de P’Ancre, Genéve

cherche pour I'ouverture du fer octobre 1959, entrée &
convenir, le personnel suivant:

secrétaire

(frangais, allemand, anglais)
portier de nuit
femmes de chambre
chef de cuisine
commis de cuisine
caissiéere
aide dame de buffet
filles de salle

filles de cuisine
garcons de cuisine
lingére-repasseuse
aides-lingéres

Priére d'adresser offres complétes (curriculum vitae,
copies de certificats et photo) a la direction.

Gesucht

zum sofortigen Eintritt (oder nach Ubereinkunft)

Hotel-Gartner

in Jahresstellung (Treibhaus). Kost und Logis im
Hause, geregelte Arbeitszeit, Offerten mit allen
Unterlagen und Gehaltsanspriichen erbeten an
die Direktion des Berghotels Schatzalp, Davos
(Schweiz).

Gesucht
per sofort in erstklassigen Restaurations- und
Dancingbetrieb

Sekrefiirin

Handgeschriebene Offerten erbeten unter Chiffre
S N 2752 an die Hotel-Revue, Basel 2.

ZERMATT

Hotel mit 70 Betten sucht fiir die kommende Winter-
saison, bei Zufriedenheit auch Sommersaison

2 Zimmerméadchen
(Mithilfe im Service)
Saaltochter sprachenxundig
Portier-Conducteur sprachenx.
Linge edmidchgn

er

Officemddchen
Sekretarin
Es handelt sich um gutbezahlte Zweisaisonstellen. Offer-

ten erbeten unter Chiffre Z E 2717 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Fiir grésseren Restaurations- und
Hotelbetrieb

suchen wir per 1. September

Sekrefiir(in)/
Buchhalter(in) ........

Restaurationstochier
oder Kellner

Commis de cuisine

Offerten mit Zeugnisabschriften und Photo an die Direk-
tion des Hotel Volkshaus, Winterthur.

in bestbezahlte Jahresstellen:

Offerten an Direktion

Restaurant
(Dezember-Mitte April):

Offerten mit Zeugniskopien und Photo sowie Gehalts-
anspriichen (freie Kost und Logis im Hause) sind zu richten
an die Direktion des Berghotel Schatzalp, Davos.

Terrasse, sucht fiir Wintersaison 1959/60

Buffettochter
Serviertéchter (sprachenkundig)
Officeméadchen cagazza ai cucina)

Hausmaéadchen
(ragazza di casa) fiir Touristenlager

iingere

Gouvernante-Tournante
Buffetdame oder
Buffettochter

(evtl. nur Ferienablésung)
Restaurationstochter oder

Kellner
(Eintritt sofort oder September)

Tochter fiir Essbhar

in Jahresstellen:

Buffetdame
Ride-Gouvernante Office
Kaffeekdchin
Buffettochter

Alleinkoch

Uk Offertenan , Basel.
Gesucht
. per 1. September in neuen Betrieb

Offerten erbeten an Hotel Schweizerhof, Buchs
(St. Gallen).

LUZERN Grendel 19.

Economat-
Officegouvernante

Gesucht
per 15. August oder 1. September 1959

Gutbezahlte Jahresstelle, geregelte Freizeit. Be-
werberinnen, welche auf eine Dauerstelle reflek-

Erstklasshotel

in i
sucht fiir lange Wintersaison (Dezember-Mitte April):

Offerten mit allen Unterlagen und Gehaltsanspriichen sind
zu richten unter Chiffire E K 2787 an die Hotel-Revue,
Basel

Chef-Saucier
Chef-Gardemanger
Chef-Entremetier

Tournant

Personalkoch oder -kéchin
Commis de cuisine

KOCH

Gesucht
in soignierten a-la-carte-Betrieb, Nihe Ziirich,
jiingerer

Gesucht

per sofort jiingerer

alsir

in Jahresstelle, hat Gelegen-
heit,
Betrieb auszubilden. Offerten
mit
Bild an Gasthof Réssli, Wii-
renlot

tieren, werden gebeten, Offerten mit Zeugnis- der gewillt ist, mit Patron zusammenzuarbeiten
kopien, Photo und abe von Referenzen an und auf eine gutbezahlte Dauerstelle reflektiert.
.Sommer, Garten-Hotel, Winterthur, einzu- Offerten mit Zeugnisabschriften und Bild an Gast-
reichen. hof Réssli, Wiirenlos.
[i50 onts B n s s

sich im Aa-la-carte-

Zeugnisabschriften und

Per sofort gesucht

in grossen Hotelbetrieb (Ostschweiz)

Sekretiir(in)-Buchhalter(in)

(auch Anfanger). Nur gut ausgewiesene Bewerber mit
kaufménnischer Lehrzeit wollen bitte Offerten mit Foto
und Zeugniskopien einreichen unter Chiffre MSM 5237 an
Maurer, Salzmann & Maier AG, Annoncen, Winterthur 1.
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ht ~ ~ Restaurant
Gesue Hotel d’Angleterre @ Genéve " SCHUTZENHAUS
cherche Basel

|. Chef de rang

(Oberkellnerstellvertreter)

Eintritt nach Ubereinkunft. Bewerber, welche sich fiir
eine Jahresstelle interessieren, mégen ihre Offerten ein-
reichen an Hotel Schweizerhof, Basel.

Entrée de suite ou 4 convenir. — Faire offres complétes
a la Direction.

sucht per ca. 15. September 1959

GARDEMANGER

itiati i i und F:
mann. — Es handelt sich um eine guthonorierte

Gesucht

fiir sofort oder nach Ubereinkunft in neuerbautes Hotel in der Ost-

schweiz (Jahresbetrieb)

Chefs de rang

Commis de rang
Serviertochter

fiir Tea-Room

Restaurationstochter

I. Lingére

(Glatterin, N&herin)

Offerten mit Angaben der bisherigen Téatigkeit und Gehaltsanspriichen
sind zu richten unter Chiffre G T 2732 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

per sofort

D e mi - g h ef fiir Restaurant/Etage
Commis

Eintritt raschméglichst. Eilofferten an die Direktion Hotel
International, Basel.

Schriftliche OHerten unter Beilage der Titigkeits-
ausweise erbeten.

Gesucht

wird zum 15. September bzw. 1. Oktober dieses Jahres fiir ein
er ein jiingerer,

tiichtiger, selbstindig arbeitender

KUCHENCHEF

Schwaiz mit in
Schweizer Kuche Deutsche d bei i

cherche pour entrée a convenir

chef de cuisine

capable de diriger une brigade

chef de service

capable et dynamique. — Faire offres avec prétentions et certificats etc.
sous chiffre OFA 7269 L. a Orell Fiissli-Annonces, Lausanne.

schnittlicher Bezahlung; sowie einige tiichtige

CHEFS DE RANG

mit Sprachkenntnissen, bei sehr guten Verdienstméglichkeitan. Fiif Unter-
kunft und Einreise wird gesorgt. Bewerbungan mit neuestem Lichtbild,
Zeugnisabschriften und Angabe von Referenzen sind zu richten unter
Chiffra K R 2796 an die Hotal-Revue, Basel 2.

Hotel Baur av Lac, Zirich

sucht per 1. September:

Conducteur-Chauffeur

Nur erstklassige Krifte mit guten Umgangsformen,
gut présenti und ig, wollen
Offerten mit Zeugnisabschriften und Photo ein-
reichen an die Direktion.

Limmattalstrasse 398, sucht per sofort tiichtige

Hotel Eden au La, Ziirich

hat den Posten des

len-Toumant

(Ablssung Concierge und Nachtconcierge) per
Ende Oktober 1959 zu besetzen.

Nur Anwirter mit besten Referenzen mdgen sich
melden mit handgeschriebenen Offerten und
Photo.

Gesucht
per 1. oder 15. September nach Bern in Jahres-
Helle tichtige

Sekretarin

sprachenkundig (in Wort und Schrift), versiert in
allen Bureauarbeiten. Offerten mit Bild und Lol
ansprilchen erbeten an Fritz Liechti, Hotel Wch-
ter, Bern, Tel. (031) 20866.

Hotel mit Restaurantbetrieb sucht

in Jahresstelle, Eintritt baldméglichst

Commiis de cuisine

d-la-cart>-bewandert und eine

Serviertochter

Offerten unter Chiffre H O 2768 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Gesucht

fiir Platz Bagel per 1. Oktober oder nach Uber-
einkunft tiichtige, sympathische

Barmaid

Offerten unter Chiffre B A 2770 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Gesucht

Koch-Tournant

fiir Stadthotel. Offerten unter Chiffre K T 2767
an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht
in Jahresstelle per sofort oder nach Uberein-
Junft:

Serviertochter .p:achencunaig
Officemadchen

Offerten mit Zeugniskopien und Photo oder tele-
phonische Anmeldung zwischen 12 und 20 Uhr
(ausgenommen Montag) an E.Schmid, Tea-room
Huguenin, Barfiisserplatz 6, Basel, Tel.(061)
230550.

Nous cherchons
pour le ler septembre une

sommeliere

(sommelier)

connaissant bien le service
de restauration. Faire offres
a la Direction du Restaurant
des Halles &

Serviertochter

Guter Verdienst, geregelte Arbeitszeit. Zimmer im Hause.

Chasseuse

Garantierter Lohn, Zimmer im Hause.

Telephon (051) 56 70 22.

Posthotel Arosa

sucht fiir kommende Wintersaison (Dezember bis nach
Ostern):
Journalfiihrer(in)
Bureaupraktikantin
Economatgouvernante
Barmaid fiir Tagesbar
I. Buffetdame

Buffettochter
Restaurationstochter
Saaltéchter

Chefs de partie
Commis de’partie
Patissier
Hilfsportier
Zigaretten-Chasseur

Offerten erbeten an Hermann J. Hobi. (Letztjdhrige Ange-
stellte wollen sich ebenfalls melden !)

Gesucht Gesucht

Finge freundliche, ehrliche, junge

Tochter fur Mithilfe Allein-Serviertochter
n llngerle und Elllge - ; ; —

zerin. Eintritt per sofort oder nach Ubereinkunft.
Sehr guter Verdi2nst. Offerten mit Zeugniskopien
und Photo an Hotel du Lac, Rapperswil.

Einzelzimmer mit Badegelegenheit im Hause. Ein-
tritt nach Ubereinkunft. Offerten an E.Schriber,
Gérant, Hotel Wilden Mann, Baden, Tel. (056)

Gesucht

Sekrefiirin

fiir unser kaufminnisches Biiro. Sprachen:
Deutsch und Franzdésisch.

Service-Prakiikantin

fiir unser Spezialititen-Restaurant. Dauer des
i 6 Monate.

oder nach Ubereinkunft. Kost u. Logis im Hause.

Offerten mit Zeugniskopien und Photo an Hotel

Bristol, Bern.

26703,
Gesucht per sofort
Gesucht 2 Commiis de rang
Zimmermaiadchen Il. Buffetdame
Hausmidchen
Economattochter Kellerbursche

Hotel Raben, Luzern.

Chef de rang

Hotel Schweizerhof, Ziirich.
On demande

pour entrée tout de suite ou 4 convenir

fille de buffet

Faire offres avec références au Buffet de la gare,
La Chaux-de-Fonds.

Hotel Kanone, Liestal
sucht mit Eintritt nach Ubereinkunft:

Barmaid

guter Verdienst. Ferner per sofort im Speise-

service kundige
Gesucht

Serviertochter e Biici fraundlfie; fngera
S N er o it paenaine Arbellbestngn Restaurationsiochter

1. Gabellon-Schmid. sowie junger, williger

Haus- und Kiichenbursche

Offerten erbeten an Postfach 47861, Locarno 5.

Wir sind daran unsere Brigade im Hinblick
auf den sehr intensiven Herbst- und Winter-
betrieb auszubauen:

TESSIN
Gesucht

von Erstklasshotel zu baldméglichstem Eintritt bis No-

Serviertochter vember:

Commis de cuisine
Demi-Chef de rang

die einem lebhlllen. abwechslungsreichen Ser-
vice gewachsen sin

5-Tage-Woch

Binteii: nach Ubeseimkuntc sofont oior Sopiom: Commis de rang

ber, Oktober. . .

Offerten mit Photo ‘und Zeugnisabschriften an: Maschinenstopferin
Lingeriemadchen
Privat-Zimmermadchen
(Jahresstelle)

Offerten _mit und Photo g an

Parkhotel, Locarno.

Dreikdnigshaus, Beethovenstr. 32, Ziirich 2.
Telephon (051) 2509 10.

ERSTKLASSHOTEL

m: lange Wintersaison (Dezember-Mitte Apnl)

sucht

Biiro:
Sekretir-Kassier
(sprachenkundig)
Journalfiihrer(in)
Sekretir-Praktikant(in)
Warenkonlrolleur-KeIIermelster

olleur(in)

Hil
Posigehllfm

Fithrung der
Loge: :
Conducteur, Telefonist
Nachtportier, Chasseure
Skiman
(evtl. auf eigene Rechnung)
Etage:

Hilfsportier

Oberkellner
Saalkellner(innen)

Hilfs-Kaffeekdchin
Casserolier
Office-Kiichenburschen
(garzone di cucina)

Office-Kiichenmédchen
(ragazza di cucina)

Saal:

Office :

Economat:
Economatgouvemanle
(evtl. Jahresstelle)
Lingerie :
Lingeriegouvernante
(evtl. Jahresstelle), Eintritt sofort oder nach
Ubereinkunft !
Glatterin (stiratrice)
Lingeriemédchen
(ragazza di lavanderia)
Hausmidchen
(ragazza di casa)
Offerten mit allen Unterlagen und Gehaltsanspriichen sind

zu richten unter Chiffire W G 2786 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Erstklassiges Hotel inZirich

sucht einen tiichtigen, erfahrenen

Bons-Kontrolleur-
Sekretar

der mit allen vorkommenden Kontrollarbeiten
und Kalkulationen vertraut ist. Sehr gutbezahlte
D Eintritt nach Ul Offerten
mit Zeugniskopien unter Chiffre B K 2742 an die
Hotel-Revue, Basel 2.
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Gesucht

von Hotel in Lugano

Lingére-Hilfszimmermiidchen

per 15. August bis anfangs November, ferner

Alleinportier

Offerten unter Chiffire A P 2728 an die Hotel-Re-
vue, Basel 2.

Café du Théatre, Neuchatel

cherche

lere fille de salle

Entrée de suite ou & convenir.

Gesucht

in mittelgrosses Stadthotel

fiir ca. 2 Monate aushilfsweise
im Laufe des Winters

Diektoroder Direhtons-Ehepear

Erfahrung im Restaurationsbetrieb und Bankett-
service Bedi Offerten mit i i
ten und Referenzen unter Chiffire D D 2735 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

Buffetdame
und Buffettochter

in gutbezahlte Jahresstelle. Eintritt nach Uberein-
kunft. Offerten an Bahnhofbuffet SBB, Neuchatel,
Tel. (038) 54853.

und Schlag

daher rationeller!

Bezugsquellennachweis und Spezialprospekte
durch die Generalvertretung in der Schweiz
BOSSHARDT & CO. AG., LUZERN
Industriestrasse 17, Telefon 041 | 35555

In der ganzen Welt
Bauscher-Porzellan!

Viel widerstandsfahiger gegen Stoss

Widerstandsfahiger gegen Abschirfung,
Zerkratzen und Aussplitterung
Widerstandsfahigere Farben gegen
thermische Einflisse, Speise- und®
andere Sauren (Reinigung!)

Gesucht

per 1. Aug. oder nach Uber-
einkunft tichtige, seriése

Hilfskdchin
od. Tochter

mit guten Kochkenntnissen

Offerten mit Zeugniskopien,
i und Bild

Gesucht
in Jahresstelle, per sofort:

Alleinkdchin

per Mitte September:

tiichtige Kraft

fiir Zimmer und Lingerie

fiir Hotel mit Restaurantbetrieb in Davos. Ange-
bote mit i i une i
unter Chiffre K T 2757 an die Hotel-Revue, Basel 2.

an alkoholfreies Hotel- Re-
staurant Engelhof, Basel.

Etablissement privé
en montagne

cherche

pour fin aot ou début sep-
tembre

maitre d’hotel

pouvant occasionnellement
faire service de valet de
chambre. Connaissance par-
faite du service indispen-
sable. Faire offres avec ré-
férences, copies de certifi-
cats sous chifire P 5050 N a
Publicitas, Neuchitel.

Nous cherchons
de suite un

cuisinier-
saucier

trés bon salaire. Faire offres
a la Direction du Restaurant
des Halles & Neuchatel.

WER

nicht inseriert
wird vergessen!

Herrschaftshaushalt in schénem Landsitz sucht

Diener-
Ehepaar

Giértner und sind

Gesucht
per sofort oder nach Ubereinkunft intelligenter

Aide du patron

in gepflegtes Speiserestaurant mit Saalbe-
trieb. Offerten sind zu richten an G.Marugg,
Kongresshaus-Schiitzengarten, St. Gallen.

Wir suchen

in Jahresstelle eine junge, freundliche

Servieriochier

fiir unser Café und Speiserestaurant. Anfragen
an Hotel Krone, Winterthur.

vorhanden.

Charakterlich und beruflich einwandfreie Be-
werber sind gebeten, unter Angabe ihrer bis-
herigen Titigkeit und Beilage einer Photo, sich
zu melden unter Chifire C 66688 G an Publicitas,
St. Gallen.

Gesucht
fiir sofort oder nach Ubereinkunft

Tochter

fiir Saal und Restauration. Ferner

Buffethilfe

Offerten erbeten an Hotel Seegarten, Locarno,
Tel. (093) 74808.

Carlton Elite Hotel, Ziirich

Wir suchen
zum sofortigen Eintritt tiichtigen

Chasseur -

sprachenkundig, fiir Halle, in Jahresstelle. Offer-
ten sind zu richten an die Direktion.

Gesucht
per sofort oder nach Ubereinkunft

Bilirofraulein

tiichtig, sprachenkundig, fir allgemeine Biiro-
beit i Offerten

mit Zeugniskopien, Photo und Lohnanspriichen

an Hotel Volkshaus in Bern, Tel. (031) 38591. -

Gesucht

fir das Personal-Restaurant |
des Biirgerspitals Basel

(Schwesternverpflegung).

isse: Gri eines Ver-
pflegungsbetriebes und des Services. Befshigung
zur Fihrung und Anleitung des unterstellten
weiblichen Personals.

Bevorzugt wird: Altere, erfahrene, selbstindige
Kraft mit Organisationstalent.

Offerten mit G
L Photo und i sind zu
richten an die Direktion des Biirgerspitals, Basel.

{ R
Gesucht

in erstklassigen Restaurationsbetrieb in Zirich, Ein-
tritt nach Ubereinkunft:

Commis de cuisine
Gardemanger
Tournant

Restaurationstochte

englisch i )

Suai-Lehrtochier «...ane

(Gelegenheit, den gepfl. Service zu erlernen)

Offerten mit Zeugnissen und Photo an E. Siegrist, Zunft-
haus Zimmerleuten, Limmatquai 40, Ziiric]

Y W

Wir suchen
per 15, Rugust oder nach Ubereinkunft:

Chef de partie

(Entremetier)

Commis de cuisine
Restaurationstochter

Wir bieten Jahresstelle bei gutem Honorar. Beruflich gut
ausgewiesene Bewerber belieben sich zu melden an
Zoo-Restaurants, Basel 11, Tel. 382660.

Gesucht

fiir sofort oder nach Ubereinkunft perfekte

mit Fihigkeitsausweis fiir unseren Erfrischungs-
raum — lebhafter Menu- und Tellerservice. Sehr
gut bezahlte Dauerstelle bei angenehmen Ar-
beitszeiten. Das Lokal ist abends ab 19 Uhr so-
wie an Sonn- und allgemeinen Feiertagen ge-
- iftli Offerten mit i
schriften und Saliranspriichen sind zu richten
an Paul Kiienzi, Marktgasse 5, Bern.

Gesucht

auf dem Platze Bern, in Restaurationsbetrieb,
tiichtige

Gouvernante

mit Buffetkenntnissen. Eintritt nach Uberein-
kunft. Offerten mit Photo, Zeugnisabschriften und
Gehaltsanspriichen sind zu richten an Postfach
Transit 904, Bern.

Hétel Beaulac, Neuchatel

cherche pour place & I'année

commis cuisinier
fille ou garcon pour la cassetterie

(petit déjeuner).

Faire offres avec copies de certificats et photo-
graphie a la direction.

Commis de cuisine ou cuisiniére

sachant travailler seul(e) demandé(e) par petit

Gesucht

fiir sofort:

Kﬁchin neben Chef
Lingerie- v. Officemiidchen

Offerten mit Zeugniskopien und Photo an Familie
Fuchs, Hotel Eiger, Wengen, Tel. (036) 34132.

Café-Restaurant, Entrée immédiate ou ler sep-
tembre. Ofires avec et i de
salaire & René Emery, Restaurant Ticino, La
Chaux-de-Fonds, tél.27273.

Gesucht
mit Eintritt nach Ubereinkunft oder per 1. Sep-
tember: tichtige

Serviertochter

(Schweizerin). Geregelte Arbeits- und Freizeit.
Offerten erbeten an Bahnhofbuffet, Aarau.

Gesucht

fiir kommende Wintersaison nach Arosa:

Koch (erste Kraftneben Kiichenchef)
Patissier

Aide de cuisine
Commis de cuisine
Hilfskéchin
éngestﬂel'ltenkiichin

orr in

(dreisprachig)

Saaltéchter (sprachenkundig)
Saalpraktikantin
7i oyt

Anfangs-Zimmermédchen

Offerten mit Zeugniskopien und Photo an Hotel Seehof,
Arosa.

Gesucht

per 1. September junge, gut prisentierende

Kochin
sowie deutschsprechendes
Kiichenmiadchen

Guter Lohn, geregelte Arbeits- und Freizeit.
Offerten mit Zeugnissen und Photo unter Chifire
K K 2773 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Welche intelligente, gut prisentierende

Tochter

mbchte eine grindliche

Bar-Lehre

absolvieren? (6 Monate Lehre, 6 Monate Praktikum,
14tagiger Kurs in der Hotelfachschule «Montana »).
Offerten an Cabaret Cacadou, Luzern.

Gesucht

per sofort nach Biel, in Jahresstelle, tiichtige
Lingére-Weissnaherin
Gouvernante-Stiitze der Hausfrau
Saalpraktikantin

Offerten an Hotel Bielerhof, Biel.

Gesucht
Nachtportier

ig, in gute
Hotel, Basel. Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten
mit Zeugnisabschriften erbeten unter Chiffre
HR 2762 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

auf 15, August oder frither

2 Restavrationstachier

auch £

Geregelte Freizeit. 1) Tage frei pro Woche.
Guter Verdienst. Offerten an W. Reiss, Restaurant
Brauerei, Zofingen, Tel. (062) 81131.

Villars Palace, Villars sur Ollon

cherche

portier d’étage

Entrée immédiate, saison d'été et d'hiver. Faire
ofires avec photo et copies de certificats.

Grosseres Spital in Ziirich sucht

Leiterin

fiir die Glétterei und Wiischerei.

Die Stellenbewerberin muss in der Lage sein,
einer gré ruppe von mit
Takt und Umsicht vorzustehen und die Arbeit zu
iiberwachen. Geeigneten Bewerberinnen (Linge-
riegouvernanten, I. Glatterinnen etc.) bietet sich
ein i dhiger Posten bei
Arbeitszeit, guten sozialen Bedingungen und an-
i Of-
ferten mit Lebenslauf, Zeugnisabschriften und
Photo sind zu richten unter Chifire G W 2746 an
die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

in erstklassigen Grill-room, jiingere, tiichtige

Restaurationstochter

A-la-carte-kundig. Eintritt sofort oder nach Uber-

einkunft. Ausfiihrliche Offerten mit Zeugniskopien

:nd llinzd unter Chiffre R T 2753 an die Hotel-Revue,
asel

Restaurant de I'Aéroport, Gointrin-Genéve

cherche pour entrée de suite

un commis de cuisine
une dume de huffet
une aide-caissiére

Faire offres & Restaurant de 1'Aéroport.

Gesucht

per sofort oder nach {fbereinkunft in neu eréfinetes
Hotel:

Anfangs-Sekretirin-
Telephonistin

(Deutsch, Franzdsisch, Englisch)
Chef de rang
Restaurationstochter

Offerten mit Photo und Zeugniskopien sind zu richten an
Dir. E. Leu-Waldis, Hotel Walhalla, St. Gallen.

Gesucht

fiir offiziellen Tea-Cocktail-Room der Schweiz
anlisslich der Swiss Fortnight in London vom
3.bis_18. Oktober 1959 gewandte, englisch-
sprechende

Servierfachier

Reise und Aufenthalt bezahlt. Offerten mit Lebens-
lauf, Zeugniskopien und Photo unter Chiffre
G S 2776 an die Hotel-Revue, Basel 2.
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Zur Eroffnung der umgebauten Brasserie
Strauss, St-Honoré 2, Neuchatel
wird noch folgendes Personal gesucht:

Commis de cuisine
Restaurationstochter

Wiedereréffnung Hotel Hecht, Rheineck
Per Ende suchen wir ifizi Perso-
nal in Jahresstellen, d. h.:

Berufs-Buffetdame

tiichtige Lingére

Zimmermaéadchen und fiir Lingerie

Portier

Restaurant-Kiichenméadchen

Kiichenbursche

3 Serviertochter

fiir Ia Restaurant, Deutsch u. Franz. notwendig.
Angebote erbeten an Herrn Barbey, Brasserie Friedrich,
Vevey.

sprachenkundig
junge Barmaid
Buffetdame
Eintritt ca. 25. November 1959. Jahresstellen. Offerten
sind zu richten an W. Giger, z. Zt. 39,

Luzern.

Gesucht per sofort:

2 Commis de cuisine

(tiichtig und arbeitswillig)

2 Serviertichter

(sprachenkundig)

Rechter Lohn und geregelte Arbeits- und Freizeit. —
Offerten mit Zeugniskopien und Photo an Hotel Volks-
haus, Bern. Telephon (031) 38591.

Besucht in Stadthotel-Restaurant, Ziirich
Chefde service

der Wert legt auf Dauerstelle. Guter
Verkdufer, umsichtig, flambierkun-
dig. Eintritt 1. September

Aide de cuisine
und Commis

Alleinpatissier

jiingerer, Mithilfe am Herd erwiinscht

Bitte schriftl. Offerten an W. Riigner,
St. Peter, Ziirich.

Fiir unsern Hotel- und
betrieb (Stadt Bern) suchen wir eine tiichtige,
sprachenkundige

Buchhalterin

fiir System Ruf (mogl. bilanzsicher), Lohnwesen
etc. Vertrauensposten. Geregelte Arbeits- und
Freizeit, rechter Lohn und gute Behandlung. —
Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten mit Zeug-
niskopien unter Chifire B U 2649 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Gesucht

exakte, zuverlissige und selbstindige

. Buetdame-Hafeekdchin

Guter Lohn, geregelte Freizeit, Tagesbetrieb.
Eintritt: 1. oder nach Uberei
Offerten sind erbeten an Confiserie-Tea-room
Himmel, Baden (Aargau), Tel. (056) 23353.

Gesucht
in i sehr gut
(Nidhe Bern) i versierte

I. Buffetdame
2 Buffettochter
evil. Praktikantinnen; 2-3 gewandte, flinke
Restaurationstdchter oder -Kellner
Tochter fiir Service und Bar
(eventuell Barmaid-Anfingerin)
Hotel-Sekretirin
(auf 15. November 1959)
2 Officemédchen
Commis-Patissier
Alles sehr gut bezahlte Jahresstellen, geregelte Freizeit,
tigli und Eintritte_nach
Iberei b sofort bis 15. moglich. Offerten
mit Zeugniskopien und Photos erbeten unter Chiffre
BB 2662 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht
auf 1,
s

al:
- -

zur Stiitze der Hausfrau. Offerten an Hotel Metro-
pol, Bern, Tel. (031) 25021.

Hétel de premier ordre
région Léman

cherche pour entrée de suite ou & convenir un

irecteur

Priére d'adresser les offres manuscrites avec
copies de certificats, photo et curriculum vitae
et prétention sous chifire D R 2652 & 1'Hétel-
Revue, Bile 2.

Wir suchen
zu baldigem Eintritt

Kiichenmiidchen

i) i sind zu
richten an Kantonsspital Glarus, Tel. (058) 51522.

S

INNANARGAN ) e
iy TR
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Schlafen lhre Gaste gut?

Zum guten Schlaf gehdren Dea-Obermatratzen und Wella-Untermatratzen. Je
besser lhre Géste schlafen, umso lieber wohnen sie bei Ihnen. Fiir eine schmieg-
same Dea-Matratze, die immer elastisch bleibt, nie hart wird und auf der man nicht
schwitzt, sind lhnen lhre Géste besonders dankbar. Fiir Sie als Hotelier ist es
wichtig zu wissen: die Dea-Obermatratze ist ausserordentlich solid und von langer

Il
|
i 1]

Allein-
Saaltochter

gesucht.

Eintritt 1. September. Hotel Terrasse, Lugano.

Gesucht
per sofort oder auf 15. August :

Kichenmiidchen
Kiichenbursche
Kiichen-Haushursche

Offerten sind erbeten an I. Niggli, Hotel Brauerei,
Davos-Dorf.

Erstklasshotel im Berner Oberland

mit 150 Betten und grossem Restaurationsbetrieb
- 10 Monate durchgehend gedfinet — sucht in
Dauerstellung (Eintr:tt Wintersaison 1959/60):

Hihenhe

Als Bewerber kommt nur ein bestausgewiesener
Schweizer in Frage, der befshigt ist, eine absolut
erstklassige Kiiche zu fihren und iber ein aus-
geprigtes Organisationstalent verfiigt (Stossbe-
trieb). Er soll ausserdem in der Lage sein, einer
Kiichenbrigade mit Wiirde und Takt vorzustehen.
Bezahlte Ferien!!

| und 11, Ooerkellner

Es wollen sich nur sprachenkundige, fachtiichtige,
im Umgang mit den Gsten zuvorkommende und
zur Fihrung einer grésseren Saal- und Restaura-
tionsbrigade befihigte Schweizer um diese finan-
ziell interessanten Posten bewerben, Bezahlte
Ferien!! Es besteht die Mdglichkeit, dass sowohl
der Kiichenchef wie der 1. Oberkellner ihre direk-
ten Mif i selbst i i

bene Offerten mit liickenlosen Zeugniskopien
unter Chifire K O 2721 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gérant-Adjoint
au Comptoir Suisse

La Cave Vaudoise cherche un

adjoint
capable de suppléer et éventuellement de
remplacer le gérant de ses établissements au

sucht fiir Wintersaison:

Stiitze der Hausfrau
Sekretirin
Oberkellner

Aide de cuisine
Barmaid

Glatterin, Lingére
Kondukteur

Portier

Saaltochter
Zimmermadchen

Offerten mit Zeugniskopien und Photo unter Chifire
E G 2731 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Comptoir suisse ct autres simi-
laires. Adresser offres détaillées sur les emplois
antérieurs et actuels au gérant de la Cave Vau-
doise. M. Pierre Pelot, Hotel Belle Vue, Char-
donne, jusqu'au 17 aofit 1959 au plus tard.

WERKZEUG - KOFFER

fir Chefs, Kéche, Lehrlinge. verlangen
Sie kostenlos Prospekte mit Inhaltsverzeichnis iiber meinen
einzig Dieser Werk-

2eugkoffer (nicht aus Holz) ist fiir Sie unentbehrlich. Er wird lhnen
inallen Stufen Ihrer Karriere stets wertvolle Dienste leisten, und zwar
jahrzehntelang. Ich liefere nach wie vor Qualititsware zu vorteilha-
ten Preisen und die i sind ich giin-
stig, so dass jeder eine solche i

kann. Sie kénnen den Inhalt auch stiickweise beziehen und den
feinen, soliden u. praktisch installierten Fiber-Koffer nach Belieben.

JOSEPH HUBER, SCHONENWERD, Tel. (064) 31373
R iir Kiichen-, Konditoren- und Metzgerartike

ENGLAND

Gesucht

Limmermadchen

Jahresstalle in Erstklasshotel, Siidkiiste, Schweizer
irektion. Gute i N N

Offerten mit Altersangabe und Zeugniskopicn an
F. Kiing, Dudley Hotel, Hove (Brighton).

i Lebensd - e

Auch die Embru-Wella-Untermatratze hat ihre grossen Vorteile:

fiir den ist sie dank des verstellbaren Keils sehr bequem
fiir das Personal ist sie aussergewdhnlich leicht und staubfrei
fiir den unerhért solid und preiswert im Einkauf

Name

Gegen g dieses Coup

schicken wir lhnen gratis die Bro-
schlre «Schlafen lhre Giste gut?».
Bitte Coupon ausfiillen und mit 5
Rappen frankiert als Drucksache an Ort
die Embru-Werke, Riiti-ZH,

Strasse

COUPON

Ca@acex der neue Tellerwadrmer
sparsam — vorteilhaft.
Gleichmiéssige Yerteilgng der. Wiérme im ganzen Apparat durch

g te Luftzir z den Tellern. Regelung der
Warme durch Thermostat. - Leistung: 330 W. - Inhalt: 26 Tel-

ler Fr. 215.—; 52 Teller Fr. 380.—.

LA NEUVEVILLE

Verlangen Sie Prospekte unserer elektro-auto-
matischen Friteusen frifri. — unverbindliche
Offerte und Vorfihrung.

Telephon (038) 79091/92.
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Gegr. 1922 Fabrik elektrotherm. Apparate

Vitamingehalt der Speisen bleibt erhalten, keine Uberhitzung méglich.
Verlangen Sie bitte Prospekt Nr. 8 und unverbindliche Beratung.

Max Bertschinger & Co., Lenzhurg

EN
SILENT GLISS
T

Kiichenanlagen
elektrische

Kippkochkessel
Kipphratpfannen

. Sehnurzug 1013

die leise, elegante und

PR Wo héchste Anspriiche gestellt werden, wird SILENT
modernste Vorhangeinrichtung GLISS bevorzugt. Es bietet Architekten, Ingenieuren,
Bauherren, Tapezierern-Innendekorateuren usw. eine
reiche Auswahl von Profilen und Zubeharteilen, womit
sie die schwierigsten Vorhangprobleme lgsen konnen.

* SILENT GLISS Schleuder- und Schnurzige sind von
genialer Einfachheit und Formschdnheit, von erstaun-
licher Gerauschlosigkeit (samtweiches Gleiten) und
Tragfahigkeit. Die nur 7Tmm hohen Schienen sind kaum
sichtbar. Einige Profile kdnnen nach Belieben gebogen
und jeder Form angepasst werden. Mit dem Einschlag-
werkzeug CENTER lassen sie sich mihelos, einwandfrei
und schnell montieren.

Auszeichnungen: <DIE GUTE FORM- durch den
Schweiz. Werkbund (SWB) - Giitezeichen ,Q“ (3 xunter-
strichen) vom Schweiz. Institut fir Hauswirtschaft.

SILENT GLISS finden Sie heute in der ganzen Welt in

sparen Zeit und
Geld

e

Telephon (064) 82712

& Hotel-Sekretiirkurse €

Spezialausbildung in allen fir den modernen Hotel- u. Re-
u. betriebswirt-
schaftlichen Féchern, einschl. Fremdsprachen. Individueller
Unterricht. Rasche u. griindliche Ausbildung. Diplome. Stellen-
vermittlung. Eintritt jederzeit. Auskunft und Prospekte durch
GADEMANNS FA E, ZURICH, 32.

Lernen Sie
Englisch in England!

Gute Hotel-

ie deshalb fiir

sind fiir den

einige Monate nach England. In gutgefithrter, kleiner, fiir

falisi i sind wieder
einige Plitze frei. Schéne Lage, vorteilhafte Preise. Ver-
langen Sie sofort Prospekt und weitere Auskiinfte durch
The Principal Ecole Internationale, Herne Bay, Kent,
England.

29. August
bis

6. September
1959

10. DEUTSCHE BUNDESFACHSCHAU

HOTEL- UND
GASTSTATTEN-
GEWERBE

IM ZEICHEN DER EUROPAISCHEN
WIRTSCHAFTSGEMEINSCHAFT

DUSSELDORF

NOWEA

Nordwestdeutsche
gs-Gesellschaft m.b. H., Diisseldorf
Ehrenhof 4, Telex: 0858 4853 nowea dssd.
Telephon 44041

Ausstell

Vertretung in der Schweiz:
mer D d-Schweiz,
Talacker 41, Telephon (051) 253702

Handel<k hi

Ziirich

Wohn- und Geschaftshausern, Hotels, Spitdlern, Eisen-
bahnen, Flugzeugen und Ozeandampfern.*

Mitglieder! F.J. KELLER + CO.

o . * Das nach i i q Kur- Metallwarenfabrik Lyss Beratung, Prospekle und Handmuster unverbindlich.
Berucksn'cht"lgt stet.s bei hotel Quellenhof Bad Ragaz wurde mit SILENT GLISS Telephon 032 / 8 43 06
Euern Einkéufen die In- ausgestattet. e

serenten der Hotel-Revue
[ e ]

e ——————————

b

Feinste Glace-Komposition
in Trockenform
pasteurisiert, homogenisiert

¥ die vollkommene Glace-Komposition mit Fettgehalt,
pasteurisiert und homogenisiert.

¥ ergibt eine samige, feinschmelzende Glace, die auch Vanille

nach Tagen nicht auskristallisiert. Mocca
Chocolat
Haselnuss
Erdbeer

Himbeer

¥ einfach herzustellen — Sie sparen Zeit und Miihe:
nur die entzogene Flissigkeit wieder beigeben, gut
mischen und gefrieren!

GELINA enthilt alles,
was eine Glace gut macht!

Haben Sie GELINA noch nicht probiert? Dann schreiben Sie uns. Wir senden lhnen gratis 1 Originalpaket
(wahlweise Vanille, Mocca oder Chocolat) a 500g fiir 1,5 kg feinste Glace. AG Gattiker & Cie., Rapperswil SG.

Neutral
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Controverse sur le prix des vins rouges du Valais

Au début d’avril, les « Nouvelles Howeg » avaient
posé le probléme des prix des vins rouges du Va-
lais, prix qui paraissent quelque peu élevés et I'au-
teur de I'article en question avait proposé un aligne-
ment du prix des rouges valaisans sur les prix des
Fendants.

Voici comment il étayait son argumentation:

«En application de ces dispositions, de nom-
breuses plantations de vins rouges (notamment de
Gamay et du nouveau cépage «Pinot de Wadens-
wil») ont été effectuées au Valais. Ces jeunesvignes
ont donné leur premier rendement effectif en 1958
et sont pour beaucoup dans la quantité de cing
millions de litres de vin rouge récoltés dans le can-
ton. Nous nous réjouissons de ce succeés, évolution
recherchée par le législateur. Il s'agit maintenant
d’empécher qu'une mauvaise politique des prix
abuse de la nouvelle situation tout en annulant
les avantages de I'effort accompli.

La Déle a été jusqu'a présent le grand vin rouge
du Valais. Son bouquet agréable, la finesse de son
godt et son « étoffe » lui ont assuré des amateurs
fideles. Evidemment, le prix relativement élevé de
ce produit met la Déle a la disposition d'un cercle
toujours restreint de clients.

Il n'existe pas de cépage «La Déle». C'est le
nom donng, en Valais, & un mélange provenant de
Pinot noir et de Gamay. La Déle, lorsqu’elle n'est
pas vendue sous la dénomination «Pinot noir», est
donc toujours le mélange cité ci-dessus. Les condi-
tions de ce dernier ne sont pas prescrites. Mais les
degrés « Oechsle » du moGt ne doivent pas étre
inférieurs a 85. A notre avis, ces dispositions sont
assez vulnérables et pas sans danger.

Au cours des replantations de cépages rouges on
a planté surtout des plants Gamay, dont le produit
ne pourra pas étre vendu en totalité sous la déno-
mination de « Déle ». On cherche actuellement un
nom pour ce « nouveau » vin rouge. Le rendement
a 'hectare du Gamay est bien supérieur a celui du
Pinot noir. Il est a peu prés le méme que pour le
Fendant. Au pressoir, la quantité de jus pour le gros
grain de Gamay dépasse de loin celui, plu‘s petit,

respectée & tous les échelons depuis la production
jusqu’a la vente au détail dans les restaurants —
serait assurée sans aucune difficulté.

Nous aurions un vin rouge suisse, comparable au
point de vue qualit¢ & un Beaujolais de qualité
moyenne, pouvant entrer en compétition aussi avec
un « Magdalener » du Tyrol. Son prix pourrait se
maintenir a la hauteur de ces deux vins d'importation.

En donnant suite a notre revendication, le nou-
veau vin rouge du Valais, grace a une propagande
appropriée — nous n'en doutons pas — aura un dé-
bouché assuré par un grand nombre de clients ai-
mant ce produit. »

La grande coopérative viticole «Provins» estime
de son cété, que les conclusions des « Nouvelles
Howeg » concernant les prix des vins rouges du
Valais ne sont pas probantes, et, dans une lettre,
ouverte elle répond entre autres ce qui suit :

« Nous avons pris connaissance avec intérét de
votre article publié dans la revue « Nouvelles Ho-
weg » du 8 avril et dans lequel vous arriviez a la
conclusion que le vin rouge du Valais devrait étre
traité, en ce qui concerne les prix, au méme niveau
que le Fendant.

I est heureux que vous ayez soulevé ce probléeme
qui provoque des avis trés divers et qui doit trou-
ver, dans l'intérét de tous, une solution rapide et
équitable. C'est dans ce but que nous vous faisons
part, en qualité de praticien, de notre point de vue,
en espérant que vous voudrez bien en faire état
dans I'un de vos prochains numéros.

Si nous sommes d'accord qu'un rapprochement
des prix entre les rouges et le Fendant doit étre en-
visagé, nous estimons qu’une parité compléte ne
serait pas indiquée et cela pour les raisons sui-
vantes :

1° Le rendement des rouges pris dans 'ensemble
de la production reste toujours inférieur au Fendant.
Certaines sélections de Gamay présentent certes
des rendements équivalents sinon supérieurs aux
Chasselas. Nous ne pensons pas, par contre que
cette comparaison tienne encore pour des sélec-

du Pinot noir. Ce sont sans doute ces r t

tions égal it dans ces deux cépages.

supérieurs au point de vue quantité qui se trouvent
a l'origine de la préférence donnée par les vigne-
rons aux nouvelles plantations des cépages de Ga-
may.

Dans ces conditions nous estimons que le vin
rouge du Valais doit se placer également en ce qui
concerne son prix, sur le niveau du Fendant. Alors
sa vente — dans le cadre d'une politique de prix

D’autre part, il ne faut pas perdre de vue les bonnes
sélections de Gamay n’apparaissent que dans les
plantations tout a fait récentes et que les vignes
plus anciennes ont une productivité nettement plus
faible. En outre, les rouges du Valais contiennent
une certaine proportion de Pinot qui n’atteint pas
85° Oechsle et dont le rendement & I'unité de sur-
face est nettement inférieur au Fendant.

20 Le rendement des rouges en vin clair par 100
kilos de vendange est de son cété, inférieur au Fen-
dant d’environ 3 %. La station fédérale de Lausanne
indique, en ce qui concerne les Fendants, une
teneur moyenne en rafles de 3,83 % alors que celle-
ci est pour les Gamay, selon un contréle fait par la
méme station, dans nos caves de 4,97 %.

3° La vinification en rouge est plus codteuse. Il
faut en effet prévoir des vases spéciaux pour le cu-
vage, procéder a I'égrappage du raisin, effectuer
chaque jour des remontages pendant la fermenta-
tion et procéder ensuite au décuvage des marcs,
opération que n'est pas exempte de risques. En
outre, les rouges sont plus sensibles aux altérations
et nécessitent une plus grande vigilance.

Il résulte donc qu'un alignement du prix des
rouges sur celui du Fendant ne serait pas justifié.
En admettant le principe d'un rapprochement des
prix, nous pensons que l'on devrait s'en tenir soit
a la position des Johannisberg ou a une iti

Le matin, avec|'aide d'un camarade, nous remplissions
8 a 10 petits tonneaux de cidre; pas tous de la méme
cuve, bien sir! Dans ce temps déja le service des
clients n'était pas un vain mot et le chef de la cave était
trés au courant des godts particuliers de chacun de
ses clients bernois. Avant midi, les tonneaux remplis
étaient chargés et bien fixés sur un char. Puis, il fallait
mettre ses habits du dimanche. A peine la derniére
bouchée du diner était-elle avdlée que «Cori», le cheval
de trait, était attelé pour nous conduire a Berne dont il
connaissait la route et les arréts aussi bien que le
jeune cocher.

Nos clients d'il y a 40 ans, qui étaient-ils? Pas seule-
ment des restaurateurs de la basse-ville et de la ban-
lieue, ou des ouvriers. Non, bien au contraire. Lors de
chaque voyage, nous passions régulierement chez feu
le directeur de la Section de I'Agriculture et chez un
Conseiller d'Etat bien connu (qui vit encorel), et
échangions le tonneau vide contre un plein. Deux pro-
fesseurs, I'un a I'Université, I'autre au Gymnase, ainsi
qu'un médecin étaient égal t de fidéles clients.

intermédiaire entre le Johannisberg et le Fendant.
Provins

Comme on le voit, la question n'est certainement
pas facile & trancher, mais I'on souhaite, dans I'in-
térét méme de la consommation du vin et des con-
sommateurs, que |'on trouve des normes permettant
aux vins rouges du pays de concurrencer les vins
rouges étrangers en matiére de prix également.
Ce serait une erreur — que l'on commet d'ailleurs
dans de nombreuses autres branches — que d'ali-
gner des prix sur la production des vignes qui ont le
plus mauvais rendement ou sur ceux des vignerons
qui travaillent dans les conditions les plus difficiles.
Le véritable réle des coopératives ne devrait-il pas
étre de procéder aux compensations nécessaires
dans ce domaine aussi ?

Quand on livrait le cidre
a Berne

Jadis, au temps ou l'auteur de ces lignes fréquentait
I'école d'agriculture aux environs de Berne, une tache
spéciale lui avait été confiée. Il était chargé de la sur-
veillance de la cave des cidres et était autorisé a cher-
cher en tout temps a la direction la clef ouvrant la porte
sur les profondes voites souterraines. Toutes les
deux ou trois semaines - en été du moins - il y avait
un jour de féte tout particulier, lorsque I'un des supé-
rieurs assumant la distribution des charges venait an-
noncer: «Aujourd'hui, vous irez livrer du cidre & Berne».

Nous nous arrétions aussi chez quelques patriciens
bernois, dont le nom était précédé d'un petit «de», qui
en plus du fit de Vaudois ne manquaient pas d'avoir
leur tonneau de cidre «pour la semaine».

Avec le temps, la mode des petits tonneaux de cidre
a disparu et je ne crois pas que la dite école d'agricul-
ture doive encore atteler son cheval pour livrer le cidre
a Berne. Les exigences toujours plus grandes des con-
sommateurs ont aussi été prises en considération dans
le domaine des jus de fruits. Tout un choix est actuelle-
ment a dispostion, en bouteilles proprement remplies
et étiquetées: jus de fruits entiérement ou partiellement
fermentés, jus de pommes et poires mélangés et des
cidres provenant de sortes spéciales de pommes, et
méme des jus «champagnisés». Les harasses de
bouteilles ont remplacé les tonneaux. [e]4

En 1960: Festival international
de TV a Montreux

Un communiqué annonce que la ville de Montreux
se propose d’organiser en 1960 un festival inter-
national de télévision des arts et des sciences. Il
aura un double objectif ; le concours sera complété
par une foire commerciale d'appareils de TV. Les
organisateurs comptent sur la participation des
grandes entreprises de TV publiques et commer-
ciales du monde entier. Des prix récompenseront
les meilleurs programmes culturels, scientifiques,
éducatifs et commerciaux présentés au festival.
Un insigne spécial a I'effigie de Byron symbolisera
'événement.

Kohlensiure.

Tafelwasser.

Passugger Heilquellen AG
Telephon 081 - 2 36 68

Argumente fiir Passugger!

1. Passugger ist gut. Es erfrischt und
mundet kostlich.

2. Passugger ist bekommlich. Es
kiltet nie und enthilt nur wenig

3. Passugger ist gesund. Es ist reich
an Mineralien wie kein zweites

4. Passugger ist quellfrisch. Es wird
durch die griinen Flaschen vor
jeder Verinderung geschiitzt.

5. Passugger Theophil wird als bestes
Tafelwasser der Schweiz aner-
kannt. Passugger Ulricus, ohne
Kohlensiure, ist selbst den
beriihmten Quellen von Vichy,
Faschingen und Selters an
Mineralgehalt ebenbiirtig.

20 300, 30 stark

BUCHECKER €O EXCELSIORWERK LUZERN

Da gilt’s, Zeit zu sparen, wo man nur kann!

Rasch geht das Zubereiten von Salat-Sau-
cenund anderen Saucen mit Knorr Aromat.
Denn Knorr Aromat ist eine fertige, voll-
stdndige und in sich abgestimmte Trocken-
wiirze,ideal auch fiir Fleisch, Fisch,Gemiise, _

Eierspeisen, Teigwaren und Pilze.

- Personal-

AROMAT

PRLANZEN-EXTRAKT

das Universal -Wiirzmittel
fiir die moderne Grosskiiche!
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Fachecke - Rubrique professionnelle_

Kiihlhaltung und Gefrierung von Lebensmitteln

Alte Methoden der Lebensmittelk

Gefrorene und tiefgekiihlte Lebensmittel machen
einen immer grésseren Anteil unserer tiglichen
Nahrung aus. — Die Kiihlhaltung wurde schon im
Altertum als erfolgreiches Mittel zur Konservierung
angewandt. Heute basieren die modernsten Ver-
fahren auf diesem Grundprinzip der Erhaltung von
Lebensmitteln.

Fiir Hausfrauen, Restaurants, Hotels, Lebens-
mittelhdndler usw. ist es von immer grésserer Be-
deutung, die genaue Zeitdauer zu kennen, wie sich
derart konservierte Lebensmittel aufbewahren las-
sen, ohne dass eine Verdnderung an Qualitit, Ge-
schmack und Aussehen eintritt. Dies ist sowohl aus
gesundheitlichen Griinden wie zur Erhaltung des
appetitanregenden und kaufférdernden Anblicks
der Speisen notwendig.

Grosser Unterschied
bei den einzelnen Lebensmitteln

Eiskiihlung und Gefrierenlassen sind die Zauber-
worte, die zu einer Verminderung der Verluste an
Gemiisen, Obst, Fleisch usw. fiihren. Es hat sich
beispielswei tellt, dass eisgekiihlter
Mais nur 3,5 % seiner Duftstoffe im Zeitraum von
24 Stunden verliert, wihrend in der gleichen Zeit
Mais, der nicht gekiihlt aufbewahrt wird, 50 % ein-
bisst.

Ebenso bleiben in der Kilte die Vitamine besser
erhalten. Spargel z. B. verliert etwa 40 % seines
Gehaltes an Vitamin C innerhalb 24 Stunden unter
gewdhnlichen Aufbewahrungstemperaturen gegen-
iiber einem Verlust von nur 14 % im eisgekiihlten
Zustand. Spinat verliert 31 % seines Gehaltes an
Vitamin C in einem Tag bei gewdhnlicher Raum-
temperatur, gegeniiber einem Verlust von nur 9 %
bei Eiskiihlung.

Im wesentlichen héngt die Erhaltung der Quali-
tat der Lebensmittel von zwei Dingen ab. Erstens
von der Temperatur der Aufbewahrung und zwei-
tens von der Art der gekiihlten Lebensmittel. Mais
lasst sich beispielsweise schadlos zwei Jahre lang
bei —18° aufbewahren, wihrend sich gefrorene
Waurst bei derselben Temperatur nicht linger als
vier bis sechs Monate hilt.

Die folgende Liste beruht auf Angaben des ame-
rikanischen Landwirtschaftsministeriums. Mit Hilfe
langwieriger Versuche gelang es, eine sichere Sta-
tistik iiber die Haltbarkeit der verschiedenen Le-
bensmittel aufzustellen. In der Liste sind Vertreter
der verschiedenen Lebensmittelgruppen enthalten.

Bemerkenswert ist der erhebliche Unterschied,
der in der Dauerhaftigkeit der Lebensmittel durch
relativ geringe Kéltegrade herbeigefiihrt wird.

Ungefihre Aufbewahrungsméglichkeit
i gef Lab KA hied

1 bei v
Temperaturen
Lebensmittel —120 —180 —23°
Monate Monate Monate

Huhn, Inneres 1 3-5 8—10
Brathuhn 4 8-10 12-15
Schweinswurst 2 4-6 8-10
Schweinsbraten 4 8-10 12-15
Rinderbraten 6-8 16—18 18-24
Lamm 5-7 14-16  16—18
Hummer 3—4 8-10 10-12
Gekochte Shrimps

(Krabben) 3-4 8-10 10-12
Rohe Shrimps 6 12 16—18
Fette Fische 4 6-8 10-12
Magere Fische 6 10-12 14—-16
Pilze 3—4 8—10  12-14
Maiskolben 4-6 8—10  12-14
Spargel 4-6 8-12 16—18
Bohnen 4-6 8-12  16-18
Rosenkohl 4-6 8-12 16—18
Erbsen, Blumenkohl,

Broccoli, Spinat, Lima-

bohnen 6-8 14-16 24u.m
Riiben, Kiirbis, Mais,

Karotten 12 24 36u.m
Pfirsiche in Pappkarton 3—4 8-10 12-14
Aprikosen in Pappkarton 3—4 8—10 12-14
Pfirsiche bei Zusatz von

Ascorbinsdure 6-8 18—24 24
Aprikosen bei Zusatz von

Ascorbinsiure 6-8 18—24 24
Himbeeren, rein 6-8 12 18
Himbeeren, mit Zucker

oder Sirup 8-10 18 24
Geschnitt. Erdbeeren  8—10 18 24

Kiltetrocknung von Fleisch

Das Verfahren der Kiltetrocknung (freeze drying)
von Fleisch wird zur Zeit namentlich im Quarter-
master Food and Container Institute der amerika-
nischen Armee studiert. Dabei wird das Fleisch
oder Fleischprodukt erst gefroren und dann einem
starken Vakuum ausgesetzt. Bei diesem Verfahren
ergibt sich ein Produkt von geringem Gewicht, das
im Aussehen dem Original dhnelt, aber keine be-
sondere Kiihlung erfordert. Nach den Ausfiihrungen
von Dr. M. C. Brockmann vom Quartermaster Food
and Container Institute ist die Methode prinzipiell
dieselbe wie bei der Erhaltung von Blutplasma und
Antibiotika.

Die Hauptschwierigkeit dieses sonst giinstig be-
werteten Verfahrens scheint vorliufig der Kosten-
punkt zu sein. Es verursacht schitzungsweise 11
Cents Kosten pro Pfund Fleisch oder Fleischpro-
dukte. Armour Wilson & Co. haben Pilotfabriken

Die herrlichen, tiefgekiihlten

sind im Aroma wie frisch ausgepresst!

Fir das Gastgewerbe ein Schlager, da besonders preis-
giinstig!

BIRDS EYE AG, Ziirich39, Tel.(051) 239745

vierung werden in den USA abgeldst durch modernste Verfahren

eingerichtet, um die Methode fiir Armeezwecke zu
verwenden. Zur Konservierung von Shrimps wird
das Verfahren bereits angewandt, eine #hnliche
Methode mit weniger starkem Vakuum dient zur
Konservierung von kondensierter Milch.

Panierte Fleischstiicke, gefroren, zum Verkauf

Neuerdings kann man in Supermarkets und an
Stellen, wo vorgepacktes Fleisch verkauft wird, pa-
nierte Schnitzel und andere panierte Fleischstiicke
kaufen.

Diese fiir grosse Betriebe wie fiir individuelle
Haushaltungen zweckmissige Methode wurde von
Armour and Company eingefiihrt. In der Stunde
werden auf automatischem Wege bis zu 1000 Pfund
Fleisch in Portionen hergestellt; jede wiegt 4 Unzen
(1 Unze entspricht etwa 29 g). Die Fleischstiicke
werden zuerst automatisch mit einem «batter»-Teig
versehen und dann paniert (breaded). Kalbs- und
Schweinsschnitzel, k lose Schweinskotelet-
ten und Kalbs-Steaks werden paniert geliefert. Die
automatische Panierung weiterer Fleischstiicke ist
in Vorbereitung.

Die urspriingliche Idee war, fiir den Kiichenbe-
trieb in Hotels, Restaurants und Anstalten bequem
verwendbare Fleischgerichte zu liefern, gefrorene
und bereits panierte Einzelstiicke, mit deren Hilfe
sich die Planung und Vorbereitung der Mahlzeiten
vereinfachen ldsst. Der Kiiche bleibt die Arbeit des
Schneidens, Wiegens und Panierens der Fleisch-
stiicke erspart.

Die neue Methode hat noch andere Vorteile. Es
gibt bei der Zubereitung keine Abfille, da jede
Fleischportion unveréndert gekocht und serviert
werden kann; es gibt kein iberschissiges Fett, das
zu entfernen ist. Man braucht vor der Zubereitung
keine grossen Fleischstiicke auf Vorrat zu lagern.
Die Grosse der verabreichten Portionen und die
Kosten lassen sich vereinheitlichen — es gibt keine
Verluste durch zu grosse Portionen und keine Ver-
stimmung durch zu kleine.

des gef F

Das Auft

Im modernen amerikanischen Haushalt wird immer
mehr Fleisch in gefrorenem Zustand aufbewahrt. Es
handelt sich nicht nur um den «freezer», der auf
dem Lande eine grosse Rolle spielt, wo Fleisch
nicht so leicht taglich zu beschaffen ist wie in der
Stadt. Im Freezer werden grosse Fleischmengen
auf Monate eingelagert.

Es kommen vielmehr die modernen grossen Eis-
schranke (electric refrigerators) in Betracht. Sie
sind so gerdumig, dass sie reichlich Platz fiir 50
und 70, selbst 100 Pfund gefrorenes Fleisch bieten.

Aber wie wird dieses Fleisch am besten aufge-
taut, ehe es zur Verwendung gelangt ? Ergeben sich
nicht durch rasches oder unsachliches Auftauen
unwillkommene Anderungen im Geschmack und der
Vertréglichkeit des Fleisches ?

Dr. Faith Fention von der Cornell Universitst hat
diese Probleme neuerdings einer griindlichen Un-
tersuchung unterzogen. Es haben sich dabei be-
merkenswerte Resultate ergeben.

Bestatigt wurde zundchst die Erfahrung, dass
Fleisch, das aufgetaut wurde, rascher gar wird als
solches, das in gefrorenem Zustand in den Koch-
topf oder die Bratpfanne gelegt wird. Die Koch-
und Bratzeiten fiir aufgetautes Fleisch sind diesel-
ben wie fiir frisches Fleisch.

Auftauen von Fleisch
im Eisschrank oder bei Zimmerwérme ?

Fiir die Weiterverarbeitung ist es gleichgiiltig, ob
das gefrorene Fleisch in den Abteilungen des Eis-
schrankes oder herausgenommen in der Kiiche auf-
getaut wird.

Allerdings ist die Zeit, die zum Entfrosten erfor-
derlich ist, nicht in beiden Fillen dieselbe. Im Eis-
schrank herrscht gewdhnlich eine Temperatur von
4 bis 10 Grad C. Dabei brauchen Steaks von nor-
maler Dicke etwa zwélf Stunden zum Auftauen ; bei
kleineren Braten rechnet man zum Auftauen pro
Pfund drei bis vier Stunden. Als grosser Braten
wird ein solcher von mehr als fiinf Pfund betrachtet.

Wie geht das Auftauen bei normaler Raumtem-
peratur (21bis29°) vor sich? Man muss damit rech-
nen, dass Steaks von normaler Dicke etwa zwei bis
drei Stunden zum Auftauen brauchen; ein solches
«normaldickes» Steak ist 2,5 cm dick. Bei kleinen
Braten muss man pro Pfund ein bis zwei Stunden
Auftauzeit rechnen, bei grossen Braten zwei bis
drei Stunden pro Pfund.

Erst dann ist das gefrorene Fleisch vollkommen
aufgetaut. Wenn das Fleisch aufgetaut ist, wird es
zweckmissigerweise sofort gekocht, damit nicht
unnétig Saft verloren geht.

Der Vorgang des Auftauens von Fleisch lasst sich
durch die Verwendung eines elektrisch betriebenen
Ventilators beschleunigen. Manche Sachverstindi-
gen wollen zwar von diesem Verfahren nichts wis-
sen. Nach ihrer Auffassung entstehen beim Venti-
lieren zwei Nachteile: erstens werden nicht alle
Teile des Fleisches gleich rasch aufgetaut, zweitens
geht dabei ibermissig Saft von der Aussenseite
des Fleischstiickes verloren.

Auch wird vom Auftauen des gefrorenen Flei-
sches unter laufendem Wasser strikte abgeraten:
Fleisch hat die Eigenschaft, Wasser aufzunehmen.

Fleisch, das bei Raumtemperatur aufgetaut wor-
den ist, sollte nicht noch einmal gefroren werden.
Dagegen kann Fleisch, das auf kurze Zeit zum Auf-
tauen im Eisschrank lag, ohne Schaden nochmals
tiefgekiihlt werden.

Gefrorene Fruchtsiifte

Frischer Orangensaft wird seit einigen Jahren mit
seinem vollen Gehalt an Wasser von den Zentren
der Orangenerzeugung direkt in gekithltem Zustand
versandt. Er wird von dem Milchlieferanten — mit
der Zustellung der Morgenmilch — ins Haus ge-
bracht. Seit 1950 wird Orangensaft zum Zweck der
kKo’ﬂservierung ultraviolett bestrahlt und dann ge-
thlt.

Vorher schon, 1946, wurden gefrorene Orangen-
saft-Konzentrate eingefiihrt. Sie gewannen im Lauf
der Jahre sehr an Popularitat. Auch in andern Kon-

tinenten werden Fruchtsifte in gefrorener Form
vertrieben.

Wenig bekannt ist es aber, dass jetzt auch Apfel-
saft in gefrorener Form zur Verfiigung steht. Die
moderne Herstellungsart basiert auf einer alten
Uberlieferung. Die Bewohner von New England
haben seit Urzeiten einen hausgemachten «apple-
jack» (Apfelbranntwein) auf ihre ganz besondere
Weise hergestellt. New England — das ist der nord-
sstliche Teil der Vereinigten Staaten, eine Gegend
mit scharfem Winter. Die Bewohner dieser Gegen-
den stellten in der kalten Jahreszeit ein Fass mit
fermentiertem Apfelsaft ins Freie und liessen es
dort gefrieren. Das ist eine durchaus zuverlissige
Methode, denn der Winter in New England ist von
jeher als sicherer Kiltespender bekannt.

Neue Zeiten, neue Methoden! Und in unserer Zeit
der gefrorenen Lebensmittel und Fruchtsifte
braucht man sich nicht auf die Strenge eines New
England-Winters zu verlassen. So haben neuerdings
amerikanische Apfelbauziichter die Idee der ge-
frorenen Fruchtsifte aufgegriffen. Sie stellen jetzt
gefrorenen Apfelsaft her und erhoffen sich davon
einen Ausweg aus dem Dilemma der Uberproduk-
tion.

Es zeigte sich rasch, dass diese Apfelerzeugnisse
vom fruchtsafttrinkenden Publikum wohlwollend auf-
genommen wurden. Sachverstandige behaupten mit
Bestimmtheit, dass gefrorener Apfelsaft trotz der
notwendigen technischen Vorbereitungen nichts
von seinem feinen Geschmack und dem zarten Duft
des Naturproduktes verloren hat.

Von einer Gruppe Apfelbaumziichtern im New
England-Staat Massachusetts wurde ein gefrorenes
Apfelsaftkonzentrat hergestellt, das wenig Raum
einnimmt. Zum Trinken wird es mit dreiviertel Was-
ser oder kohlensaurem Wasser gemischt, je nach
dem individuellen Geschmack des Trinkenden. Die-
se Mischung erwies sich als gleichwertig mit fri-
schem Apfelsaft im Hinblick auf den Gehalt an
Duftstoffen wie an Vitaminen.

Die Frage ist trotz der bisherigen Erfolge noch
nicht endgiiltig entschieden, ob es dauernd ge-
lingen wird, das Kéauferpublikum in grossem Mass-
stab an dem regelmidssigen Konsum von gefrore-
nem Apfelsaft zu interessieren und es daran zu ge-
wohnen. Den neuen Anlagen zur Erzeugung von
gefrorenem Apfelsaft stehen hinreichend technische
Méglichkeiten zur Verfiigung, um mindestens den
achten Teil von New Englands grosser jéhrlicher
Apfelernte zu verwerten. Es sind das ungefihr acht
Millionen Bushel pro Jahr, aus denen sich 64 Mil-
lionen Gallonen Apfelsaft gewinnen lassen (1 Gal-
lone ist etwas weniger als 4 Liter).

Bisher wurde in den Vereinigten Staaten siisser
Apfelsaft hauptséchlich im Herbst und Winter ge-
trunken. Thanksgivingday, das grosse Erntedankfest
im November, und Weihnachten waren die Haupt-
gelegenheiten fiir den Massenverbrauch von eisge-
kihitem Apfelcider (Siissmost). In der heissen
Jahreszeit wurden andere eisgekiihlte Fruchtsafte
bevorzugt. Die Ausdehnung des neuen Verfahrens,
Apfelsaft in gefrorenem Zustand herzustellen, wiir-
de den Konsum von frischem Apfelsaft iiber das
ganze Jahr hin méglich machen und einen enormen
Aufschwung fiir den Konsum von Apfelsaft und die
Verwertung von Apfeln iiberhaupt bedeuten.

Gefrorene Erdbeeren

Gefrorene Friichte sind eine Form der Obst- und
Gemisesorten-Konservierung, die sich- sprung-
haft ansteigender Beliebtheit erfreut. Unter ihnen
sind gefrorene Erdbeeren seit einer Reihe von
Jahren der ausgesprochene «bestseller». Im ver-
gangenen Jahr waren nicht weniger als ein Drittel
samtlicher gefrorener Friichte in den USA Erd-
beeren. Insgesamt wurden im Vorjahr iiber 250 Mil-
lionen Pfund Erdbeeren in gefrorenem Zustand ver-
kauft. Sie stehen weit an der Spitze aller konsu-
mierten gefrorenen Obst- und Beerenarten. Erheb-
lich dahinter kommen rote Sauerkirschen an zweiter
Stelle, mit einem Jahresumsatz von 120 Millionen
Pfund.

Warum sind gefrorene Erdbeeren so beliebt?
Der Hauptgrund ist wohl der, dass sie in gefrore-
nem Zustand den frischen Erdbeeren weit &hnlicher
sind als Erdbeeren, die in Biichsenform konserviert
werden. Das gilt fir Duft, Geschmack und Aus-
sehen.

«Consumers Union» hat vor einiger Zeit 44 ver-
schiedene Arten gefrorener Erdbeeren einer ge-
nauen Untersuchung unterzogen. Dies ist eine Or-
ganisation, die Gegensténde des téglichen Bedarfs
einer objektiven Untersuchung auf Qualitdt, Zu-
sammensetzung, Ubereinstimmung mit Anpreisung
und Propaganda, Preiswiirdigkeit usw. unterzieht, und
die immer grésseren Einfluss beim kaufenden Pu-
blikum gewinnt. Die meisten dieser Proben betrafen
geschnittene Erdbeeren, die zurzeit bei den Kon-
sumenten beliebter sind als ganze gefrorene Erd-
beeren.

Fir die Beschaffenheit der verkaufsreifen Erd-
beeren wurden vom US Department of Agriculture

, Standardwerte ausgearbeitet. Darnach miissen alle
Erdbeeren richtig reif sein, sie miissen von Stielen
und anderen Griinteilen befreit, gewaschen und

. der Grésse nach sortiert sein.

Fir die Grad-A-Gruppe der gefrorenen Erdbee-
iren wurde von Consumers Union (CU) ausserdem
‘verlangt, dass sie von leuchtend roter oder rosa

Farbe sein miissen, dass keinerlei Blatter und Stiele
zuriickbleiben und dass die Friichte zum gréssten
Teil von fleischiger und fester Beschaffenheit seien.

.25 von den untersuchten Erdbeersorten konnten in

! Gruppe A eingereiht werden.

15 weitere Arten von gefrorenen Erdbeeren wur-

den in die Gruppe B eingereiht; die Farbe dieser

, Gruppe war nicht so schén und so einheitlich, die
Frichte waren mehr rétlichbraun. 4 Arten schliess-

Wagons-Lits filhrt « Expressplatten » ein

Die neuen « » der Wag Lits werden
ausserhalb der Menus im Abteil serviert; Kosten (trok-
kenes Gedeck) 550 fFr., d. h. rund 4,80 sFr. Sie sind offen-
sichtlich den « Luftfahrtiunchs » entlehnt und enthalten keine
warmen Speisen.

alle Stiele und Griinteile entfernt. Ehe sie gefroren
werden, werden sie nochmals daraufhin geprift,
dass nur ansehnliche und unversehrte Beerenexem-
plare zur Verwendung gelangen. Die Erdbeeren
werden sofort zur Verpackstelle gebracht; dabei
muss_ sorgfiltig vermieden werden, sie irgendwie
der Sonne auszusetzen. Nunmehr werden sie ge-
waschen und von den letzten Resten von Sand und
Erde befreit, was entscheidend hilft, die Méglich-
keit der Schimmelbildung auf dem Transport auszu-
schalten. Gewdhnliche frische Erdbeeren werden in
Kiihlwagen transportiert; die Friichte kommen schon
vorgekiihlt in den Transportwagen.

Man vernimmt oft die Behauptung, dass gefro-
rene Friichte das Beste vom Besten seien — und
man kénnte es bestétigen, wenn man die Sorgfalt
der Vorbereitung, Behandlung und Verpackung ver-
folgt. Nur das Beste, das Rascheste, das Sorgfil-
tigste wird jeweils gewihlt.

Erdbeeren sind bekanntlich reich an Vitaminen,
namentlich an Vitamin C. Davon geht auch beim
Gefrieren der Beeren nichts verloren.

Wie alle gefrorenen Friichte halten sich tiefge-
kiihlte Erdbeeren vorziiglich, wenn sie in sachge-
misser Weise aufbewahrt werden. Bei den niedri-
gen Temperaturen der «freezer» kénnen sie mona-
telang in vortrefflichem Zustand bleiben. Um ein
Héchstmass an Farbe, Geschmack und Beschaf-
fenheit zu behalten, ist es zweck ig, die gefro-
renen Erdbeeren in ihrer Originalpackung aufzu-
tauen und in noch kaltem Zustand auf den Tisch zu
bringen.

Teppiche in amerikanischen
Hotels

Wie aus einem interessanten Bericht des Carpet
Institute of America hervorgeht, hat die Verwen-
dung von Teppichen im amerikanischen Hotelge-
werbe seit dem Krieg unerwartete Fortschritte ge-
macht, und das, obwohl neben dem Linoleum auch
die modernen Plastikfliesen als neue, starke Kon-
kurrenz erschienen sind. Genauer gesagt, hat sich
der Teppich erst seit dem Jahre 1951 durchgesetzt,
d. h. seitdem die Teppichwebereien sich nach lan-
gem Zbgern entschlossen, die Teppichwolle durch
synthetische Chemiefasern zu ersetzen.

Teppichwolle ist seit dem Krieg immer rarer ge-
worden, teils weil friihere Lieferlinder wie China
und Tibet unzugénglich geworden sind, teils weil sie
ihre Schafzucht verbessert haben und nun statt der
Teppichwolle Kleiderwolle erzeugen. Im Jahre 1951
erreichte die Teppichwolle den Rekordpreis von
2.30 $ je Ib, und damit begann sich die Teppich-
industrie auf die neuen Chemiefasern umzustellen.
Wenn' auch heute die amerikanischen Teppich-
fabriken noch immer 52% ihres Faserbedarfes in
Form von Wolle bestreiten, so macht doch die Ver-
wendung von Chemiefasern in der Teppichweberei
rasche Fortschritte, da sie erstens mottenecht sind,
ferner langere Lebensdauer besitzen, und oben-
drein lidngst nicht so leicht verschmutzen wie Tep-
piche aus reiner Wolle.

Fiir die amerikanischen Hotels werden die Tep-
piche als Fussbodenbelag deshalb immer wichtiger,
weil die Hotelgéste immer grésseren Wert auf Ruhe
legen, und dafiir sind Teppiche am besten geeignet,
denn sie dampfen den Schall am stidrksten. Die
neuen Chemiefasern gestatten, ganz neue Farb-
nuancen zu verwenden, wie sie die reinen Woll-
teppiche nie erzeugen kénnen. Der Zeitpunkt ist
nicht mehr fern, da in allen amerikanischen Hotels
als Bodenbelag ausschliesslich Teppiche aus reinen
Chemiefasern verwendet werden. D.

»Kalte“ Wand oder =
swarme“ Wand?
Nicht nur fiirs Auge wirkt die unbekleidete

Wand , kalt“, sie ist tatsdchlich kalter
und zwar um 11/, Grad.

Das spiirt Ihre Hand, wenn Sie sie auf eine
ich und dann auf eine

lich wurden als «nicht annehmbar» b hnet. lhr
Duft oder ihre Farbe waren nicht einwandfrei oder
die Erdbeeren nicht fest, sondern weich und
schwammig.

Die besondere Behandlung von gefrorenen
Erdbeeren

Den Erdbeeren wird zwecks Konservierung vielfach
Zucker zugefiigt. Ein 3s-Pfund-Paket gefrorener
Erdbeeren besteht im_allgemeinen aus drei Teilen
Erdbeeren und einem Teil Zucker. Der Zuckerzusatz
ist auf der Etikette der Packung vermerkt.

Die Preise der gefrorenen Erdbeeren sind ver-
schieden, je nach der Marke und dem Detailge-
schaft, in dem sie ausgelegt sind. Die von CU un-
tersuchten Arten bewegten sich im Preis zwischen
36 und 66 Cents pro Pfund.

Die zu Gefrierzwecken verwandten Erdbeeren
bediirfen besonderer Behandlung. Sie miissen
méglichst schéne Exemplare sein. Wo es irgend
angdngig ist, werden sie schon am frilhen Morgen
gepfliickt, solange die Frucht noch kiihl von der
Nacht ist. Wahrend des Pfliickens werden bereits

mit Salubra tapezierte Wand legen.
Die bessere Wandisolation durch Salubra
schiitzt auch vor Haarrissen im Verputz
und vor Flecken bei Kondenswasser.
Auch zwischen kalten und warmen Raum-
farben konnen Sie wihlen, denn das
timent ist Itig
und stets neuzeitlich.

die Tapete mit der 5-jihrigen Garantie
absolut lichtecht
wirklich waschbar
desinfizierbar

SALUBRA A.G.BASEL
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Einige Winke
fiir die Aprikosenverwertung

Die Aprikosenernte ist auch dieses Jahr wieder sehr
gross. Darum méchte ich jede Hausfrau ermuntern,
fiir ihre Lieben etwas von diesen herrlichen Friich-
ten einzumachen. Mit dem Heisseinfiillen ist dies ja
so einfach und rasch gemacht, und die eingemach-
ten Friichte schmecken im Winter noch wie frisch!

Ich verwende dafiir mit Vorliebe Biilacherflaschen
und jetzt auch die neuen Biilacher Universal-Glaser,
die speziell zum Heisseinfiillen geschaffen sind.

Die Gliser missen gut vorgewdrmt werden und
wihrend des Fillens im heissen Wasser stehen
bleiben.

Ich mache einen Zuckersirup (Aprikosen benéti-
gen sehr viel Zucker). Wenn dieser kocht, gebe ich
soviel gewaschene und entsteinte Friichte in die
Pfanne, dass nicht zu viele aufeinanderliegen. So-
bald diese zu kochen beginnen, fiille ich die Friichte
mit dem praktischen Biilacher Kochléffel ohne Saft
bis ca. 1 cm unter den Flaschenrand in die gut vor-
gewarmten Flaschen ein, fiille mit kochendem Saft
randvoll und verschliesse sofort. Um das Zerfallen
der Friichte zu verhiten, fillle ich die grossen Glaser
in zwei Malen ein, und zwar gebe ich zuerst nur die
Hilfte der fur ein Glas nétigen Friichte in die
Pfanne, erhitze und fiille ein wie oben angegeben.
Hernach lege ich die andere Hilfte der Friichte
in den kochenden Sirup und beendige das Einfiillen
wie gewohnt. Bei diesem Einfiillen in zwei Malen
muss die Flasche im heissen Wasser stehen bleiben,
und nach dem ersten Einfiillen sofort mit dem Glas-
deckel zugedeckt werden. Auf diese Art und Weise
bleiben mir die Friichte immer schén und ich kann
sie auch im Winter noch sehr gut fiir Kuchen
brauchen.

Fir das Heisseinfilllen verwende ich nur schéne
Friichte. Aus den weniger schénen mache ich Kon-
fitiire, und zwar fiille ich auch diese kochend in die
Biillacher Flaschen mit Glasdeckelverschluss ein.
Ich erspare mir mit dieser Methode viel Arger
und Arbeit. Die Konfitiire trocknet mir nie mehr ein,
sie bleibt frisch und behilt ihr Aroma ausgezeich-
net. Die Konfitiire wird wie gewohnt zubereitet, das
heisst ich zerkleinere die Aprikosen, koche sie mit
700-1000 Gramm Zucker auf starkem Feuer, unter
standigem Umriihren, und fiille sie dann kochend
in die gut vorgewédrmten Flaschen bis auf 1 cm
vom Rand ein. Den kleinen Leerraum fiille ich noch
mit kochendem Wasser auf und verschliesse sofort.

Wer einmal Konfitiire heiss eingefiillt hat, der
bleibt bei dieser vorteilhaften Einmachart.

Biichertisch

100 Jahre Kursaal Interlaken

Im Sommer 1859 wurde der Kursaal Interlaken er-
6ffnet. Der in der ganzen Welt bekannte Mittel-
punkt des Kurorts kann also seinen hundertjéhrigen
Bestand feiern. Der Kursaal hat ein bewegtes Le-
ben hinter sich, das wiederholt, namentlich in bei-
den Weltkriegen, schwer beschattet war. Dank der
tatkraftigen Ménner, die treu zum Kursaal standen,
hat sich aber das Unternehmen immer wieder zu
behaupten vermocht und unter Uberwindung aller
Schwierigkeiten den Anschluss an die neue Zeit
gefunden.

Obst und Gemiise der Woche

Tomaten — Gurken — Zucchetti
Walliser Aprikosen — Friihépfel — Friihbirnen

Auf den festlichen Anlass hin hat die Jubilarin,
die Kurhausgesellschaft Interlaken AG, eine hun-
dertseitige, reich illustrierte Festschrift herausge-
geben. Als Verfasser zeichnen der Berner Redaktor
Hermann Béschenstein, der sich wiederholt als
Kenner des 19.Jahrhunderts ausgewiesen hat, Di-
plom-Ingenieur W. Stampfli, der die baulichen Ver-
anderungen der letzten Jahre mitgestaltet und mit-
erlebt hat, und der Prisident des Verwaltungsrates,
Kantonalbankdirektor Max Hani, ehedem Notar in
Interlaken und seit anderthalb Jahrzehnten der si-
chere Steuermann des Kursaals durch mancherlei
Fahrnisse hindurch.

Die Festschrift bringt nicht einfach einen Ablauf
der Geschehnisse in einem Hause und in einer Ge-
sellschaft, die weit mehr als ein blosses Erwerbs-
unternehmen bedeuten, weil die Kurhaus-Gesell-
schaft von allem Anfang an wichtige &ffentliche
Aufgaben erfiillte und so, liber den einzelnen Ge-
schiftsinteressen der Hoteliers und Ladeninhaber
stehend, das Gemeinsame in den Mittelpunkt riickte.
Vielmehr hat der Verfasser, dem die einldsslichen
Protokolle der Unternehmung zur Verfiigung stan-
den, ausgehend von den Anfingen des internatio-
nalen Fremdenverkehrs, die Griindung beschrieben,
den Wirtschaftsbetrieb gewiirdigt, die wechselvolle
Geschichte der Kurtaxe und die Bestrebungen um
die Schaffung eines hochstehenden Kurorchesters
dargestellt. Ein besonderes Kapitel hat er den frii-
her so beliebten, heute ganz vergessenen Molken-
kuren gewidmet. Die Kursaalspiele finden einen
sachkundigen Darsteller, der selber an der letzten
Verfassungsrevision mitwirkte.

Nellys Kalender

«Ich bin immer mide», klagen die Hausfrauen, die
Berufstitigen, ja die meisten Frauen iiberhaupt.
Und sehr oft handelt es sich um eine Midigkeit,
der mit ein paar Stunden verlingerten Schlafs
nicht beizukommen ist, die deprimiert und lebens-
unfroh macht. In einem sehr interessanten Aufsatz
beschiftigt sich der medizinische Mitarbeiter des
Nelly-Kalenders eingehend mit all den Miidigkeits-
fragen, klart auf und gibt niitzliche Ratschlage
(Fortsetzung im September). Weitere Beitrige:
Gibt es eine Regel fiir die tagliche Fliissigkeitszu-
fuhr? — Abmagerungskur und Siissigkeitshunger
usw. — Der Menuteil des Heftes zeigt, mit welchem
Reichtum an Gemiisen, Kréutern, Obst usw. in die-
sem Monat gerechnet werden kann. — Der Modeteil
nimmt Abschied vom Sommer. — «Wir schmiicken
die Haare — wir pflegen den Hals», heisst der reich
bebilderte Beitrag zum Thema «Wirksame Schén-
heitspflege», und im Gartenteil wird von der Lilie,
dieser schonen, fast ein wenig feierlichen Blume
berichtet. — Verlag Emil Hartmann, Postfach, Kiis-
nacht, ZH.

Schwarze Kriminalromane

Ellery Queen, Der dreizehnte Gast. Nr. 121

Den Auftakt dieser raffinierten Kriminalstory bildet
ein Autounfall im Januar 1905. Ein Vierteljahrhun-
dert spéter wird der junge Amateurdetektiv Ellery
Queen zu einer mysteriosen Weihnachtsfeier ge-
laden, in deren Verlauf zwei Menschen hinterriicks
erstochen werden. Fieberhaft arbeitet Ellery Queen

an der Aufklarung dieser beiden Kapitalverbrechen=’

Aber es werden siebenundzwanzig Jahre vergehen,
bis er die kaltbliitige List seines Gegenspielers
durchschaut. ..

Erle Stanley Gardner, Die einsame Erbin. Nr. 122

Perry Mason schreibt einen Brief... einen Liebes-
brief an ein Méadchen, das er nie in seinem Leben
gesehen hat. Sie ist eine reiche Erbin, wenn sie

die Wahrheit sagt... und wenn es mit dem Testa-
ment seine Richtigkeit hat.

Auch Perry Mason hat Zweifel.

Die hiibsche Frau, die bald darauf in ihrer Woh-
nung gefunden wird, kannte die Wahrheit. Perry
Mason kann sie nicht mehr fragen. Sie ist tot, er-
mordet. Er muss Schritt fur Schritt seinen eigenen
mithsamen Weg zur Aufkldrung eines mysterigsen
Mordes suchen. Und Perry Mason findet ihn.

«Die Frau» im August

«Reife des Sommers — Reife der Zeit» heisst das
Thema zur Augustnummer, das von verschiedenen
Seiten betrachtet wird: «Das leere Nest» — die Zeit,
da die Kinder ausfliegen — «Vorfreude einer kiinf-
tigen ziinftigen Matrone »— «Miitter in reiferem
Alter» — «Reife- und Wechseljahre» (vom Stand-
punkt eines Arztes aus) — «Das ,gefihrliche* Alter»
(aus dem Sprechzimmer eines Psychologen). —
U.a. geben Arzte und Tierdrzte Antwort auf die
Frage: «Bedeuten Haustiere eine Gefahr fiir die
Kinder?»

Im Zeichen des Hochsommers stehen auch Mo-
de, Schnittmuster, Schénheitspflege und Koch-
rezepte mit einer Fiille von Ratschldgen und An-
regungen, damit wir diese kdstlichen Sommertage
so richtig geniessen kénnen!

Vient de paraitre

Guide du tourisme pédestre pour le Bas-Valais

par |.Mariétan. 88 pages, descriptions de 27 itiné-
raires avec profils, croquis et photographies, 4 fr. 20.
Kummerly et Frey, éditions géographiques, Berne.
Edité en collaboration avec I'Association valaisanne
du tourisme pédestre, Sion.

Ce guide qui vient de paraitre comprend la val-
lée du Trient, St-Maurice, le val d'llliez et le terri-
toire qui lui fait suite jusqu’au Léman. Composé par
le professeur Dr |. Mariétan, originaire du val d'llliez,
connaissant donc bien le pays, il décrit toutes les
excursions les plus intéressantes de cette région, si
visitée par les touristes. Il s'adresse & ceux qui
désirent voir, comprendre et admirer tout ce qu'ils
rencontrent le long de leur chemin.

Il attire I'attention sur la nature géologique des
terrains parce que cette connaissance est indispen-
sable pour comprendre le pays. Les formes du pay-
sage en dépendent: ainsi les roches dures de la
vallée du Trient donnent lieu & des pentes abruptes,
les roches tendres du val d'llliez aux versants plus
doux surmontés par la majestueuse chaine des
Dents-du-Midi.

Le climat est moins sec que dans le Valais cen-
tral, dés lors la végétation est abondante; les fo-
réts sont constituées par I'épicéa, le sapin blanc et
de nombreux feuillus dont le hétre ; la flore contient
les espéces des Préalpes et de la région Iémanique.

La vie des hommes avec toutes ses manifesta-
tions est bien évoquée aussi: belles grandes mai-
sons paysannes de la montagne, espacées, dont
tous les services sont concentrés sous le méme toit,
typique des Préalpes. L'agriculture est spécialisée
dans I'élevage du bétail. Petites cités d'étude de
St-Maurice au passé historique si riche, de Monthey
acquise au progrés technique. Stations touristiq

Guide des hétels, auberges et pensions
des Ardennes belges

Pratique-t-on vraiment le tout compris
dans les Ardennes ?

Le guide de la ligue hételiere des Ardennes vient
de sortir de presse. Comme de coutume il se pré-
sente sous forme d'une luxueuse brochure qui
donne de précieux renseignements sur les prix de
chambre, des repas, de pension, de séjour en week-
end et qui précise avec beaucoup d’exactitude la
situation des hétels, leur confort, les distractions
qu'ils offrent & leur clienteéle, etc.

Ce guide parait sous le «moto» «aprés le che-
que-repas, I'hétellerie ardennaise lance le tout
compris». A notre sens ce n'est pas tout & fait le
cas, puisque les prix de détail sont indiqués & part
et la taxe de service est aussi mentionnée séparé-
ment. Il est évident que chacun peut calculer ce
que lui coltera son séjour, mais, le tout compris
devrait étre la somme globale que le client doit
payer, soit pour la chambre, soit pour la pension,
sans obliger le client a faire de calcul.

Le guide offre plusieurs milliers de chambres
comfortables, |a plupart aux prix que I'Ardenne pra-
tique depuis 1949. Ces prix sont, il faut le recon-
naitre, extrémement stables et modérés.

Si I'on en croit le guide, le systéme des chéques-
repas fonctionne depuis 4 ans & la satisfaction de
chacun et dans un nombre d’hétels indiqué, le tou-
riste qui séjourne peut aller prendre, sans bourse
délier, le repas de midi dans une autre ville arden-
naise sur simple présentation d’'un chéque-repas.

On trouve enfin un état complet et détaillé des
richesses touristiques de I’Ardenne : musées, parcs
nationaux, monuments historiques, grottes, attrac-
tions, ainsi que les ressources de la péche, de la
chasse, de la gastronomie, etc.

Ce guide est en vente a la ligue hételidre des
Ardennes, Hétel du Casino, Tilff, contre paiement
de fr. b. 30.—.

«Chronique du Gornergrat»

Tel est le titre d'une publication fort bien venue que
le service de publicité de chemin de fer du Gornergrat,
a Brigue, vient d'éditer pour le 60e anniversaire de cette
ligne de montagne suisse unique en son genre. L'ouv-
rage ne se contente pas de présenter en détail I'histoire
du chemin de fer, mais il évoque aussi, depuis ses pre-
miers pas, le développement du Gornergrat, qui do-
mine Zermatt, I'un des sommets & panorama les plus
courus au monde.
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de--Finhaut, Salvan, Morgins, Tanay et--surtout
‘Champéry. Population gaie et active, ouverte aux
idées modernes par suite de ses relations avec les
villes des bords du Léman tout en conservant ses
traditions dans ce qu'elles ont de compatible avec
les progrés du XXe siécle.

Par ce guide I'auteur voudrait engager les Valai-
sans, les Confédérés, les étrangers amis du Valais a
parcourir ces beaux itinéraires, leur souhaitant tout
le bonheur qu'il a éprouvé & les découvrir pour eux.
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Bekannt far
QUALITATS-WEINE

often und In Flaschen

Tel. (032) 24122

Haco-Qualitat bewahrt sich téglich
im Haushalt und im Grossbetrieb!

R N e R Ry TN e
k HACO GESELLSCHAFT AG - GUMLIGEN/BE J

~

<=

A g
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Hager Freezer

2285 Meter Tiefkiihltruhen pro Tag?

Jawohl, genau so hoch wiirde nimlich dieser Turmvon aufeinander-
geschichteten Tiefkiihltruhen, wenn man die Tagesproduktion des

grossten Tiefk der Wele

wiirde. Dancben wi

Dies ist ciner der Griinde, weshalb wir Thn

Truhen und -Schrinke zu so giinstigen Preisen off
Bestimmt dilrfen auch Sie diesen ausgezeichneten, in
Eleganz uniibertroffenen Produkten Ihf Vertrauen s
Hager-Freezer — Ihre beste Kapitalanlage! Verlangen'Si
unverbindliche Vorfishrung und Prospekre,

FredHager+Co.Uznach

Telefon (055) 81306

Abeilung Tiefkiihlautomaten

| COUPON zum Ausschneiden

Ich wiinsche unverbindliche Beratung u. bitte um Vertreterbesuch

Name

der beriihmee Eiffel-Turm in Paris (300 m)
nur ein Zwerg. Die tigliche Produktionsziffer betrige 2500 Stiick.

I Strasse

Reldame Baseigly, Stata
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Media-Universal-
Kiichenmaschinen15 Ltr.

Das modernsteplatz-und personalsparende
Wandmodell. 151, %PS 220/380 V, 2-stufiges
Planetengetriebe mitRiihrbesen,Knethaken,
Schlagarm und 15-Liter-Kessel

Komplettes Rihrwerk ........ Fr. 1600.—

Fleischwolf 70 mm, mit 3-Loch-Scheiben
2+4+6 mm, mit Holzstéssel .. .. Fr. 300.— g 3
Komb. Reib-, Schneid- und Passier- : ; %ﬁ AG-
maschine mit 3 Reibscheiben, 2 Schneid- ' st 18
scheiben, 3 Passiersieben .... Fr. 650.—
Maschine mit kompl. Zubehor. . . Fr.2550.—
Ab Lager lieferbar.

Wir haben 3 fabrikrevidierte, neuwertige
Media-Maschinen mit komplettem Zubehor,
mit Fabrikgarantie zu verkaufen Fr.1980.—

o Speeielofic TottBetef || Reppisch-Werk AG.

Bitte wenden Sie sich fiir unverbindl. Bera-

tung u. Offerten an unsere Hotel-Abteilung Dieti kon-zu rich

Schuster & Co., St. Gallen, Multergasse 14

Teleghon (071) 221501 Giesserei

Schuster & Co., Ziirich 1, Bahnhofstrasse 18

Telepbon (031 237000 und Maschinenfabrik

Bitte Offerte oder den unverbindlichen
Besuch eines Mitarbeiters verlangen!

W.GEELHAAR AG., BERN, THUNSTR. 7
Telephon (o031) 221 44

|
Diese Stabelle ||Flachduvets
kostet Fr. 28.- | mit Dralonfiillung

sehr leicht und doch
warm, wenig Platz bean-
spruchend, voll waschbar
u. hygienisch,120/160 cm

Telephon (051) 918103 =T el 56, farblg 5B
amine-Anzuge dazu al
Zu verkaufen Fr. 22.-
r‘;fgi opplt ab Anfang
Ankauf Neu
Betriebs-Inventar: und it
hine «Egro», 2 X 5 Liter, mitDoppel-
Eopeaee, maeiloser Feminas 1 crmoneres || Verkauf  Alt & CIE.
¢Clensoly; 1 Friteuse cSuper-Chol; 2 Gas- von Bitte Muster verlangen y
kétbe; 1_ elektrische Tranchiermaschine " \
«Latacha», Patent Ditting, Modeua i 1 Piano «Su- Hotel- und Stuhlvertrieh Krauz"nugn ) FFER
tex; kreu e Wirtschaftsmobiliar
it i i Postiach 249 ‘
:‘:’ 12 0 die neueste, schnelle und hochleistungs- \ MOLLIS
gefisse, xsaxso. eino Anzahl grosse, leere jede Liquidation fdhige Kaffeemaschine, zugleich geeig- Wischefabrik
E.ﬂ:i,"?:‘; S e Vi S e 0, Locher, Baumgarten, net fur Hotel- und Barbetrieb. DER! Telephon 058/4 41 64
) un.
e V F 5-10 an Publicitas Lausanne. Schweizerfabrikat. 2 Jahre Garantie. M“GlIE . Ladengeschaft
. Ziirich, Pelikanstrasse 36
Prospekte und Offerten durch: Beriicksichtigt bei Telephon 051/25 0093
Caffepresto, Generalvertretung Lugano Buern Einkdufen
Via Geretta 8 Telephon (091) 234 18 stets die Inserenten
der Hotel - Revue
-]

- ein vollendeter Genuss - ””l mt” del: einzigartige g’:d:::::::;::gsmaschme
Heizkessel pflegt alle Bden

ist seit 50 Jahren ein Begriff fiur stets gleich- ;ishc_o_f:‘eerrund
bleibende beste Qualitat!

kombiniert fiir Zentralheizung und/oder
Warmwasserbereitung
Verlangen Sie unser bemustertes Angebot. Wir

- bewdhrt - robust - - o
beraten Sie gerne und unverbindlich. s foRus sparsam = formschin

platz- und somit baukostensparend
komplett und leicht zerlegbar

HANS GIGER & CO., BERN ( ¢ i g - prompter Service
Import von Lebensmitteln en gros N

Gutenbergstrasse 3 Telefon (031) 22735 _ el GOLCALOR AG.
Ziirich 39

Talacker 41 Tel. (051) 271922

grosses
Model!

EMIL BISANG
AFFOLTERN A.A.

Fabrikation und Verkauf
051/996336

SCHONWALD HOTELPORZELLAN FORM 398 C

NEU! Ein Griff . . ein Dreh . .
und das Waschen kann beginnen, dank dem von
uns neu entwickelten und zuverlédssigen

Formahc Qi
Er sorgt isch fiir den r
des Waschprogramms

1 Stark beschmutzte Wische

2 Normal beschmutzte Wasche

3 Passantenwiische

4 Feinwidsche, Wolle, Seide, Nylon
Verlangen Sie flir unsere vollautomatischen

Ablauf

PORZELLANFABRIK SCHONWALD - SCHONWALD/OFR. Biiro und Vorfilhrungslokale Frontal-Waschmaschinen mit dem Formatlic
Basel Tel. 061 243216 TImer-System a 6,10, 20 oder 30 kg Trocken-
Bern Tel. 031 58810 he, erbindiiche
. 1. 021 267004
Bezugsquellen-Nachweis 'z-:‘r‘;‘:‘"' I:I :; S406 18 A.Cleis AG Sissach Tel. 061 851333

KERAGRA GmbH., ZURICH 1

Talstrasse 11 - Telephon (051) 239134




	

