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Tipps fiir Berlin
In Berlin wurde
kulinarische Auf-
bauarbeit geleistet.
Heute steht die
Spitzengastronomie
aufeinem sehr
hohen Niveau.
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Abstimmungen
Vonder Unterneh-
menssteuer bis zur

Finanzspritze fir die
Madrisa-Bahn: Ein

Uberblick aus touris-

tischer Sicht.
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Essenim All
Der deutsche
Spitzenkoch
Harald Wohlfahrt
hat ein Dosenmeni
fir Astronauten
kreiert.
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Leading Hotels
«Ich habe auch
nachalldenJahren
noch Visionen

und Ideen.»
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Jean-Jacques Gauer,
Président der Leading
Hotels of the World.
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Die Schweizer Fachzeitung fiir Tourismus Heute mit 381 Stellenangeboten

Wer ein Event im
Euro-Juni veranstal-
ten mochte, sollte
sich beeilen. Denn
die Infrastruktur fiir
Feste wird knapp.

GUDRUN SCHLENCZEK

AN 4

er jetzt noch ein
Eventim Juniplant,
der kommt spit»,
meint der Kom-
munikationsverantwortliche der
Feldschlosschen Getrinke AG,
Markus Werner. Denn die Euro
2008 bindet alle Krifte der Zuliefe-
rer und Verpfleger. Das stelle das
Catering-Geschift in der ganzen
Schweizvor eine grosse Herausfor-
derung, meint Andreas Boss von

Manche Veranstalter haben ihre Feste im Juni wegen der Euro 2008 friihzeitig organisiert, fiir alle anderen kann es eng werden.

Boss Catering in Bern: «In unse-
rem Geschift wird kurzfristig ge-
plant.» Fiir Feste ab 300 Personen
konnte es im Juni besonders in Sa-
chen Festbinke, Festzelte und
Kiihlschranke schwierig werden.
«Punkto Infrastruktur wird es auf
allen Seiten knapp», bestitigt An-
dreaHunzikervonderKadiAG. Der
Tiefkithlproduktehersteller ~ aus
Langenthal hatfiir dieZeitder Euro
2008 bereits zahlreiche Friteusen

Feste ohne Tische?

Keystone

aus Deutschland fiir seine Kunden
geordert. Das kostet entsprechend
mehr. Auch die Euro-Organisato-
renselbstmiissensichbeeilen.Von
den Caterern der Fanmeilen erhal-
te man erst jetzt Offertanfragen,
«meistens kombiniert mit dem
Wunsch nach Infrastruktur», weiss
Andrea Hunziker. In Bern sind die
Verpfleger von Stadion und Fan-
meilenochnichtmal bestimmt.
Seite 2

Kommentar

Welt-Tourismus
von morgen:
Wer wird

zuerst wach?

Y

KARL JOSEF
VERDING

asWorld Travel and Tou-
D rism Council WITCistder

Ratder privaten Touris-
mus-Wirtschaft. Zu seinen Aufga-
ben zihltdie Trend-Beobachtung.
DieJurydesWTTChatdie 12Fina-
listen des «Tourism for Tomorrow
Awards» gekiirt—je dreiinvier Kate-
gorien. Ein einziger Finaliststammt
aus Europa. Die einzige Schweizer
Bewerbungunter 150 aus mehrals
40Landern kam nichtbis ins Zwdl-
fer-Finale.

DasWTTCwill an einem Global

Travel & Tourism Summitim April -
woderAwardiibergebenwird-eine

«Kontinente, deren
Spuren nicht so einge-
fahren sind wie bei uns,
liegenvornimRennen.»

Public/Private-Partnerschaft zu-
gunsten einer «Agenda derVerant-
wortlichkeit» lancieren. Muss man
sichbeiuns davorverstecken? Oder
besseraufwachenunddenWertvon
globaler Themenfiihrerschaft ver-
stehen?Imletzteren Fall sollte es
mehr Schweizer Bewerbungen um
diesen Award geben.

Asienund Afrika dominieren mit
jedreiFinalisten die Zwolfer-Liste,
gefolgt von zwei aus Stidamerika.
Asien, dasheissthierunteranderm:

2007

Rekordjahr fir
die Schweizer
Hotellerie

Erfreuliche Bilanz: Die Schweizer
Hotellerie hat letztes Jahr mit 36,4
Millionen Logierndchten das beste
Ergebnis seit 15 Jahren erzielt. Das
gab gestern das Bundesamt fiir Sta-
tistik an der Jahresmedienkonfe-
renz von Schweiz Tourismus be-
kannt. Doch nicht nur die Anzahl
der Logiernéchte stiegan, auch der
Ertrag und die Auslastung nahmen
zu. Gemiss inoffiziellen Hochrech-
nungen von hotelleriesuisse be-
trug die Zimmer-Moyenne, also der
durchschnittlich realisierte Ertrag
pro besetztem Zimmer, rund 166
Franken. Das entspricht im Ver-
gleich zum Vorjahr einer Zunahme
um 6,2 Prozent. Die Zimmerauslas-
tungnahmum2,7Prozentzu.  tl
Seite 4

Drehort Hotel

Immer wieder werden Kinofilme
—odereinzelne Szenen-in Hotels
oder Restaurants gedreht. Auch
inder Schweiz. Man denke danur
an die Schnyder-Filme oder an
den Bond-Film im Drehrestau-
rant Piz Gloria. Bei der Suche
nach Orten und Lokalititen ist
Schweiz Tourismus (ST) behilf-
lich. «Wir unterstiitzen die Film-
Teams, wiewirauch dieJournalis-
ten unterstiitzen», sagt ST-Vize-
direktor Urs Eberhard. «Wir hel-
fenbeiderSuchenachpassenden
Drehorten, beim Transport, bei
der Unterkunftund der Logistik.»
Weil fiir Kinofilme meist profes-
sionelle Organisatoren gefragt
sind, unterstiitze STvorallemTV-

Stellenvermittiung/
Kaderberatung
Stinzlerpasse 7/ 4051 Basel
Tel. 061 281 9575

Hekteta

Smard

Peste berufliche Aussichten!
www.horega.ch

Produktionen wie «Strasse der
Lieder» und «Der Ferienarzt». Ei-
ne Ausnahme ist der IMAX-Film
«TheAlps», den ST mitunterstiitzt
hat. «Wir schickten Leute mit, die
aufzeigten, wo schone Aufnah-
men gemacht werden konnen
oderwoderHelikopterambesten
durchfliegt.» «The Alps» seiin Eu-
ropa der erfolgreichste IMAX-
Film, so Eberhard. Auch in den
USA liege er in der Gunst des
Publikums weit vorne.

Dann gibt es auch einfachere
Anfragen, die bei ST eintreffen.
«Kiirzlich fragte ein koreanisches
Filmteam nach einem Belle-
Epoque-Hotel.» Insolchen Fillen
setztsich ST dannmitTourismus-

ADUNO

Alles rund ums
bargeldlose
Zah{en bei:

Filmstars zu Gast in Hotels
und Restaurants

organisationen in Verbindung.
Bollywood-Filmteams bekom-
men ein spezielles Package: zu-
sammen mit der Partnerorgani-
sation Film Location Switzerland
vergiitet ST indischen Filmteams
die Rekognoszierungskosten bis
zumaximal 5000 Dollar. «Eskom-
men wieder mehr indische Film-
teams in die Schweiz», sagt Eber-
hard. «Auch die grossen und eta-
blierten Produzenten kommen
wieder.» Den Grund dafiirsieht er
nicht nur in der schénen Land-
schaft sondern auch im effizien-
tenund unkomplizierten Bewilli-
gungsverfahren, das die Schweiz

die Six Senses Resorts & Spas mit
Hauptbiiro in Bangkok-nominiert
wegen ihrer Politik der Nachhaltig-
keit. DieZertifizierung «Ecotourism
Australia» ist Finalistin der Katego-
rie «Conservation Award».Wo sind
die Schweiz und Europa, die doch
eigentlichsensibel fiir diese The-
mensind? Die Kontinente, auf de-
nendie Spurennochnichtso einge-
fahren sind wie beiuns, liegen jetzt
vornin diesem Rennen. Man sollte
wahrnehmen, dass es lduft.

Seiten 4 und 15
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Davos Klosters
prasentiert das
neue Logo

DAVOS

BKLOSTERS

g

Seit Dienstag ist es publik: Das
Logo der neuen Destination Da-
vos Klosters. Die beiden im Davo-
ser Logo enthaltenen Symbole
«Berg» (Dreieck) und «Son-
ne» (Kreis) werden nundurchdas
Element Quadrat (Natur) erganzt
und Klosters zugeordnet. Der offi-
zielle Zusammenschluss der bei-
den Destinationenwird per 1. Mai
2008vollzogen. kr

Hotel-Kristall von
Mario Botta fiir
Celerina

Auf dem Parkplatz der Talstation
der Gondelbahn Celerina-Mar-
guns in Celerina soll ein 17-st6-
ckiges Hotel mit bis zu 300 Géste-
betten in Form eines Kristalls ent-
stehen. Die Initiantin, die Berg-
bahnenEngadin St. MoritzAG, hat
den Architekten Mario Botta und
die Fanzun AG mit den Projekt-
skizzen beauftragt. Die Investitio-
nen werden mit 200 Mio. Franken
veranschlagt. Baubeginn ist frii-
hestensim Frithjahr2011. dst

Zentralschweiz

Rigi-Bahnen:
Kapitalum 1,9
Millionen erhoht

Die erste Tranche der Aktienkapi-
talerh6hung der Rigi-Bahnen AG
um 1,9 Mio. auf 10 Mio. Franken
ist abgeschlossen. Wie das Unter-
nehmen mitteilte, istin der Zeich-
nungsfrist vom 26. September bis
31. Dezember 2007 Aktienkapital
inder Hohevon 1,9 Mio. Franken
gezeichnet und einbezahlt wor-
den. Verwaltungsrat und Ge-
schiftsleitung sind mit dem Er-
gebnis zufrieden. Den Rigi-Bah-
nensteht esnunoffen, dasAktien-
kapital um eine weitere Million
Franken zu erhéhen. Der Verwal-
tungsrat will bis zur Generalver-
sammlung vom 12. Juni 2008 ent-
scheiden, ob er von dieser Mog-
lichkeit Gebrauch macht. dst/sda

Tessin

Rauchverbot

auch im Casino
giiltig

Im Kanton Tessin gilt das Rauch-
verbot nicht nur fiir Restaurants
und Bars, sondern auch fiir Casi-
nos. Dies gab das kantonale
Gesundheitsdepartement ~ am
Dienstagbekannt. DasBundesge-
richt lehnte eine Beschwerde der
Casind Admiral SA aus Mendrisio
ab. Die Spielbank argumentierte,
dass das Rauchverbot dem 6ffent-
lichen Interesse widerspreche
und das Prinzip der Verhiltnis-
missigkeit verletze. Das Bundes-
gericht sah dies anders, die Ur-
teilsbegriindung steht jedoch
noch aus. kr/sda
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Engpass fur Caterer

Die Euro 2008 ist ein
Mega-Event. Dafiir
braucht es viel Infra-
struktur. Nun droht
ein Engpass.

GUDRUN SCHLENCZEK

eranstalter und deren

Zulieferer schauen mit

einem lachenden und ei-

nemweinendenAugeder
Fussball-Europameisterschaft im
Juni dieses Jahres entgegen. «Ei-
nerseits beschertdie Euro 2008 uns
ein riesiges Auftragsvolumen, an-
dererseits ldsst sie uns an unsere
Grenzen stossen», konstatiert Phi-
lipp Ginsig, der mit seiner Verleih-
Firma Top Events in Bern national
Caterer im Rahmen der Euro 2008
ausstattet. Der Schweizer Mega-
Event des Jahres fordert namlich
mehr Infrastruktur als in der
Schweiz vorhanden. Und vor al-
lem: Fiir die Fussball-Europameis-

terschaft mogen Grillstationen
und Kiihlschranke noch reichen.
Doch wie sieht es fiir andere Cate-
ring-Anldsse aus, die zwischen
dem 7. Juni und 29. Juni, also im
Zeitraum der Euro, stattfinden?
«Veranstalter sollten sich ganz
schnell melden, wennsienoch was
mieten mochten», warnt
Ginsig. Der Inhaber von
Top Events sieht vor al-
lem bei Pagoden-Zelten
einen Engpass auf die
Schweiz ~ zukommen:
«Da ist schweizweit ein
riesiges Manko in Sicht»,
befiirchtet Ginsig.
Damitergute Stamm-
kunden, die erst in den néchsten
Monaten noch einen Event im Juni
planen, nicht vor den Kopfstossen
muss, schliesst er in den néchsten
zweiWochen das Auftragsvolumen
fiir die Euro 2008 ab. Das kann fiir
manche Euro-Caterer noch zum
Verhédngnis werden: So ist bei-
spielsweise in Bern weder der Sta-
dion-Caterer noch der Verpfleger
fiir die Fan-Zone in der Stadt bis

heute definiert. Der angestammte
Catererim Stade de SuisseinWank-
dorf, die SVSchweizAG, hatsich fiir
den Auftrag, auch im Rahmen der
Euro das VIP-Catering zu machen,
beworben, wartet aber noch auf
einen Bescheid.

Bei SVSchweizteilt man dieEin-
schiatzung von Ginsig.
«Es wird eng werden»,
kommentiert etwa die
Kommunikationsverant-

wortliche Stephanie
Steinmann.  Bei SV
Schweizrechnet man da-

mit, fiir Veranstaltungen
im Juni schliesslich in
ganzEuropadas Material
zusammenmieten zu miissen.
«Dasistjedoch eine Frage des Prei-
ses», so Steinmann. Wer sich recht-
zeitig in der Schweiz eindecken
konne, fahre sicher giinstiger. Das
bestitigt GinsigvonTop Events, der
schonmalfiir den Bezugvon Mate-
rial seine Fiihlernach Deutschland
ausgestreckt hat: Fiir den Euro-
Zeitraumseien mancheMietpreise
bereits jetzt 20 Prozent iiber dem

Vorjahresniveau: ~ «Die  grosse
Nachfrage driickt die Preise nach
oben.» Um das zu umgehen, hat
Top Events den eigenen Bestand
aufgestockt und Investitionen der
kommenden Jahre vorgezogen.
Ahnlich verfdhrt man bei Feld-
schlosschen. 1200 Kiihlschrinke

und 750 Durchlaufkiihler hat man
ftir die Euro reserviert. Auch bei der
Carlsberg-Tochter rechnet man
damit, dassmannochKiihlschran-
ke aus dem Ausland zumieten
muss. Damit das Bier reicht, pro-
duziertman 10bis 15 Prozent mehr
als in einem normalen Jahr.

Hotels nutzen Potenzial nicht

Corporate Governance ist
auch fiir die Hotellerie ein
Erfolgsfaktor. Der Ansatz
der professionellen Unter-
nehmensfithrung ist in der
Branche jedoch noch zu
wenig verankert.

DANIEL STAMPFLI

Das Bild iiber die Coporate Gover-
nanceund deren Umsetzunginder
Hotellerie ist tendenziell positiv.
Dies ergab eine Studie im Rahmen
des Universititslehrgangs MBA
Tourismus- und Freitzeitmanage-
ment. Trotzdem spricht Thomas
Allemann, Leiter Wirtschafts- und

Sozialpolitik bei hotelleriesuisse
und Autor der Studie, von «beste-
henden Schwachstellen und Lii-
cken». Handlungsbedarf bestehe
vor allem im Bereich der Checks
and Balances, der Aufgabenteilung
zwischendemstrategischenOrgan
und der Exekutive, der Organisati-
ons- und Geschiftsreglemente so-
wiebei denstrategischen Grundla-
genpapieren. «Optimierungsmog-
lichkeiten gibt es auch bei der Be-
setzung des Verwaltungsrates
beziiglich der Kompetenzen und
Unabhingigkeit sowie der konti-
nuierlichenWeiterbildung der ein-
zelnen Mitglieder», so Allemann.
Eine gute Corporate Gover-
nanceseiinsbesonderefiirdenUn-
ternehmenserfolg und das Unter-

nehmensergebnis wichtig. Dabei
gebe es aberkeinen «One-size-fits-
all»-Ansatz. Dennder Gradder Pro-
fessionalisierung hdnge von der
Betriebsgrosse, der Betriebsform
und der Komplexitdt der Unter-
nehmungab.

Um einen auf die Struktur der
Hotelbranche und die unter-
schiedlichen Komplexitdtsgrade
abgestimmten situativen Corpora-
te-Governance-Ansatz zu entwi-
ckeln, wiren geméss Thomas Alle-
mann zusitzliche Fallstudien not-
wendig. Die Studie biete jedoch
bereits einen Ansatz, um den eige-
nen Corporate-Governance-An-
satzkritisch zu durchleuchten.
Bezug der Studie bei Thomas Allemann (tho-
mas.allemann@hotelleriesuisse).

DieRezidor Hotel
Group prasentiert
gute Zahlen fiir 2007

Die Rezidor Hotel Group hatletz-
te Woche vermeldet, dass sie im
Jahr 2007 Vertrdge mit 53 neuen
Hotels abschliessen konnte. Zu-
dem gab Kurt Ritter, Prisident
und CEO der Rezidor Hotel
Group, eine Steigerung des berei-
nigten EBITDAvon knapp40Pro-
zentimVergleich zumVorjahrbe-
kannt. So betrégt das bereinigte
EBITDA fiir das vergangene Jahr
83,5 Millionen Euro. Der Gewinn
nach Abzug der Steuern stieg
2007 im Vergleich zum Vorjahr
um 58 Prozent auf45,7 Millionen
Euro. Bei den Voraussagen fiir
das Jahr2008 zeigte sich Ritter auf
Grund von Unsicherheitsfakto-
reninderWeltwirtschaftbedeckt.

Eristaber zuversichtlich, dass die
Hotelgruppe zwischen 2007 und
Ende 2009 ihr Ziel erreicht und
20000 neue Zimmer in Betrieb
nehmenkann.

Internationale
Hotelvereinigung
zieht nach Genf

Die Internationale Vereinigung
der Hoteliers und Restaurants
(IHRA) hat ihren Hauptsitz von
Paris nach Genf verlegt. Dies
hauptsichlich wegen der zentra-
len Lage Genfs im Herzen Euro-
pas. Des Weiteren schatzt die
IHRA aber auch die Ndhe zum
UNO-Sitz. Zudem bewertet die
Vereinigung das Arbeitsklima
und das multikulturelle Umfeld
inGenfalssehrpositiv. ~ kr/sda

Entrée: Historisches Jugendstilhotel Paxmontan
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Gewinnsteuer gebremst

Nach der dusserst
knappen Annahme
der Unternehmens-

steuerreform II
trifft die angestrebte
Senkung der
Gewinnsteuer fiir
Unternehmen auf
Gegenwind.

DANIEL STAMPFLI

ie Schweizer Wirt-
schaftsollteindenGe-
nuss weiterer Steuer-
erleichterungen kom-
men. Im letzten Herbst hatte der

Fluglarm Tourismusregionen hoffen
nun auf neues Stationierungskonzept

as Resultat am Wochen-
D ende fiel klar aus: 68,1

Prozent der Schweizer
Stimmberechtigten lehnten die
Volksinitiative «Gegen Kampfjet-
lirm in Tourismusgebieten» ab.
Doch damit ist das Thema nicht
einfach erledigt. Die betroffenen
Gemeinden taten ihre Meinung
namlich ebenso deutlich kund -
allerdings mit umgekehrten Vor-
zeichen. In Brienzwiler stimmten
71 Prozent fiir die Initiative von
Umweltschiitzer Franz Weber, in
Brienz 68 Prozent und in Meirin-
gen52Prozent.Auch Sitten sprach
sich mit 56 Prozent klar fiir die In-
itiative und damitgegen den Flug-
larm der Kampfjets aus.

«Ich hoffe, dass das Militér nun
vom hohen Ross heruntersteigt
und uns entgegenkommt», hilt
Hansjorg Imhof, Prisident des
Brienzer Hoteliervereins, fest.
«Wir wollen nicht eine Abschaf-
fung der Luftwatfe, sondern einen
touristisch vertraglichen Flugbe-
trieb.» Wie dieser aussehen kénn-
te, haben die Interessensvertreter
aus dem Berner Oberland bereits
skizziert. Sie fordern vom Vertei-
digungsdepartement eine vier-
monatige Flugpause wihrend der
touristischen Hochsaison und ei-
ne Reduktion der Flugbewegun-
genvon5000auf2500 proJahr.«Da
das VBS die Hailfte der Flugbewe-
gungen wohl nichteinfach ersatz-
los streichen kann, miissen ein
oder zwei Militarflughéfen wieder

Genf Rauchen nur noch im Gefdngnis und beim Tabakhéandler erlaubt,

Nationalrat MotionenvonSVP und
FDP gutgeheissen, die eine Sen-
kung des Gewinnsteuersatzes von
8,5 auf 5 Prozent vorsehen. Nach
der hauchdiinnen Annahme am
vergangenen Wochenende (Diffe-
renz von knapp

lung, in welchem der Wirtschafts-
dachverband «mit Befriedigung»
von der Annahme der Unterneh-
menssteuerreformIT Kenntnis
nimmt, von einem weiteren steu-
erlichen Handlungsbedarf: und

zwar eine spiir-

20000 Stimmen) «Es kommtimmer bare Senkung der
erwichst diesem . Gewinnsteuer,

Anliegen nunvon dara.Uf an, wie Abbau von Hin-
verschiedenster mandie Resultate dernissen fiir den
Seite Widerstand. i Finanzplatz und
Fiir CVP und SP der AbStlmmung eine  Vereinfa-
haben nun in der interpretiert.» chung von Kon-
Steuerpolitik Fa- Thomas Allemann zernsteuervor-

milien  oberste
Prioritat und
nicht die Unternehmen. Auch die
Kantone ziehen eine steuerliche
Entlastung der Familien jener der
Unternehmen vor.
Economiesuisse jedoch
schreibt in einer Medienmittei-

Wirtschaftspolitik hotelleriesuisse

schriften. Beziig-
lich Senkung der
Gewinnsteuern relativiert Econo-
miesuisse-Prasident im «Tages-
Anzeiger» jedoch, diese miisse
mehrheitsfahig sein, weshalb eine
drastische Reduktionwohl nichtin
Frage komme. Der Wirtschafts-

Luftwaffe im Einsatz: Zwei Schweizer Kampfjetsim Steigflug.

inBetriebgenommen werden, um
den Larm besser zu verteilen»,
fithrt Imhof aus.

Genau in diese Richtung zielt
eine Motion des Berner National-
rats Adrian Amstutz. Er verlangt
darin, dass das Stationierungs-
konzept der Luftwaffe tiberpriift
wird. Die Konzentration auf die
drei Flughdfen Meiringen, Sitten
und Payerne sei zu iiberdenken.
Es brauche mindestens einen zu-
sitzlichen Flughafen, so Amstutz.

Der Bundesrat lehnt die Motion
zwar ab. Mario Liitolf, Direktor des
Schweizer Tourismus-Verbands,
kannsichaber gutvorstellen, dass
sich das Blatt im Parlament noch
wendet. «Wirhabennichstens ein
Treffen mit der parlamentari-
schen Gruppe fiir Tourismus und
werden das Problem erdrtern», er-
zdhlt er. «Das Stationierungskon-
zeptder Luftwaffe muss neubeur-
teilt werden. Bei der Suche nach
Losungen zur Entlastung der Be-

nicht aber in Restaurants, Bars und Discotheken

er Kanton Genf fiihrt ein
D Rauchverbot ein. In den

Restaurants, Bars, Disco-
thekenund derVerwaltungdiirfen
die Glimmstengel kiinftig nicht
mehr angeziindet werden. Die
Stimmberechtigten stimmten der
Initiative «Passivrauchen und Ge-
sundheit» mit 79,2 Prozent zu. Die
Stimmbeteiligung lag bei 61,55
Prozent, fiir Genfer Verhiltnisse

Klosters Finanzspritze von 4,5 Millionen Franken bewilligt —

fotolia

Zigaretten unerwiinscht.

sehr hoch. Vom Rauchverbot aus-
genommen sind einzig Strafan-
stalten, Tabakwarengeschifte so-
wie gewisse Pflegeeinrichtungen,
in denen ein Tabak-Entzug zu
Problemen fithren kénnte. Der
Genfer Grosse Rat muss nun ein
entsprechendes Gesetz ausarbei-
ten. Eine provisorische Uber-
gangslosung konnte bereits in ei-
nigenWochen in Kraft treten.

damit sind die Madrisa-Bahnen schon fast tiber den Berg

ie Klosters-Madrisa
D Bergbahnen AG erhilt

von der Standortge-
meinde 4,5 Millionen Franken.
Die Klosterser Stimmberechtig-
ten haben den Kredit zur Sanie-
rung des Unternehmens bei einer
Stimmbeteiligung von 53 Prozent
mit 1042 zu 409 Stimmen geneh-
migt. Der Sanierungsplan sieht
zudem Beitrdge der Muttergesell-

schaftDavosKlosters Bergbahnen
AGvon 2,2 Millionen Franken vor.
Ausserdem soll die Nachbarge-
meinde Saas 450000 Franken bei-
steuern. Die Saaser Gemeindever-
sammlung entscheidet morgen
Freitag iiber diesen Kredit. Die
Mittel sollen durch den Erlass von
Liegenschaftssteuern, Baurechts-
zinsen und Wassergebiihren be-
reitgestellt werden. Lehnt Saas ab,

wird die Sanierungsvereinbarung
hinfallig, und die Madrisa-Bah-
nenmiisstenden Betriebnach der
Wintersaison einstellen. Die Ge-
meinde erklirte, es sei davon aus-
zugehen, dass die Madrisa-Bah-
nen auch nach dieser Sanierung
aufdieHilfe der 6ffentlichen Hand
angewiesen sein werden. Es wiir-
den weitere Ersatzinvestitionen
notwendig. tl/sda

dachverband unterstiitze aber
auch eine Entlastung von Familien
mit Kindern, wobei iiber den Um-
fang diskutiert werden miisse.

In die dhnliche Richtung gehen
die Ansichten von hotelleriesuisse.
«Weitere Forderungen in Zusam-
menhangmitsteuerlichen Erleich-
terungen vorallem im Hinblick auf
eine Attraktivititssteigerung des
Unternehmensstandorts Schweiz,
wie etwa die Reduktion des Ge-
winnsteuersatzes, werden folgen»,
sagt Thomas Allemann, Leiter
Wirtschafts- und Sozialpolitik bei
hotelleriesuisse. Allemann raumt
dabei aber ein, dass nun die Re-
duktion des Gewinnsteuersatzes
schwierig werde, «wobei es immer
darauf ankommt, wie man die Re-
sultate vomvergangenen Wochen-
ende interpretiert». hotelleriesuis-
se unterstiitze dieses Anliegen im

Schweizer Luftwafle

volkerung und bei der Neuan-
schaffung von Kampfjets muss
dem Faktor Lirm ein hoherer Stel-
lenwert eingerdumt werden.» Lii-
tolf setzt voll auf den Verhand-
lungsweg, die Initiative ging ihm
zu weit. Trotzdem kann er dem
Abstimmungskampf Positives ab-
gewinnen: «Die Diskussion tiber
die Kampfjets hatsicherzur Sensi-
bilisierung der Offentlichkeit bei-
getragen, dasssichTourismusund
Larmnichtvertragen.» tl

Mit Genf schranken inzwi-
schen sechsKantone dasRauchen
in der Offentlichkeit ein. Die Kan-
tone Tessin, Solothurn, Graubiin-
den und Appenzell Ausserhoden
verfiigen bereits iiber entspre-
chende Gesetze.Im Kanton Wallis
wurde das Rauchverbot vor zwei
Wochen im Gesundheitsgesetz
festgeschrieben. tl/sda
Siehe auch CF, Seite 19

Die Gondelbahn Madrisa.

Rahmen der wirtschafts- und tou-
rismuspolitischen Schwerpunkt-
thematik winternehmensfreundli-
che Wirtschafts- und Steuerpoli-
tilo. In ndchster Zeit liege jedoch
der Fokus klar auf der Reform der
Mehrwertsteuer. Gegen eine steu-
erliche Entlastung von Familien
spreche sich hotelleriesuisse zwar
nichtaus, «dies istaber nicht unser
Hauptanliegen», so Allemann.
«Den Wihlerwillen dahingehend
interpretieren wir nicht gleich
krass wie die linken Kreise.»

Uber das Ja zur KMU-Steuer-
reform zeigt sich hotelleriesuisse
erfreut. Es sei ein weiterer Meilen-
stein im notwendigen Optimie-
rungsprozess des schweizerischen
Steuersystems, so Allemann. Auch
Gastrosuisse begriisst die Annah-
me der Unternehmenssteuerre-
formIL

Arosa Ja zu mehr
Schneekanonen
schneiten Pisten der Aro-

D sa Bergbahnen AG kann

von 23 auf 53 Hektaren erweitert
werden. Die Stimmberechtigten
der Gemeinde Arosa haben dem
notwendigen Erschliessungsplan
deutlich zugestimmt. Der Ent-
scheid fiel bei einer Beteiligung
von 36,3 Prozent mit 453 zu 87
Stimmen. Der fiir den Ausbau der
Beschneiung notwendige Spei-
chersee istim Gebiet Hintere Hiitte
vorgesehen. Die Bauarbeiten sol-
len im Friihjahr starten. Ebenfalls
Klargutgeheissenwurde die Aufhe-
bung der Gewisserabstandslinien
am Ober- und Untersee. Damit
kann die Biirgergemeinde beim
Strandbad Untersee einneues Res-
taurant errichten. Am Ufer des
Obersees will Arosa Tourismus
Sitzstufen anlegen. tl/sda

ieFlichederkiinstlichbe-

St.Moritz Nein
zu Hallenbad

as Hallenbad in St. Moritz

kann vorerst nicht saniert

werden. Die Stimmbe-
rechtigten lehnten den dazu not-
wendigen Kredit von 17,5 Millio-
nen Franken mit 813 zu 543 Stim-
men ab. Die Stimmbeteiligung er-
reichte 48,9 Prozent. Seit letzten
Oktober istdas Hallenbad der Tou-
rismusmetropolenach12 Jahrenin
privater Hand wieder im Besitz der
Gemeinde. Die Behorden hatten
geplant, die Anlage nach den Um-
bauarbeiten im kommenden De-
zember wieder zu erdffnen. Der
Gemeinderat verabschiedete die
Vorlage mit 15 zu 2 Stimmen zu-
handen der Volksabstimmung. Im
Vorfeldkritisiertwurden insbeson-
dere die hohen Kosten. tl/sda

Chur Trinkverbot
nach Mitternacht
Stadt, in der nach Mitter-

C nacht auf o6ffentlichem

Grund kein Alkohol mehr getrun-
ken werden darf. Das landesweit
scharfste Polizeigesetz wurde mit
5051 zu 3435 Stimmen angenom-
men. Die Stimmbeteiligung er-
reichte 38,29 Prozent. Das Gesetz
verbietet den Alkoholkonsum auf
offentlichem  Grund zwischen
0.30 und 7 Uhr. Die Vorschrift soll
Saufgelage Jugendlicher verhin-
dern und der Polizei eine Handha-
be bieten, um Nachtschwirmer in
die Schranken zu weisen. So ent-
hélt der Erlass auch einen Wegwei-
sungsartikel. Wer sich nicht an die
Regeln hilt, kann sofort zur Kasse
gebeten werden. Die Churer Stadt-
polizei darf neu an Ort und Stelle
Bussen erheben. tl/sda

hur ist die erste Schweizer

Berner Oberland

Sieben Millionen
fiir Interlakens
neuen Kursaal

Die Casino Kursaal AG in Inter-
laken plant einen neuen Saal zur
ErweiterungderbestehendenAn-
lage. Der Kanton Bern unterstiitzt
dieses Vorhaben nun mit einer

einmaligen Zahlung von 7 Millio-
nen Franken. Der neue Kongress-
saal mit grossem Foyer und Aus-
stellungsflichen mit moderner
Infrastruktur soll das bestehende
Angebot erginzen und verbes-
sern. Die Investition von gesamt-
haft 25 Millionen Franken soll die
Konkurrenzfihigkeit Interlakens
imumkémpften Marktsichern. kr

Auftrieb fiir die
Gesundheitsoase
Berner Oberland

Das Projekt «Gesundheitsoase
Berner Oberland» (GeO BeO) hat
einen Tragerverein und eine
GmbH gegriindet. Rund um die
Saulen Bewegung, gesunde Er-
nédhrung, Beauty und Entspan-
nung sollen Angebote geschaffen
und unter einem gemeinsamen
Label vermarktet werden. Die
operative Umsetzung der ge-
schmiedeten Pline erfolgt durch
die GmbH. Der Tragerverein dient
alsInnovations-, Ideen-und Netz-
werkplattform. kr

Kongresshotel
Spiez schafft die
erste Hiirde

Das Spiezer Gemeindeparlament
hat am Montag dem Landverkauf
Schoneggpark  knapp  zuge-
stimmt, wie der «Berner Oberldn-
der» berichtet. Kaufer ist die
W. Hauenstein AG, welche auf
dem Gelidnde einen 44 Millionen
Franken teuren Hotelkomplex
plant.Vorgesehensind 70 Zimmer
und unter anderem auch ein Kon-
gresssaal fiir bis zu 800 Personen.
Fiir Unruhe in Spiez sorgte der
Landpreis: Die Gemeinde ver-
langte urspriinglich 1,75 Millio-
nen Franken, verkauft wird nun
fiir 1,05 Millionen. kr

Ostschweiz

Fortschritt fiir die
Heidiland
Tourismus AG

Max Schmid

Die touristischen Leistungstrager
rund um den Walensee haben
vergangene Woche den Touris-
musverein Walensee gegriindet.
Der Verein wird das Bindeglied
zwischen seinen Mitgliedern und
der Heidiland Tourismus AG.
Walensee Tourismus wird den
Leistungsauftrag der Heidiland
Tourismus AG erteilen, diesen
kontrollieren und die Finanzie-
rung sicherstellen. Die touristi-
sche Reorganisation der Region
Heidiland ist seit 2007 im Gange,
die Heidiland Tourismus AG wird
diesen Friihling gegriindet. kr



chweiz

Victoria-Jungfrau
Collection mit
gutem Ergebnis

Die Victoria-Jungfrau Collec-
tion AG verzeichnet im Ge-
schiftsjahr 2007 eine Steigerung
von Logierndchten, Umsatz und
Gewinn. Der Gesamterlos der
Gruppebetragt94,5Mio. Franken,
was einer Steigerung von 40,6%
entspricht. Der Konzerngewinn
vor Steuern und Abschreibungen
stiegum 25,6% auf 16,2 Mio. Fran-
ken. Die Zahl der Ubernachtun-
gen nahm um 33,4% auf 181829
zu. Die Zahlen sind nicht direkt
mit den vorherigen vergleichbar,
da 2007 neudas «Bellevue Palace»
inBern zur Gruppe kam. dst

Bund plant eine
neue Taxe fiir
Feriendorfer

In vielen Tourismusorten sind die
‘Wohnungsmieten so hoch, dass
die Saisonarbeiter diese kaum zu
zahlen vermogen. Eine Arbeits-
gruppe des Bundesamts fiir Woh-
nungswesen schldgt nun vor, eine
einprozentige Handdnderungs-
steuer sowie eine Taxe auf Zweit-
wohnungen zu erheben, wie die
«Sonntagszeitung»  berichtete.
Die Ertrédge sollen in einen Fonds
fiir Personalwohnraum fliessen.
Neben den Steuern soll zudem ei-
ne Vermittlungsstelle geschaffen
werden, welche die Besitzer leer
stehender Wohnungen und Sai-
sonniersvernetzt. kr

Die neue Rebsorte
C41 ist bereit
zum Anbau

AlainD. Boillat

Ab diesem Frithling steht neu die
Rebsorte C41 im Angebot. Sie ist
eine Kreuzung aus Gamay- und
Reichsteiner-Trauben und wurde
von der Forschungsanstalt Agro-
scope Changings-Wadenswil ge-
ziichtet. Aus der C41-Kreuzung
konne ein kréftiger und farbiger
Wein mitstarken Tanninen gekel-
tert werden, teilte die ACW mit.
DerAnbauvon C41 seieinfach, fiir
heisse Gebiete aber nicht geeig-
net. 2009 wird die Rebsorte noch
einen Namenerhalten.  kr/sda

Aus dem cahier
francais

Crans-Montana
wieder Gastgeber
des Ski-Weltcups

Néchste Woche ist Crans-Monta-
nanachzehnJahren erstmalswie-
der Gastgeberort des Weltcup-
Skizirkus. Die Fernsehbilder, die
um die Welt gehen werden, wer-
den sich aus touristischer Sicht
positiv auf das Image des Walliser
Ferienortes auswirken. Aber auch
wiéhrend der Rennen werden
zahlreiche Géste erwartet. Ver-
giinstigte Skitagespasse sollen
junge Skifahrer mit ihren Eltern
ins Skigebietlocken. dst
Seite 22
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Er soll Trends friith
erkennen helfen: der
Rat der Tourismus-
Privatwirtschaft,
WTTC. Seinen «Tou-
rism for Tomorrow
Award» vergibt erim
April. Jetzt kennen
wir die Finalisten.

KARL JOSEF VERDING

ssindklare Zeichen, wel-

che dasWorld Travel and

Tourism Council WTTC

in diesem Jahr aussen-
det. Sie gehen in Richtung der
Nachhaltigkeit und eines Touris-
mus, der seine Verantwortung
wahrnimmt. Dem Executive Com-
mittee desWTTC gehort-seit dem
1.Januar 2007 - unter anderm
Armin Meier, der Vorsitzende der
Konzernleitung der Kuoni-Gruppe
an. Die WITC-Ankiindigung des
Global Travel & Tourism Summit
vom 20. bis 22. April in Dubai ent-
hélt das Versprechen einer welt-
weiten «public/private partner-
ship» mitdem Ziel, «dieAgendader
Verantwortlichkeit ~ voranzutrei-
benunddieSchliisselrollewahrzu-
nehmen, die Reisewirtschaft und
Tourismus spielen». Am Summit
wird der «Tourism for Tomorrow
Award 2008» tibergeben.

Schweizer Bewerber «Whitepod»
kam nicht bis ins Zwélfer-Finale

Unter den 150 Bewerbern aus
mehr als 40 Liandern am interna-
tional ausgeschriebenen Award
desWTTCwar eine einzige Schwei-
zer Bewerbung, und zwar diejenige
der Whitepod Concept SA aus Les
Giettes ob Monthey VS. «White-
pod»isteineBerg-Unterkunftnach
speziellem Konzept mit okologi-
schen Kriterien — neun Pods (Iglu-
zelte) und ein Haupthaus, fiir
maximal 24 Gaste (www.white-
pod.com). Es war «First Choice»
beim «Responsible Tourism Award
2005» und ist Mitglied der «Luxury
Camps and Lodges of the World»,
aber hier beim «Tourism for To-
morrow Award» des WTITC kam
Whitepod nicht unter die 12 Fina-
listen.

Essindjedreiindenvier Katego-
rien: Destination Award, Conser-
vation Award, Investor in People

g

Gistefiihrer eines privaten Wild-Reservats, unterstiitzt von Fair Trade in Tourism South Africa.

v
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Die Industrie-Schmutzrinne wird
Spass-Wasser: Blackstone River.

Award und Global Tourism Busi-
ness Award. (Siehe Box. Ausfiihrli-
che Begriindungen aller 12 Nomi-
nationen auf www.tourismforto-
morrow.com). Preiswiirdige Desti-
nationen — egal welcher Grésse —
sollen ein Commitment zur ver-
antwortlichen ~ Tourismus-Ent-
wicklungzeigen. Der Conservation
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Man findet sich dank «EcoGuide
Australia Certification Program».

Fakten «Tourism for
Tomorrow Awards»
-die 12 Finalisten
Destination Award
Blackstone Valley, USA,
www.blackstonevalleytourismcoun-
cil.com

Rinjani Trek Ecotourism
Programme, Indonesien,
www.lombokrinjanitrek.org

Town of Bouctouche, Kanada,
wwwuyille.bouctouche.nb.ca

Conservation Award
Ecotourism, Australien,
www.ecotourism.org.au

Grootbos Nature Reserve, Stid-
afrika, www.grootbos.com

Turtle Conservation Project,
Sri Lanka, www.tcpsrilanka.org

Investor in People Award
Fair Trade in Tourism, Stid-
afrika, www fairtourismsa.org.za
RARE / La Ruta Moskitia, Hon-
duras, www.larutamoskitia.com
Rainforest Expeditions, Peru,
Www.perunature.com

Global Tourism Business
Award

Scandic Hotels, Schweden &
Global, www.scandic-hotels.com
Serena Hotels and Lodges,
Kenia & Global,
www.serenahotels.com

Six Senses Resorts & Spas,
Thailand & Global,
WWW.SiXsenses.com

rmorgen

Award geht an Tourismus-Organi-
sationen, die sich der Bewahrung
des Naturerbes widmen. Beim In-
vestor in People Award wird das
Commitment zur Entwicklung
und Fortbildung menschlicher
Ressourcen, sowie der Einbezug
lokaler Communities gewtirdigt.

«Die Agenda der
Verantwortlich-
keit und der Rolle
des Tourismus
treiben wir voran.»

Executive Committee
World Travel & Tourism Council

Der Global Tourism Business
Award schliesslich soll an ein Tou-
rismus-Unternehmen von min-
destens 200 Mitarbeitern verliehen
werden, das in mehr als einer Des-
tination operativ tétig ist und ver-
antwortliche Tourismus-Praktiken
demonstriert. Hier, beim letzteren
Award, gehoren die Six Senses
Resorts &Spas - siehe Seite 15 die-
ser htr—zu den Finalisten.

Faires und obendrein auchnoch
profitables Tourismus-Geschéft

Ausserst divers sind Ambiente
und Vorgeschichte der Finalisten.
Als einstiger Umwelt-Friedhofund
Geburtsstitte der US-amerikani-
schen industriellen Revolution ist
das Blackstone River Valley, auf
Rhode Island an der Ostkiiste, mit
dabei. Heute hat das Tal ein Pla-
nungs-Laboratorium fiir nachhal-
tige Tourismus-Entwicklung. Es
tritt geldutert und lehrreich in den
Tourismus fiir morgen ein, nomi-
niertfiir den Destination Award.

FairTrade in Tourism South Afri-
ca (FTTSA) ist eine Non-Profit-
Organisation, die einen gerechten
und nachhaltigen Tourismus pro-
pagiert. Dies geschieht durch
Bewusstseinsbildung,  fachliche
Weiterbildung und die Lancierung
des ersten Fair-Trade-Zertifikats
derWelt fiir Tourismus. In der glei-
chen Kategorie wie FTTSA, nam-
lich «Investor in People Award»,
sind die Rainforest Expeditions,
Posada Amazonas, im Urwald der
peruanischen Provinz Madre de
Dios nominiert. Dieses Unterneh-
men demonstriertgemiss derJury,
dass ein Joint-Venture zwischen
Business und lokaler Community
die Letztere durch «Empower-
ment» aufwertet, natiirliche Res-
sourcenschiitztund obendrein ein
gutes Geschaftist.

Gute Zahlen fur 2007

Die Schweizer Hotellerie
ist auf Erfolgskurs: Im letz-
ten Jahr wurden insgesamt
36,4 Millionen Logiernich-
te gezdhlt. Das sind 4,4 Pro-

zent mehr als im Vorjahr.

THERES LAGLER

Der Anstieg der Logiernédchte in
Schweizer Hotels im Jahr 2007 ist
vor allem auf auslindische Giste
zuriickzufithren. Das gab das
Bundesamt fiir Statistik gestern
bekannt. Die Nachfrage aus dem
Ausland stieg im Vergleich zum
Vorjahrum 6,5 Prozent, die Nach-
frage aus dem Inland um 1,6 Pro-
zent.Insgesamt gingen 58 Prozent
aller Ubernachtungen auf das
Konto der auslindischen Giste.
Diese stammten hauptséchlich
aus Deutschland, Grossbritan-
nien, den Vereinigten Staaten,
Frankreich und Italien. Hohe Zu-
wachsraten verzeichneten aber

auch die Schwellenldnder, insbe-

sondere die so genannten BRIC-
Lander (Brasilien + 12%, Russland
+22%, Indien +19%, China ohne
Hongkong+12%).Die36,4 Millio-
nen Logiernichte, die im letzten
Jahr insgesamt gezdhlt wurden,
entsprachen 15,6 Millionen An-
kiinften. Die Aufenthaltsdauer
ging somit leicht zurtick - von 2,4
auf2,3 Ubernachtungen pro Gast.

Urbane und alpine Destinationen
sind bei den Gésten beliebt

Am besten besucht wurden im
Jahr 2007 die Tourismusregionen
Graubiinden (5,9 Mio. Logier-
nichte), Ziirich (4,6 Mio.), Wallis
(4,4 Mio.), Berner Oberland (3,8
Mio.) und Zentralschweiz (3,7
Mio.). Sie vereinen zusammen
rund 62 Prozent aller erzielten Lo-
gierndchte auf sich. Was die Fre-
quentierung der Destinationen
angeht, so teilen sich urbane und
alpine Gemeinden die Spitze des
Klassements. Wie bereits 2006 la-
gen auch 2007 die Stadte Ziirich
und Genf mit 2,6 respektive
2 Millionen Ubernachtungen in

Fiihrung. Es folgen Zermatt mit
1,3 Millionen sowie Luzern mit
1 Million Logiernichten. Dicht
dahinter finden sich Basel, Davos
und St. Moritz.

Bessere Auslastung und mehr
Ertragin klassierten Hotels
hotelleriesuisse reagierte hoch
erfreut auf die Ergebnisse der Be-
herbergungsstatistikund wiesda-
rauf hin, dass deren genaue Aus-
wertung aufzeige, dass grosse Un-
terschiede zwischen klassierten
und nicht klassierten Hotels vor-
handen seien. So generierten die
2300 Betriebe, die mit Hotelster-
nen ausgezeichnet sind, 76 Pro-
zent aller Logierndchte. Zudem
verzeichneten sie mit 51 Prozent
eine deutlich bessere Zimmer-
auslastung als die nicht klassier-
ten Betriebe, die eine Auslastung
von 31 Prozent erreichten. Der
durchschnittliche Zimmerpreis
war bei den klassierten Betrieben
mit 200 Franken ebenfallshéher.

www.statistik.admin.ch

Die Design & Lifestyle Hotels in der
Schweiz im Rampenlicht

Schweiz Tourismus und hotelleriesuisse haben gestern
eine Broschiire fiir designorientierte Géste lanciert.

Die Lifesyle-Barim Hotel Eden Roc
in Ascona, das Hamam im Hotel
Castell in Zuoz und das denkmal-
geschiitzte Hotel du Théatre in Zii-
rich haben eines gemeinsam: Sie
alle sind Teil der neuen Broschiire
«Design&Lifestyle Hotels», die
Schweiz Tourismusund hotellerie-
suisse gemeinsam erarbeitet ha-
ben. Insgesamt werden in der Bro-
schiire 31 Hotels vorgestellt, die
sich durch ihr Design und ihre Ar-
chitektur hervorheben. Stimmen
miissen aber auch Gastrokonzept
und Dienstleistung. 19 dieser Ho-
telsbefindensichinder Stadt, 12in
den Bergen. Erklartes Ziel ist, bis
2010 die Anzahl der Design & Life-
style Hotels auf45 zu erh6hen.
Schweiz Tourismus ist {iber-
zeugt, dass die Design & Lifestyle
Hotels, diesich in der 3- bis 5-Ster-
ne-Kategorie bewegen, sowohl ein
junges, urbanes Publikum wie
auch qualitdtsbewusste Geniesser
anziehen. Fiir die Promotion ste-
hen insgesamt 130000 Broschiiren

zurVerfiigung. Der Fokus der Kam-
pagne ist hauptsichlich auf die
Schweiz, Frankreich und Italien
gerichtet. Zudem wird die Bro-
schiire in die Hauptkampagnen
von Schweiz Tourismus integriert,
wie etwa in die Stddte- und Som-
merkampagne.

Letztere hat Schweiz Tourismus
ebenfalls gestern lanciert. Der
Sommer steht in diesem Jahr ganz
im Zeichen der Fussball-Europa-
meisterschaft. Schweiz Tourismus
hat aufmyswitzerland.com 70 Ver-
lingerungsangebote zusammen-
gestellt, die die Besucher der Euro
2008 zu einem ldngeren Aufenthalt
in der Schweiz verfithren sollen.
Parallel dazu erscheint die neue
«Bergsommer»-Broschiire mit 42
Schweiz-Erlebnissen. Das Budget
fiir die Sommerkampagne betragt
rund 29 Millionen Franken. Haupt-
mirkte sind nebst der Schweiz,
Deutschland, Frankreich und Itali-
en, Spanien, Belgien, Grossbritan-
nien, die USA und Russland. tl
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«L.ead

sehr erfolgreich.

Herr Gauer, Sie sind bereits 20 Jahre
Chairman von The Leading Hotels of
the World, haben Sie noch Visionen?
Oh ja, ich habe auch nach all den Jahren
noch Visionen und Ideen. The Leading
Hotels of the World sind in den letzten
Jahren ein innovatives und sehr erfolg-
reiches Unternehmen geworden.

Stehen wichtige Anderungen an?

‘Wir sind immer in Bewegung und ha-
ben uns dem globalen Zeitgeist ange-
passt und uns verandert. In diesem Jahr
aber wird der CEO, Paul M. McManus,
das Unternehmen altershalber verlas-
sen. Ich werde noch einen Nachfolger
mitbestimmen, mein Know-how weiter-

Neue Ara
bel den

Jean-Jacques Gauer ist seit 18
Jahren Prasident der Leading
Hotels of the World. Zurzeit
sucht er einen Nachfolger
fir den CEO, und dann will
auch er gehen. Ein guter
Moment: «Leading» ist

Jean-Jacques Gauer wird vielleicht schon in diesem Jahr als Chairman der Leading Hotels of the Word zuriicktreten.

geben und mich dann auch verab-
schieden.

Das heisst, Sie treten als Chairman
zuriick?

Ja. Das kann in diesem Jahr oder auch
erst in zwei Jahren sein. Mein Ziel ist es,
eine gute, solide und der Zeit angepass-
te Nachfolgeregelung zu finden. Zuerst
aber auf operativer Ebene. Wir miissen
das Team auf die nachsten erfolgrei-
chen Jahre gut vorbereiten.

«Leading Hotels of the World» steht fiir
einen starken und globalen Brand.
Dennoch gibt es Luxushotels, die aus
der Vereinigung austreten. Warum?

Es gibt Falle, in denen wir uns von ei-
nem Betrieb verabschieden, weil er die
Anforderungen nicht mehr erfiillt. Und
dann gibt es Hotelgruppen, die in den
letzten Jahren selber einen starken Na-
men gebrandet haben und «Leading»
nicht mehr brauchen. Es ist natiirlich
schade, wenn beispielsweise eine Pen-
insula-Gruppe austritt, aber ein tiblicher
Business-Prozess. Dafiir kommen neue
Hotelgruppen wie The Rocco Forte Col-
lection dazu.

In St. Moritz kam ein zusétzliches Lea-
ding Hotel dazu. Nun sind es vier
Héuser. Wer bestimmt, wann genug
ist?

Im Fall des Carlton Hotel war es so, dass
wir wussten, dieses Hotel wird nach
dem Umbau Akzente setzten. Wir sind
unkompliziert vorgegangen und haben
mit den Direktoren der anderen Leading
Hotels in St. Moritz Kontakt aufgenom-
men.

Also kein Hahnenkampf um die Auf-
nahme bei Leading?

Nein, wir arbeiten alle mehr oder weni-
ger mit derselben Kundschaft und
schlussendlich entscheidet der Gast,
wohin er méchte. Den Hoteldirektoren
ist klar, dass Synergien genutzt werden
konnen und auch miissen. Das heisst
aber nicht, dass es keine Nervositaten
gibt, bevor ein Hotel ausgezeichnet
wird.

Planen Sie auch neue Kategorien?
Ja,wir iiberlegen uns, ob wir das Label
«Leading Resort» kreieren sollten. Diese
Diversifizierung wiirde die Benennung
gemeinsamer Standards vereinfachen.
Und wiirde dem modernen Lifestyle ent-
sprechen.

«Leadingn ist ein erfolgreiches Unter-
nehmen. Wo wird iiberall Umsatz ge-
neriert?

1999 stellte «Leading» seine erste Mar-
kenerweiterung vor: The Leading Small
Hotels of the World. Ausserdem wurden
verschiedene Joint-Venture-Unterneh-
men gegriindet wie Leading Group
Sales, Leading Quality Assurance, Lea-
ding Financial Services, Leading Inter-
active Reservations oder auch The Lea-
ding Hotel Schools of the World. Als
Gesamtunternehmen setzen wir heute
eine Milliarde Franken um.

Es scheint ein guter Moment zu sein,
das Unternehmen zu verlassen?

Ich bin iiberzeugt, dass «Leading» mit
der neuen Generation weiterhin viel be-
wegen kann und wird.

Welche Mérkte sind neu zu bearbeiten
oder neu dazukommen?

Die Osteuropéischen Lander, China und
Stidamerika. Es zeigt sich, dass auch der
Anspruch an Luxus globaler wird...

...und dass die Globalisierung einen
Einheitsbrei in die Luxushotellerie
bringen konnte?

Nein, «Leading» managt keine Hotels
und konfektioniert daher auch nicht.

Gibt es 6kologische Auflagen?
Okologie ist ein wichtiges Thema und
wird intensiv diskutiert. Wir stellen kei-
ne operativen Regeln auf, sondern ste-
hen fiir einen globalen Brand.

Zur Person Ein Schweizer
an der Spitze der
Hotelvereinigung

Der 53-jahrige Jean-Jacques Gauer ist
General Manager des Lausanne Palace &
Spaund fithrt seit tiber 18 Jahren die
Hotelvereinigung The Leading Hotels

of the World. Als Chairman hat erden
renommierten Zusammenschluss von
430 der besten Hotels, Resorts und Spas
der Welt mitgepragt. Das Unternehmen
mit Hauptsitz in New York unterhélt ein
Netzwerk von 24 Niederlassungen rund
umden Globus. sls

Standpunkt

Die Entwicklung
und das
Lernenvon
Organisationen

RAPHAEL SERMET

er Aufbau einesintegrier-
D ten Managementsystems

kann als Organisations-
entwicklung (OE) identifiziert wer-
den.

Unter Organisationsentwick-
lungversteht man einen ldngerfris-
tigangelegten, organisationsum-
fassenden Entwicklungs- und Ver-
dnderungsprozess von Organisa-
tionenund derinihrtitigen
Menschen. Der Prozess beruht auf
dem Lernen aller Betroffenen
durch direkte Mitwirkung und
praktische Erfahrung. Ziel ist die
gleichzeitige Verbesserung der

«Zentral fiir den Erfolg
eines OE-Projektes ist

der Einbezug aller be-

troffenen Bereiche.»

Leistungsfahigkeit der Organisati-
onund der Qualititdes Arbeits-
lebens.

Dievorgegebenen Strukturen ei-
ner Organisation konnen Verande-
rungsprozesse unterstiitzen oder
behindern. Zentral fiir den Erfolg
eines OE-Projektes ist der Einbezug
aller betroffenen Bereiche. Es liegt
ander Fiihrungbzw. Geschifts-
leitung, das interne Umfeld zu
schaffen und zu erhalten, damit
Verdnderung unter Miteinbezug
derMitarbeiter geschehen kann.

DieISO-Normoder das Total
QualityManagement gehen von ei-
nem stetigen Verbesserungspro-
zess der Organisationen aus. Wich-
tigist die Kundenorientierung. Das
DenkeninProzessensollhelfen, der
Organisation Qualitét und Wert-
schopfungzusichern. Umdie Zu-
friedenheit der Kunden sicherzu-
stellen, werden periodisch einzelne
Abldufe und Tatigkeiten tiberpriift.
Der systemorientierte Manage-
mentansatz beriicksichtigt dabei
dieWechselwirkung aller beteilig-
ten Prozesse und Akteure.

DerEntwicklungs-undVerénde-
rungsprozess beruhtaufdem Ler-
nenaller Betroffenen. Individuelles
Lernenistjedoch keine Garantie fiir
dasLernen der Organisation, aber
ohneindividuelles Lernen gibtes
keinelernende Organisation. Die
Fithrungmuss dasindividuelle Ler-
nen ermaglichen und dieses Enga-
gementsollte in die Kultur bzw. Un-
ternehmensphilosophie passen.

Raphael Sermet ist Coach, Supervisor und Lei-
tender Auditor fur Qualitdts- und Umweltma-
nagement bei der Zertifizierungsstelle ProCert.

Unféalle und «Verbrechen» in gehobenen Lokalen

in Restaurantbe- Dochwo ist der Mantel? Ver-
such ist Gliickssa- schwunden! Man rufe mich
che. Gliick hat, wer sofortan, wenn ein Gast die
nettbedientundgut = Verwechslungmelde. Frie-

verpflegt wird. Pech, wer das
Lokal mitkaputtem Bein oder
ohne Mantel verldsst. Ich hat-

ELSBETH HOBMEIER (e Pech. Innert wenigen Wo-
CHEFREDACTORN. ~chen gerade doppelt,
ZumThema : Erster Schauplatz: «Arts» im
Berufsrisiko Schloss Schadau Thun. Beim

Betreten des eleganten Lokals
wird mir der Mantel gentle-
manlike abgenommen. Nach
feinem Mahl und angeregten
Gesprachenwillich heim.

rend steheich in derWinter-
nacht, ohne das gute Stiick
aus edlem Kaschmir, gekauft
mitder Idee «teuer, aber eine
Anschaffung fiirs Leben».

Zweiter Schauplatz: «Heim-
berg» Zermatt. Im «In»-Lokal
ergattern wir den letzten frei-
en Tisch. Die Geschéftsfiihre-
rin bittetin den oberen Stock.
«Vorsicht», sagtsiean der
schummrigen Treppe. Vor-

«Pech hat, wer ein
Restaurant mit
kaputtem Bein oder
ohne Mantel verlas-
Sen muss.»

sicht? Indiesem Moment tap-
peichins Bodenlose. Ein ste-
chender Schmerzim Bein,
dasBlut tropft. In der Treppe
fehlt ein Tritt, statt der Glas-
platteistdanurnoch ein
rechteckiges Loch mit Metall-
rahmen. Ohne Absperrung,
ohne Kennzeichnung! Gut fiir

mich, dass nichts gebrochen
ist, aber das Schienbein ist bis
aufden Knochen verletzt.
Undgutfiirdas Lokal, dassich
nur Schweizerin bin. «Ui, bei
einer Amerikanerin hédtten
wir eine Klage am Hals», ent-
fahrtes der Frau beim notfall-
madssigenVerbinden der
Wunde. Bleich 16ffleich eine
Suppe —dann ist Bettruhe
statt Nachtleben, baldige
Heimreise statt Skifahren an-
gesagt.

Zweimal Pech, zweimal ge-
schédigt: Das Bein sieht

schlimm aus, der Arzt behan-
delt die drohende Blutvergif-
tung. Beim Mantel schmerzt
nur der Selbstbehalt von 1000
Franken. Trotzdem argert
mich die Mantelstorymehr.
Die Direktion des «Arts» in
Thun reagiert weder auf Mail
noch Telefon. Das «Heim-
bergy» dagegen erkundigt sich
mehrmals nachmeinem Er-
gehen. Die Lehren daraus: Ich
werde das Schloss Schadau in
Zukunftmeiden. Und kiinftig
aucheinen grossen Bogenum
unbewachte Garderoben und
Glastreppen machen.
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«Ich finde St. Moritz so toll,
dassich meine Kinder in den
nachsten Ferien

herschleppe.»

Dana Schweiger Ex-Frau von Till Schweiger

An der Spitze
ist es eng

Finalkochen fiir den
Lehrlings-Kochwett-
bewerb «gusto 08»:
So eng war’s noch nie.
Innerhalb eines Punk-
tes sind die drei Erst-
platzierten rangiert.

KARL JOSEF VERDING

ie Aufgabe bestand
darin, zwei Tellerge-
richte zu kreieren, be-
stehend aus einem
Hauptgang und einer Siissspeise.
Beim Hauptgang war eine Kombi-
nation von Kalbfleisch und
Lammcarré verlangt, bei der Siiss-
speise mindestens eine gefrorene
und eine gebackene Komponente.

Die hohe Qualitdtsdichte der
neun Finalisten hat die Jury begeis-
tert. An der abendlichen Gala-Ver-
anstaltung im Swissotel Ziirich-
Oerlikon standen die begabten
Jungkoche im Mittelpunkt. Fiona
Hefti moderierte mit viel Feinge-
fithl das Koch-Event der Schweizer
Kochjugend.

Gewonnen wurde der nationale
Lehrlingskochwettbewerb, der die-
ses Jahr bereits zum vierten Mal
stattgefunden hat, von Flurina
Maissen vom Hotel Saratz in Pont-
resina. Ihr war die Freude tiber den
Sieg anzusehen. Zur Belohnung
reist sie nach Cape Town zu Billy
Gallagher ins «Southern Sun The

zierte Danielle
Rothe kocht im
Hotel ~ See-
damm Pla-

za in Pfaf-

fikon und

war nur

einen

Wim-

pern-

schlag da-

hinter plat-

ziert. Auf sie
warten zwei Wo-
chen Stage in Stidtirol

beim renommierten Kiichenchef
Herbert Hintner im Restaurant «zur
Rose» in Eppan. Flurina Maissen
und Danielle Rothen werden die
Schweiz am 18. und 19. April 2008
am «European Cooking Cup» in
Salzburg vertreten. Sie haben eine
hohe Vorgabe. Die letztjahrige Sie-
gerin von «gusto», Daniela Manser,

i)

' gv&
.
N
oo
JUNGE KOCHTALENTE MACHEN

WIEDER +DRUCK=:
ammtmenss o

i 4

¥

Kochen auf

hochstem

Niveau: Beim
Hauptgang war

eine Kombination von
Kalbfleischund Lammcarré...

siegte auch in der europaischen
Ausmarchung.

Der Drittplatzierte Gede Sudarta
ausdem Alters- und Pfle-
geheim  Schenkenber-
gertal in Schinznach-
Dorf hatte keinen
ganzen Punkt Riick-
stand. Er darfsich auf
zwei spannende Wo-
chen bei Peter Wyss im
Hotel Gstaad Palace in .
Gstaad freuen.

Auch die Viertplat- -
zierten, die eben-
falls hervor-
ragen-
de Ar-
beiten 3
ablieferten,
verdienten
sich  attraktive \

6

GUTSCHEIN

Bilder 2vg

Das Siegerfoto mit den Preissponsoren (v. L): René Buschacher, Romer’s Hausbackerei, Flurina Maissen, 1. Platz,

e
Heinz

Roth

Howeg, [

Unilever, Georges Knecht, Prasident Schweizer Kochverband.

meinsam mit der Jugendkochnati-

onalmannschaft kreiertes
Kochbuch nahmen sie mit
nach Hause.

Juryprisident Franz Jonke lobte

2z, die 9 Finalistinnen und Finalis-
L%, ten: «Wir stellen mit grosser

Freude fest, dass die Leis-
tungsdichte der Schwei-
zer Kochlehrlinge sehr
eng ist.» Punktab-
ziige waren vor
allem im
= Bereich
der Arbeits-
planung und -or-
ganisation zu finden.
Auch die anderen Jurymit-
glieder #usserten sich begeistert
von der Qualitit des Gezeigten.
«gusto» richtet sich an alle Ler-
nendenim 2. und 3. Lehrjahr in der

Schweiz. Es gilt, eine Aufgabe zu
entwickeln, einzureichen und be-
werten zu lassen. Die neun besten

Preise: Ein quali- \ : / bei der Siiss-
i ¥ speise mindestens eine

tativ hochwertiges
Messerset sowie die gefrorene und eine gebackene

, 2. Platz, Urs Ziittel, Hero, Gede Sudarta, 3. Platz, Claudine Riiegsegger,

Fakten

«gusto»: Rangliste
und néchste Chance
Die Rangliste 1. Flurina Mais-
sen, 3. Lehrjahr, Hotel Saratz.

2. Danielle Rothe, 2. Lehrjahr,
Hotel Seedamm Plaza.

3. Sudarta Gede, 3. Lehrjahr,
Alters- und Pflegeheim Schen-
kenbergertal.

4. Pascal Hurni, 2. Lehrjahr, und
Livia Plozza, 3. Lehrjahr, beide
Hotel Kastanienbaum; Monika
Reichlin, 3. Lehrjahr, Gasthaus
Kaiserstock; Pascal Schwarz,
3. Lehrjahr, Hotel Worbenbad;
Katharina Weber, 2. Lehrjahr,
Klinik Linde; Denise Weniger,

2. Lehrjahr, Hotel Krone.

Cullinan», ein Hotel der internatio- 7 Aussichtauf ein von Komponente verlangt.  EinsendungenkochenihreKreatio- — Ab Mitte Juli aufgeschaltet:
nalen Spitzenklasse. Die Zweitplat-  Final-Siegerin Flurina Maissen. allen Finalisten ge- nenam nationalen Finale. www.gusto09.ch kjv
oo [ ] ] 3
Sesselriicken Eiskletterer: Cup im Parkhaus | 3750
" sich aus dem
z = Bachnofer ist bis dahin noch als Y iv nz r" k
E_ln ne_uer Ma_rke Verkaufsleiter der Jungfraubah- Eisige 40 Meter lang, versehen mit 0pe at €| uruc
tlllgleltel‘ beiden nen Managament AG tatig. zwei freihdngenden Eissdulen, Der visiondre Vollbluttouristiker
Jungfraubahnen war die Finalroute. Das Parkhaus Leo Jeker (65) legt die operative
Kuonimit neuem von Saas-Fee war zum neunten Fiihrung der Savognin Bergbahnen
Der 45-jahrige Eduardo Zwys- B MalTreffpunktder Eiskletter-Elite. in jlingere Hande: der Savogniner
sigwird per Mitte Junineuer Mar- Leiter der Konzern- Uber 2000 Zuschauer und 102 Tourismusdirektor Vendelin Coray
ketingleiter der Jungfraubahnen kommumnikation Athleten aus 20 Nationen waren iibernimmt ab dem 1. November

AG. Erarbeitet seit zehnJahren als
Leiter Marketing und PR bei
Gstaad Saanenland Tourismus
und war unter anderem fiir das
Destinationsmarketing zustdn-
dig. Er ist Mitglied der Geschifts-
leitung. Zwyssiglost Urs Kessler
ab, welcher ab September als Ge-
schiftsleiter der Jungfraubahnen
tatigsein wird.

Nun sind es andere
fiinf bei der Ziircher
FiveAG

Das Ziircher Restaurant-Entwick-
lungsunternehmen hat einige
personelle Anderungen zu ver-
melden. So verliess Ursin Mirer,
dersich vorallem um die «Giesse-
rei» in Oerlikon kiimmerte, die
Five AG, um sich neuen Heraus-
forderungen zu stellen. Als neuer
fiinfter Mann dazugekommen ist
nunThomas Sterchi.

Einneues Gesicht
imVerkaufvonThun
Tourismus

Der Tourismusexperte Daniel
Bachofner wird per 1. April 2008
neuer Verkaufsleiter von Thun
und Thunersee  Tourismus.

Peter Brunist seit Mitte 2005 Lei-
ter der Kommunikation von Kuo-
ni Schweiz. Nun tibernimmt der
39-Jédhrige interimistisch die Kon-
zernkommunikation, dies bis zur
Ernennung eines neuen CEO der
Gruppe. Dadurch dass Brun nun
zusétzlich die Corporate Com-
munications iibernimmt, bleibt
die Kommunikation der Kuoni
Gruppe wie auch von Kuoni
Schweiz einheitlich organisiert.

DieersteSales -
Managerin fiirs
Waldhaus

Seit Februar 2008 hat das Park Ho-
tel Waldhaus in Flims eine neue

Sales Managerin. Es ist Tamara
Jager, welche zuvor finf Jahre
lang bei den Sunstar Hotels in
dieser Position arbeitete. Nun hat
sie den neu geschaffenen Posten
imWaldhotel ibernommen.

. Klaus Fengler
Urs Zenhéusern.

begeistert von der Atmosphire
und spektakuléren Kulisse. Es gab
Silber und Gold fiir die Schweiz
beim Eiskletter-World-Cup. Der
Zermatter Simon Anthamatten si-
cherte sich mit seinem Sieg in
Saas-Fee den Gesamt-Worldcup
und den Sieg im Swiss Masters.
Auf der Galerie: Urs Zenhdusern,
DirektorWallis Tourismus. kjv

. ] Klaus Fengler
Beim Open Men Finale.

Schiiler proben den Ernstfall

Diese sechs Studierenden zeigten ihr Kénnen.

«Milledestinations—1000 Geniisse
rund um die Welt»: Unter diesem
Thema prisentierten sechs Stu-
dierende der Hotelfachschule
Thun ein Food-Festival und be-
wiesen damit, dass sie die gelernte
Theorie tiber Konzepte und Aktio-
nen im Gastronomie-Alltag auch
in der Praxis umsetzen konnen.
DiesePrasentation fand anlésslich
des halbjédhrlich stattfindenden
Kontakttages der Hotelfachschule
Thun statt. Er ermoglicht interes-
sierten kiinftigen Absolventen ei-
nen Einblick in den Schulalltag.
Rund 100 Personen liessen sich
tiberdasschulische Angebotinfor-
mieren. ck

2008 die kaufmannische Leitung
und den Vorsitz der Geschiftslei-
tung der Savognin Bergbahnen AG.

Leo Jeker: neu strategisch titig.

Er ist seit Sommer 2003 als Touris-
musdirektor fiir die Region Savo-
gnin Surses und Albula titig. Leo
Jeker bleibt im Verwaltungsrat der
Savognin Bergbahnen und leitet
und koordiniert die Projekte.
Wechsel auchinder technischen
Leitung der Savognin Bergbahnen:
Ab 1.Juni 2008 iibernimmt Gerhard
Marti (40) die technische Leitung
von Teias Wasescha (65). Marti ist
derzeit Betriebschef und techni-
scher Leiter bei der Saanersloch
Gondelbahn in Gstaad. ck
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Drehort Hotel. Was braucht’s? Sind die Raume hoch genug, damit gefilmt werden kann? Liegt das Hotel ruhig?
Manchmal kann der Realitat auch etwas nachgeholfen werden. Zum Beispiel, wenn die Aussicht nicht passt.

Aussen
«Hirschenn,

Tand

Eine Szene aus dem Film

L q

iLoven,d

Thomas von Klier

hen Bollywood-Film, der im September

dd

indieKi Im

ht die (indische) Kiich

hof Zum Hirschen.

«Zwischensaison» Flims
liegt auch in Portugal

er 2006 verstorbene
Schweizer Filmemacher
Daniel Schmid (seinrich-

tiger Name war Schmidt) hat in
seinem Film «Zwischensaison»
(1992) seine Erinnerungen an das
grosselterliche  Flimser Hotel
Schweizerhof aufgearbeitet. Ge-
drehtwordensind dieSzenenaber
nicht im Flimser Hotel, wo Daniel
Schmid aufgewachsen war, son-
dern im Palace Hotel in Curia
(Portugal). «Der Schweizerhof war
bereits umgebaut», sagt seine
Schwigerin Therese Schmidt, die
das Hotel heute fiihrt. Im Film war
das portugiesische Hotel «einstill-
gelegtes, heruntergekommenes

GASTRO ALPIN

fir die Borgga:

HotelindenSchweizerBergen, das
Schmids Grosseltern gehort hat-
te». AlleInnenaufnahmen wurden
in Portugal gedreht, die Aussen-
aufnahmen entstanden in Flims.
Inzwischen gibtdas «Palace» diese
Kulisse nicht mehr ab: das Hotel
wurdeletztes Jahr renoviert.

In einem anderen Film war der
«Schweizerhof» indes Drehort:
1972 drehte Schmid dort Szenen
fiir seinen ersten Spielfilm «Heute
Nacht oder nie». «Nachts», erin-
nert sich Therese Schmidt. «Das
Hotel war damals geschlossen».
Renato Berta, Kameramann in
Schmids Kinofilmen, schrieb in
einer Wiirdigung nach Schmids

Tod: «Er (Schmid) sagte mir: dch
habe 20000 Franken zur Verfii-
gung, ich habe Freunde in der
Schauspielbranche (...), ich habe
Kosttime(...),ichhabeein Hotelin
Graubiinden. Bist du einverstan-
den, einige Nichte dort oben zu
verbringen, um einen Film mit uns
zu machen? Und so drehten wir
Heute Nacht oder nie> in neun
Nichten! Das war phantastisch.»
Als Filmhotel vermarktet wird
der«Schweizerhof» nicht. «Wirzei-
genunseren Gasten jedeWoche ei-
nen Film von Daniel Schmid», so
Therese Schmidt. Filmplakate an
den Winden des Hotels erinnern
andie familidre Verbundenheit. ck

Gemeinsam

UBER FUHRUNG

diskutieren

Nachdiplomstudium HF
Hotelmanagement

www.hotel leries uisse.chiweiterbildung

Telefon 03137043 01

Valerie Fischer, welches ist Thr
Lieblingshotel?

Im Moment ist das wohl das
Hotel Mattenhof bei Interlaken.
Fiir unsere Kommédie «Tandoo-
ri Love» mit Bollywood-Elemen-
ten, der im Herbst in die Kinos
kommt, haben wir drei Monate
im «Mattenhof» logiert. Es war
sehr gut.

Inwiefern?

Zum einen ist es ein wunder-
schones Jugendstil-Haus. Vor
allem aber hat man uns — einer
Equipe von rund 50 Leuten, die
einem Hotel ja tiber Wochen
hinweg viel Unruhe und Stress
beschert — eine rundum gute
Zeit geboten. So haben sie oft
nachts nach einem Dreh nur fiir
uns die Bar nochmals geéffnet.
Oder bis in den spaten Nachmit-
tag das Morgenessen serviert.
Kurz: Sie haben sich unserem
Rhythmus angepasst, und das
ist fiir eine Filmcrew wichtig.

Nun haben Sie fiir «Tandoori
Love» aber auch in Restaurants
gedreht, vorab im «Hirschen»
in Diemtigen. Warum ausge-
rechnet in diesem «Hirschen»?
Wir haben diverse Restaurants
rund um Interlaken, Grindel-
wald und Diemtigen ange-
schaut. Uns schwebte ein klas-
sischer «Hirschen» vor. Und die-
ser in Diemtigen sah genau so
aus, so putzig und schon, wie
man sich einen «Hirschen» im
Berner Oberland halt vorstellt.

Gedreht haben Sie aber nicht
alles im «Hirschen»?

Nein. Geplant war es, doch sie
hatten bereits Termine, die sie
nicht mehr schieben konnten.
Also haben wir umdisponiert
und drehten lediglich die Aus-
senaufnahmen im «Hirschen».
Die Restaurant-Innenaufnah-
men machten wir dann im still-
gelegten «Baren» in Oey, und
fiir die Kiichenaufnahmen ha-
ben wir das Park-Hotel in Golds-
wil gemietet, dessen Kiiche
genau unseren Vorstellungen
entsprach.

Und was passiert mit dem je-
weils vorhandenen Interieur?
Das passen wir je nach Film an.
Im «Béren» beispielsweise war

5 il -
)

= Wodken Sin din rfreuds
auf hulinariache Bonisss.

F

drextile

Das Erscheinungs-
bild, die Raumhohe,
die Ausstattung: Vie-

les muss stimmen,
damit ein Gastrobe-

trieb fiir einen Film
in Frage kommt, sagt

Valerie Fischer von

Cobra Film, Ziirich.

FRANZISKA EGLI

Drehen wirim
Originalton, geht
esnicht, wenn
draussen Camions
vorbeidonnern.

Valerie Fischer
Filmproduzentin

alles, das Mobiliar, das Buffet,
genau so, wie wir es uns vorge-
stellt haben. Da haben wir nur
umdekoriert. In der Kiiche im
«Parkhotel» verdnderten wir
hingegen die Sicht aus dem
Fenster: Statt den nicht sehr
passenden Ausblick auf eine
Baustelle gab’s den auf eine
idyllische Wiese.

Ganz generell: Wie gehen Sie
vor, wenn Sie ein passendes
Restaurant suchen?

Oft hat die Regie eine Vorstel-
lung, welcher Location-Scouts
gerecht zu werden versuchen.
Die wissen genau, wo es welche
Hauser oder Réumlichkeiten
gibt. Zumal es ja nicht nur auf
das dussere Erscheinungsbild
ankommt. Ausschlaggebend
sind auch Punkte wie: Sind die
Réaume hoch und gross genug,
damit man auch drehen kann?
Hat's rund um das Haus genug
Platz fiir die Laster, die das tech-
nische Material bringen, und im

Haus genug Platz fiir all das Ma-
terial? Ist es ruhig genug gele-
gen? Denn wenn wir mit Origi-
nalton drehen, geht es nicht an,
wenn vor dem Haus Camions
vorbeidonnern. In jeder Art von
Location muss man gewisse
Dinge bedenken. Im Fall von
Hotels oder Restaurants, dass
man sie wahrend der Drehzeit
meist schliessen muss. Oder
dass man wegen der ganzen
Beleuchtung die Stromzufuhr
Uberprifen muss — etwas, das
in einem Eisstadion beispiels-
weise kein Problem ist. Und
nicht zuletzt brauchen wir die
Einwilligung der Gastronomen.

Ist diese schwierig zu bekom-
men?

Nein, es gibt schwierigere Ver-
handlungspartner. Aber ein
Gastronom muss Lust auf so ein
Abenteuer haben. Solch ein Pro-
jekt ist, gerade in der Neben-
saison, zwar ein gutes Geschaft
und bringt Werbung, aber auch
viel Unruhe in den Betrieb. Wir
haben ungewohnliche Arbeits-
zeiten. Da muss ein Hotel sehr
flexibel und auch gewillt sein,
darauf einzugehen und zum
Beispiel nach einem Nachtdreh
das Frihsttcksbuffet um 12 Uhr
mittags anzusetzen. Oder uns
die Doppelzimmer als Einzel-
zimmer zu Uiberlassen. Fiir ein
Team, das monatelang intensiv
zusammen arbeitet, ist es ganz
wichtig, auch etwas Privat-
sphare zu haben.

Was, wenn Sie mehr Drehtage
benétigen als vorgesehen?
Gibt's nicht! Das wird im Vor-
feld alles ganz genau abge-
macht, und der Drehplan wird
auf Gedeih und Verderben
durchgezogen, schliesslich kos-
tet jeder Drehtag ein Vermogen.

Nehmen Sie auch mal anwe-
sende Gaste als Statisten?
Nein. Das ist zu kompliziert und
fiir viele Gaste gar nicht so lus-
tig. Zumal sie nach der Konsu-
mation lieber weiter wollen, als
nochmals und nochmals zu dre-
hen. Jede Statisterie —und seien
es acht geschmiickte Kiihe wie
flir «Tandoori Love» —ist Ge-
genstand von Abmachungen.
Alles andere kommt nicht gut.

Freie Betten? Lassen Sie es uns wissen|

i, S

hotelspecials@hotelleniesuizze. ch sulsse
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Drehort Hotel. Erinnerungen. Die Rikschas, Requisiten aus dem Film «Indochine», stehen heute noch vor dem
Cheong Fatt Tze Mansion in Georgetown. Auch eine Ausstellung erinnert an den erfolgreichen Streifen.

Souvenirs von «Indochine»

Die Rikschas lehnen
am Haus, wie wenn
Catherine Deneuve

gerade erst ausgestie-
gen wire. 1992 wurde
hier «Indochine» ge-
dreht, heute logieren
Hotelgiste in der
einstigen Residenz
eines Kaufmanns.

ELSBETH HOBMEIER

nGeorgetown, demaltenko-

lonialen Zentrum der zu Ma-

laysia gehorenden Insel Pe-

nang, steht ein von weither
auffallendes Haus. Das préchtige
Cheong Fatt Tze Mansion in der
Lebuh-Leith-Strasse leuchtet in
strahlendem Blau, am Eingang ste-
hen mehrere Rikschas bereit, die
traditionellen «Fahrradkutschen»,
in denen man sich durch das Ge-
wiihl asiatischer Stddte fahren las-
senkann.

Diese Rikschas jedoch stehen
praktisch unter «Denkmalschutz»,
denn sie waren Requisiten eines
grossen Films: 1991/92 wurden ein-
zelne Szenen des Dramas «Indo-
chine» in dieser einstigen Residenz
einer chinesischen Kaufmannsfa-
miliegedreht.AndieschoneHaupt-
darstellerin CatherineDeneuve, die
mit «Indochine» einen Hohepunkt
ihrer Karriere feiern konnte, erin-
nertheutenoch einekleine Ausstel-
lungmit Fotos, die sie mit Filmpart-
ner Vincent Perez bei den Drehar-
beiten zeigt.

Oscar, Golden Globe, César:
Es regnete Auszeichnungen

Man erinnert sich: Die Deneuve
spielt die Kautschukplantagen-
Besitzerin Elaine, welche eine Affd-
re mit einem franzosischen Offizier
geniesst. Doch dieser begeht Fah-
nenflucht—und nimmtgleichnoch
Elaines Adoptivtochter Camille
mit, die sich ohne Wissen um diese
Liason in ihn verliebt hat. Der Film
mit der grossen franzosischen
Schauspielerin und Vincent Perez,
der damals als «médnnliches Sex-
Symbol des franzésischen Films»
galt, in den Hauptrollen erntete im
Erscheinungsjahr 1993 mehrere in-
ternationale Auszeichnungen, da-

Der Film «Indochine» wurde fiir die beiden C ineD

runter einen Oscar fiir den besten
fremdsprachigen Film, einen Gol-
den Globe sowie den César fiir die
beste Hauptdarstellerin.

Dann wurde der Palast zu

einem exklusiven Hotel
Baldnachden Filmarbeiten wur-

dedasausderzweiten Hélftedes 19.

Jahrhunderts stammende Cheong

Fatt Tze Mansion t nd und
aufwindig renoviert. Heute ist es
zugleichHotelim gehobenen Preis-
segment und Museum. Die Hotel-
zimmer rund um einen ruhigen,
blumenbewachsenen  Innenhof
sind sehr unterschiedlich, aber im-
mer dusserst geschmackvoll mit
antiken Gegenstanden eingerich-
tet. Die fantasievolle, verschnor-
kelte Architektur mit «Cut-and-

Die Rikscha steht wie zum
Start bereit vor dem Hotel.

paste»-Mosaiken und zahlreichen
verschwiegenen Winkeln im Hause
lassen auch beim heutigen Gast
noch «Indochine»-Gefiihle auf-
kommen.

Die chinesische Familienresi-
denz mit ihren 38 Zimmern, 5 In-

Australien Bei Crocodile
Dundee im Outback

ieStrassevonWintonnach
D Cloncurry fiihrt durch das

raue einténige Outback
des australischen Bundesstaates
Queensland. Rechts und links ist
nichts anderes zu sehen als diirres
Buschwerk, knorrige Eukalyptus-
bdume, rotbraune Termitenhiigel,
trockene Flussbette und dann und
wann ein paar Rinder oder ein Kédn-
guru. Doch plotzlich kommt eine
Hausergruppe in Sicht, und ein
Schild ladt zur Einkehr: Willkom-
men im Walkabout Creek Hotel!
‘Walkabout Creek— der Name klingt
irgendwie vertraut. Ob er etwas mit
dem Film Crocodile Dundee zu tun
hat?Erhat.

Im niedrigen Gebaude mit der
langen Veranda wurden wichtige
Szenen des Films gedreht. Damals
hiess das alte Pub im gottverlasse-
nen Weiler McKinley noch Federal
McKinlay Hotel. Nach den Drehar-

beitenwurde er fiir 290 000 australi-
sche Dollar dem jetzigen Besitzer
verkauft, der eine Sehenswiirdig-
keit-dieeinzigedes Ortesnotabene
- daraus machte. Alles dreht sich
nun um den Krokodilmann, von
den Dekorationen bis zum Speise-
angebot.AnderWandstehtdasaus-
gestopfte Krokodil, iiber dem Bil-
lardtisch prangt die Reklametafel
desSafari-UnternehmensvonMick
«Crocodile» Dundee, neben der Tiir
hingen Filmausschnitte und Fotos
von Hauptdarsteller Paul Hogan,
und an der Bar kann mansich einen
«Dundee-Burger» bestellen.

Mick Dundee selber ist ebenfalls
hier. Je nach Tagund Saison in fiinf-
bis zehnfacher Ausfiihrung. Wenn
man den auf derVeranda sitzenden
Outback-Helden unter die breit-
krempligen Hiite schaut, merkt
man allerdings, dass es sich um
Touristen aus aller Welt handelt.

,/‘47

N Rainbow Home Entertainment
Die Hauptdarsteller Paul Hogan
und Linda Kozlowski.

und Vincent Perez zur grossen Erfolgsstory.

nenhofen, 7 Wendeltreppen und
220 Jugendstil-Fenstern war das
Lieblingshaus des wohlhabenden
chinesischen Kaufmanns undVize-
konsuls CheongFattTze, deralsjun-
ger Mann mausarm nach Malaysia
gekommen war und sich hier mit
einem schwungvollen Handel zwi-
schen Java, Sumatra, Hongkong
und China ein Imperium aufbaute.
Als er 1916 starb, wurde er als «one
of China’s last Mandarins and first
Capitalists» geehrt und die Fahnen
in allen britischen und hollandi-
schen Kolonien auf Halbmast ge-
setzt.

Vor dem Verfall gerettet,
heute eine Attraktion

Die achtKindervon CheongFatt
Tze wuchsenvorwiegendin diesem

= B

Das Cheong Fatt Tze Mansion.

streng nach Feng-Shui-Prinzipien
gebauten Mansion auf, liessen es
aber spiter zusehends verfallen.
1990 fiihrten neue Besitzer und
Geldgeber die Residenz in ihre ur-
spriingliche Form zuriick. Dafiir
zogen sie eigens Handwerker aus
Chinabei, die noch alte, lingst ver-

Keystone

gessene Techniken beherrschten.
Diegelungene Renovationder Resi-
denz wurde mit dem National Ar-
chitecture Award for Conservation
1995 und mit dem Unesco Conser-
vation Award 2000 honoriert.

DasCheongFattTze Mansiongilt
heute als eine der Hauptattraktio-
nen der geschiftigen Stadt George-
town und liegt nur ein paar Fuss-
minuten entfernt vom eleganten,
direktam Meer gelegenen Eastern&
Oriental-Hotel, das vor noch nicht
allzulanger Zeit im historischen Stil
der 1920er-Jahre renoviert wurde
und auch heute noch zu den legen-
dérsten Hotels des Fernen Ostens
zdhlt — mit einer Bar, wo auch Pas-
santen willkommen sind.

www.cheongfatttzemansion.com

3

Das Walkabout Creek Hotelim australischen McKinley. Hier dreht sich auch heute noch alles

lhelden Mick Dundee.

um den Film «Crocodile D

Der richtige Paul Hogan ist schon
lange nicht mehr gesehen worden.
Und was ist eigentlich mit den Kro-
kodilen?

Die Frage l6st beim Barmann
schallendes Gelachter aus. Wie sehr

undseinen Ti

mansichauch umschaut: Lebendi-
ge «Crocs» gibt's in McKinley keine;
das Klima im australischen Out-
back wire viel zu trocken fiir die
wasserliebenden Reptilien. Es ist
sogar so trocken, dass die Fliegen

g

den Menschen in Nase, Mund, Oh-
ren und Augen kriechen, um viel-
leicht dort ein wenig der begehrten
Feuchtigkeit zu kriegen. Das einzi-
ge, was hier fliesst, ist das Bier. Aber
dasdafiir reichlich. cha
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Drehort Hotel. Mehr als Location. Wenn’s sein muss, springen auch Wirte und Hotelangestellte als Statisten
ein. Ein unvergessliches Erlebnis fiir jene, die mal Filmstar gespielt haben.

Max Vision

Liselotte Pulver und Hannes Schmidhauser als Vreneli und Ueli im Film «Ueli der Knecht».

Ganzes Dor
fieberte mit

Der Agenten-Kniiller im
Hotel Colombi in Freiburg

Fiir die einen nichts
Besonderes, fiir andere
wahnsinnig aufregend:
Der Dreh des Agenten-
Thrillers «Die Libelle»
im Hotel Colombi.

DIETER SCHUTZE

Das Colombi-Hotel in Freiburg im
Breisgau, eines der «Leading Hotels
of the World», ist mehr als eine Blei-
be, esist eine Institution. «DreiDin-
ge gehoren zu Freiburg: Das Miins-
ter, die Uni und das Colombi», sa-
gen die Freiburger. Es hat Kanzler
und Préasidenten beherbergt, Peter
Ustinov nannte es mal «mein
schonstes Hotel», und sogar ge-
kronte Hiaupter waren dort: Konig
TbnSaud und sein Gefolge mieteten
schon einmal das komplette Hotel.
Eine ganze Etage nur benotigte die
Filmcrew, die Anfang 1980er-Jahre
dort zwei Wochen fiir die Drehar-
beiten zu dem Agenten-Thriller
«Die Libelle», nach dem Buch von
John le Carré, logierte. Der Film mit

Kristiane
Jeltsch

Geboren:24.09.1962
Ausbildung: Hotelfachfrau (D)

Drehort eines Thrillers: das
Hotel Colombi in Freiburg.

den Hauptdarstellern Diane Kea-
ton und Klaus Kinski, handelt von
einer jungen Amerikanerin, die
vom israelischen Geheimdienst
angeworben wird. Thre Mission ist
die «Ausschaltung» eines Palasti-
nenser-Fiihrer.

Einer, der das damals hautnah
miterlebt hat, war der damalige
stellvertretende Empfangschef Pe-
ter Frank, heute Kaufméannischer

Kristiane Jeltsch, Sie hat-

= tenwenige Wochen zuvor
erstIhre Ausbildungim Colom-
bibegonnen, als die Film-Crew
dort wohnte. Riickblickend be-
trachtet: Wie war's?
Fiir mich als junges Madchen
‘war es wahnsinnig aufregend.
Ich durfte sogar in dem Film auf-
treten! In einer winzigen Szene
huschteich als Serviererin mit
einer Tasse Kaffee durchs Bild.

Und wie warensie, die
m Filmgrossen?
AlsodieDiane Keaton ist eine
wunderbare Frau, kein bisschen
Star-Alliiren, ganznatiirlich. Ich
musste ihr morgens immer das
Frithstiick ins Zimmer bringen,

Direktor im «Colombi»: »Das war
schon ein Erlebnis fiir alle Beteilig-
ten, die Dreharbeiten mal hautnah
mitzuerleben.»

War es denn aufregend, gab es
auch mal Arger, immerhin war
KlausKinskidabei, derals schwieri-
ger Zeitgenosse galt. «Nun», sagt
Peter Frank, »Klaus Kinski war ein
aussergewohnlicher Schauspieler.»
Diskretionisteben alles.

Doch war der Filmdreh ein Wer-
beerfolg fiir das Hotel? Peter Frank:
«Eswar werblich schon, aber dasist
ja nicht messbar, ein Mosaikstein-
chen inder Gesamtwerbungeben.»
Dies ist Understatement pur. Fiir
das «Colombi» ist der Filmdreh also
nichts Besonderes, jeder Gast wird
gleich begriisst, gleich behandelt
und gleich verabschiedet — ob der
Diane Keaton, Peter Ustinov, Klaus
Kinski oder Lieschen Miiller heisst.

Aber nicht nur Peter Frank war
damals dabei, auch Kristiane
Jeltsch. Dieheutige Direktorin Sales
und Marketing der Seiler-Hotels in
Zermatt hatte gerade ihre Ausbil-
dung im «Colombi» begonnen. Fiir
sie war’s «<wahnsinnig aufregend».

undjedes Mal gab sie mir fiinf
Mark Trinkgeld.

Und KlausKinski?
m Néchste Frage, bitte.

4 Gab esfiirSieein

= besondere Erlebnis?

Das kam eigentlich erst spater.
Alsdie Dreharbeiten der Crew in
Freiburgbeendet waren, wurde
in Miinchen Geiselgasteig wei-
tergedreht. Das Film-Team Iud
mich nach Miinchen einund ich
durfte dort unter anderem dabei
zusehen, wie die im Studio nach-
gebaute Freiburger Universitéat
mit Getdse in die Luft gesprengt
wird. Das war wirklich span-
nend.

Im Gasthof Kreuz in
Sumiswald wurden
in den 50er-Jahren
Szenen der Gotthelf-
Filme «Ueli der
Knecht» und «Ueli
der Pichter» gedreht.
Die damalige Wirte-
tochter erinnert sich.

DANIEL STAMPFLI

s war ein besonderes Er-
lebnis, als pltzlich Film-
stars im Dorf auftauch-
ten», blickt die heute 80-
jdhrige Elisabeth Gygax zurtick. Als
in den Jahren 1954 unter der Regie
des Schweizers Franz Schnyder
«Ueli der Knecht» und 1955 «Ueli
der Pichter», Verfilmungen von
Werken von Jeremias Gotthelf, ge-
dreht wurden, fiihrten Elisabeth
Gygax' Eltern als Eigentiimer den
Gasthof Kreuz in Sumiswald. In
eben diesem Lokal - im histori-
schen Gotthelf-Saal und draussen
vor dem Haus — wurden einzelne
Szenen dieser Filme gedreht.

«Wir mussten rund 70 Personen
verpflegen, das war eine Riesensa-
chev, erinnertsich Elisabeth Gygax,
diedamalsimelterlichen Landgast-
hof im Emmental mithalf, auch
iiber fiinfzigJahre spiter noch ganz
genau. «Es war ein grosser Rummel
im Betrieb.» Neben den eigentli-
chen Schauspielern seien auch vie-

le Sumiswalder als Statisten zum
Einsatz gelangt.

Bauern und Vereine halfen
tatkraftig mit

Den Saal im «Kreuz» habe Regis-
seur Franz Schnyder vermutlich
ausgewdhlt, da er seit sehr langer
Zeitin unverandertem Zustand be-

lassen worden sei, vermutet Elisa-
beth Gygax. Thre Grosseltern iiber-
nahmen 1885 das aus dem Jahre
1664 stammende «Kreuz». «Schny-
der fragte uns, ob wir bereit wiren
mitzuhelfen, wenn sie hier Filme
drehen wiirden.»

Meist wurde tiber das Wochen-
ende gedreht, da Bauern und Verei-
ne dann auch am besten Zeit hat-
ten, mitzuhelfen. Unter der Woche
wohnten die Schauspieler in Su-
miswald, einige im Gasthof Kreuz,
der damals noch {iber wenige Gis-
tezimmer verfligte. Die meisten,
wie auch Liselotte Pulver, iiber-
nachteten im «Baren», der tiber die
besseren Zimmer verfiigt habe. Ei-
ne Episode bringt Elisabeth Gygax
ganz besonders zum Schmunzeln:
«Plotzlich fehlte jemand, damusste
mein Vater einspringen, das war
lustig.»

Gasthof Kreuz in Sumiswald.

Vorbereiten hitten die Gastge-
ber den Saal nicht miissen.Das hit-
te die Filmcrew selbst erledigt. «Wir
gaben ihnenaberverschiedene alte
Gegenstinde zum Benutzen ab, die
zum historischen Film passten, wie
etwaalte Banderkannen, Gewachs-
wannen und Gewichsmasse, die
man als Bauern verwendete.» Die
damaligen Gastwirte waren neben-
herauch als Bauern titig.

Gute Eri an
und Schauspieler

«Der Regisseur Franz Schnyder
war eine ganz nette Person, jedoch
sehr streng. Es musste gehen, wie
er es im Kopf hatte», so Elisabeth
Gygax. Als angenehme Personen
hatElisabeth Gygaxauchdiebeiden
Hauptdarsteller Liselotte Pulver
und Hannes Schmidhauser in Erin-
nerung.«Manhattemitihnen einen
guten Kontakt.» Besonders hervor-
getan hatte sich Liselotte Pulver:
«Sie kaufte bei einem Bauern einen
jungen Berner Sennenhund.»

Der ménnliche Hauptdarsteller
Hannes Schmidhauser kehrte Jahr-
zehnte spéter noch einmal zu ei-
nem Anlass ins «Kreuz» nach Su-
miswald zuriick, relativ kurz vor
seinem Tod im Jahre 2000. «Bei die-
ser Gelegenheit sprach ich ihn da-
rauf an, dass ich ihm wéhrend den
Dreharbeiten einen ZweierWeissen
servierte», denkt Elisabeth Gygax
heute an das spitere Wiedersehen
zuriick.

Als KMU haben
Sie mit WIR
mehr Gaste
mehr Umsatz
mehr Gewinn
Rufen Sie uns an:
0848 133 000

ANZEIGE

WIRABank

seit 1934

www.wirbank.ch Basel » Bern » Luzern » St. Gallen » Ziirich » Lausanne = Lugano
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Drehort Bistrot. Dukatenesel. Die lieblich-zarte Filmheldin Amélie bringt dem Besitzer des Pariser
Café des 2 Moulins handfesten Umsatz. Das Gute ist, dass damit ein Stiick altes Paris erhalten bleibt.

Zu Gast bei
Amelie

Die franzdsische Schauspielerin Audrey Tatou schrieb mit ihrer Rolle als Amélie im Film «Die Fabelhaft Welt
der Amélie» Filmgeschichte - und verhalf dem «Café des 2 Moulins» zu weltweiter Bekanntheit.

Das «Café des 2 Mou-
lins» in Paris hat sich
sein Ambiente be-
wahrt. Einziges Zuge-
standnis an die «Fa-
belhafte Welt der
Amélie» ist ein ovales
Filmplakat.

KATJA HASSENKAMP

Is Cafébesitzer Claude

Labbé mit seinem

Stammgast, dem Filme-

macher Jean-Pierre Jeu-
net, im Jahr 2000 per Handschlag
abgemacht hat, einige Szenen in
seinem Etablissement abdrehen zu
lassen, wusste er nicht, dass der
Streifen einmal um die ganze Welt
gehen und 20 Millionen Zuschauer
anziehensollte. Erhattesich diesen
Schritttrotzdem gut tiberlegt, denn
es galt, das Etablissement einen
Monat lang zu schliessen, und das
verdrgerte damals so manchen
Stammgast. Inzwischen pilgern
«Améliephile» von allen Kontinen-
ten in die Kneipe am Fusse von
Montmartre, um etwas von der
Stimmung zu erhaschen, die Jeu-
nets Film charakterisiert und die
das «gute alte Paris» zeigt, das die
moderne Metropole fast gidnzlich
verdrdngt hat. Beim Verkauf seines
Cafés im Jahre 2002 diirfte sich der
ounow  Filmerfolg fiir Labbé dann in klin-
gende Miinze verwandelt haben.
Zwarschweigtsich derneuePatron,

Hassenkamy
Das «Café des 2 Moulins» mochte
so original wie moglich bleiben.

Marc Fougedoire, tiber den Kauf-
preis aus, aber er bereut seinen
Schritt offensichtlich keineswegs
undistsorgfiltigdaraufbedacht,al-
le einschneidenden Veridnderun-
gen zu vermeiden. Nur den Tabak-
stand hat er als Zugestidndnis an
rauchfreie Zeiten abmontieren las-
sen. Vor allemwollte er aber zusétz-
lichen Platz schaffen, denn zu den
Stammgésten gesellen sich immer
mehr Touristen; sie stehen inzwi-
schen fiir rund 20 Prozent seines
Umsatzes.

Als «Les 2 Moulins» zum Verkauf
angeboten wurden, war man im
ganzen Viertel besorgt, das altmo-
dische Bistrot gegen einen moder-
nen Fast Food eintauschen zu miis-
sen. Metzgermeister Michel Lang-

lois, seines Zeichens Prisident des
Vereins der Montmartre-Héndler,
forderte lautstark offizielle Aufla-
gen, um das Bistrot-Kleinod zu er-
halten, und Ali der Gemiisehandler
von der «Maison Collignon» regte in
einem Fernsehinterview sogar an,
die Kneipe unter Denkmalschutz
zustellen.

Doch es besteht keine Gefahr,
dass Patron Fougedoire seinem
«Dukatenesel» ein Leid antut. Er ist
dem Ambiente verpflichtetund will
nochin diesem Jahr den Tresen ver-
langern lassen «ganz im Stil der
50er-Jahre», soschwérterhochund
heilig, damit noch mehr Géste auf
den Barhockern Platz finden kon-
nen.Ausserdem empfangtergedul-
dig Journalisten und Fernsehleute
aus aller Welt, um den Mythos sei-
ner «2 Miihlen» zu untermauern.
Sein Personal bedient zu Trdnen
geriihrte Japanerinnen ebenso wie
vorFreudeiberschnappendeAme-
rikanerinnen geduldigund kompe-
tent, sorgt aber auch dafiir, dass die
Stammgiste trotz des Rummels
nichtdie Fluchtergreifen.

Langst ist «15, rue Lepic» in den
internationalen Reisefiihren er-
wihnt, und das Verkehrsamt von
Montmartre hat schon ein Jahr
nach Anlaufen des Films einen
Rundgang «Auf den Spuren von
Amélie» herausgebracht. Dort er-
fahrt man, dass Jeunet selbst ein
Opfer des Erfolgs seines Films ge-
worden ist, passiert es ihm doch,
dass wenn er auf der Terrasse seines
Stammbistrots sitzt, er von fotogra-
fierenden Touristen aufgefordert
wird, mal zur Seite zu riicken, da er
nichtins Amélie-Klischee passe.

PUBLIREPORTAGE

Die Bedeutung des Schlates und

der Erndhrung in der Hotellerie

Hotelier wie ein Regisseur: Er weiss

es, die Kurst und die Wissenschaft
geschickt zu kombinieren, um die Er-
lehniswelt fiir den Kunden in einem
Gesamtkunstwerk zu wollenden. Um
dies zu erreichen, muss der Hotelier
hingegen zuerst die Hauptbestandteile
des Endproduktes in seine Dienstleist-
ung einbringen. Einen erholsamen
Schlaf und eine gesunde Ernidhrung
bilden somit rusammen die Voraus-
setzung eines unvergesslichen Hote-
laufenthaltes.

Im heutigen Verstehen agiert der

* Wie wird sich urser aktueller Lebens-
stil entwickeln und welche Auswirk-
ungen wird dies auf unsene Ess- und
Schlafgewohnheiten haben?

* Welche Trends in der Emidhrung stel-
len eine Opportunitat und /oder eine
Bedrohung fiir den Dienstleistungs-
sektor dar?

* Welches ist der Unterschied zwischen
dtetik”; JErndhrung”; gesunde
Ernihrung®, Wellness®; Wohlbe-
finden®; etc.? Wie kiinnte man diese
Komzepte auf klare Art und Weise im
Dienstlestungsscktor  kommunizie-
ren?

* Wie wichtig ist die Qualitit unsernes
Schlafies for unser Leben? Was bedeu-
tet es eine gute Schlafqualitat herbei-
zufiihren?

* Wie kinnen Hoteliers aus der For-
schung im Bereich des Schlafes und
der Emithrung einen Nutzen zichen?
Kann ein Unternchmer die Engebnisse
der Forschung in ein exstenzfihiges
Unternehmen umsetzen?

Muchten Sie Antworten zu diesen
Fragen erhalten ? Wir laden Sie ein,
an unserer Roundtable am 7. Marz
2008 von 08.00 Uhr bis 11.00 Uhr
an der Ecole hiteliére de Lausanne
teilzunehmen. Die Thematik be-
handelt ,Innovation in Lifestyle:
Welche Rolle spielen Schlaf und
Emihrungs

Bei diesern Zusasmmentrefen werden
die folgenden vier Experten ihre Mein-
ungen und Anliegen priizis und klar
vertreten:

* Professeur Roger DARIOLL,
Spezialist fiir Erndhrung und pri-
miirer Priivention
Polyklinik des Universitiitsspitals
Lausanne [CHUV] - Schweiz,

* Professor Paul-André DESTLAND,
Fhrenamtlicher Professor
Medizinische Fakultit des Universi-
titsspitals Lausanne (CHUV) -Schweiz,

* Professor Claude PICHARD,
Direktor der Abteilung Erndilirung
Universititsspital Genf- Schweiz,

* Herr Stéphane YEOU,
CGeneraldirektor
Zyken International - Frankreich

Dieses Roundtable wird von Herr Hay
E lunius (FhIL), Dircktor des Instituts
EHLITE und Herr Hervé Mathe (PhD.),
Direktor des 1SS an der ESSEC Business
Schoal Paris in fanzisischer Sprache
moderiert. Das renommierte Fach-
wissen des Dr. Hervé Mathe im Bereich
des Innovations- und  Kreativitits-
managements wird bei dieser Bege-
gnung rwischen Akademie und Indus-
trie die Debatie bersichern.

Innovation und Kreativitit
im Dienstleistungssektor: Die Roundtables
der Ecole hoteliére de Lausanne.

Diese Roundtables sind &ffentlich zu-
ginglich.

ANZEIGE

72

ECOLE HOTELIERE

LAUSANNE

Since 1893

Um die Bezichungen zum Dienstleist-
ungssektor zu verstirken, organisiert
das [nstitut fiir Technologie und Unter-
nechmerium der Ecole hateliere de
Lausanne (EHLITE] Fhdich einen
Zyklus mit vier REoundtables. Ein Panel
bestehend aus reprisentativen Exper-
ten und Leaders eines Fachgebietes
versammelt sich um Fragen der Hérer-
schaft zu einem Thema der Aktualitit
zu beantworten. Diese Veranstaltungen
werden in Zusammenarbeit mit dem
[nstitut fiir Strategie und Innovation i
Dierstleistungssektor ([S15) der ESSEC
in Paris, sowie van der Universitit von
Central Florida - Rosen College of Hos-

pitality Management, organisiert.

Die Themen dieser Debatten decken
spezifische Problematiken des Dienst-
leistungssektors ab und behandeln
die Gesamtheit der wirtschaftlichen
Aspekte, die Markttendenzen, die ver-
schiedenen Facetten dieses Sekiors
als auch eine Vision der Zukunft unse-
rer Umwelt. Die Roundtables ermigli-
chen es, verliBliche und brauchbare
Daten zu sammeln, welche dem
EHUTE Institut dienen, die INTEHL
Heports zu realisieren. Diese werden
nach jedem Zusammentreffen den
Teilnehmern zugestellt.

Falls Sie teilnehmen méichten, melden
Sie sich per E-Mail unter tablesron-
des@ehl.ch an,

Wir hoffen Sie bei diesen Zusammen-
treffen zahlreich em pfangen zu diirfen.

Fiir zusitzliche Informationen besu-
chen Sie unsere Website (http:d//www
ehlite.ch) oder kontaktieren Sie Herr
RayF lunius:

rayiunius@ehl.ch

+41 21 7B5 1541

INNOVATION & CREATIVITE
dans l'industrie des services
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Drehort Hotel. Traumfabrik. Im Film lisst sich der Realitit ein Schnippchen schlagen. So ist die Prasidential-
Suite, wo sich «Pretty Woman» mit ihrem Liebhaber trifft, in Wirklichkeit weniger glamourds als im Film.

Auf den
Spuren von
Pretty Woman

Das Beverly Wilshire
Hotel in Hollywood
ist weltberiihmt -
genauso wie Julia
Roberts. Von promi-
nenten Gisten und
einem Hotel, das in
Realitdt ganz anders
aussieht als im Film.

CHRISTA ARNET

illionen von Men-

schen kennen das

BeverlyWilshire Ho-

tel in Hollywood,
obschon sie selber noch nie dort
waren. Denn das Nobelhotel am
Rodeo Drive diente als Rahmen fiir
den Erfolgsstreifen «Pretty Wo-
man». Beim personlichen Augen-
schein ist allerdings alles ganz an-
ders, als man es vom Film her in Er-
innerunghat. Die Presidential Suite
- Hauptschauplatz der Romanze
zwischen dem schwerreichen Ge-
schaftsmannEdward Lewisalias Ri-
chard Gere und der Prostituierten
Vivian Ward alias Julia Roberts — ist
kaum wiederzuerkennen. Und die
EingangshalleistinWirklichkeitviel

weniger gross und pompos. Es gibt
auch keinen Direktor, der die An-
kommenden willkommen heisst,
und keinen livrierten Boy, der
diensteifrig die Lifttiire aufreisst.
Und vor allem gibt es keine Julia
Roberts, die langbeinig iiber die
Fliesen stockelt.

Tatsache ist, dass die Innensze-
nen von «Pretty Woman» nicht im
Hotel, sondern im Studio gedreht
wurden. Die prunkvolle Eingangs-
halle, der nostalgische Lift und die
Badelandschaft, in der Edward von
Vivianmassiertwurde, dasalleswa-
ren Kunstbauten aus der Traumfa-

outnow

«Mein Name ist Bond, James Bond.» Das Hotelzimmer
im Hotel Splendid existierte beim Dreh erst im Filmstudio.

Piz Gloria Auf dem Schilthorn
ist James Bond Kult

ond, James Bond, war auch
B in der Schweiz. «Im Ge-

heimdienst Ihrer Majestit»
agierte Bond, alias George Lazenby,
zum Beispiel auf dem Schilthorn.
Das Drehrestaurant trigt heute
noch seinen Filmnamen Piz Gloria.
Glorie hat der Film dem Hauptdar-
steller keine gebracht — Lazenby
kam beim Publikum iiberhaupt
nicht an und war deshalb nur ein-
mal als James Bond zu sehen —, da-
fiir bringt der unbesiegbare Super-
held dem Restaurant einiges an
Umsatz. «James Bond ist voll Kult»,
sagt Christine Hari, Geschiftsfiih-
rerin Gastronomiebetriebe Schilt-
hornbahn AG. «Ganze Gruppen
machen Incentive-Ausfliige ins Piz
Gloria.» DieKundenwiirdenjeweils
mit «Agenten» angesprochen und

hiibsche Bond-Girls wiirden eigens
engagiert, um die «Agenten» zu be-
zirzen.Andere Gruppenbuchenein
Nachtessen, wihrend dem Sequen-
zen aus dem Bond-Film gezeigt
werden. Letztes Jahr haben 2800
Erwachsene und 880 Kinder im
«Piz Gloria» ein James-Bond-Friih-
stiicksbuffet gebucht. «Vor allem
unsere Gaste aus dem asiatischen
Markt fahren voll auf James Bond
aby, so Christine Hari. Der Schwei-
zer Gast besuche das Drehrestau-
rant wohl in erster Linie wegen der
schonen Aussicht, der auslindi-
sche Gastindes wegen James Bond.
Die Spuren Bonds verfolgen kon-
nen auch die Giste einiger Hotels.
Dieses Paket bieten das «Victoria-
Jungfrau» und das «Belvedere» in
Interlaken, das Jungfrau» und das

brik. Punkto Glanz und Glamour
steht das richtige Hotel dem Film-
palast indessen in keiner Weise
nach. 1928 als Beverly Wilshire
Aparment Hotel an der damaligen
weitausserhalb der Stadtliegenden
Rennstrecke Beverly Auto Speed-
way erbaut, ist es seit Mitte des
20. Jahrhunderts Hollywoods erste
Adresse. Die Einrichtung prasen-
tiert sich vornehm-luxurios, die
verwendeten Materialien sind vom
Feinsten, der Service kénnte besser
nichtsein.

Entsprechend lang ist die Liste
beriihmter Géste. Unter anderem

Roter Teppichim inzwischen
fertiggebauten «Splendid».

«Alpenruhe» in Miirren sowie der
«Schiitzen» in Lauterbrunnen. «Wir
werden das Angebot weiter aus-
bauen», sagt Christine Hari. Sie
konne sich gut vorstellen, dass sol-
che Tagesausfliige ins «Piz Gloria»
auch fiir Hoteliers aus Bern interes-
sant sein konnten. «Sie kénnen
ihren Gésten damit ein attraktives
Produkt anbieten. James Bond ist
international bekannt.»
DerFilmwurde 1968/69 gedreht.
Damals war das Bergrestaurant
noch im Rohbau. Die Filmprodu-
zentenkamen fiirdenInnenausbau
auf. Samtliche Installationen blie-
ben nach den Dreharbeiten im Be-
sitz der Schilthornbahnen. Hotels
der Umgebung offneten aussersai-
sonal, um die Filmleute beherber-
genzukonnen. ck

Keystone

Eine beriihmte Szene aus dem Film «Pretty Woman»: Julia
derl i

Roberts alias Vivian Ward in der Bad:

logierten hier der Kaiser von Japan,
die Konigin von Dénemark, Prinz
Charlesund zahlreiche Grossen aus
dem Showbusiness, darunter John
Lennon, Elton John, Dustin Hoff-
man und Michael Douglas. Elvis
Presley und Warren Beatty sollen
sogar mehrere Jahre im Hotel ge-
wohnt haben. In den letzten zehn
Jahren hat das majestitische Ge-

el

baude mehrfache Verinderungen
erfahren. Sowohl 1998 wie 2006
wurden je 35 Millionen Dollar in
Renovationen und Erweiterungen
investiert.

Ende 2006 erhielt das Fiinf-
sternehaus auch noch einen neuen
Namen: Aus The Regent Beverly
Wilshire wurde Beverly Wilshire, A
Four Seasons Hotel. Besitzerin ist

die B.W. Hotel L.L.C., eine in Hong-
kong ansissige und aus namhaften
Hongkonger Firmen bestehende
Investmentgruppe. Die beiden Ge-
béudetrakte, WilshireWing und Be-
verly Wing, beherbergen heute 275
grossziigigeZimmer und 120 Suiten
mit ein bis vier Schlafzimmern,
mehrere Konferenz- und Ballsile,
vier Gastronomiebetriebe, ein Bu-
sinesscenter, ein Fitnesscenter, ei-
nen Beauty-Salon, eine gediegene
Wellness-Oase und vier Boutiquen.

Wilshire Hotel in Hollywood.

Die exklusivsten Unterkiinfte
sind die Presidential Suite und die
Penthouse Suite, welche die Klei-
nigkeit von 6500 und 8500 Dollar
pro Nacht kosten. Falls man nicht
zur Liga der Superreichen gehort,
begniigt man sich wohl eher mit
dem Superior Room fiir 495 Dollar.

Beim Sonnenbaden am Pool,
beim Relaxen im Dampfbad, beim
gepflegten Dinner im eleganten
The Blvd und im Gourmettempel
Cut-die Herren bitte im schwarzen
Anzug - oder auch bei Live-Jazz in
der Blvd Lounge kénnen die Nor-
malsterblichen trotz allem den
Hauch der grossen reichen Welt at-
men und den Prominenten auf das
Badetuch oderindenTeller gucken.

Montenegro: Casino Royale?

ein Name ist Bond, James
S Bond: Der beriihmteste
Agent der Welt bekommt es
inseinem 21. Filmabenteuer mit ei-
nem dubiosen franzosischen Casi-
no-Besitzer zu tun. Die Schliissel-
szene ist ein turbulentes Texas-
Hold'em-Pokerturnier im Casino
Royaleim Hotel Splendid in Monte-
negro. «Casino Royale» heisst denn
auch dieser 21. Bond-Film, der am
14.November2006in Londonseine
Weltpremiere feierte.
Wer jedoch im «Splendid» ein
Zimmer bucht und meint, im wah-

n der Eingangshalle des Bas-
I ler Luxushotels Les Trois Rois

wird der alles entscheidende
Brief {ibergeben, und die Spiona-
ge-Geschichte nimmt ihren Lauf.
Die Szene des Films «Das Verhor
des Harry Wind» nach einem Ro-
man von Walter Matthias Diggel-
mannistam 6. Januar 2008 im Bas-
ler Hotel gedreht worden. Die Ge-
schichte spieltim Ziirich der Fiinf-
zigerjahre und ist von wahren
Begebenheiten der internationa-
lenPolitikinspiriert. Obdie Haupt-
darsteller Klaus Maria Brandauer
und Sebastian Koch auch im Hotel
genichtigt haben, wird «aus Dis-
kretionsgriinden» nicht bekannt
gegeben, sagt die Sales- und Mar-
keting-Assistentin des «Les Trois
Rois», Caroline Jenny.

ren Filmhotel zu logieren, fillt
einem raffinierten Marketing-
Schachzug zum Opfer. Denn vor
zwei Jahren, als der James-Bond-
Film «Casino Royale» gedreht wur-
de, war das Hotel Splendid in Mon-
tenegro noch eine Baustelle, die
Szenen, wo der Agent 007 zu Gast
imHotelist, entstandeninWahrheit
in Filmstudios. Inzwischen ist das
Fiinf-Sterne-Haus jedoch fertig-
gestellt, als erstes Luxushotel von
Montenegro, demkleinen, seit 2006
unabhéngigen Staat an der Adria.
DergrosseHotelkomplexmitseiner

Sie hat die Dreharbeiten haut-
nah miterlebt, warsiedochals Sta-
tistin selber ins Filmgeschehen in-
volviert: Sie wird als «rauchender
Gast » auf der Hotelterrasse zu se-
hen sein, wenn der Film im Herbst
in die Kinos kommt. Die Premiere
findet im «Les Trois Rois» statt.
«Das Hotel wird im Film auch er-
wihnt», sagt Caroline Jenny. Eine
unbezahlbare Werbung also fiir
das Basler Luxushotel, das den
Film laut Caroline Jenny mitge-
sponsert hat. Mit Ausnahme der
Pressekonferenz, die anlasslich
des Drehtags stattgefunden hat,
werbe das Hotel mit dem Film je-
doch nicht. Weshalb der Produ-
zentgerade das «Les Trois Rois» als
Drehort ausgesucht hat, weiss Ca-
roline Jenny nicht. «Wirsind ange-

breiten Glasfront schaut direkt aufs
Meer und bietet 328 konfortable
Zimmer. Seitletztem Herbst ist nun
auch noch das Splendid Spa eroff-
net, das mit 3000 Quadratmetern
Verwohnzone als das grosste der
Adriakiiste gilt und von der deut-
schen Firma Haslauer ausgestattet
wurde. Zumindest mit deren Mas-
sagedlen und denangebotenen Be-
handlungen wird James Bond ge-
genwartig: Sie heissen «Goldfinger»
oder «James-Bond-Suite». eho

www.montenegrostars.com

Im «Les Trois Rois» beginnt
der grosse Spionage-Fall

fragt worden, ob wir das Haus fiir
die Dreharbeiten zur Verfigung
stellen.»

So kurz die Szene im Film auch
ist, so aufwindig waren die Dreh-
arbeiten, erzdhlt Caroline Jenny.
«Die Geschichte spielt sich 1950
ab, also mussten alle involvierten
Personen Kostiime aus jener Zeit
tragen.» Vor dem Hotel mussten
passend zeitgemidsse Autos ste-
hen. «Die Polizei sperrte die Stras-
seab, damit einaltes Tram zirkulie-
ren konnte», so Caroline Jenny. Da
die Szene im Haupteingang des
Hotelsgedrehtwurde, musstendie
Gaste das Hotel durch einen ande-
ren Eingang betreten und verlas-
sen. «Doch sie hatten dafiir Ver-
standnis. Zudem konnten sie bei
den Dreharbeiten zuschauen. » ck



12 fokus

htr hotelrevue
Nr. 9/ 28. Februar 2008

Konkurrenzverhot, was nun?

Frage: Nach Differenzen hat mein
Stellvertretender Direktor den Be-
triebverlassen und imgleichen
Kanton einen anderen Betrieb

: iibernommen. In seinem Arbeits-

vertrag hatten wir aber ein schrift-
liches Konkurrenzverbot verein-

: bart,dasihmdas Fiithren eines Be-

triebes im gleichen Kanton wah-

BETTINA BALTENSPERGER - rend fiinf Jahren verbietet. Kann
RECHTSBERATUNG - ich vonihm jetzt die Konventional-
HOTELLERIESUISSE  © strafe verlangen? Er behauptet, er
schulde mir garnichts, denndas
Konkurrenzverbot sei gar nicht
: wirksam. R.O.ausW.
Antwort: Neben den fristlosen Ent-
lassungen sind es Fragen zum Kon-
kurrenzverbot, welche die Gerichte
am héufigsten beschiftigen, denn
diese Verbote schréinken die Nutzung
der eigenen Fihigkeiten eines Arbeit-
. nehmers erheblich ein. Deshalb miis-
: sen rechtlich mehrere Voraussetzun-
gen gegeben sein, damit ein Konkur-
renzverbot wirksam ist; die Regelun-
gen finden sichin Art. 340ff. OR. ‘Alain D, Boillat
Es ist grundsitzlich sinnvoll und  Heikelist beim Stellenwechsel innerhalb der Branche die Mitnahme und Verwendung von betriebsspezifischem Wissen.
zuldssig, Konkurrenzverbote durch
Vereinbarung einer Konventional-  Schriftform (istim vorliegendenFall ~ geber muss in Kaufnehmen, dassder ~angemessen beschrinkt werden. Es  beitgeber an der Aufrechterhaltung
strafe zu sichern, da der Arbeitgeber offensichtlich gegeben) Arbeitnehmer die bei ihm gewonne-  darfnicht weiter gehen, alsdieinten- nachweisbar kein erhebliches Inte-
dann weder Hohe noch die Tatsache ~ Einblickin den Kundenkreis nenErfahrungenanderweitigverwer-  siven Geschiftsbeziehungen und der  resse mehr hat. Ebenso fillt es dahin,
des erlittenen Schadens beweisen Einblick in Fabrikations- oder Ge- tet, auch wenn dies seinen Interessen ~ Wirkungskreis des Arbeitgebers rei- wenn der Arbeitgeber das Arbeitsver-
muss. Die Hohe ist grundsitzlich der ~ schéftsgeheimnisse zuwider lauft. Was Berufserfahrung chen. Grundsitzlich darf das Verbot  héltniskiindigt,chnedassihmderAr-
: Parteienvereinbarungiiberlassen,sie  Schadigungsmoglichkeit. des Arbeitnehmers und was Geheim-  nur so lange dauern, als der Arbeitge-  beitnehmer dazubegriindetenAnlass
muss aber verhiltnismassig sein. Die Voraussetzungen miissen laut  nis des Arbeitgebers darstellt, ist im  ber daran ein berechtigtes Interesse  gegeben hat.
Grundsitzlich ist die Konventional- Bundesgerichteinschrankendausge-  Einzelfall zu beurteilen. Der Arbeit-  hat, es ist auf maximal drei Jahre be- Die Frage der Angemessenheit ei-
strafe bei Vertragsverletzung nur ein-  legt werden. geber hat die volle Beweislast fiirden ~ schrénkt. nes Konkurrenzverbotes ist letztlich
mal geschuldet. Falls nichts anderes  Einblick in den Kundenkreis: Hier =~ Geheimnischarakter. Das von Thnen im erwdhnten Fall ~ durchdenRichterunter Berticksichti-
vereinbart wurde, kann sich der Ar-  ist nicht einfach die Maglichkeit des ~Schddigungsméglichkeit: Ein vereinbarte Konkurrenzverbot ent- gungder Umstinde des Einzelfalls zu
beitnehmer durch Bezahlung der Einblicks in den Kundenkreis not- Konkurrenzverbot ist nur moglich, sprichtin diesem Punktnichtdenge- entscheiden. Dabeiwird esdaraufan-
Konventionalstrafe vom Konkurrenz- ~ wendig, sondern es sind dazu viel- ~wenn die Verwendung der besonde-  setzlichen Anforderungen. Ein iiber- ~ kommen, wie weit das wirtschaftliche
. verbot befreien. Falls dies nicht m¢ mehrpersonlicheBeziehungennétig, ren Kenntnisse den Arbeitgeber er- maéssiges Konkurrenzverbot ist je- Fortkommen des Arbeitnehmers er-
lich sein soll, muss schriftlich abge-  die es dem Arbeitnehmer ermégli- heblich schddigen kann. Eine poten-  doch nicht ungiiltig, sondern wiirde  schwert wird und wie hart ihn ein
machtwerden, dassdurchBezahlung  chen, die Bediirfnisse und Eigenhei-  zielle Schidigungsmoglichkeit auf- vom Richter auf die erlaubte Dauer ~Konkurrenzverbot trifft.
der Konventionalstrafe der Riicktritt —tenderKundenzukennen. grund der personlichen Fihigkeiten —eingeschrénkt. Der Gegenstand des
vomVerbot ausgeschlossen ist. Einblick in Fabrikations- und Ge-  und beruflichen Erfahrungen des Ar- ~ Konkurrenzverbotes muss im Ge-
schiftsgeheimnisse: Hier ist we- beitnehmersgeniigtaber nicht. schiftsbereich des Arbeitgebers lie- i ?
Fiir die Wirksamkeit bedarf es sentlich, dass diese beiden Kriterien gen und sich auf jene Bereiche be- Haben Sie Fragen.
bestimmter Voraussetzungen fir den Arbeitgeber Geheimnis- Ortliche, zeitliche und materielle schrianken, in welche der Arbeitneh- ~Adresse: redaktion@htr.ch,
Folgende Voraussetzungen miis- charakterhaben. Nichtals Geheimnis ~ Beschrankungen mer Einsicht hatte. Stichwort Ratgeber, oder
. sen kumulativ erfiillt sein, damit ein ~ gelten die beruflichen Erfahrungen Das Konkurrenzverbot muss zu- Das Konkurrenzverbot fillt von htrhotelrevue, Redaktion
Konkurrenzverbot wirksam ist: undBranchenkenntnisse. Der Arbeit- ~ dem nach Ort, Zeit und Gegenstand ~ Gesetzes wegen dahin, wenn der Ar-  Ratgeber, Postfach, 3001 Bern.
H dolce vita); Miroslaw Halaba/mh (Ressortleituns Verkaufspreise (inkl. MwSt): Einzelnummer §
Impress“m cahierfrangais). Franziska Egli/fee; HélénPKoch/ik, Fr.4. BO,Japhrpsabonnemem Fr.145.~. les erb rief dass‘ellba DerHundzahlt50%and.  rechtzu .werden. Huqde sind ge-
darf im Dreck des Trambodens nauso willkommen wie Herrchen
htrhotelrevue >moreleiner ,F‘w”/ sl Laurent Missbauerfim; - ISSN:1424-0440 stehen oder sitzen, wihrend die und Frauchen. Wir betrachten
Die Schweizer Fachzeitung E;‘RE;‘fﬂvrzz:L’]:;L\?;ﬂzﬁ:g;:ﬁg;::ﬁir KontalteAdresse: Monbijousirasse 130, Kinder mit dreckigen Schuhen den Preis z.B. fiir das Hunde-GA
i Toutsius et Bo\nat/aab e Gerbewg‘. iZkaiE; :22: g;g e Teure Fahrt fiir lz1um [S:_:]b"enf Preis aél(fi Qe; Polstern Z{Jir 650 Franken (li]uréd ; ]illasstcel!)
Lhebdomadaite pourletourisme  gog i yofjo Komektorat: Paulle Grand. Fax(0313704224, E-Nalbredakion@hrch Hunde im 6ffentlichen erumhUptienunddie “ostevom. 45 angemessen, Tc da Sunde
Gegrtindet/Fond& 1892 ygjontrin: Karin Rechsteiner/kr Abounetmente-Tal 0317409797, @ Verkehr Glacé an Nachbars Mantel von im Zug in der Regel mindestens

einhalbes Platzchenim Abteil be-
anspruchen, und sei es auch am
Boden, finden wir den halben
Billetpreis vertretbar. Dies bestd-
tigen uns auch entsprechende
Kundenreaktionen der Reisen-
den ohnevierbeinige Begleiter.

denHénden streifen.
Ladislav Jirucha, General Manager,
Hotel Sofitel, Ziirich
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Dazu sagen die SBB: Die SBB
mochte nicht offentlich zuriick-
bellen! ;-) Denn die SBB bemiiht
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Vielen Dank fiir Thre Kolumne zu
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Traumziele

Schon und umweltfreundlich
sind die neuen Destinationen
der Six Senses Resorts & Spas.
Seite 15

Berlin ist jetzt
auch kulinarisch
eine Reise wert

Die Stadt der
Touristikmesse ITB
ist seit kurzem auch
eine Stadt fiir kulina-
risch interessierte
Giste. Wir stellen

die besten Berliner
Restaurants vor.

PATRICIA BROHM

sgab Zeiten, dafuhrman
nach Berlin, und derblei-
bende kulinarische Ein-
druckwardie Currywurst
beiKonnopke am Prenzlauer Berg.
Heute sitzt man nach einem Be-
such in der deutschen Hauptstadt
im Flugzeug und schwelgt in Erin-
nerungen an eine Terrine von Gén-
sestopfleber und gerduchertem
Havelaal mit Pfefferkaramell und
Konfitiire von violetten Aubergi-
nen. Oder an einen Glienicker Zan-
der mit Spitzmorcheln und Fluss-
krebsfond. Oder an ein wunderbar
aromatisches Miritz-Lamm mit
Couscous, Paprika und einer Oli-
ven-Orangen-Emulsion.
Denn ganz

WA W
TS

Christian Lohse, der einzige Zwei-Sterne-Koch in Berlin.

nationalitit gewonnen, seit einigen
Jahren spielt sie auch als Handels-
platz eine grossere Rolle. «Der Sui-
tengast ist zu 99 Prozent auch ein
Geniesser, nicht nurwas die Raum-
lichkeiten, sondern auch was das
Essen angeht», sagtKurt Lehrke.

Am Alexanderplatz kocht der
«Aufsteiger des Jahres 2008»
DieAufbruchstimmung, die Ber-
lin nach dem Fall der Mauer ergriff,
hat kulinarische Talente angelockt.
So auch Christian Lohse, dem die
Stadtihr neuestes

gleich ob man bei «Es hat sich viel und derzeit einzi-
Christian Lohse, : ges Zwei-Sterne-
Michael Kempf, getan. Hier V.V?_Iden Restaurant  ver-
Matthias  Buch- neue Qualitats- dankt. Lohse, der
holz oder ei.ngm standards im. ) «Fischers
der anderen Spit- - Fritz» im Regent
zenkdche der definiert.» Hotel am Gendar-
Stadt  gegessen Christian Lohse menmarkt eine
hat - die Erfah- Spitzenkoch hochkreative,

rungwar eine Rei- produktorientier-

se wert. Spitestens seit Ende ver-
gangenen Jahres der neue deutsche
GuideMichelin erschien, ist es amt-
lich: Berlin ist mit 12 Sternen end-
lichauchkulinarische Hauptstadt.

In der Stadt ohne Regionalkiiche
muss man sich kulinarisch erfinden

Schautmansich die Szene etwas
genauer an, dann fillt auf: Ganze
neunder zwdlf Sternestrahlen tiber
Hotelrestaurants. Tatsachlich wur-
de in der Top-Hotellerie seit Jahren
kulinarische Aufbauarbeit geleis-
tet. In einer Stadt, die — anders als
diesiiddeutschen Metropolen - nie
eine nennenswerte Regionalkiiche
kannte, musste

te Fischkiiche zelebriert, schitzt
die Dynamik der Stadt. Wie etliche
seinerKollegensetzterzunehmend
auf regionale Produkte aus dem
Berliner Umland. Gemiise lasst er
in der Uckermark anbauen, Fluss-
krebse, Zander und Hechte bezieht
er von Fischern der Miiritz-Seen-
platte. Und «auf franzosischem
Qualitdtsniveau» ist fiir Lohse das
Miiritz-Lamm aus Mecklenburg-
Vorpommern. «Es hatsich unheim-
lich viel getan», sagt der 40-Jahrige.
«Und wenn Sie mich fragen, ist das
erst der Anfang. Hier werden neue

Qualititsstandards definiert.»
In der neuen Mitte im ehemali-
gen Osten der

man sich dafiir «Wir werden eine Stadt haben sich
praktisch neu er- = besonders viele
finden. lockerfe AtmOSpha- junge Talente an-

Zu denVorrei-  Ye anbieten, woder gesiedelt. Im «Fa-
tern des kulinari- Gastohne Tamtam  ci> am Alexan-
schen Booms . derplatz steht der
zahlt das Hotel geniessen kann.» jlingste unter Ber-
Palace an der Ge- Tim Raue lins Top-Kochen
déchtniskirche Spitzenkoch am Herd, der 30-

mit seinem Res-

taurantFirst Floor, iiber dem schon
seit 1994 ein Stern leuchtet. «Fiir
unsistdie Gourmandise ein wichti-
ges Marketing-Tool», sagt Hotel-
direktor Kurt Lehrke. «Je internatio-
naler eine Stadt, desto mehr muss
sich auch die Fiinf-Sterne-Hotelle-
rie auf den entsprechenden Giste-
kreis vorbereiten.»

Im Restaurant First Floor bei
Matthias Buchholz, der als Klassi-
ker unter den Berliner Spitzen-
kochen gilt, speisen nur zu 40 Pro-
zent Einheimische. Seit die Stadt
Regierungssitz ist, hat sie an Inter-

jahrige Michael
Kempf, dender deutsche Gault Mil-
lau zum «Aufsteiger des Jahres
2008»kiirte. Noch ganz frischistder
Stern, der tiber der Weinbar Rutz an
der Chausseestrasse blinkt. So wie
hier kénnte die Sterne-Gastrono-
mie der Zukunft aussehen: Die At-
mosphdre ist locker und die tiber
1000 Weine der Vinothek werden
alle gegen ein geringes Korkgeld
aucham Tisch angeboten. Dazu die
spielerische und experimentier-
freudige Kiiche von Marco Miiller,
der sich auch mal eine Bulette vom
Wagyu-Rind einfallen ldsst.

Lamm nach Marco Miiller.

Kiichenchef Marco Miiller und Gastgeber Hendrik Canis
von der Weinbar Rutz.

Fir viele der talentierteste Kii-
chenchef der Hauptstadt ist Tim
Raue, der Ende des Jahres das Res-
verlassen hat und zurzeit die wohl
spektakuldrste Neueroffnung des
Jahres vorbereitet. Im Frithsommer
wird er im Adlon-Palais gleich zwei
Metropolen-Restaurants erdffnen:
Im «Uma» will er eine japanisch
stilisierte Kiiche anbieten, im Fine-
Dining-Lokal «Ma» sollen die Gaste
die fiir Raue typische aromen- und
kontrastreiche Kiiche wiederfin-
den, dannabermitprononciert chi-
nesischem Hintergrund. «Wir wer-
den eine geschmacklich intensive
Kiichein einerlockeren Atmospha-
reanbieten», sagtTim Raue, «wo der
Gast ohne Tischreservierung, ohne
Tamtam und Tralala geniessen
kann.»

ITB Berlin 2008

Hier trifft sich die
Reisebranche

An der Fachmesse fiir die inter-
nationale Tourismus-Wirtschaft
treffen sich Menschen, die in
der Reiseindustrie arbeiten, und
Menschen, die sich iiber die
schoénsten Reiseziele informie-
ren mochten. Die Kombination
aus Fachausstellung, Publi-
kumsmesse und dem weltweit
grossten Fachkongress zieht je-
des Jahr zehntausende Besu-
cher, Aussteller und Medienver-
treter an. Die ITB findet vom

5. bis 9. Méarz auf dem Messe-
gelande Betlin statt. rd

www.ith-berlin.de

Bider 2vg

Gediegen klassisch, das Restaurant First Floor
im Hotel Palace.

Berlinsbeste Koche

BobbyBrauer,

Restaurant Quadriga im Hotel
Brandenburger Hof, www.bran-
denburger-hof.com

Matthias Buchholz,

Restaurant First Floorim Hotel
Palace, www firstfloor.palace.de
Michael Hoffmann,

Restaurant Margaux,
www.margaux-berlin.de
Thomas Kammeier,

Restaurant Hugos im Hotel Inter-
Continental,
www.hugos-restaurant.de
Thomas Kellermann,
Restaurant Vitrum im Hotel The
Ritz-Carlton,
www.restaurant-vitrum.de

Michael Kempf,

Restaurant Facil im The Mandala
Hotel, www.facil.de
KoljaKleeberg,

RestaurantVau,
www.vau-berlin.de

Christian Lohse,
RestaurantFischers Fritzim Hotel
TheRegent,
www.fischersfritzberlin.com
Marco Miiller,

Rutz-Wein-Bar,
www.rutz-weinbar.de

Thomas Neeser,
RestaurantLorenz Adlon im Hotel
Adlon, www.hotel-adlon.de

Tim Raue, «Ma» und «Uma» im
Hotel Adlon Palais (ab Sommer)



Schweizer
Schoggi-Rekord

Im Vergleich zu 2006 steigerten die

18 Schweizer Schokoladeprodu-
zentenihreVerkaufe 2007 um 8 Pro-
zent auf 181000 Tonnen. Der Bran-
chenumsatz stieg um 9 Prozent auf
1662 Mio. Franken. 60,5 Prozent
wurde exportiert (2006: 58,7 Pro-
zent). Die Branche konnte rund 300
neue Stellen schaffen. rd

Virgin setzt auf
Reisen ins All

Milliardér Richard Bransonbautdie
Raumschiff-Flotte seines Unter-
nehmens Virgin Galactic aus und
bestellt fiinf Raumféhren. Ein fiinf-
miniitiger ~Weltraumflug ~ wird
200000 Dollarkosten. Ab 2010 star-
tet Virgin Galactic mit einem Flug
insAll proWoche. rd/sda

W «Gliickstreffern &

Ich, in den Finfzigern und in der Region
Ziirich lebend, ohne Altlasten suche dich!
Du bist eine vitale und ferninine Sie, mit
Interesse an der Natur wie zum Beispiel
Wanderm und «B&Gtlew, aber auch Aus-
fahrten mit Toff und Campen. Du bist fle-
xibel, aber auch mal bestimmt, malan-
hanglich, dach brauchst du auch deinen
zeitlichen Freiraurn - genau wie ich! Mehr
tiber mich bespreche ich gerne mit dir
beim ersten Kaffee...! Zuschriften unter
Chiffre 181211, htr hotelrevue, «Glicks-
treffers, Monbijoustrasse 130, Postfach,
3001 Bern.

Koch (Sous-Chef) 34-j,, sucht Sie (HoFa,
SeFa usw.) fiir Beziehung. Bin 1,76 m,
schlank, Nichtraucher! Hobbys: Velo, Ski,
Kino, Wandem, Reiten usw. Bitte vorallern
Region Nordwestschweiz. 079 635 20 09
/SMS.

Kreative Kachin (31) sucht begeisterten
Gastgeber (bis 40), mit dem sie zusam-
men ihfen Traum vorn eigenen Betrieh
verwirklichen kann. Wer bietet Hand und
Herz? Ich biete Begeisterungsfahigkeit
und Sinnlichkeit, bin schlank und sport-
lichund geniesse privat germe die schonen
Seiten des Lebens. Wage den Sprung ins
Zweier-Gliick und melde dich! Chiffre
181215, htr hotelrevue, «Glickstreffers,
Monbijoustrasse 130, Postfach, 3001
Bern.

Welcher Mann kocht leidenschaftlich
gerne? Ich, 32 Jahre jung, weiblich, 1,79 m
gress, sportlich, mochte nicht mehr im-
mer alleine hinter dem Herd stehen, zu
zweit macht alles mehr Spass. Apéro,
Vorspeise, Hauptspeise und Dessert, wir
kennten uns im Kochen teilen. Melde
dich, wenn du Lust hast auf ein gerniit-
liches Sponti-Kochen! Chiffre 181217,

htr hotelevue, «Glickstreffers, Mon-
bijoustrasse 130, Postfach, 3001 Bem.
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Lassen sichimmer wieder gerne iiberraschen: Mimi und Louis Bischofberger vom «Kreuz» in Egerkingen.

/Zusammenindie W
hinaus und zuruck

Er sei der «Schnuri»,
sagt er, sie das Adler-
auge: Bereits seit
1974 gehen sie zu-
sammen durchs Le-
ben, seit 18 Jahren
fithren sie das
«Kreuz» in Egerkin-
gen, Irmgard und
Louis Bischofberger.

FRANZISKA EGLI

etroffen haben sie sich
«or Oppe 34 Jahr,
schitzen beide. «Es
war im Februar 1974»,
prézisiert Louis Bischofberger. «Er
war in der Lehre, ich bereits ausge-
lernt», erganzt die neun Monate al-
tere Irmgard Bischofberger, und
dies wird einer der wenigen Sitze
sein, die sie beitrégt. Nicht, weil sie
nicht will oder kann. Aber Irmgard
Bischofberger, die zusammen mit
ihrem Mann den Gasthof Kreuz in
Egerkingen fiihrt, steht nun mal
nichtgerneim Mittelpunkt.

Der «Schnuri», sagt denn auch
Louis Bischofberger, das sei ein-
deutiger. Irmgard hingegen, Mimi,
wie seine Frau genannt wird, sei

nicht nur die- eines Bayern, ki-
jenige, die alles Der «Bischi» konne  chert im Hinter-
zusammenhalte, = - und. Sein da-
sondernauch das dO('!h das F'rauleln ialiger Chef
Adlerauge: <Mimi mitdenvielenR fand, der «Bischi»
sieht alles», sagt im Namen abho- konne das Frau-
er nicht ohne B lein doch samt
Stolz. len, befandsein  Gepick  vom

Aber zuriick zu damaliger Chef. Bahnhof abho-

ihrer Geschichte:

Beide lernten sie

Koch, beideeherzufillig, erwarwie
gesagtnochinAusbildung, im «Pa-
lace»in Montreus, als eine Irmgard
Harterer, die einzige Frau in einer
44 Mann starken Kiichenbrigade,
angekiindigt wurde. «Das Fraulein
mit den vielen R im Nameny, erin-
nert sich Louis, und Mimi, Tochter

len. Das war die

erste Begegnung,
und man war sich nicht un-
sympathisch.

Gefunkthates aber erstWochen
spéter, als man wieder mal zusam-
menfreihatteund auswar. «<Wir ha-
benfastden ganzen Abend zusam-
men getanzt», erzihlt er mit sei-
nem fiir ihn typischen Hauch von

Ironie, «vermutlich weil ich am we-
nigstenschlechtvonallenwar.» Am
Quai entlang machten sie sich in
den friihen Morgenstunden auf
den Nachhauseweg, er warmte ihr
die Hinde, sie liessen sich auf ei-
nemBanklinieder, eswurdejeden-
falls, so Louis Bischofberger, ein
sehr, sehrlanger Heimweg.

Es folgten die fiir Gastroleute
iiblichen Wanderjahre, welche in
diesem Fall Seiten fiillen wiirden,
wollte man alle Stationen aufzih-
len. Kurz: Sie gingen nach Davos —
er in die Konditorei Schneider, sie
zu Elfie Casty — danach nach Bad
Ragaz, Rheinfelden, Adelboden,
Leissigen, St.Moritz, Zermatt und
schliesslich nach Santa Barbara,
ins sonnige Kalifornien. Das war
1978, «an bester Lage» arbeiteten
sie, schwiarmt Bischofberger, na-
tiirlich mit Swimmingpool, tollen
Autos, er in der Kiiche, sie als Gou-
vernante.

Als nach fiinf Monaten die Kiin-
digung folgte, waren sie zwar kon-
sterniert, aber auch nicht traurig,
sondern tingelten kurzum mit ei-
nen Camper durchs Land und be-
reisten so nicht weniger als 37 Staa-
ten. Und ging dem alten VW-Bus
mal die Puste aus, wusste sich
Louis Bischofberger, der Garagis-
tensohn, auch dazuhelfen.

Zuriick in der Schweiz ein Jahr
spdter war dann beiden klar: Ent-
weder folgt nun ein gemeinsames
Gastro-Projekt oder eine Familie.
Sie entschieden sich spontan fiir
Ersteres, iibernahmen das Restau-
rant Brauerei in Herzogenbuchsee
- bis 1990 der Gasthof Kreuz in
Egerkingen auftauchte, ein runter-
gewirtschaftetes, aber historisches
Gebiude, das sie flott- und zu dem
machten, was es heute ist: ein ur-
gemiitliches Gasthaus, dessenRes-
taurant Cheminée 15 Gault-Mil-
lau-Punkte vorweisen kann.

Stolze 75 Lernende haben im
Laufe all der Jahre bei ihnen abge-
schlossen. Dies ist ihr Stecken-
pferd: «Die Lehrlingsausbildung
liegt uns sehram Herzen», betonen
die beiden Priifungsexperten,
«diesesEngagementlohntsichein-
fach.» Und zahlt sich fiir sie auch
auf einer anderen Ebene aus: Noch
heute schauenviele Ehemaligeim-
mer wieder beiihnen vorbei, so, als
kehrten sie nach Hause zuriick.

Das ist dann Familie, wenn sie
zusammen in der alten Kiiche,
ihrer Mitarbeiterstube sitzen, es-
sen, degustieren, plaudern oder
sich bis vier Uhr morgens «Helden-
taten und Rédubergeschichten»
erzdhlen. «Das», sagt Louis Bi-
schofberger, «ist uns ganz, ganz
wichtigy.

<

ANZEIGE

@ «Gliickstreffer» - Freundschaft, Partnerschaft, Liebe — am Anfang steht Ihr Inserat @@

"“"hotel revue

uGhickstreffers:

Diese Rubrik erscheint nev einmal monatflich, immer am letzten Donnerstag

in der hitr hotel revue.

g, 1 Woche vor Erscheinen, 14 Uhr.

Bitte fullen Sie hren Inseratetext in Blockschrift aus:

Pro Feld ein Buchstabs

Alle Preise exkl. 7,6% Mwst. Rechnung nach Erscheinen.

Muster:

FOr Fr. 70.- kiinnte lhre Anzeige
wie folgendes Beisplel aussehen:

FUrFr. B0.- kiinrite lhre Anzelge
wie folgendes Belsple aussehen:

Kaffeetante sucht Roeblischaler. Zu-
packende, dlegante Fachtorin (48, 175cm,
NE| elnes Teamams (Stack Bem, 30
Flatze) sucht Ideenieichen, aufgesteliten
Koch (e 52) rwedks Vermischung von
Beruflchern und Frivatem

Chiffre soo

Lust auf Hotel mit Familienanschiluss?
Inhabereines Familienbetriebs in dritter
Gereratian (Walls, 3 Sterne, 14 Zimmer)
undalkein stehender vater (409 zweler
Teenles venmisst seine bessere Halfte und
eine Dame des Hauses. Spater Helrat
richt ausgeschcssen.

Chiffre soo

Mindestgrtese
bis 160 Zeichen,
forFr.s0.-

Erscheinung htr hotel evae Ausgabe vorn,

27. Mdrz 2008, |

30. Aprd 2008.

Fr. 50—

Fr. 70—
Fr. Bo—
Fr. 90—

Fr. 100.—

kch modhtediese Arzegeals Chiffre-Imserat (Zusatzkosten Fr. 15 -) aulgeben - bitte unbedingt aks Schlusszeile eintragert
Zuschrift an: chiffre sooce, htr hotel revoe, «Gockstreffers, Monbijpustrasse 130, Postfach, 3001 Bem

Frau
Name
Strasse
Telefon

Caturn

I Hem

Worname
FLZ/Ot
Fax

urrterschiift

Coupon eirsenden an: htr hotel revoe, sGlockstreffers, Monbijoustrasse 130, Postfach, 3001 Bem
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Intelligenter Luxus

Eine Villa des Destination Spa in der Ndhe von Phuket. Die Anlage wird am 15. Mai 2008 erdffnet.

n den Resorts und Spas der
Six-Senses-Gruppe geniesst
man nicht einfach luxuriése
Ferien in traumhafter Um-
gebung. Wenn man will, kann man
wihrend eines Spa-Aufenthalts
gleich sein Leben in gestindere
Bahnenlenken. Unter der Bezeich-
nung «Destination Spa» bietet die
Gruppe Programme zur «Um-
wandlungdesLebensstilsdurchei-
ne vollige Vertiefung in ein gesun-
desund gewissenhaftes Leben».
Mit diesem Konzept habe man
«ein neues Spa-Erlebnis fiir das
21. Jahrhundert» kreiert, formu-
lierte der Chief Marketing Officer
Raymond Hallstolz, der die Projek-
te der Six-Senses-Gruppe letzten
Montag in Ziirich vorstellte.
«Vorbeugende Wellness» heisst
das Zauberwort — darunter ver-
steht man bei Six Senses «struktu-
rierte und individuelle Program-
me, die sich mit Fitnessaktivitdten,
gesunder Kiiche, Entdeckungs-
unterricht, Entspannung und Er-
neuerung vermischen». Das alles
wird mit erndhrungswissenschaft-
lichen und naturheilkundigem
Wissen ergénzt, welches den Gés-
ten ihre «Gesundheit und Lang-
lebigkeit»bewusst machen soll.
Das erste «Destination Spa»
wird am 15. Mai in der Nahe von
Phuket erdffnet. Es umfasst 61pri-
vate Pool-Villen und Pool-Villa-
Suiten. Jede Unterkunft hat-nebst
einigem Luxus, wie beispielsweise
einem eigenen Swimmingpool
und einem eigenen Garten mit Zi-
trusfriichten und Kréutern — eine

Die Six-Senses-
Gruppe baut dusserst
luxuriose Resorts
und entwickelt neue
Wellness-Konzepte.
Dabei beschreitet sie
ganz neue Wege in
Sachen Umwelt-
bewusstsein und
Ganzheitlichkeit.

RENATE DUBACH

Zur Entspannung: Schachbrettim

Gesamtfliche von mindestens
450 Quadratmeter.

Neben einem Hauptrestaurant
gibt es auch ein Rohkost-Restau-
rant, das ausschliesslich unge-
kochte Gerichte anbietet, die aus
Zutaten hergestellt werden, die auf
dem Boden des Resortswachsen.

Raymond Hall stellte auch das
an Weihnachten 2007 erdffnete

neuen Destination Spa bei Phuket.

Das Schlafzi einer D

Fakten Dieses Jahr
wird die Anzahl
Resorts verdoppelt

Six Senses Resorts & Spas wur-
de 1995 gegriindet. Die Gruppe
flihrt heute 10 luxuritse Re-
sorts und 20 Spas auf den Ma-
lediven und Fiji, in Oman, Thai-
land,Vietnam und Spanien. Da-
zu gehoren die Brands Soneva,
Six Senses Hideaway, Six Sen-
ses Latitude, Evason, Six Sen-
ses Spas und Six Senses Desti-
nation Spas. Fnf weitere Re-
sorts sollen dieses Jahr eroffnet
werden. Six Senses beschéftigt
rund 3000 Mitarbeitende.  rd

Spa-Villa.

Blick in eine Villa von Soneva

Bilder zvg

Zighy Bay im Sultanat Oman vor.
Daszu den «SixSenses Hideaways»
gehdrende Resort mit seinen 82
Villen wurde im Stil eines Omani-
Dorfes gebaut. Es liegt an einer
Buchtund wird von den Hajar-Ber-
gen eingerahmt. Besonders sport-
liche Géste schweben hier mit dem
Paraglider zur Réception.

Als eines der insgesamt 10 Re-
sorts, welche dieses Jahr von Six
Senses er6ffnet werden, prasen-
tierte Hall dasneuesteSoneva-Pro-
jekt, das thaildndische Soneva Kiri,
das in der Wintersaison 2008 den
Betrieb aufnehmen wird. Zu Sone-
va Kiri wird man von Bangkok aus
mit dem Privatjet zur Insel Koh
Koodingeflogen. Die Insel liegt fast
auf der Grenze zu Kambodscha,
was Ausfliige zur Tempelanlage
AnkorWat moglichmacht.

SonevaKiri wird zurzeit von Six-
Senses-Griindungsmitglied ~ Eva
Shivdasani gestaltet und nach
hochsten Gkologischen Standards
eingerichtet.

Ebenfalls Ende 2008 wird das
erste  Six-Senses-Latitude-Resort
in Europa eréffnet. Es wird in Jafre,
in der Nédhe von Barcelona gebaut
undumfasst97 Studiosund Suiten.
Alle Zimmer verfiigen tiber riesige
Badezimmer und einen fantasti-
schen Blick aufdas Jafretal.

Siehe auch den Artikel «Tourismus
fiir morgen» auf Seite 4

Corinne Clavien
ist erste Walliser
Winzerin

Der Walliser Staatsrat hat Corinne
Clavien-Défayes zur kantonalen
Winzerin der Dienststelle fiir Land-
wirtschaft ernannt. Corinne Cla-
vien-Défayes ist Verantwortliche
des Labors beim kantonalen Wein-
bauamt. Nach der Matura erwarb

.
Photo-genic.ch

sie 1979 das Ingenieurdiplom in
Onologie in Changins. Als aktives
Mitglied der internationalen Aka-
demie des Weines nimmt sie als Ex-
pertinsowiealsVertreterin desKan-
tons an zahlreichen 6nologischen
Wettbewerben der Schweiz und im
Ausland teil. Die Beratung der kan-
tonalen Weinpolitik ist eine der
Aufgaben von Corinne Clavien-
Défayes. Sie wirkt in verschiedenen
Wein- und Rebverbinden wie der
VINEA, der Charte St-Théoduleund
anderen Aktivititen von Walliser
Weinkellern mit, auch ist sie Mit-
glied der Degustationskommission
derKantonslabors. rd

Die «Woche der
Geniisse» mit
AOC-Produkten

Das Degustieren echter, unver-
falschter Delikatessen ist im Trend.
Die «Woche der Geniisse» vom 18.
bis 28. September 2008 bietet Gele-
genheit dazu. An zahlreichen Ver-
anstaltungen kann man Geschich-
te, Fertigung und Verarbeitung von
typisch schweizerischen Speziali-
téten mit AOC- oder IGP-Zertifizie-
rung hautnah erleben. Im Berner
Lokal «Lotschberg» wird etwa Rolf
Beeler ein Degustations-Atelier mit
AOC-Kédsen verschiedener Reife-
grade und Herkunft durchfiihren.
Dazu werden passende Schweizer
Weine mitAOC gereicht. rd

www.aoc-igp.ch; www.gout.ch

Zimmermann
kreiert «Swiss»-
Sommerments

Im Rahmen des kulinarischen Pro-
gramms «Swiss Taste of Switzer-
land» verwShnendie Swiss Interna-
tional Air Lines ihre Passagiere der
Firstund Business ClassvonJunibis
August 2008 mit Menii-Kreationen
von Gregor Zimmermann. Der Exe-
cutive Chef des Hotels Bellevue Pa-
lace in Bernist mit 16 Gault-Millau-
Punkten ausgezeichnet. Das Kon-
zept «Swiss Taste of Switzerland»
wurde 2002 eingefiihrt,umden Pas-
sagieren die verschiedenen Regio-
nen der Schweiz kulinarisch naher
zubringen. rd

Drehrestaurant
Hoher Kasten: am
1. Mai Er6ffnung

DasDrehrestaurantaufdem Hohen
Kasten im Alpstein wird am Auf-
fahrtstag eroffnet. Die Bauarbeiten
werden termingerecht nach einem
Jahr Bauzeit abgeschlossen, wie die
Briilisau Hoher Kasten AG mitteilt.
Das rauchfreie Drehrestaurant auf
dem 1795 Meter hohen Aussichts-
berg bietet 84 Personen Platz, 150
Plitze gibt es im Panoramarestau-
rant, 120 auf der Sonnenterrasse.
Die Baukosten betragen mit 9,3
Mio.Franken300000 Franken mehr
als geplant. Angesichts der Tiicken
einer Gebirgsbaustelle sei dies er-
freulich, heisstes. rd/sda
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Koniglich: Aargauer Pinot Noir

DasheutigeWeingutzum Sternen ist die logi-
sche Entwicklung einer landwirtschaftlich
gepragten Familiengeschichte in einer Regi-
on mit jahrhundertealter Rebbautradition.
Der erste «Meier» (vormals «Beyeler») des
«Widum-Hofs» in Wiirenlingen wird bereits
1462 erwihnt. Uber die Jahrhunderte hinweg
waren die Meiers dem Rebbau verpflichtet.
Im Jahre 1894 erwarb der Urgrossvater des
heutigen Besitzers Andreas Meier Reblagen
des Klosters Sion. Der Rebberg befindet sich
inwindgeschiitzter Lage auf320 Metern iiber
Meer oberhalb des Klingnauer Stausees. Das

Geny’s

Geny Hess, Mikroklima und die schweren, tonhaltigen
Ex-Hotelier und und mit Muschelkalk-Sedimenten durch-
Weinspezialist, setzten Boden sind fiir die Qualitit des Aus-

befasst sich haupt- gangmaterials geradezu ideal.
sdchlich mit

Schweizer Weinen. Als aber Anfang des letzten Jahrhunderts

auch die Rebberge im Aargau von der Reb-

Au ftragE;\fcf}]’le\thelig} laus verwiistetwurden, griindete Grossva-
terMeier 1921 eine eigeneRebschule. Das
karten upd 'k_eller' Weingut steht heute damit sowie mit
Geny's Weinko- demReb- undWeinbau aufdreisoliden

lumne erscheint
14-tdglich in der
htr hotel revue.

Siulenund geniesstaufregionaler und
auf nationaler Ebene ein sehr hohes
Ansehen.

Das 11,3 Hektaren umfassende, in den Ge-
meinden Klingnau, Déttingen und Wiiren-
lingen liegende Weingut zum Sternen wird
heute in der dritten Generation von Andreas

ANZEIGE

FOR MICH.

Die Klafs Sauna- und Wellness-Welt.

Sama/Sanaim Samckounmit

Wedere Informasionen erhalhen Sie in unserem kostenlosen
170seifigen Ubersichtskatalog.

KLAFS

MY SAUNA AND SPA

Klafs AG, Obernevhofstrasse 11, CH-5342 Baar
Telefon 041 750 22 42, Fox 041 780 25 35
bac@klafs.ch, wwwiklafs.ch

Weitaw Chuacheute i i Bam, Riac Bag V8, Chor GR, Clorwas VD), Dietiacn 2, Raggw!| TG

Meier gefiihrt. Mit der Ubernahme des
Mischbetriebes im Jahre 1995 ging fiir ihn
seinJugendtraumin Erfiillung. Denndie Aus-
fliige mit dem Traktor durch die Rebanlagen
hattenihnschonalsBubbegeistert. Spiterin-
teressierte er sich stark fiir die Organisation
des Rebbaus und der Rebschule.
Heute fasziniert ihn das Leben
mit der Natur und die
Weinkultur, die ihm die
Liebe und Hingabe
zum Beruferhalten.

Die Mikroorganis-
men im Boden und das
Umfeld der Rebstocke
werden von Andreas
Meier mit grosster

Sorgfalt behan-
delt. Am liebs-
ten arbeitet
er im Reb-
berg, da
fiir ihn die

Renate Dubach

|

genvon Qualititsweinenvon grossterBedeu-
tung ist. Er betont: «Das Faszinierende an
meinem vielfltigen Beruf ist, dass ich lau-
fend Neues entdecken darfl»

Pinot Noirwirdim AargauseitJahrhunder-
ten angebaut. Fiir Andreas Meier ist sie die
Konigin unter den Rebsorten. Fiir Trends hat
ernicht viel tibrig, und er bekennt sich dazu:
«Mit Modetrends und kurzlebigen Markter-
scheinungen kann man im Weinbau nicht
iiberleben». Fiirihnistklar: «Wersensibelund
aufmerksam mit den Trauben umgeht und
bestrebtist, deren Authentizitat und Typizitat
zu erhalten, ist in der Lage, ausgezeichnete
Weine zu keltern, die keinen Vergleich zu
scheuen brauchen.»

Auf dem Weingut werden Sauvignon
blanc, Gewtirztraminer und Riesling-Sylva-
ner reinsortig ausgebaut. Bei den Rotweinen
ist nebst den reinsortigen Pinot-Noir-Lage-
weinen, die gelungene Assemblage Im Lee,
ein Pinot mit Malbec, beachtenswert.

LY

Qualitat

des Reb- Die renommiertesten Gewichse des

o
f gutes fiir Weingutes sind jedoch der klassische Kloster
R4 das Gelin- Sion (KS) Pinot Noir sowie der Kloster Sion
Pinot Noir Réserve. Erstklassiges, handverle-
Andreas Mei- senes Traubengut wird lange auf der Maische
ervom Weingut liegen gelassen, um daraus ein Maximum an
zum Sternen. Farbe, Frucht, Tanninen, Aromen und Siure

zu extrahieren. Die Gérung geschieht beim
klassischen KS in automatischen Gartanks,
(pneumatische Stosselvorrichtungund Tem-
peratur-Steuerung).

Der KS Réserve wird in 15 Hektoliter gros-
sen original Burgunder Eichengirstanden
vergoren. Nach der Garung wird die Maische
abgepresstund in1000bis 1500 Literfassende
Holzfésser gefiillt, wo der Jungwein den Sdu-
reabbau macht. Der klassische KS wird da-
nach in grossen Holzfassern ausgebaut.
Demgegentiber wird der Réserve zu je einem
Drittel in neuen, in einjahrigen und in zwei-
jahrigen Barriques wéhrend 12 bis 18 Mona-
tenausgebaut.

Der2005Kloster SionPinot NoirRéserveist
ineinsattes purpurnesKleid gehiillt, und ver-
stromt—mit einer diskreten Zurtickhaltung -
feine Aromen von Kirschen und reifen Pflau-
men. DerWein zeigt sich grossziigig und har-
monisch am Gaumen und schmeichelt mit
einem Anflug von Saftigkeit und ausgewoge-
ner Eleganz im Finale. Zur grosstmaoglichen
Entfaltung seines Buketts empfiehlt sich das
Servieren in einer Karaffe. Er passt traumhaft
zu einem Kalbsvoressen nach Grossmutter-
art (an weisser Sauce) mit Nudeln.

Andreas Meier, Weingut
Wiirenlingen. Telefon: 056 297 10 02.

Wenn das Spitze aut das Runde
trifft: Karikaturen zur Euro 2008

Fiir den Karikaturisten Swen hat
sich Wilhelm Tell in den National-
dress gestiirzt und {ibt Prézisions-
schiisse. Literaturhistorischkorrekt

zielt er in Richtung des Apfels, der
den Kopf seines — darob wenig be-
geisterten — Sohnes ziert. Manfred
Deix zeigt, wie sexy ein Fussball-
team aussehen konnte, das in ei-
nem von Beate Uhse gesponserten
Dress steckt. Ob sich die Zuschauer
dabei auf die wichtigste Nebensa-

swen (Silvan Wegmann)

che der Welt — also Fussball - kon-
zentrieren konnten, bleibe dahin-
gestellt. Pfuschi seinerseits stellt
einen der oft stérenden TV-Werbe-
blécke als massive Spielunterbre-
chungdar.

42 Karikaturistinnen und Kari-
katuristen aus Osterreich und der
Schweiz wurden vom osterreichi-
schen Karikaturmuseum eingela-
den, sich mit dem Thema Ball kri-
tisch, satirisch und humorvoll aus-
einanderzusetzen.

Anlass dazu bot natiirlich die
Fussball-EM, die im Juni in der
Schweiz und in Osterreich stattfin-
den wird. Die Zeichnerinnen und
Zeichner widmen sich in ihren Ar-

was 2!

ScHon WIEDER
£IN WERBEBLOCKY

Traseis - cARTo/

der {iber 100 Karikaturen und Car-
toons sind dabei: Spieler, Schieds-
richter, Fans, Tore und Eigentore,
Strategie und Gliickim Spiel, Team-
arbeit, Taktik, Technik und Ball-
fertigkeit, Sieg und Niederlage.
AuchdieBegleiterscheinungenvon
Fussballspielen — Grossveranstal-
tungen und Massen-Events, Popu-
laritét der Spieler, Fanmeilen —wer-
den kritisch hinterfragt.

Das Buch zur Ausstellung in
Kremsistbereits jetzterhdltlich. rd

Karikaturmuseum Krems (Hg.): Der Ball 08.

Karikaturen zur Europameisterschaft. Resi-
denz-Verlag, 104 Seiten, Fr. 27.90. Die Ausstel-
lung mit dem gleichen Titel findet bis 29. Juni

beiten den unterschiedlichsten Fa-
cetten des Fussballspiels. Themen

PFUSCHI (Heinz Pfister)

2008 im Karikaturmuseum Krems statt.
www.karikaturmuseum.at.
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Harald Wohlfahrt in der Dose

Feinschmeckereien
des hochstdekorier-
ten deutschen
Kiichenchefs Harald
Wohlfahrt gibt es
bald auch aus der
Konserve. Vorerst
allerdings erst fiir
Astronauten.

WOLF GUNTHNER

Mit 19,5 von mdglichen 20 Gault-
Millau-Punkten und drei Michelin-
Sternen ist Harald Wohlfahrt der
hochstdekorierte deutsche Kii-
chenchef. Ein von ihm kreiertes
Menii werden kiinftig auch die As-
tronauten im Weltraum geniessen
konnen.

Der Badener Wohlfahrt kocht in
der «Schwarzwaldstube», in einem
der insgesamt vier Restaurants des
Hotels Traube Tonbach in Baiers-
bronn im Schwarzwald. Dort hat
die europdische Weltraumbehdorde
ESA - die ihren Hauptsitz in Paris
hat-Gourmetkiiche fiirihre Raum-
fahrer geordert.

Blutwurst, Kalbshickchen,
Zwetschgenkompott

Folgende Speisefolge fiir das
Weltall hatder 52 Jahre alte Spitzen-
koch kreiert: AlsVorspeise eine Kar-
toffelsuppe mit Majoran und Blut-
wurst. Zum Hauptgang: gibt es ge-
schmorte Kalbsbickchen (Milch-
kalbvon der Schwébischen Alb) mit
Gemiise in Balsamico-Essigsauce
und weisses Bohnenpiiree. Zum
Dessert prasentiert Harald Wohl-
fahrt Zwetschgenkompottin Stern-
anis-Gewtirzsud ~ von  Biihler
Zwetschgen.

Bishergab esin der Raumstation
ISS ausschliesslich amerikanische
oderrussische Nahrung. Der ESAist
daran gelegen, die Wiinsche und
Vorstellungen der Astronauten
stérker zu beriicksichtigen. Immer
wieder wurde nach Suppen gefragt,
nachmehrbodenstdndigem Essen,
nach einer grosseren Vielfalt an Ge-
richten und insbesondere Speisen,
die eine besondere Wiirzung ha-
ben.

Harald Wohlfahrt mit seinen «Space-Food»-Dosen: «Es sollte zu schaffen sein, vollwertiges Essen fiir das All herzustellen.»

Die ESAsetztsich deshalb fiireu-
ropdisches Essen fiir die europdi-
schen Astronauten ein und sieht
andererseits im unterschiedlichen
EssenaucheineVolkeriibergreifen-
de KommunikationimAll.

Gutes Essen fordert das gute Klima
zwischen den Raumfahrern

Nicht zuletzt soll durch ein gutes
Essen die Motivation der Astronau-
ten verbessert werden, heisst es bei
den Raumfahrtexperten. Gemein-

same Mahlzeiten im All haben fiir
den Zusammenhalt der Crew gros-
seBedeutung.

Das «Space-Food» aus dem
Schwarzwald wird in Metalldosen
gefiillt und ist wie eine herkommli-
che Konserve bearbeitet und halt-
bar gemacht. Die in trendigem
Griinblau gehaltenen Dosen wer-
den bei 122 Grad und einem Druck
vonl,5barerhitzt. Siehabenein Ge-
wicht von 250 Gramm bzw. 100
Gramm, einen Durchmesser von

Die Provins Valais konzentrieren
sich auf ihren Hauptsitz Sitten

Die Walliser Weingenossen-
schaft Provins gibt fiinf sei-
ner Standorte auf und zen-
tralisiert seine Aktivititen
in Sitten. Das Projekt kostet
iiber 25 Mio. Franken und
soll im August 2009 abge-
schlossen sein.

RENATE DUBACH

Es werden immer mehr Spezialita-
ten erzeugt, die Rebsorten-Besto-
ckungwurdesstark diversifiziert, die
Vinifikation erfordert hochmoder-
ne Technik — das sind einige der
Griinde, die die Genossenschaft
Provins dazu bewegt haben, ihre
Strukturen zu dndern. Man habe
verschiedenste Varianten gepriift
und sich dann entschieden, die
sechsbisherigen Standortein Sitten
zu zentralisieren, heisst es bei Pro-
vins. Die Kosten des Projektes wer-
denaufiiber25Mio. Frankenveran-
schlagt.

Neben Verwaltung, Marketing
und Handel sollen kiinftig auch
samtliche technischen Aktivititen

Bild:zvg
Standort Sitten: Hier wird

ausgebaut.

(Einkellern, Vinifikation und Aus-
bau) am Standort Sitten abgewi-
ckelt werden. Als Ersatz fiir die bis-
herigen regional verteilten Kellerei-
en, die unter anderem als Annah-
mestellen fiir die Ernten der
Genossenschafter dienen, wird
Provins in den Weinbergen so ge-
nannte  «Palox»-Annahmestellen
mit Kunststoffcontainern installie-
ren, dank denen die Winzer ihr
Traubengut nach Sorten getrennt
direktinihrer Region abliefern kon-
nen.

Diese Stationen werden in Sierre
neu in Noés sowie in Conthey und
Leytron am Standort der heutigen
Kellereien eingerichtet. Die bereits

nach Qualitdt sortierten Trauben
werden anschliessend nach Sitten
transportiert und dort weiterverar-
beitet. Im Walliser Kantonshaupt-
ortwerden dafiir neue Anlagen fiirs
Einkellernsowie eine neue Halle fiir
die Weinbereitung von 2500 Qua-
dratmetern Flidche gebaut. Fiir den
AusbauderWeinein Barriques wer-
den Rdume mit kontrollierter Tem-
peratur und Luftfeuchtigkeit einge-
richtet.

In Sitten wird ein «Espace
Clients» mit einem Verkaufsge-
schift von 500 Quadratmeter, ei-
nem Empfangssaal mit 120 Sitz-
plétzen und einer Profi-Kiiche ein-
gerichtet. Darin will Provins kiinftig
Weindegustationen oder Kurse
zum Thema «Wein und Speisen»
anbieten. Fiir Genossenschafter
und Kunden im Ober- und Unter-
wallis werden Verkaufsgeschéfte in
Sierre/Siders und in Leytron einge-
richtet.

Die Arbeiten haben bereits be-
gonnen und sollen bis August 2009
fertig sein. Bis dann sollen alle neu-
en Anlagen vollstandig betriebsbe-
reit sein. Die Kellereien von Charrat
und Saint-Léonard werden bis und
mit Ernte 2009 in Betrieb bleiben.

zehn bzw. sieben Zentimeter und
eine Hohe von drei Zentimeter.

Der Spitzenkoch bleibt lieber
auf dem Boden
DieAufschriftist in Englisch und
Russisch verfasst und lautet: «Trau-
be Tonbach Space Food ESA» und
der Name des Gerichts. Geplant ist,
dass sich die Leckereien aus dem
Tonbachtal im Mérz 2009 auf die
Reise ins All machen. Zu diesem
Zeitpunkt ist die nachste Mission

zur ISS mit Beteiligung europii-
scher Astronauten vorgesehen.

Als Harald Wohlfahrt erstmals
von der Anfrage hdrte, ob er fiir die
Astronauten kochen wolle, antwor-
tete er: «Warum soll es nicht zu
schaffen sein, ein vollwertiges Es-
senfiirsAllzu entwickelnund damit
den Astronauten ein Erlebnis zu
bieten. Meine erste Assoziation
beim Essen fiir Astronauten waren
Tubenessen oder gefriergetrock-
nete Speisen.»

g

Selbst servieren wiirde der bo-
denstidndige Schwarzwilder seine
Kochkunst im All allerdings nicht.
Auf die Frage, ob er gerne einmal
mitfliegen wiirde, antwortet er:
«Nein wirklich nicht, ich bleibe lie-
beram Boden!»

Dieser Artikelistinder Online-Ausgabe der deut-
sche i | lie-Zei-
tung ahgz vom 18. Februar 2008 erschienen.

www.ahgz.de

thurgau-tourismus.ch

ANZEIGE

Tourismus Forum ®

EUREGIO BODENSEE

urismus Forum Euregio Bodensee

Donnerstag, 06. Marz 2008, 13.00 Uhr
Kongresszentrum Hotel Thurgauerhof, Weinfelden

Regionalitét als Schlussel

Referenten: Klaus-Giinther Wiesler, Hotelier
Thomas Winkler, Schweiz Tourismus

Tourismustalk — Thema: Tourismusférder, méglicher
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JO d’hiver de 2018
Jean-Loup Chappelet estime
qu’il vaut la peine d’essayer
d’organiser les JO a Geneve.

Page 21

Swiss-Image

T.&H. Deprez

Compétitions de ski
Crans-Montana se félicite du
retour de la Coupe du monde
de ski sur le Haut-Plateau.
Page 22

La branche demande
davantage de souplesse

L'initiative anti-tabac
apassé larampele
week-end dernier a
Genéve. Les hoteliers
etles restaurateurs
genevois esperent
quela futureloi sera
appliquée avec une
relative souplesse.

HELENE KOCH

ans le canton de
Geneve,fumerdansun
établissement public
sera un geste qui
appartiendra bientdt au passé.
Etant donné le score indiscutable
de la votation du week-end passé,
avec 79% d'électeurs qui ont
accepté de bannir la cigarette dans
les établissements publics, le
Conseil d’Etat compte adopter
dans les quinze jours un reglement
provisoire, qui devrait entrer en
vigueur avant cet été, en attendant
que l'initiative «Fumée passive et
santé» soit traduite dans uneloi.

It ne faut pas étendre Uinterdiction
de fumer aux chambres d’hétels

«Sil'on s’en tient a une applica-
tionstricto sensu de cette initiative,
C'est tres clair, on

Box.com

79% des électeurs du canton de Genéve ont décidé ce week-end de bannir la cigarette des établissements publics.

PaulMuller plaide doncpourque
le systeme adopté soit celui qui
prévaut en France. Fumer dans les
établissements publics y est déja
prohibé, mais les chambres
d’hétels sont considérées comme
un domaine privé. Etendre cette

interdiction defu-

ne pourra plus «Il faut mer jusque dans
fumer dans les s34 les chambres des
chambres», releve considerer IFS hotels poserait en
Paul Muller, le chambresd’hotels outre des pro-
président des comme étant un blemes d’appli-
hoteliers  gene- . .. cation concrets.
vois. Et c'est bien domaine prive.» Le temps de se
ce qui le préoc- Paul Muller rendre compte de

cupe: «Prenons le
cas d'un voyageur
quivientde New-Yorket quiapassé
plusieurs heures sans fumer non
seulement dans l'avion, mais
également a I'aéroport et dans le
taxi. Lorsqu'il arrive a I'hotel, si on
lui dit qu'il ne peut pas fumer dans
sa chambre, je vous garantis qu'il
peuttres mal réagir».

Présicent des hoteliers genevois

l'infraction, il sera
en général trop
tard pour I'hételier, qui pourrait en
outreseretrouver coincéentredeux
feux si 'occupant suivant de la
chambre, non fumeur, venait a se
plainder del’odeur de tabac laissée
par son prédécesseur. «Nous som-
mesavant toutdes commerciaux et
nous nousadaptons auxdésirsdela

clientele. Sitoutlemonde nevoulait
que des chambres non fumeurs, ce-
la se serait déja fait depuis long-
temps», précise Paul Muller.

Plus de la moitié des chambres
sont déja non fumeurs aujourd’hui

A T'heure actuelle, selon les
estimations globales du président
des hoteliers genevois, plus de la
moitié des chambres sont déja non
fumeurs dans les différents éta-
blissements hételiers du canton,
notamment sur des étages entiers,
etle systeme est «bien respecté». En
revanche, les établissements inté-
gralement non fumeurs sont
encore tres rares. Outre la question
des chambres, les hoteliers gene-
vois veulent aussi éviter d'avoir a
faire la police et de jouer aux gen-
darmes et aux voleurs.

«Le devoir d'un hételier est
d’accueillirlesgensetnonpasdeles
sanctionner», résume Paul Muller.
Le président des hoteliers genevois

pose également la question des
conséquences, siun clients'obstine
a fumer au bar, par exemple, alors

n acceptant l'initiative
E contre la fumée passive, le

canton de Genéve est
devenu le deuxieme canton
romand, apres celui du Valais, a
bannir la cigarette des établisse-
ments publics. En Suisse alé-
manique, les cantons de Soleure
et des Grisons, ainsi que le demi-
canton d’Appenzell Rhodes exté-
rieures avaient déja franchi le
pas, avec cependant quelques va-
riantes: ainsi, dansle demi-canton
d’Appenzell Rhodes extérieures, la

que le personnel I'a prié plusieurs
foisd’éteindre sa cigarette. A savoir:
le tenancier de I'établissement

loi est entrée en vigueur au début
de cette année mais les restaura-
teurs bénéficient d'un délai de
trois ans pour installer des fumoirs
dansleurs établissements. Dans le
canton des Grisons, l'interdiction
deviendra en revanche effective le
mois prochain aprées avoir été
plébiscitée par 75% des votants.
Au Tessin enfin, le sixieme
canton a avoir adopté une telle
interdiction, la loi est effective
depuis le mois d’avril 2007. Le
canton de Fribourg votera en

sera-t-il amendable? En France,
c'est le cas. «Nous ferons en sorte
d’étre impliqués dans I'élaboration
de cette nouvelle loi», conclut Paul
Muller.

«Certains établissements
vont particuliérement souffrir»
Jean-Luc Piguet, vice-président
des cafetiers et des restaurateurs du
canton de Geneve, s’attendait lui
aussi a cette victoire du oui.
«Certains restaurateurs y étaient
favorables. Cela leur évite d’avoir a
faire desarbitrages entre fumeurs et
non fumeurs», explique-t-il. En
guise d’aménagement, il plaide

«Nous voulons
simplement
unreglement
qui soit
applicable.»

Jean-Luc Piguet
Vice-président des cafetiers genevois

pour la possibilité de fumer sur les
terrasses parisiennes. Laforme que
prendra la loi concernant ces
espaces semifermés sera en effet
elle aussi une affaire d'interpréta-
tion del'initiative.

«Certains établissements vont
particulierement souffrir», releve
encore Jean-Luc Piguet, «maisnous
n'en feront pas un argument d’op-
position. Nous voulons simple-
ment un reglement qui soit
applicable». Lui-méme exploitant
d’'unpubenville,ilaégalement déja
constaté des changements, notam-
ment en raison de I'influence de la
France voisine. «l y a nettement
moinsdefumeurs qu'ilyasixmois»,
conclut le vice-président des cafe-
tiers et des restaurateurs du canton
de Geneve.

Les interdictions anti-tabac
font tache d’huile en Suisse

principe cet automne sur ce sujet
et d'autres votations suivront des
T'année prochaine, puisque des
initiatives ont aussi abouti dans
les cing cantons de Vaud, de Neu-
chatel, de Zurich, de Thurgovie et
de Glaris ainsi que dans les deux
demis-cantons de Bale-Ville et de
Bale-Campagne.

Enfin, une loi fédérale interdi-
sant la fumée dans les batiments
publicsetsurleslieuxde travail est
actuellement en cours d’examen
au parlement. hk

Un critere, le design

Suisse Tourisme et hotelle-
riesuisse ont présenté,
mercredi a Zurich, une

nouvelle brochure intitu-
lée «Design & Lifestyle
Hotels» et présentant
trente-et-un hotels.

MIROSLAW HALABA

Design intérieur original, innova-
tionenmatierederestauration,ac-
cueil personnalisé de la réception
alatable. Ce sontlales attentes de
la clientele d’aujourd’hui. C'est
pour les satisfaire qu'hotellerie-
suisse et Suisse Tourisme ont €éla-

boréunenouvellebrochureintitu-
lée «Design & Lifestyle Hotels».
Présentée mercredi a Zurich, cette
brochure bilingue, tirée a 130000
exemplaires, compte trente-et-un
hotels de ville et de station, appar-
tenant, majoritairement a la caté-
gorie des établissements de troiset
de quatre étoiles. Ses initiateurs
comptentporter cenombre aqua-
rante-cinq hétels d’ici 2010. La
campagne de promotion se fera
principalement en Suisse, en Alle-
magne, en France eten Italie.
Suisse Tourisme a également
présenté sa nouvelle campagne
d’été, placée sousle signedel Euro
2008. Septante offre ont été mises
sur pied pour inciter les visiteurs

del’Euro2008a«jouerlaprolonga-
tion» en Suisse. A cela s’est ajoutée
une nouvelle brochure «Eté a la
montagne» contenant, quant a
elle, quarante-deux suggestions
de «découvertes exceptionnelles»,
comme le décrit Suisse Tourisme.

Ces différentes propositions fi-
gureront dans la panoplie des of-
fres qui seront présentées, la se-
maine prochaine, lors du salon
touristique ITB a Berlin (cf La
«der»). A relever aussi qu'un nou-
veau spot télévisé a été créé pour
cet été. Il est destiné au public eu-
ropéen. Euro 2008 oblige, une fois
encore: il fait allusion aux com-
mentaires télévisés des matches
de football.

En hausse de 4,4%

L'hotellerie suisse a connu
une bonne année 2007.

Le nombre de nuitées a,
en effet, progressé

de 4,4% pour atteindre
36,4 millions d’unités.

MIROSLAW HALABA

Lannée 2007 a été favorable aI'h6-
tellerie helvétique. Celle-ci a re-
censé un total de 36,4 millions de
nuitées. «C'est le meilleur résultat
enregistré depuis quinze ans», a in-
diqué mercredi I'Office fédéral de
la statistique (OFS). Cette perfor-
mance respose principalement sur

la demande des visiteurs étrangers
qui s'est élevée a 20,9 millions de
nuitées, soitune hausse de 6,5%. La
demande indigene a augmenté de
1,6% a 15,4 millions. Pour I'OFS, ce
résultatrésulte d'untaux de change
favorable et d’'une croissance éco-
nomique soutenue.

Commentant ces chiffres, hotel-
leriesuisse a relevé que les quelque
2300 établissements classés par ses
soins ont généré 76% des nuitées,
ce qui démontre, selon elle, 'attrait
des étoiles surle marché.

Anoter encore qu'en 2007,la du-
rée moyenne des séjours a subi un
nouveaurecul. Celle-cia atteint 2,3
nuits par hote contre 2,4 nuits en
2006.

Miroslaw Halaba

Les hotels classés ont
généré 76% des nuitées.
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JO en Suisse:
«le jeu en
1a chandelle»

Le projet de candida-
ture pour les JO d’hi-
ver de 2018? Un coup
jouable, estime le di-
recteur de 'IDHEAP,
Jean-Loup Chappelet

MIROSLAW HALABA

Pour le professeur Hansruedi
Miiller, il est temps d’élaborer
une stratégie pour les grands
événements sportifs (htr du 24
janvier) qui se déroulent en
Suisse. Partagez-vous cet avis?
Oui. C'est d'ailleurs aussile sou-
hait du Conseil fédéral qui, en
2000, a chargé I'Office fédéral
du sport de préparer une straté-
gie dans ce sens. Force est pour-
tant de constater que nous
n’avons pas encore vu grand-
chose jusqu’ici.

Pensez-vous que les ingré-
dients sont 1a pour mettre en
place une telle stratégie?

Ils devraient I'étre, mais il faut
reconnaitre que dans un pays
fédéraliste comme la Suisse, co-
ordonner est tres difficile. D'une
part, parce que la Confédération
n’a pas toutes les compétences
légales nécessaires pour finan-
cer les grandes manifestations
récurrents et, d'autre part,

Spécialiste des
questions liées aux
événements sportifs
Jean-Loup Chappelet est, de-
puis 1993, professeur et direc-
teur de I'Institut de hautes étu-
des en administration publique
(IDHEAP), a Lausanne. 11 s'in-
téresse depuis plus de trent ans
aux grands événements spor-
tifs, notamment aux Jeux olym-
piques. Agé de 55 ans, il a parti-
cipé aux candidatures de Sion et
du Valais pour les JO de 2002 et
de 2006. De 2003 a 2006, il a di-
rigé le projet européen SENTE-
DALPS (Sports Event Network
for Tourism and Economic Deve-
lopment of the Alpine Space)
qui rassemblait quinze parte-
naires de cing pays alpins. mh

parce que ce sontles villes et les
cantons qui accueillent les ma-
nifestations et qui devraient les
subventionner. D'ou I'appel que
Swiss Top Sport a lancé fin jan-
vier & Zurich pour un avoir un
soutien public.

Plusieurs pays
ont mis en
place des stra-
tégies de ce
type. Pouvez-
vous citer quel-
ques bons
exemples?

I n'est pas im-

vaut

Que pensez-vous, dés lors, du
projet de candidature gene-
vois, sachant que Swiss Olym-
pic est opposé a I'idée d'une
candidature pour 2018?

Swiss Olympic s'est prononcé
sans connaitre parfaitement le
projet genevois,
puisque celui-ci
est en cours
d’élaboration.
Mais, si un pro-
jet solide est
Propose, je
pense qu'il
I'examinera. Je
pense qu'un tel

possible, en ef- «Swiss Olympic projet est perti-
fet, d’avoir une , - nent. Genéve
stratégie natio- s'est pror}once est une grande
nale, méme sans connaitre par- ville qui pos-
dans les pays fé- faitement le proi et sede de trés
déralistes. bonnes infra-

Exemple, le Ca-
nada qui a de-
puis longtemps
une politique
d'accueil des grands jeux, oule
Danemark, qui a mandaté une
agence spécialisée pour le faire,
le Quatar qui veut devenir la ca-
pitale mondiale du sport, ou en-
core I'Irlande ou la stratégie est
coordonnée par 1'Office national
du tourisme.

Le projet de candidature pour
I'organisation des Jeux olym-
piques d’hiver en Suisse
revient sans cesse sur le tapis,
sans succes jusqu'ici. Notre
pays est-il en mesure de mettre
sur pied une telle manifesta-
tion?

Je le pense depuis trés long-
temps et les experts aussi. Une
consultation, réalisée a
I'IDHEAP, dans le cadre d'un
travail de mémoire, auprées
d'une septantaine d'experts,

a montré qu'une grande majo-
rité d’entre eux estimaient que
la Suisse était capable de réali-
ser un tel projet, grace notam-
ment a sa tradition des sports
d’hiver, a ses ressources humai-
nes et a ses insfrastructures de
transport et d'accueil. Nous
accueillons chaque année des
millions de touristes, il ne fait
donc aucun doute que nous
pourrons aussi accueillir les vi-
siteurs des JO. Pour autant, tou-
tefois, que ce soit dans une ville.

genevois.»

Jean-Loup Chappelet
Directeur de [1DHEAP

structures. Elle
n’est pas trés
éloignée des
montagnes.
Bien moins que ne I'était Turin
qui a organisé les JO d’hiver de
2006 ou encore Vancouver qui
organisera ceux de 2010. Le
concept actuel des Jeux accepte
deux poles, un pour la glace et
un pour les sports de neige, soit,
dans le cas du projet genevois,
Geneéve et la région s'étendant
entre le Chablais et Crans-Mon-
tana.

Ou voyez-vous les

(NE4

Swiss-Image

Alimage delaCoupe S
patrimoi | ?

du projet genevois?

Une faiblesse serait le manque
de soutien populaire. Pour que
le projet réussisse, il faut, en
effet, que la population soit
convaincue qu'elle pourra en
retirer un intérét. Il faudra que
les initiateurs apportent la
preuve que ce sera le cas, par
exemple, avec l'utilisation du
village olympique pour des lo-
gements apres les Jeux.

Si le projet genevois ne devait
pas aboutir, quels seraient les
avantages et les inconvénients
d’une telle proposition pour la
région qui I'a lancé?

La tendance est aujourd’hui de
lancer des candidatures de telle
maniere, qu’en cas d’échec, la
ville quil'a déposée en retire
tout de méme quelque chose. 11
faut donc concevoir une candi-

dature de fagon durable en se
donnant les moyens de réaliser
les projets, ne serait-ce que par-
tiellement. Ainsi, par exemple,
s’il s’avere que

ler (photo), les grand i p
estime Jean-Loup Chappelet.

Swiss Top Sport I'a dit en jan-
vier: plusieurs grandes mani-
festations sportives suisses
sont menacées de disparaitre
si les pouvoirs

pp

d’ailleurs, car leurs manifesta-
tions font aussi partie du patri-
moine suisse. Il faut trouver
donc des moyens novateurs
pour les soutenir, moyens qui

le projet de vil- «Une faiblesse publics n'ap- seraient un cocktail d'aide pu-
lage olympique . portent pasleur blique et d’aide privée.

a gven‘esx,/e est dl.l projetde soutien. Est-ce

bon, pourquoi candidature gene- la solution pour Quels types de manifestations
ne pas le réali- vois serait le écarter cette la Suisse n'a-t-elle pas encore
ser, car . ? isés et qui i dans
Geneve a be- manque de soutien Ces événe- ses cordes?

soin de loge-
ments. Ily aici
I'idée de faire
bénéficier une région d'un héri-
tage des jeux méme sans les
jeux. Le jeu en vaut donc la
chandelle. Il permettra a la ville
de Geneve de faire une réflexion
sur son avenir et sur d'autres
événements qu'elle pourrait ac-
cueillir.

populaire.»

ments sont un
patrimoine de la
Suisse et méri-
tent d'étre préservés. On peut
toutefois craindre que si leurs
organisateurs insistent trop au-
pres de la Confédération et des
cantons, d'autres organisateurs
d’événement, culturels notam-
ment, feront aussi valoir leurs
prétentions. Légitimement

La Suisse est un des pays les
plus riches du monde et parmi
les mieux organisés. lIn'y a
donc pas de manifestations qui
ne seraient pas a sa portée, a
1'exception, peut-étre, des JO
d’été et de la Coupe du monde
de football. Rappelons que 'an-
née passée, nous avons orga-
nisé douze championnats du
monde!

Un réseau presque saturé

Le réseau ferroviaire
suisse a une densité de
trafic unique au monde,

ce quin’est pas pour
déplaire aux touristes qui
visitent notre pays au
moyen des transports
publics. Le point de satura-
tion est toutefois proche.

MIROSLAW HALABA

Le tourisme suisse voit juste lors-
qu'il vante a I'étranger I'offre des
transports publics helvétiques.
Une statistique de 1'Union inter-
nationale des chemins de fer (UIC)
vient, unefois de plus, dele confor-

ter dans sa stratégie. Selon ce re-
levé, 93,8 trains en moyenne ont
circulé quotidiennement sur cha-
cune des ligne du réseau des che-
mins de helvétiques. Ce qui place
ces derniers en téte du classement
mondial établi par I'UIC et consa-
créaladensité du trafic.

La Suisse est suivie — «a bonne
distance», note le Service d'infor-
mationpourlestransportspublics,
Litra - par le Japon (75,3 trains par
jour, les Pays-Bas (71 trains) et le
Danemark (55,8 trains). A noter
que cette statistique n'a pris en
considération que les sociétés na-
tionales de chemin de fer ou les
chemins de fer de I'Etat, soit en
Suisse: les CFE les BLS, BLS Cargo
et Cisalpino. Cette forte densité a
cependant aussi un revers: le ré-

CFF
Une densité de trafic inégalée.

seau est a limite de la saturation.
«l n'existe plus guere de marge de
manceuvre lorsque les trains ont
du retard ou lorsque des trains
supplémentaires sont nécessai-
res», écritle Litra. A celas'ajoute le
fait que de nombreuses lignes
voient circuler jusqu'a quatre
catégories de trains différentes: les
trains Intercity rapides, les trains
directs rapides, les trains régio-
naux et les RER, ainsi que les trains
marchandises.

Pour leLitra, il serait possible de
faire face a 'augmentation cons-
tante de la demande en dévelop-
pant linfrastructure, ceci grace
aux programmes d’agglomération
et aux dispositions de la loi fédé-
rale sur le futur développement de

Tinfrastructure ferroviaire.

Congres Richard
Wagner:la premiére
fois enSuisse

Le Congres international Richard
Wagner se tiendra cette année pour
lapremierefoisen Suisse. Cettema-
nifestation annuelle sera, en effet,
organisée du ler au4 maia Geneve,
villeol1le célebre musicien avaitsé-
journéaplusieursreprises. Elle sera
suivie par quelque six cents mem-
bresdel'Association internationale
des Cercles Richard Wagner. Le pro-
gramme comprend des concerts,
un opéra, des conférences et une
exposition.

Téléverbier:résultats
annuels enhausse et
bon début d'exercice

Membre dugroupefrancais CDA, la
société de remontées mécaniques

valaisanneTéléverbier SAaenregis-
tré,al’issuedel exercice 2006/2007,
un chiffre d'affaires de 49,2 millions
de francs, en hausse de 5,4%. Le ré-
sultatnetapres impota, quantalui,
augmenté de 8,1% a 4,5 millions de
francs. La saison 2007/2008 a dé-
buté «tres favorablement», a indi-
qué la société. A fin janvier, les re-
cettes étaient en hausse de 16% par
rapportajanvier 2007.

Leparchotelier
francaisa
augmentéde1,2%

Le parc hotelier hotelier s'est accru
T'anpasséde1,2% oude 7750 cham-
bres, soit cing fois plus qu'il y a un
an, a indiqué la société de conseil
dans le secteur de I'hotellerie MKG
Hospitality, basée a Paris. Au ler
janvier, ce parc comprenait doncau
total 20076 établissements offrant
671886 chambres. mh



22 act

uel

htr hotelrevue
No9 /28 février 2008

Crans-Montana se félicite du
retour de la Coupe du monde

T.&H.Deprez

Enjanvier, la «nouvelle» Piste nationale a déja accueilli des épreuves de Coupe d’Europe,
une premiére opportunité de communication pour la station de Crans-Montana.

Le retour, la semaine
prochaine, de Crans-
Montana sur le front
dela Coupe du monde
de ski est considéré
par certains comme
de «l'or en barre».
C’estaussiun premier
pas avant d’accueillir
anouveau les cham-
pionnats du monde.

DANIELLE EMERY MAYOR

es championnats du
monde de ski a Crans-
Montana, ¢’était en 1987
et la derniere fois que la
station a accueilli une épreuve de
Coupe du monde de ski, ¢’était il y
dix ans. Depuis, plus rien. Jusqu'a
cette année ot1 la station du Haut-
Plateauavoueplacerdegrosespoirs

ration de la piste et les épreuves de
Coupe d’Europe au mois de janvier
ont déja intéressé les médias. Rap-
pelons en outre que, pour le mo-
ment en tous cas, Crans-Montana
est la seule station valaisanne a
accueillir une épreuve de la Coupe
dumonde du ski.»

Des images en direct
sur 14 chaines de télévision
Crans-Montana Tourisme, dans
sa communication et son marke-
ting, a ainsi largement utilisé le
«prétexte» du retour de la Coupe
dumonde de ski pour parler du do-
maine skiable et des importants in-
vestissements quiont été consentis,
acommencer par la réfection com-
pletedelaPiste nationale, I'inaugu-
ration d’'un nouveau télésiege et la

sors... Il ne sera pas toujours facile
pour Crans-Montana Tourisme
d’organiser I'hébergement, cela
notamment en ne sachant pas a
I'avance avec précision combien de
monde serala. «Par exemple, si une
Suissesse effectue de bonnes per-
formances avant les épreuves de
Crans-Montana, les médias helvé-
tiques ne manqueront pas de
s'inscrire  en nombre», précise
Dominique Fumeaux. Quant au
public, onI'espere nombreux surle
Haut-Plateau: Crans-Montana a
mis en place une opération séduc-
tion aupres des jeunes Valaisans en
leur offrant le forfait ski journalier
durant les courses et des tarifs pré-
férentiels aleurs parents.

conséquente augmentation de la
surface du domaine qui peut étre
enneigée mécaniquement.

«Et puis», note Dominique Fu-
meaux, «le fait de posséder une
piste de ski homologuée par la Fé-
dération internationale de ski
prouve que ledomaine skiable peut
également plaire aux bons et aux

en accueillant a trésbonsskieurs».
nouveau, le week- «La médiatisation La skieuse valai-
end  prochain, sanne  Sylviane
I'élite du ski autourdela CouDe Berthod, membre
mondial. dumonde est une de I'équipe natio-

1l a fallu deux bonne opération nale,aainsiconfié

ans de travaux et
quatremillionsde
francs d'investis-
sement pour ré-
pondre aux exi-
gences de la Fédération internatio-
nale de ski et un autre «gros million
defrancs» pourorganiserles épreu-
ves dela Coupe du monde de ski fé-
minine les 8 et 9 mars prochains. Le
jeu en vaut-il la chandelle? «Oui»,
répond Dominique Fumeaux, le di-
recteur de Crans-Montana Tou-
risme. «Dupointdevuetouristique,
toute la médiatisation qui entoure
les épreuves de Coupe du monde
est une bonne opération pour
Crans-Montana. Les images sont
en effet largement diffusées sur les
chaines de télévision nationales et
internationales. En outre, la prépa-

pour la station.»

Dominique Fumeaux
Directeur de Crans-Montana Tourisme:

ce qui suit au
terme des man-
ches d’entraine-
mentsqu'elleaef-
fectuées sur la
nouvelle piste au mois de janvier:
«Au premier abord, on a I'impres-
sion que la Nationale est une
descentefacile. Mais, malgré tout, il
yaplein de mouvements de terrain
quine seront pas faciles anégocier:
méme leshommes auront dumal a
nepasse laisser surprendre...»
Les 8 et 9 mars, il y aura donc
du monde a Crans-Montana, des
cameéras et des appareils photos en
nombre, 14 chaines de télévision
qui diffuseront les images en
direct... Staff, journalistes, équipes
nationales féminines de ski, en-
traineurs, représentants de spon-

C [ pour les
championnats du monde de 2015?

Si les retombées seront impor-
tantes les 8 et 9 mars, les investisse-
ments consentis par Crans-
Montana ont été faits dans une
vision a long terme. «Pour pouvoir
bénéficier d'unimportantimpacta
I'étranger», souligne Dominique
Fumeaus, «il faut que le nom de la
stationsoitassociéaune classique.»
Comme lorsqu’on prononce Wen-
gen, on pense immédiatement au
Lauberhorn. Lacerise sur le gateau,
ce seraient les championnats du
monde de ski. En 2015 peut-étre. A
condition que St-Moritz ne soit pas
désignée pour2013.

Pour déposer sa candidature,
Crans-Montana devra alors encore
ajouter un million de francs a ses
dépenses. En attendant les retom-
bées formidables qui en découle-
raient, on entend cependant garder
latétefroide a Crans-Montana Tou-
risme: «On ne peut pas tout miser
sur les épreuves de ski, il faut tra-
vailler en méme temps sur d’autres
axes», note Dominique Fumeaux.
La station a par exemple parié ces
deuxderniers hiverssurle freestyle,
avec les épreuves du «Ticket to
Ride» ol les champions de freeski
et de snowboard ont disputé le
Champs Open. Un événementquia
mis en évidence une autre facette
dudomaineskiable.

Hotela parrainera
le Prix suisse
du tourisme

Les Caisses sociales Hotela, a Mon-
treux, ne parraineront plus'Hotela
Travel Summit. Cette manifesta-
tion, censée rapprocher les presta-
taires des secteurs de l'outgoing et
del'incoming, avait eu lieu de 2004
2 2006 en marge du Travel Trade
‘Workshop a Montreux. Les Caisses
sociales Hotela continueront pour-
tant leur activité de parrainage
puisqu’elles ont décidé de soutenir
le Milestone, le Prix du tourisme

suisse. mh
Archives
hoteliéres suisses:
«tout est prét»

Les «archives hotelieres suisses»
sontsurlepointdevoirlejour. «Tout
est prét», lit-on dans la derniere
lettre d’'information d’hotellerie-
suisse. En effet, lundi, 2 Berne, sera
créée la fondation qui se chargera
de mettre sur pied ces archives. La
fondation a pour but d’aménager
une plate-forme d'information
consacréeal’histoire del’hotellerie
et du tourisme helvétique. Elle fera
aussi en sorte que les documents
soientarchivés de «maniere profes-
sionnelle», lit-on encore. mh

Une nouvelle table
al’'Hotel Eden au Lac

L'Hotel Eden Palace
au Lac ouvrira ces
prochains jours un
nouveau restaurant
al'enseigne de
«Chez Gaston».

JEAN-JACQUES ETHENOZ

Idéalement situé sur les quais de
Montreux, le restaurant de I'Hotel
Eden Palace au Lac va désormais
s'appeler «Chez Gaston». Sa
réouverture est prévue pour le
début du mois de mars et sa ges-
tion aété confiée a Hansueli Egli, le
directeur général de I'Hotel Royal
Plaza qui est de plus en plus impli-
qué dans la direction des établis-
sements du groupe «Montreux
Lake Hotels» qui compte aussi la
VillaToscane et'Hotel Excelsior.
Ses cuisines seront dirigées par
Thierry Sauvage quifait partiedela
brigade de 'Eden depuis quelques
mois, sous la surveillance de Jean-
Marie Pelletier, chef exécutif du
Royal Plaza. La nouvelle équipe a

prévu une carte méditerranéenne,
tresaxéesurl'Ttalie.«C’estunpeula
réplique des cartes de la Croisette
etdu Café dulac», admet Hansueli
Egli, «mais c’est une cuisine qui
plaira, surtout pour une premiere
saison printaniere dans un établis-
sement proche du centre et du
Casino et qui compte une grande
terrasse surles quais».

Une partie de 'ancien restaurant
transformée en bar-lounge

Entre huit et neuf personnes
devraient travailler en cuisine sous
la direction du nouveau chef et,
selon les saisons, une douzaine au
service, menés par deux maitres
d’hotel. Autre nouveauté, une
partie de 'ancien restaurant a été
transformée en bar-lounge et
accueillera un pianiste comme
pourajouteralasymbiosedesdeux
établissements hoteliers, 5-étoiles
pour le Royal Plaza, 4-étoiles pour
I'Eden PalaceauLac.

Sachant que le restaurant de
I'Edenavaitbeaucoup perdude ses
qualités au fil du temps, cette poli-
tique de groupe est annoncée

comme délibérée. Elle est voulue
par Tony Murray, le milliardaire
franco-britannique  derriere le
groupe «Montreux Lake Hotels», et
mise en place progressivement.
Rappelons que la direction du
Royal Plaza a déja repris la gestion
de I'Hotel Villa Toscane et assume
également depuis quelques mois,
la gestion de la partie hoteliere de
I'Excelsior Clinique Biotonus. On
notera que c'est fortuitement que
le nom de «Chez Gaston» a été
donné aunouvel établissement.

Le vrai prénom du propriétaire
des lieux est Jacques-Gaston
«Nous voulions I'appeler «Chez
Tony avant de juger ce nom par
trop connoté pizzeria», note
Hansueli Egli. Or Tony Murray se
prénomme en fait Jacques-Gaston
pour I'état civil. Ajoutons encore
que, comme pour les restaurants
de I'Hotel Royal Plaza, la nouvelle
équipe de «Chez Gaston» compte
sur une clientele d’affaires de la
région, mais également, ponctuel-
lement, sur les festivaliers et la
clientele touristique de Montreux.

JeanJacques Ethenoz

Jean-Marie Pelletier (a g.) et Thierry Sauvage.
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Quand valoriser
rime avec fideliser

Libérer quelques
jours ses employés
pour qu'ils se perfec-
tionnent, c’est les
valoriser et, partant,
les fidéliser.

VALERIE MARCHAND

a clef de la réussite dans
I'hotellerie passe aussi
parlamotivation des em-
ployés. Les gérants de
I'Hotel Au Major Davel a Cully (VD)
I'ont bien compris. Encadré, con-
seillé et régulierement formé, le
personnel de I'hotel reste stable.
Ainsi, les serveurs étrangers qui
n'ont pas bénéficié d'une forma-
tion dans leur pays peuvent suivre
lescoursProgresso. «Leprogramme
est tres bien. Dommage que si peu
d'hételiers yinscriventleur person-
nel», déplore Bernadette Messmer.
La directrice duMajor Davel estime
que chaque service doitacquérir de
nouvelles connaissances.

La formation complémentaire est

une récompense pour ’employé
«Chaque maillon de I'hotel est

important», note Bernadette Mes-

smer. Les cours de langues sont
ainsi obligatoires pour le personnel
durestaurant. Les autres cours sont
facultatifs. Pourtant, ils suscitent
également un vif d’intérét et sont
souvent considérés comme une
récompense. Laformation complé-
mentaire est aussi jugée primor-
diale a la Résidence hoteliere des

cours de premiers secours afin de
prodiguer des soins si un client
devait avoir un malaise», précise
Philippe Stalder, le directeur de la
Résidence hateliere des Bains
d’Ovronnaz. Au niveau médical, les
thérapeutes suivent régulierement
une formation continue de trois
jours. Par ailleurs, des cours de sau-

Bains  d’Ovron- vetage sont réor-
naz. Chaque nou- Permettre a son ganisés chaque
veau venu visite la année pour les
station avec I'of- personn_el de maitres nageurs.
fice du tourisme se perfectlonner, Les masseurs,
et’ !els  serveurs c'est bien souvent q}mn}\z} eux, sont
bénéficient égale- . régulierementen-
ment de deux le valoriser et cadrés par des
jours de perfec- le fidéliser. médecins  pour
tionnement, no- approfondir leurs

tamment dans le
cadre de la formation Ritzy propo-
sée gratuitement en Valais.

En parallele, les réceptionnistes
sont encouragés par le biais de dif-
férents cours a «répondre au télé-
phone comme des pros». Puis, la
formation des responsables de la
sécurité représente aussi un aspect
non négligeable pour cet établisse-
ment. Ainsi, le personnel technique
s'entraine fréquemment avec le
service dufeu de lacommune. Pour
assurer une sécurité encore plus
optimale, un nouveau projet
devrait aussi bientot voir le jour.
«Nous aimerions organiser des

techniques. Tout
lepersonnelmédical prend régulie-
rement part a des colloques afin de
peaufinerleurs connaissances.

Perfectionner la gestion des
réclamations est une priorité
Certains cours devraient étre
plus prisés que d’autres dans le
cadre de la formation continue.
Matthias von Wyss, directeur de
I'Hotel de I'Aigle a Couvet (NE) et
président d'«Hotel Gastro For-
mation Neuchatel», estime que les
clefs de la communication entre
collegues et avec les clients, no-
tamment en ce qui concerne la

gestiondesréclamations, devraient
constituer une propriété.

Pouvant faire bénéficier son per-
sonnel de la formation continue
grace au programme du Label de
qualité, il regrette toutefois que, en
raison d'un budget serré, il ne
puissepas offrir d'autre formationa
ses collaborateurs. Lhotelier sou-
haiterait entre autres leur proposer
des cours annuels, d’'une durée de
deux jours, spécifiques aux travaux
quotidiens en situation dans I'en-
treprise.

Joindre lutile & lagréable
lors des journées de formation

En raison du financement, mais
également en raison d’un effectif
insuffisant, la formation continue
reste trop souvent inaccessible.
Ainsi, Frangois Rampone, directeur
del’'Hotel Elite a Sion (Swiss Budget
Hotels), souligne que chacun de ses
collaborateurs joue un role extré-
mement important, cumulant par-
fois jusqu'a deux postes. Il n'est
donc pas concevable, dans ce cas,
de prévoir des absences dues a une
formation complémentaire.

Par contre, d’autres petits hotels
mettent l'accent sur des cours a
Pinterne ousur des cours occasion-
nels de courte durée. C’est le cas de
I'Ecohotel LAubier a Montezillon
(NE). Il suggere a ses employés au

Fidéliser son personnel en lui permettant de suivre des cours de
perfectionnement, C’est indiscutablement frapper a labonne porte.

bénéfice d'une certaine expérience
de s'intéresser a la comptabilité de
T'hétel ou a son organisation afin
d’acquérir encore plus d'aisance et
d’indépendance dans leurs taches
quotidiennes, devenant ainsi le
bras droit de leurs employeurs.
Autre alternative, profiter d'une

journée dégustation, de la visite
d'un vignoble ou d'une fromagerie,
comme le suggere a ses employés
Jean-Marc Soldati, a la téte de
I'Hotel du Cerf a Sonceboz (BE).
Des journées qui se veulent non
seulement formatrices mais égale-
mentrécréatives.

PUBLIREPORTAGE

Limportance du sommeil et de la

nutrition dans le secteur hotelier

réateur d'expérience pour san
| ‘ dient. 'hitelier est aujourd’hui
devenu un metteur-en-scéne qui
combine art et science dans I'accom-
plissment de son ceuvre., Pour ce Faine, il
faut d'abord introduire dans I'ofire, les
wingrédientse de base neprésentant la
quintessence du produit. Le sommeil et
la nutrition font bien évidement partie
de ses éléments-clés. Trarsformer le sé-
jour du client en un réve est bien possi-
ble, mais pour réver il faut bien dormir
el manger sinement.

* Quelle sera I'évolution de nos styles
de vie actuels et quel en sera l'impact
sur le sommeil et la nuirition 7

* Quelles tendances dans le secteur de
la nutrition présentent une opportu-
nité et/ou une menace pour le sec-
teur de l"accueil £

* Quelle est la différence entre les ter-
mes “diéétgue” ; "nutrition” ; “nour-
ritune saine” , “wellness” ; “bien -gtre” ;
elc. ¥

* Comment peut-an communijuer ces
concepts de maniére efficace et clai-
re aux professionnels du secteur de
I'accueil ?

* Quelle est l'importance de la qualité
du sommeil pour natre vie ? Que
signifie aboutir & une bonne qualité
desommeil 7

* Comment les hiteliers peuvent-ils bé-
néficier des résultats des recherches
dans les domaines du sommeil et la
nutrition ? Fst-ce qu'un entrepreneur
peut trarsformer ces résultats en une
affaire viable ?

Vous souhaitez obtenir des répon-
ses i ces questions ¥ Nous vous In-
vitons i la Table Ronde qui aura Heu
le 7 mars 2008 de 8h 4 11h & I'Ecole
hételiére de Lausanne. La théma-
tique pour cette édition sera : oL'in-
novation dans le lifesryle: le role du
sommeil et de la nutrition .

Au cours de cette manifestation, quatre
experts de haut niveau s'attacheront @
rester pragmaltiques, concrels el pro-
ches de vos préoccupations:

* Professeur Roger DARIOLI,
Spécialisie des questions de
nudrition et de préventtion primaire
Palyclinique Médicale Universitaine
de Lausanne - Suisse

» Professeur Paul-André DESPLAND,
Presfesseur honoraine

Faculté de Médecine de Lausanne
Suisse

Professeur Claude PICHARD,
Directeur Nutrition Clinigque
Hopital Universitaine de Genive
Suisse

Monsicur Stéphane YEOL,
Directenr Général
Zyken International - France

Cette Table Ronde sera modénée par Dr.
By F. lunius, Directeur Institut EHLITE
et Dr. Hervé Mathe, Directeur d'1SIS
- ESSEC Business School, Paris ['ex-
pertise renommée du directeur de cet
institut, le Professeur Dr. Hervé Ma-
the dars le management de innova-
tion et de la créativité dans le secteur
des services, enrichira le débat au
cours de ces rencontres Académie -
Secteur de I'accueil.

Innovation et créativité dans le secteur
des services : cycle de Tables Rondes
a I'’Ecole hoteliére de Lausanne

Yt L‘JEE

— —

Pour renforcer ses liens avec le sec-
teur, U'Institut des Technologies et de
I'Entreprenariat de I'Ecole hételiére de
Lausanne (EHLITE), organise un cycle
de quatre Tables Hondes par année. Un
panel représentatif d'experts et de lea-
ders dans un domaine dimportance
sont invités 3 débattre les questions du
public. Cet événement est organisé en
collabaration avec I'Institut Stratégie et

Paris et I'Université de Central
Florida - Rosen College of Hospitality
Management.

Ces débats spécifiques au secteur de
I"accueil couvrent 'ensemble des as-
pects économiques, les tendances du
marché, les différents aspects de l'in-
dustrie ainsi qu'une vision axée sur le
futur de notre environnement. Les Ta-
bles Rondes nous permetient ainsi de
récolter des données fables qui, par la
suite, permettront 3 I'Institut EHLITE
de développer ses mpports INTEHL,
distribués aux participants aprés cha-
que rencantre.

ANNONCE

7.

ECOLE HOTELIERE

LAUSANNE

e —laad L]

Cette Table Ronde est ouverte & tous !

Si vous souhaitez y participer, inscri-
vez-vous dés aujourd hui par e-maila:

tablesmondes@ehlch.

Nous espérars vous relrouver nom-
breux d cet événement rassemnblant de
nombreux dirigeants d'entreprses et
specialistes du domaine !

Pour toute information complémen-
taire, veuillez visiter notre site web
(httpe//wwwiehlite.ch) ou contacter
Ray K lunius :

rayiunius@ehl.ch
+41 (0)21 785 1541,

INNOVATION & CREATIVITE
dans l'industrie des services
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«L'actrice Diane Keaton me donnait
toujours cing marks de pourboire quand
je lui apportais le petit-déjeuner dans

_sa chambre, a1'Hotel Colombi.» 2 4
*!| Kristiane Jeltsch, directrice des ventes des Seiler Hotels

L'ITB

grandit
encore

Dans une semaine
s'ouvrira a Berlin,
PITB, la plus grande
foire touristique du
monde. Une foire qui
ne cesse de grandir.

MIROSLAW HALABA

our Christian Goke, di-

recteur de Messe Berlin,

I'ITB, le plus grand salon

touristique du monde,
estlerefletdel’étatdesantédutou-
rismeinternational.Or,letourisme
se porte bien et I'ITB, par consé-
quent aussi. La preuve: I'édition
2008, qui ouvrira ses portes mer-
credi prochain pour les refermer le
dimanche 9 mars, battra probable-
ment un nouveau record de fré-
quentation. L'an passé, la manifes-
tation avait enregistré 108735 visi-
teurs professionnels, soit 15% de
plus qu’en 2006. Avec le grand pu-
blic, ce sont au total 177154 per-
sonnes qui ont déambulé parmi
les vingt-six halles dela foire.

Un second salon,
dés cet automne, en Asie

La surface disponible ne pou-
vant plus répondre a I'accroisse-
ment delademande, lenombre de
pays et d’exposants présents sera
quasimentsimilaireaux chiffres de

2007, soitenviron 185 payset11 000
exposants. Cette demande excé-
dentaire n'est donc étrangere a la
décision des organisateurs d’ou-
vrir, cet automne, un second salon,
ITB Asia qui se tiendra du 22 au 24
octobre a Singapour.

Une présence suisse
dopée par ’Euro 2008

Pourle tourisme suisse, I" édtion
2008 revétira un caractere particu-
lier enraison del’Euro 2008. La dé-
légation suisse, rassemblée par
Suisse Tourisme, sera plus forte
qu’en 2007. On y recensera 28 ex-
posants (+5) et 158 partenaires
(+48). Le programme comprend
des activités al'intérieur etal'exté-
rieur de la foire. Lattraction du
stand suisse, qui sera situé pres du
stand autrichien, sera un jeu de
«dribble», bien en phase avec I'Eu-
102008.

Cette ambiance footballistique
se retrouvera, le mercredi, a la
Potsdamer Platz ol stationnera
I'ddcony, cing conteneurs en forme
de croix suisse qui feront une tour-
née européenne pour promouvoir
la Suisse aupres des futurs specta-
teurs de I'Euro 2008. Sur la méme
place, dans la Kaisersaal, Suisse
Tourismeethotelleriesuisseinvite-
ront leurs partenaires pour leur
présenter l'offre «Design&Life-
style Hotels», SuisseMobile et, bien
str, les offres liées a 'Euro 2008.
Une table ronde sera aussi organi-
séeacetteoccasion.

Il

| The World's
Leading
Traval
Trade Show

e

Plus de 100000 professionnels ont visité [1TB l'an passé sur untotal de 177200 visiteurs.

CéliaNavarro et Yves Curchod (Les Brasseurs).

Photos Héléne Koch

La biere fétée
11 y avait du monde, mardi
soir, chez «Les Brasseurs »,
Neuchétel. Quelque 150 per-
sonnes sont venues al'inau-
guration de I'établissement,
ouvert en décembre. Cette
période de démarrage a per-
mis a Yves Curchod, co-fon-
dateur de ce concept de mi-
cro-brasseries, de tirer un
premier bilan réjouissant:
«Nous sommes passé de 12
collaborateurs a 25». Valérie

Brasseurs».

Garbani, présidente duCon-
seil communal de Neucha-
tel, a retracé I'historique du
batimentolisetrouvent«Les
Construit en
1862, celui-ci a notamment
abrité un bazar qui propo-
sait des «objets d’art et d'in-
dustrie». Un questionnaire,
a remettre dans une urne, a
permis a dix personnes ti-
rées au sort de repartir avec
un fiit debiere de 5litres. hk

Yann Engel (2 g.) et Jérome Longaretti (TN).

Des températures appreéciées

En montagne, comme en
plaine, les températures
tres printaniéres, enregis-
trées le week-end dernier et
les jours précédents, ont été
notamment appréciées par
les restaurateurs.

MIROSLAW HALABA

Le tourisme helvétique est parti-
culierement gaté cet hiver par les
conditions météorologiques. Les
chutesdeneigeenregistréesendé-
but de saison et un ensoleillement
généreux ont permis aux stations,
aussi bien celles situées dans I'’Arc
alpin que celles de I'Arc jurassien
d’engranger de bonnes affaires
tout au long de cet hiver. On peut

I H
Les terrasses bondées, comme ici a Aarberg (BE), ont fait le bonheur
des restaurateurs.

ajouter a ce tableaules effets favo-
rables pour les restaurateurs de
plaine du fort anticyclone qui sta-
tionne depuis pres de deuxsemai-
nes surl'Europe centrale et del'af-

flux d’air doux qui I'accompagne.
Ainsi, le week-en dernier, les ter-
rasses étaient bondées un peu par-
tout en Suisse, les températures
oscillant entre 16 et 24 degrés.

Nuit des neiges: plus de deux millions
de francs distribués en vingt-cing ans

Crans-Montana a accueilli, le week-end dernier, la 25¢ édi-
ton de la célebre soirée caritative «La Nuit des neiges».

Fondée par 'ambassadeur Fran-
cois Barras, la Nuit des neiges est
I'une desmanifestations quifaitla
renommée de Crans-Montana. Le
week-end dernier, quelque 550
personnalités ont participé a la
25e édition de cette soirée carita-
tive. Durant cette période, celle-ci
apermis de récolter plus de 2 mil-
lions de francs. Les bénéficiaires
ont été, cette année: I'association
AVE.C,, présidée par le profes-
seur David Khayat, etla Sepp Blat-
ter Football and Humanity Foun-
dation, ceuvre du président de la
FIFA, Sepp Blatter. Le monde du
football était bien représenté
avec, entre autres, Christian
Karembeu et Michel Platini.

LaNuit des neiges

Etaientnotamment présents:
mh  Adriana et Christian Karembeu.

D’une langue
a Pautre

Quand les hotels
servent de lieux de
tournage de films

Leshotels ont toujours été des lieux
detournageappréciés pourl’indus-
trie du cinéma. Notre hebdoma-
daire consacre cette semaine une
large place a cette thématique, que
ce soit a Fribourg-en-Briesgau, a
I'Hotel Colombi, théatre du tour-
nage d'unfilm avec Diane Keaton et
Klaus Kinski, ou a 'Hotel des Trois
Rois de Bale qui a servi de cadre en
début d'année a un film dont
I'action se déroule dans les années
cinquante. Ce dernier aspect a
engendré un certain nombre de
contraintes. Lesemployésdel’hotel
ont dii ainsi revétir des uniformes
d’époque et des voitures anciennes
ont été parquées devant le célebre
cing-étoilesbalois. Suisse Tourisme
considere le cinéma comme étant
un vecteur publicitaire tres inté-
ressant. Il a de ce fait soutenu le
tournage du film IMAX «The Alps»
ainsi que plusieurs longs métrages
indiens. Im
Page 1+ cahier Fokus, pages7a 11

Jean-Jacques
Gauer va se retirer
des Leading Hotels

Président des Leading Hotels of the
World depuis plus de dix-huit ans,
Jean-Jacques Gauer, le directeur
généralduLausannePalace&Spa,a
annoncé dans une interview accor-
dée a notre journal qu'il quitterait
sesfonctionsprésidentiellesaupres
des Leading Hotels. «Ilse peutqueje
parte déja cette année, mais il est
également possible que je reste
encore en place pendant deux ans.
Ce qui est certain, c'est que Paul
McManus, le CEO des Leading
Hotels of the World, nous quittera
cetteannée caril partiraalaretraite.
Il m'incombe ainsi de régler au
mieux sa succession», a-t-il relevé.
Jean-Jacques Gauer a également
annoncé que la création d'un label
«LeadingResort» étaitactuellement
al'étude. Im
Page5

De l'utilité
d’une clause de
non-concurrence

La rubrique «Plattform» aborde
cette semaine un litige qui occupe
régulierement les tribunaux. R. O.,
directeur d'un hotel aW,, cite le cas
desondirecteur-adjointquiaquitté
son établissement a la suite d'un
différend et qui arepris aujourd’hui
un autre hotel dans le méme
canton. Il demande jusqu’'a quelle
hauteur peut s’élever la réparation
du préjudice subi. Le directeur-
adjoint en question avait en effet
signé, lors de son engagement chez
R. O, une clause de non-concur-
rence quil'empéchait de diriger un
hoételdanslemémecanton pendant
une durée de cing ans. Cet exemple
montre bien toute I'utilité de se
prémunir contre ce genre delitiges.
Tl est ainsi fortement recommandé
d'intégrer dans le contrat de travail
une clause interdisant a I'employé
qui quitte son poste de concur-
rencer son ancien patron. Im
Page12



	

