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ZivileTrauungen

an einem exklusiven
Ortsind trendy.Im
Berner Oberland
wird auch kiinftig im
Zugoder aufdem

Schiff geheiratet.
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60 Millionen
Flrsoviel solldas
Gebdude des Luxus-
hotels Giardino ver-

hotel

avec cahier francais

revue

kauft werden.
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Der SpltZe nkoch Bilder des «Aescher Wildkirchli» gehen um die Welt. Die faszinierende Lage des Berghotels ist einmalig. e
Robert SPEth lasst Sie liegen anver- ndsiesindalleaufihre ~ Walliser Binntal kann in diesem Die Berghotels haben Ge-
sich von Kocheleven 5 P Art und Weise ganz Jahrseinen 125. Geburtstag feiern.  schichte geschrieben, ungeheuer-
. . traumten kleinen besonders, die abge-  Es hat eine turbulente Zeit hinter  liche, wie das «AescherWaldkrich-
uber die Schulter Seen, vor imposan- legenen Berghotels.  sich: Zweimal musste das Hotel, li»unddas«Moskau». Alldasmacht
h n 4 N P Siezufiihren, fordertdem Hotelier ~ dasindenAnfangsjahrenvoneng-  diese kleinen Gasthofe und Hotels
sC a.ue o ten Bergkullssen und und derHoteliereviel Engagement  lischen Touristen fast {iberrannt ganz besonders charmant, eben
Seite 15 Kkl b Fel und Organisationstalent ab. Der ~wurde, seinen Betrieb schliessen. einsame Spitze. Und beliebt: denn
eben an rauen rel- Einkaufum die Ecke ist nicht mehr Die Zeit ist aber in den Berg- viele Giste suchen die Stille, die
° sen: Die Hotels am méglich. Der Miillcontainer steht  hotels nicht su'l!gesFanden. Heute Abg.esch.iedenheit, die sie an die-
Ml lestone . nichtneben dem Haus. «Wasfehlt, findet der Gast in diesen Hdusern senidyllischen Orten finden. «Un-
i Ende der Schweiz. dasfehlt», sagtder Gastgeberinder ~ zum Teil auch Luxuriéses. Auf der ~ sere Gaste suchen die Ruhe. Dasist
«WirhabendenIn- S o Konkordiahiitte, Fredi Hagmann, Fafleralp beispielsweise ldsst sich ~ zunehmend im Trend», sagt etwa
; o Fi CHRISTINEKUNZLER  Jakonisch. Thm bringt der Heli- privat saunieren.Und einige bie- FranzImmer, der Besitzer des Ho-
novations preis fur kopter die Lebensmittel. ten eine hochstehende Kiiche. Im  tels Engstlenalp. Das zeigtauch die
Valais Excellence ge- Und die meisten Berghotelsha-  kiirzlichwiederersffneten Engadi-  Aufenthaltsdauer, diesichdortste-
. . A ben schon ein paar Jahre auf dem  ner Hotel Lej da Staz ist das junge  tigverldngert.
nauim rlchtlgen Mo- Buckel. Das Hotel Ofenhorn im  Kochtalent Lukas KusteramWerk. ~ Seite7 bis 11 und 23
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2009 bis 2012
ist zusammen

Das Zittern hat ein Ende: Die Fi-
nanzierungspartner der Schweizer
Beherbergungsstatistik haben ver-
traglich zugesichert, dass sie auch
in den néchsten vier Jahren fiir de-
ren Kosten aufkommen werden.
Das hat Mario Liitolf, Direktor des
Schweizer Tourismus-Verbands,
gegeniiber der htr hotel revue be-
stitigt. Der Bund, die Kantone, die
touristischen Regionen, Schweiz
Tourismus und die Verbinde teilen
sich die 1,6 Millionen im Rahmen
einer Public-Private-Partnership.
Erfasst werden wie bisher Logier-
néchteinHotels, Jugendherbergen,
Gruppenunterkiinften und auf

Campingplitzen. Eine Losung fir
Ferienwohnungenstehtnochaus.tl
Seite &4
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«Aufriisten in den Alpen» stand
vielerortszulesen. Dabeigingun-
ter, dass der Tourismus auch in
anderen Regionen boomt. Vor al-
lem in der Zentralschweiz erlebt
die Hotellerie eine eigentliche
Renaissance. Leer stehende oder
schlecht gehende Betriebe wer-
den fiir viele Millionen Franken
vonin-und ausldndischenInves-
toren aufpoliert. Das Chateau
Giitsch in Luzern ist nur ein Bei-
spiel. Andere Betriebe wie das
Hotel Hertenstein in Weggis (sie-
he Bild) sollen gleich einer kom-
plett neuen Luxusanlage wei-
chen. Der dsterreichische Inves-
tor Peter Piihringer will auf dem
Areal mit Seeanstoss ein Hotel-

Attraktive Lage am See: Hotel
Hertenstein in Weggis.

projekt mit integriertem Finanz-
forschungsinstitut ~ realisieren.
Kostenpunkt: geschitzte 150 Mil-
lionen Franken. Die htr hotel re-
vuehatdiegrossen Hotelprojekte
rund um den Vierwaldstattersee
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Riesige Investitionen am
Vierwaldstatter- und Zugersee

zusammengestellt. Dabei zeigte
sich, dass sich auch am benach-
barten Zugersee einiges tut .

In Zug boomt die Wirtschaft.

Hotelbetten fiir Gescha 1-

Kommentar
Heikle Mission
in Peking — fiir
alle Beteiligten

orgenwerden in Peking
M die Olympischen Som-

merspiele 2008 feierlich
erétfnet. Viele erhoffen sichvom
Sportanlass, derinseiner Grosse die
Fussball-EMnochum einigestiber-
trifft, wirtschaftliche Impulse. Ho-
telketten haben neue Hiuser hoch-
gezogen. Betriebe haben sich her-
ausgeputzt. Dochsieallehaben die
Rechnungohne denWirt-respek-
tive den Staat—gemacht.

Die chinesischen Behérden ha-
ben dieVisa-Bestimmungen derart
verschirft, dass kaumnoch Touris-
tenins Land kommen. Die Hotels
stehenhalbleer und werben bereits

«DerUmgang mit Gés-
ten, Sportlernund Medi-
enistaus westlicher
Sicht kaum tolerierbar.»

mit Preisnachldssen von 50 Pro-
zent. Die Schweizer Beachvolley-
baller, die sichim Hotel Hong Fu
Garden aufihren Wettkampfvorbe-
reiten wollten, durften ihr gebuch-
tes Quartier aus Sicherheitsgriin-
dennichtbeziehen und wurden di-
rektins Olympische Dorf gebracht.
Journalisten sehen sich strengen
Restriktionen ausgesetzt. Der Um-
gangmit Gésten, Sportlern, Medien
und Regimekritikern ist aus westli-
cherSichtkaum tolerierbar.

Doch es gibtauch andere Signa-
le. Der chinesische Staat, der viele
Pekinger Altstadtquartiere einge-
ebnethat, hatrealisiert, dass west-
liche Touristen diese so genannten
Hutongslieben. Er setzt nun Hut-
ong-Entwickler ein, dieunter ande-
rem dafiirsorgen, dass Hutong-Ho-
tels ihren Charakter beibehalten.
Fazit: Es findet eine Anndherung
statt—langsam undleise. Doches
brauchtin allen Themenbereichen
und allen Branchen nochviel Zeit
und Engagement, umdasgegensei-
tigeVerstdndnis zu verbessern.
Seite 13

de sind rar. Deshalb sind die
Stadt- und Kantonsbehorden ak-
tiv geworden. Sie stellen ein
Grundstiick, das im Jahr 2025 fiir
ein Strassenbauprojekt benotigt
wird, fiir ein temporires 4-Ster-
ne-Hotel zur Verfiigung. Das
Parkhotel Zug will darauf eine
Dépendance mit rund 60 Zim-
mern erstellen. Einsprachen gin-
gen keine ein. Der modulare
Holzbausollinwenigerals 12Mo-
naten hochgezogenwerden.  tl
Seite3
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Schweizerhof:
Barwa nimmt
Einsitzim VR

Die Hauptaktiondrin des Berner
Hotels Schweizerhof, die Barwa
Real Estate Company aus Katar,
hat mit vier Vertretern im Ver-
waltungsrat Einsitz genommen:
Ghanim Bin Saad Al Saad, Ghas-
san Abdulla Al-Binali, Tagir Al-Ja-
berund CarlaHanna. Neugewdéhlt
worden ist auch Pierre Buysses
von der Rosebud Heritage SA.
Verwaltungsratsprésident bleibt
Peter Burkhalter, Vizeprésidentist
JiirgHagmann. Die Barwa will das
seit dem Jahr 2005 geschlossene
Hotel sanieren. ck

Berner Oberland

Berghahnen
Gstaad: Zwei neue
Sesselbahnen

Die Bergbahnen Destination
Gstaad AG beginnt mit dem Neu-
bau zweier Sesselbahnen im Ski-
gebiet Hornberg — Saanersloch-
grat—St. Stephan. Vertreter der be-
teiligten Unternehmen, der Ge-
meinden und der Finanzierungs-
partner trafen sich zum Spaten-
stichaufdem Parwengesattel.
Der Neubau der kuppelbarenVie-
rer-Sesselbahnen Chaltebrunne—
Saanerslochgrat und Chaltebrun-
ne — Parwengesattel fiir 12,5 Mio.
Franken ersetzt die bestehende,
durchgehende Anlage. kv

Gstaader Hotels
und DHL: Gepack
auf neuen Wegen

Der Hotelierverein der Feriendes-
tination Gstaad und der Paket-
Dienst DHL kooperieren. Sie er-
moglichen es Gésten aus der
Schweiz, Gepéck fiir Fr. 35.40 pro
Stiick (maximal 30Kilo) innerhalb
eines Tags von zu Hause ins ge-
buchteHotelliefern zulassen. Ge-
gen einen Zuschlag von 15 Fran-
ken transportiert DHL auch Ski.
«Zielistes,denFeriengdsten Kom-
fort bereits ab der Haustiir zu bie-
ten», sagt Laurenz Schmid, der
Vorsitzende des Gstaader HV. Bei
der Hotel-Reservierung wird der
GastaufdasAngebothingewiesen
und muss nur noch die Zahl der
Gepickstiicke benennen. Bei der
Nutzung dieses Angebots spielt
es keine Rolle, mit welchem Ver-
kehrsmittel der Gast reist. kjv

Freiburg

6-Tage-Weg fithrt
zu Kasekellereien
im Greyerzerland

Ein Jahr nach der 10-Etappen-
‘Wanderung «Le Grand Tour» hat
der Regionale Naturpark Gruyere
Pays-d'Enhautjetzt«Les Chemins
du Gruyere» — auf den Spuren der
Kisehdndler — geschaffen. Das
Angebot entstand in Zusammen-
arbeit mitVia Storia, dem Schwei-
zer Zentrum fiir Verkehrs-
geschichte. Fiir die zwei Routen,
«Le chemin de LEtivaz» (Mon-
treux-Monbovon-LEtivaz  iiber
Rougemont) und «Le chemin du
Gruyere» (Montreux-Monbovon-
Charmey iiber Gruyeres) werden
6-Tage-Pauschalen mit Halbpen-
sion und Besichtigungen, etwa in
Kisekellereien angeboten.  kjv
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60 Mio. nur fur
das Gebaude?

Die Immobilie des
«Giardino» in Asco-
na wird verkauft. Die
Betriebsgesellschaft
wollen die Aktionire
behalten.

CHRISTINE KUNZLER

indestens 60 Millio-

nen Franken soll

die Immobilie des

Asconeser Luxus-
hotels Giardino einbringen —ohne
die beiden Hauser mit Eigentums-
wohnungen auf dem Hotelareal.
Viel zu viel, sagen Branchenken-
ner. AlsFaustregel gelte: «Ein Inves-
tor will mit einer Immobilie mehr
Zins erreichen, als er im Kapital-
markt bekommt. Also mindestens
5Prozent. Das ist mit 60 Mio. Fran-
ken nicht méglich.» Das Gebéude
mit seinen 72 Zimmern —ohne Be-

triebsgesellschaft-seirund 30 Mio.
Franken wert. Dass diese Einschiit-
zung realistisch ist, zeigen drei
branchentibliche Berechnungs-
modelle. Einmal die «Tausender-
Regel», mit der sich die Roomrate
errechnen ldsst (60 Mio. : 72 Hotel-
zimmer : 1000). Sie ergibt den eher
unrealistischen Preis von 833 Fran-
ken pro Zimmer. Die zweite Be-
rechnungsformel, die Verdoppe-
lung des Umsatzes —im «Giardino»
sind das jahrlich 14 Mio. Franken —
ergibteinenErtragswertvonknapp
30Mio. Franken.Wernachderalten
Formel der Schweizerischen Ge-
sellschaft fiir Hotelkredit SGH
rechnet, kommtaufeinenWertvon
38 Mio. Franken (angenommenes
Betriebsergebnis IT 30%, kapitali-
siertmit 11%).

Ein Mazen? Ja, aber: Der will
operativ mitreden.

Peter Gloor, Stellvertretender
Geschiftsleiter der SGH, sagt dazu:
«Ich will mich nicht festlegen, da
mir fir eine exakte Berechnung

Kennzahlen fehlen. Ich frage mich
aber, obderPreisnichtzuhochist.»
Soll das Hotel jedoch eine Ren-
dite von 5 Prozent abwerfen, dann
liegt die Schwelle bei 60 Mio. Fran-
ken sehr hoch. Gerald Nowak, Di-
rektor des Hotels Eden in Spiez,
bringtes aufden Punkt: «Soviel be-
zahlt nur ein Liebhaber. Doch wer
das Haus aus diesem Grund kauft,
will operativ mitreden.» Dieser
Meinung ist auch die Investorin,
die sein Hotel gekauft hat, Lisbeth
Mathys-Sieber. Sie lasst auf Anfra-
ge der htr hotel revue durch Novak
ausrichten, sie fithle sich zu alt, um
ein weiteres Hotel zu erwerben,
aber wenn sie eins kaufen wiirde,
dann nur, wenn sie operativ mit-
bestimmenkénne.

Und hier liegt das Dilemma: Der
kiinftige Investor kann im «Giardi-
no» nicht oder nur bedingt mit-
reden, da die «Giardino»-Betriebs-
gesellschaft nach dem Willen der
drei Hauptaktionére Gregor Furrer,
AlbertBassundDieter Clevennicht
verkauftwird. Die Betreiber wollen

Alain D. Boillat

Wer kauft die Inmobilie des Luxushotels Giardino?

sich beim neuen Besitzer wieder
ins Hotelgeb4ude einmieten. Aus
diesem Grund diirfte das «Giardi-
no»-Gebéude auch fiir eine Hotel-
kette uninteressant sein. Bleibt die
Suche nach einem Investor, der die
Immobilie in seinem Portefeuille
haben oder aber ein renommiertes
Hotel wie das «Giardino» als Presti-
geobjekt erwerben will.

Gerét das «Giardino»
unter Zugzwang?

Laut dem Wirtschaftsmagazin
«Bilanz» fanden bereits «lose Ge-
sprache» mit Investoren statt. Un-
terzeichnetseinochnichts, derAb-
schlusskonnte indes in den néchs-
ten Wochen stattfinden. Gegen-
tiber derhtrhotel revue wollten die

Aktionére keine Stellungbeziehen.
Der Verwaltungsratsprésident der
Hotelbetriebs-AG, Gregor Furrer,
verweistlediglich aufden «Bilanz»-
Artikel, der in Absprache mit den
drei Hauptaktiondren geschrieben
worden sei. Bereits vor einem Jahr
konfrontierte die htr hotel revue
Furrer mit Verkaufsgertichten. Da-
mals stritt er jegliche derartigen
Geliiste ab.

Ein Grund fiir den jetzigen Ver-
kauf der Immobilie konnte der ge-
plante Ausbau der beiden Nach-
barhotels Castello del Sole und
Eden Roc sein. So oder so, der Zeit-
punkt fiir den Verkauf ist gut ge-
wihlt: die deutsche EIf hat dem
Luxushotel gerade eben einen
grossen Werbeeffekt beschert.

Streit um

Wer seine Ferienwohnung
vermietet, muss TV-
Gebiihren von 85 statt 35
Franken pro Monat bezah-
len. Das Bakom hat eine
Beschwerde von Davos
Tourismus abgelehnt.

THERES LAGLER

Die Situation ist verflixt: Die Tou-
ristiker mochten die privaten Fe-
rienwohnungsbesitzer dazu brin-
gen, ihr Feriendomizil vermehrt

TV-Gebiihren

zuvermieten,umdasProblemder
«kalten Betten» zu entscharfen.
Macht ein Ferienwohnungsbesit-
zerdabeimit, mussersichaberbis
auf Weiteres auf hohere Radio-
und Fernsehgebiihren gefasst
machen. Das Bundesamt fiir
Kommunikation (Bakom) hat ei-
ne Beschwerde von Davos Touris-
musabgelehnt.

Daserlaubtes der Billag, die fir
den Bund die Gebiihren eintreibt,
auch weiterhin Rechnungen fiir
den gewerblichen Empfang von
Radio und Fernsehen zu verschi-
cken. Diese betragen 85 statt 35

Franken pro Monat. «Fiir uns ist
der Entscheid des Bakom in kei-
ner Art und Weise befriedigend»,
betont Mario Liitolf, Direktor des
Schweizerischen Tourismus-Ver-
bands. Der STV unterstiitzt Davos
Tourismus beim Gang durch die
Instanzen. Und schonjetztistklar,
dass der Entscheid ans Verwal-
tungsgericht weitergezogen wird.
«Wie sollen wir einen Ferienwoh-
nungsbesitzer dazu bringen, sei-
ne Wohnung Dritten zu vermie-
ten, wenn dann solche Abgaben
auf ihn zukommen?», gibt Liitolf
zubedenken.

Die Schweiz bleibt eine attraktive
Tourismusdestination

Die jiingste Umfrage der UBS bei 40 Feriendestinationen
zeichnet fiir die Sommersaison ein positives Bild.

Inlediglich drei Orten erwarten die
Tourismusdirektoren laut Juni-
Umfrage der UBS weniger Hotel-
tibernachtungen als im Vorjahr.
Hingegen rechnen 26 Destinatio-
nen mit mehr und elf mit mindes-
tens gleich vielen Logiernéchten.
Dabei gehen die Orte mit Wachs-
tumserwartungen von Zunahmen
sowohlbei einheimischen als auch
auslindischen Giésten aus, wie
dem jiingsten UBS Outlook zu ent-
nehmenist.

Wichtige Einflussfaktoren se-
hen die Befragten im nach wie vor
giinstigen  Franken-Euro-Wech-
selkurs, in der guten konjunkturel-
len Lage in Europa, der Rolle der
Schweiz als Gastgeber der Euro
2008 und der guten Wettbewerbs-
fahigkeitdes Schweizer Tourismus.
Die UBS geht zurzeit noch nicht
von massiven Anderungen der
Rahmenbedingungen aus und er-
wartet eine erneut zufriedenstel-
lende Sommersaison. dst

=
=
=
=

Entrée: Swissotel Le Plaza, Basel.
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Die Hotellerie bluht auf

Nicht nur in den
Alpen wird kréftig in
Hotels investiert.
Auch am Vierwald-
stitter- und Zugersee
stehen millionen-
schwere Ausbaupro-
jekte an. Eine
Ubersicht.

THERES LAGLER

n der «goldenen Zeit» der
Schweizer Hotellerie Ende
des 19. Jahrhunderts ent-
standen riesige Hotelpalds-
te am Vierwaldstéttersee. Konigs-
héduser gingen ein und aus. Diese
Bliitezeit ist lange her, doch nun
erlebtdieHotellerieeineregelrech-
te Renaissance (siehe Grafik). Das
Hotel Chateau Giitsch in Luzern,
das einige Jahre leer stand, wird
vom russischen Investor Alexan-
der Lebedev zu einem Boutique-
hotel umgebaut. Die Barwa Real
Estate Company aus Katar steckt
300 Millionen Franken in die Biir-
genstock-Hotels. Und ein ganz
spezielles Projekt ist in Weggis am
Entstehen. Der Osterreicher Peter
Piihringer, seit Marz Besitzer des
Hotels Hertenstein, will das beste-
hende Gebaude abreissen und auf
dem Areal eine Luxusanlage mit
Hotelsuiten, Wellnessangeboten,
Kulturrdumen und einem Finanz-
und Forschungszentrum erstellen.
Dass Piihringer weiss, wovon er
spricht, beweistseinebisherige Ta-
tigkeit. Der Multimillionér hat un-
ter anderem den Palais Coburg in
Wien renoviert. Heute befinden
sich in dem Gebdude ein Luxus-
hotel mitSpa, mehrere Restaurants
und die Pithringer Privatstiftung
POK, die unter anderem Kapital-
markt-Gespriche organisiert.

Am Vierwaldstittersee klappt
die Zusammenarbeit besser
Dominik Keller, Direktor von
Weggis Vitznau Rigi Tourismus, ist
vom Hertenstein-Projekt begeis-
tert.«DasisteinVersprechenfiirdie
Zukunft. Peter Piihringer will den
Forschungs- und Dienstleistungs-
sektor mit dem Tourismus verbin-
den und damit etwas Visionres
schaffen.» Keller spiirt Aufbruch-
stimmung und hofft, dass davon
auch das leer stehende Hotel Vitz-
nauerhof erfasst wird. Die Pensi-
onskasse Swiss Life hat das Haus
Arabella Sheraton abgekauft und
iiberlegt sich offenbar die Wieder-
inbetriebnahme als Hotel. Keller
fithrt den derzeitigen Boom auf die

Residenz Belvedere

Profekt:
Oberbaung mit
5-Steme-Hotel, Senioren-
residenz und Wohrungen
Investitionsvolumen:

125 bis 150 Mio. Franken

Grosse Ausbaupline in s
der Zentralschweiz e
Rotkreuzg = ParkoelZig  [ON0 . s
Hotel Rotkreuz EI::M "z-l;i:m / / mm4mmm
ol %

Erbfinung: 20092010

300 Mio. Franken

Company, Katar
Ertfinung: 2011

generelleWirtschaftssituation und
die zentrale Lage zuriick. «Zudem
suchen immer mehr Leute Au-
thentizitdt, Ruhe und Natur. Das
spiiren wir auch stark bei den Jun-
gen.» Genau diese Jungen spricht
seit diesem Mai das umgebaute
Post Hotel Weggis (Poho) an. «Wir
wollen ein urbanes Gefiihl vermit-
teln. Der Betrieb ist gut angelau-
fen», erzihlt Hoteldirektor Philipp
Musshafen. Auch er weist auf die
positive Entwicklung hin. «Bis vor
wenigen Jahren waren in Weggis
alle Hotels nur im Sommer offen.
Mittlerweile gibt es schon sieben
Ganzjahresbetriebe.» Das regis-
triert auch Luzerns Tourismus-
direktor Marcel Perren. Den Erfolg
fithrt er nicht zuletzt auf die gute
Zusammenarbeitin derRegionzu-

Mavaster: Barwa Reaf Estate

,—-—/\_—»
/ Biirgenstock
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Projekt:
Hotelresort mit 500 Zimmem
Investitionsvelumen:

T —

riick. «Wir werden als eine Touris-
musdestination wahrgenommen.
Der Claim {Luzern - die Stadt - der
See-dieBerge> wird allen gerecht.»
Auf diese Weise profitieren auch
alle von der Ausstrahlung der Stadt
Luzern, die in einer Umfrage von
TripAdvisor zu den 25 beliebtesten
Reisezielen der Welt gewihlt wur-
de. «Fiir Investoren ist die Nahe zu
Luzern relevant», betont Esty von
Holzen, Direktorin von Vierwald-
stattersee Tourismus. Die Touris-
musorganisation will deshalb ihr
Logo, das optisch eher an Gstaad
erinnert, Luzern angleichen.

In Zug kurbeln Geschiftsreisende
die Hotellerie an

Eher Miihe mit der Suche nach
Hotelinvestoren hat Zug. Deshalb

sind die Stadt- und Kantonsbehor-
den selber aktiv geworden, wie
GianniBomio, Generalsekretirder
Volkswirtschaftsdirektion, betont.
«Bei der Uberbauung Belvedere,
die am 28. September zur Abstim-
munggelangt, haben wir die Aufla-
ge gemacht, dass auch ein Hotel
realisiert werden muss. Geplant ist
nun ein Boutiquehotel mit40 Zim-
mern im Fiinfsternebereich.» Da
dieses Projekt aber noch Jahre in
Anspruch nehmen wird, hat die
VerwaltungnochandereLésungen
gesucht—und gefunden. Aufeinem
kantonalen Grundstiick, das in 20
Jahren fiir ein Strassenbauprojekt
bendtigt wird, baut das Parkhotel
Zug eine temporire Dépendance
mitvoraussichtlich60Zimmernim
Viersternebereich und 20 Einhei-
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ten fiir «Longstay»-Aufenthalte.
Dermodulare Holzbaumitvier Ge-
schossen soll in weniger als zwolf
Monaten hochgezogen werden.
Die Einsprachefrist ist Ende Juli
ungenutzt abgelaufen. Das Zuger
Engagement erfolgt auf Druck der
Wirtschaft, wie Gianni Bomio er-
Klart. «Die Wirtschaftsforderung
besucht jahrlich 20 bis 30 Firmen,
die bei uns angesiedelt sind. Uber
80 Prozentdavon geben als Haupt-
problem an, dass Zug zu wenig
Hotelbetten aufweist.» Von Mon-
tag bis Freitag miissen Geschifts-
reisende héufig nach Ziirich oder
Luzern ausweichen. Ein Zustand,
den Bomio @ndern mochte: «Wir
brauchen kurzfristig 200 neue Ho-
telzimmer, langerfristig wéren ei-
nige mehrauch gut.»

Rangers bringen am Stanserhorn den
Gasten die Natur naher

Speziell ausgebildete Berggéinger sollen das Natur-
und Bergerlebnis noch attraktiver machen.

Anfangs Saison wurden im Auf-
trag der Stanserhorn-Bahn-Ge-
sellschaft insgesamt 12 Rangers
ausgebildet. Es seien begeisterte
Bergginger, die sich in der Natur
auskennen und es verstehen, ihr
Wissen interessierten Gésten

Ranger am Stanserhorn.

weiterzugeben, erklarten dieVer-
antwortlichen der Stanserhorn-
Bahn am Dienstag anlasslich ei-
ner Medieninformation. Die
Rangers wiirden diese Tétigkeit
aus «purer Leidenschaft zur Na-
tur und Heimat» ausiiben. Sie
wurden durch Spezialisten der
Kommission fiir Jagd-, Wild- und
Vogelschutz sowie Biologen aus-
gebildet. DieRangersamStanser-
horn zirkulieren in Uniformen,
fithrendiverses Material wie etwa
Nachschlagewerke, Feldstecher
und Erste-Hilfe-Material mit. Sie
erkliren Gipfel, orten Murmeltie-
re, erklaren Fauna und Flora und
erzihlen auch sagenumwobene
Geschichtenund Anekdoten. Die
wandernden Wegweiser und Na-
turlexikastehen téglichvon 10 bis
16 Uhrim Einsatz. dst

Weniger Hygiene? Mitnichten

Salmonellengefahr geht
vor allem von importier-
ten Produkten aus. Doch
die EU verspricht Abhilfe.
Auch die Gastronomie hat
sich deutlich gebessert.

GUDRUN SCHLENCZEK

Bei jeder dritten Lebensmittelver-
giftung, die mehrere Personen traf,
war in der Schweiz in den letzten
Jahren ein Restaurant, ein Hotel
oder eine Kantine Ausgangspunkt
der Erkrankung gewesen, lauteten
die Schlagzeilen der letzten Tage.
Was die Berichte allerdings gross-
teils verschwiegen: Die Tendenz
ist klar sinkend. In der Untersu-
chungsperiode 1982 bis 1991 z4hl-
te man jahrlich im Durchschnitt
5,1 Gruppenerkrankungen durch
die Gastronomie, in den letzten

13 Jahren bis 2006 aber nur noch
3,7 pro Jahr.

Auch die Hygienevorschriften
sind in der Schweiz, entgegen den
Medienberichten, im Zuge der An-
passungan die EU eigentlich nicht

auf den Teller. Doch trotz steigen-
der Importe sollte das Risiko mit-
telfristig abnehmen. Denn die EU
hat in Sachen Salmonellenkonta-
mination ein ehrgeiziges Ziel for-
muliert. Heute sind 24 Prozent der

gelockert  wor- Mastpouletbe-

den. Zwar miis- «Bis 2011 will die triebe im EU-
sen per Gesetz s : Lander-Durch-

heute erst Betrie- EUinPouletbetrie- schnitt verseucht
beab 1000 Tieren ~ ben punkto Salmo-  (Stand 2007). In
(vorher ab 50) nellen Schweizer der Schweiz sind
auf den Erreger . . es gerade mal 0,4
Nummer 1, die Niveauerreichen.»  prozent. bis 2011
Salmonellen, hin Marcel Falk will die EU den

kontrolliert wer-
den. Allerdings
wiirden heute nicht nur Legehen-
nen, sondern auch Mastpoulets
und Schweine, und diese alle neu
auf alle Salmonellentypen hin un-
tersucht werden, betont Marcel
FalkvomBundesamtfiirVeterinar-
wesen BVET. Vor allem importierte
Produkte bringen die Salmonellen

Bundesamt fur Veterinarwesen

Anteil auf 1 Pro-
zentsenken. Spit-
zenreiter sind heute Ungarn (68%)
und Polen (58%). Beiden Legehen-
nen reicht die Spannweite von 0%
(Norwegen, Schweden, Lettland)
bis 63 % (Tschechien), gefolgt wie-
derumvon Polen (56%) und Spani-
en (52%).Inder Schweizsind ledig-
lich 1,3% kontaminiert.

Ziirich

Neues Radisson
direkt am Rollfeld
der Swiss

Mit dem neuen Radisson SAS Ho-
tel von Rezidor hat der Ziircher
Flughafen nun ein Hotel, das un-
terirdisch direkt mit dem Abflug-
terminal der Swiss verbunden ist.
Das 330-Zimmer-Haus bietet
2400 Quadratmeter Konferenz-
raume und ist offiziell Nachfolger
des letzte Woche geschlossenen
Airport Conference Centers. Mit
einem Design von Matteo Thun
will man auch Individualgdste
begeistern. Die Rezidor-Gruppe
akquirierte im ersten Halbjahr in-
ternational 9300 Zimmer. gsg

Zentralschweiz

Samih Sawiris
will keine «kalten
Betten»

DeragyptischeInvestorSamih Sa-
wiriswill, dass die Ferienwohnun-
gen und -villen in seinem Ferien-
resort in Andermatt méglichst
wihrend des ganzen Jahres be-
wohnt werden. Laut der «Neuen
Luzerner Zeitungy will Sawiris die
Mehrheit der Ferienwohnungs-
besitzer vertraglich verpflichten,
ihr Wohneigentum in ihrer Abwe-
senheit zu vermieten. Sollten sie
dies nicht tun, wiirden ihnen fiir
die unbewohnte Zeit sehr hohe
Wartungs- und Unterhaltskosten
in Rechnung gestellt. Sawiris er-
wartet fiir das Resort einen Aus-
landeranteilvoniiber70%.  dst

Neue Restaurants
im Luzerner
«Schweizerhof»

Das Hotel Schweizerhofin Luzern
hat rund eine halbe Million Fran-
ken in das Facelifting der Restau-
rants «Galerie» und «Pavillon» in-
vestiert. Ziel war, die historischen
Lokalititen in einem eleganten,
zeitgemassen Design erscheinen
zu lassen. Im Fisch- und Meeres-
friichte-Restaurant «Galerie» fan-
gen Perlenvorhénge aus polier-
tem Messing das Licht der hohen,
filigranen Stehleuchten auf und
werfen ein Lichtspiel an Wand
und Decke. Fiir den neuen Par-
kettboden wurde dunkles Hirn-
holz verwendet. Im Stadtrestau-
rant «Pavillon» werden die feinen
Fadenvorhinge entlang der Fens-
ter stilistisch von imposanten
Pendelleuchten im Zentrum des

Pavillons sekundiert. dst
Ostschweiz

Olma Messen
planen
Kongresszentrum

Dasvonden OlmaMessenSt. Gal-
len geplante Kongresszentrum
soll Tagungs- und Seminarraume
sowie ein Hotel mit etwa 120 Bet-
ten umfassen. Jetzt wurde ein

neuer Architektur-Wettbewerb
ausgeschrieben. Die Stadt hatte
ein erstes Projekt im Herbst 2007
abgelehnt. Nunwird aufWohnun-
gen und Biiros verzichtet. Als
Standortistdas Areal derehemali-
gen Hallen 7 vorgesehen. Kommt
es zu keinen weiteren Verzoge-
rungen, soll der Neubau im Frith-
jahr2012 eingeweiht werden. dst



SVP sagt der
Tourismusabgabe
den Kampf an

Die neue SVP Graubiinden will
das Referendum ergreifen, sofern
die von Regierungsrat Hansjorg
Trachsel lancierte kantonale Tou-
rismusagabe vom Grossen Rat in
der heute vorgesehenen Form
verabschiedet wird. SVP-Prisi-
dent Jon Peider Lemm bezeichnet
gemidss  «Stidostschweiz —am
Sonntag» die Tourismusabgabe
als eine Steuer, welche die Stand-
ortattraktivitéit Graubiindens
schwiche. Da seine Partei nicht
im Parlament vertreten sei und
die Abgabe dort nicht bekimpfen
konne, werde der Weg {iber ein
Volksbegehren notig. dst

Regionales
«All inclusive» in
Scuol genehm

Als erste Gemeinde der Ferien-
region Engadin/Scuol hat Scuol
am Wochenende der Einfiihrung
eines regionalen «All-inclusive»-
Angebots zugestimmt. Ab Som-
mer 2009 will laut «Siidost-
schweiz» erstmals eine ganze Re-
gion im Kanton Graubiinden auf
«All inclusive» setzen. Solche An-
gebote kennen einzelne Ferien-
orte wie etwa Arosa und Davos
bereits. Finanziert werden soll das
neue Angebot im Unterengadin
zur Hauptsache durch eine Eth6-
hung der Kurtaxen und der Tou-
rismusforderungsabgabe.  dst

Hotel Maloja Kulm
hat einen neuen
Besitzer

Mit der Familie Zavaritt hat das
seitbald zweiJahren geschlossene
Hotel Maloja Kulm eine neue Ei-
gentiimerin gefunden. Willi Al-
berto Zavaritt, Prasident der neu
erstandenen «Hotel Maloja Kulm
AG», schwebt laut «Engadiner
Post» eine kombinierte Nutzung
aus Hotel- und Aparthotel-Be-
trieb vor. Grosse Suiten sollten es
Familien mit Kindern ermagli-
chen, Ferien zu machen. Knack-
nuss beim Projekt sei, einerseits
eine fiir ein Hotel-/Aparthotel ge-
sunde betriebliche Grosse zu
schaffen, anderseits die Finanzie-
rung zu ermoglichen. Ob Zavaritt
seine Vision umsetzen kann,
hiingt gemiss «Engadiner Post»
von neuen gesetzlichen Grundla-
gen iiber die Kontigentierung des
Zweitwohnungsbaus in Maloja
ab, die erst noch geschaffen wer-
den miissen. dst

Aus dem
Cahier francais

Kulinarisches
Erbe der Schweiz:
400 Produkte

Bis Ende Jahr wird die Schweiz ihr
kulinarisches Erbe mit insgesamt
400 traditionellen Nahrungspro-
dukten inventarisiert haben. Zur-
zeit ist der Verein Kulinarisches
Erbe der Schweiz daran, die Kise
und Milchprodukte zu erfassen.
Der Zugang zum Inventar sollte
fiirs Publikum spatestens Anfang
Dezember via Internet méglich
sein. dst
Seite 19
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Keine Show, aber
glamourose Heirat

Heiraten im Zug oder
auf dem Schloss ist
im Berner Oberland
seit 2005 moglich.
Ende 2009 ist die
Pilotphase beendet.
Das Angebot ver-
schwindet aber
nicht. Im Gegenteil.
SIMONE LEITNER

is Ende 2009 sind die
aussergewGhnlichen
Trauungslokale im Ber-
ner Oberland ein Pilot-
projekt. Doch auch ab 2010 kann
weiterhin auf dem Schiff, im Nost-
algie-Zug, im Hotel oder auf dem
Schilthorn zivil geheiratet werden.
Markus Aeschlimann, Vorsteher
desAmtesfiirMigrationund Perso-
nenstand des Kantons Bern, will
diese Moglichkeiten weiterhin an-
bieten. Das Prinzip ist einfach und
zeitgemass: «Wenn sich die Braut-
leute fiir eine schone Location ent-
schieden haben, kénnen sie bei
uns die Dienstleistungen des Zivil-
standesbeamten einkaufen», er-
klart Aeschlimann seinen Plan.
«Das Pilotprojekt war im Hinblick
auf die Reorganisation der Zivil-
standesdmter im Kanton Bern be-
fristet», betont Stephan Walther,
Projektleiter und Vorsteher des Zi-

vilstandesamtes des Kreises Inter-
laken. 2010 werden die 24 Berner
Zivilstandesdmter nun definitiv
auf7 Standorte reduziert.

Die exklusiven Trauungslokale
bleiben bestehen

Die Sorge, dass die ausserge-
wohnlichen Trauungslokale ver-
schwinden, ist nun vom Tisch. Das
freut die touristischen Partner.
«Wir bieten gerne eine Ziviltrau-
ungy, hilt Matthias Kogl, Direktor

Das Schloss Spiez gehort zu den zehn exklusiven Heiratslokalititen im Berner Oberland.

des Grandhotel Giessbach, fest.
Der Hotelierbleibtaber realistisch.
«Da wir bis jetzt nur an einem Tag
im Monat einen Trauungsakt vor-
nehmen durften, ist der Marke-
tingeffekt bescheiden. Mehr Ter-
mine bekam das Hotel Blausee.
«Wir trauten bis zu vier Mal in der
Woche», sagt Hans Wampfler, zu-
standiger Zivilstandesbeamtervon
Frutigen. Dasich die Heiratsstand-
orte an die offiziellen Biirozeiten
halten miissen, sind zivile Ehe-

schliessungen an Samstagen nicht
moglich. Ausser der Samstag fallt
auf eine Schnapszahl wie letztes
Jahrder7.7.07.

Kiinftig kann auch am Samstag
zivil geheiratet werden

Auch morgen Freitag, sind die
Trauungslokale ausgebucht. Magi-
scheDatenwieder8.8.08sindeben
seit jeher beliebte Heiratstage. Im
Kanton Bern sollen Trauungen am
Samstag nun Standard werden:

Markus Aeschlimann vom kanto-
nalen Amt stiess mit seinen Ideen
auf offene Ohren und konnte Ver-
dnderungen bewirken. Die kanto-
nale Verordnung wurde angepasst.
«Wirmiissen uns nach den Bediirf-
nissen der Biirger richten», halt
Aeschlimann fest. Und doppelt
nach: «Wir werden kiinftig auch
das Passbiiro am Donnerstag-
abend und Samstag 6ffnen.»

Der Trend zeigt klar: Die Kanto-
ne und die Gemeinden zeigen
Kreativitdtundbetriebswirtschaft-
liches Verstindnis. Seit die Ge-
meinde Cham eine Vollmond-
Trauung anbietet, «ist die Nachfra-
gevon Brautpaaren aus der ganzen
Schweiz gut. Dieses Angebot ent-
spricht einem Bediirfnis», so der
Leiter des Zivilstandesamtes in
Cham, Rolf Steinmann. EinEldora-
do fiir Hochzeitsplaner. «Wir sind
dankbar, dass die Angebote kreati-

«Im Kanton Bern
kann schon bald
an Samstagen
zivil geheiratet
werden.»

Markus Aeschlimann
Vorsteher Amt fiir Migration

ver werden, sagt Evelyne Scharer,
Inhaberin der Firma «your perfect
day». Und Hochzeiten als touristi-
sche Events? In Luzern sind sie ge-
fragt. Wer auf der Website von
Schweiz Tourismus «Switzerland
Wedding» sucht, der findet. Die Lu-
zerner Firma «Perfect Wedding»,
diederehemalige Tourismusdirek-
tor Kurt H. Illi gegriindet hat, bietet
Hochzeitspackages fiir Touristen
an. «Ich erfand japanische Hoch-
zeiten auf Schloss Meggenhorn
wihrend meiner Zeit als Touris-
musdirektor der Stadt Luzern»,
sagtllli. Diese Showhochzeitensei-
en aber nicht rechtsgiiltig, betont
der Zivilstandesbeamte Stephan
Walther. «Aber ein grosses Bedtirf-
nis», so Kurt H. Illi.

Statistik ist fuir vier Jahre gesichert

Die Finanzierung der Be-
herbergungsstatistik fiir
die Jahre 2009-2012 steht.
Einziger Makel: Die Logier-
nichte in Ferienwohnun-
gen werden auch weiterhin
nicht detailliert erfasst.

THERES LAGLER

Mario Liitolf, Direktor des Schwei-
zer Tourismus-Verbands (STV),
war letzte Woche in Champagner-
laune. Nicht wegen seiner bevor-
stehenden Ferien, sondern wegen
der Beherbergungsstatistik. «Ich
habe soeben die zweitletzte Ver-
tragsunterzeichnung fiir die Fi-
nanzierung der Beherbergungs-
statistik von 2009 bis 2012 erhalten.

Und das bei ins-
gesamt 55 Finan-
zierungspart-

nern.» Der Bund,
die Kantone, die
touristischen Re-
gionen, Schweiz
Tourismus  und
die Branchenver-

plitzen. Neu wird
in  Stichproben
auch der Ferien-
wohnungsmarkt
analysiert.  Die
Kosten dafiir
tibernimmt aber
derBund,daerim
Rahmen des bila-

binde kommen «Wir wollenin teralen Eurostat-
im Rahmen einer : : Abkommens mit
Public-Private- Pl_lotprole'kten ver- der EU verpflich-
Parmership fir ~ tiefte Ferienwoh-  tetist dieseAnga-
dieKostenvon 1,6 L ben zu erfassen.
Millionen Fran- nungs-Analysen Die touristischen
ken auf. Erfasst machen.» Branchenorgani-
werden wie bis- Mario Liitolf sationen lehnten
her die Logier- Direktor Tourismus-Verband (STV) eine Co-Finan-
nichte in den zierung  erfolg-

Schweizer Hotels, in den Jugend-
herbergen, den Gruppenunter-
kiinften und auf den Camping-

reichab. «WirkonntendasBundes-
amt fiir Statistik davon {iberzeu-
gen, dass uns die Eurostat-Zahlen

nichts bringen. Diese Analyse hat
keine Tiefenschirfe. Sie gibt nicht
Auskunft dartiber, wie viele Logier-
nichte in Walliser, Biindner oder
Berner Oberlédnder Ferienwoh-
nungen registriert wurden.»

Eine solch detaillierte Ferien-
wohnungsstatistik hitte der Tou-
rismus-Verband eigentlich gerne
auf die Beine gestellt, riickte aber
Anfang Jahr wieder davon ab. «Wir
mussten feststellen, dass die Kos-
ten fiir eine umfassende Ferien-
wohnungsanalyse unverhaltnis-
missig hoch ausgefallen wiren.
Um die bestehende Beherber-
gungsstatistik nicht zu gefdhrden,
verzichteten wir darauf», betont
Mario Liitolf. Ganz aufgeben will
der STV-Direktor die Idee aber
noch nicht. «In den kommenden
vier Jahren habenwir Zeit, vertiefte

Ferienwohnungsanalysen in Form
von Pilotprojekten durchzufiih-
ren. Der Bedarf ist sicher vorhan-
den.» Liitolf setzt dabei auf die Zu-
sammenarbeit mit einzelnen Tou-
rismusorten und den Hochschu-
len. «Die Wissenschaft entwickelt
jaimmer neue Ansitze, um solche
Daten zu erfassen.»

Wichtig bleibt dabei natiirlich
auch die Zusammenarbeit mit
dem Bundesamt fiir Statistik (BfS).
DortmiissensichdieTouristikeran
neue Ansprechpartner gewohnen.
Anja Simma, die in denletzten Jah-
rendie Sektion Tourismus beimBfS
leitete, hat im Juli eine neue Stelle
beim Bundesamt fiir Strassen an-
getreten. Und die BfS-Direktorin
Adelheid Biirgi-Schmelz wechselt
im Oktober zum Internationalen
Wihrungsfonds (IWF).

In Deutschland rechtswidrig
—in der Schweiz kein Thema

In deutschen Bars darf
weiter geraucht werden.
So will es das Verfassungs-
recht. In der Schweiz ist
das rechtlich kein Thema.

GUDRUN SCHLENCZEK

Was in Deutschland verfassungs-
widrig ist, sei in der Schweizjuris-
tisch kein Problem. So zumindest
die Auskunftbeider nationalrétli-
chen Kommission fiir Gesundheit
und Soziales SGK-N, dieim ersten

Gesetzesentwurf zum Passiv-

rauchschutz letzten Herbst zwar
Fumoirserlaubte, aberkeine Rau-
cherbetriebe. «Die Frage, ob der
Vorschlag  verfassungskonform
ist, wurde genau geklart. Der Ent-
scheid in Deutschland sollte da-
rannichtsdndern», soKatrin Mar-
ti von der SGK-N. Eine solche Lo-
sung, wiesieauch in Deutschland
viele Bundesldnder vorsahen, ist
letzteWochevom deutschen Bun-
desverfassungsgericht aus Ge-
rechtigkeitsgriinden gekippt wor-
den. In Berlin und Baden-Wiirt-
temberg darf in Kneipen mit we-
niger als 75 m’, die keine Fumoirs
einrichten kénnen und kein Es-

sen anbieten, wieder geraucht
werden. Andere Bundesldnder
ziehen nach. Bis 2010 muss ein
neues Gesetz formuliert werden.
Moglich wire auch ein generelles
Rauchverbot, wie es bereits Bay-
ern hat. Doch Stefanie Heckel
vom deutschen Hotel- und Gast-
stittenverband Dehoga hofft,
dassdieLanderdenneuen Gestal-
tungsspielraum niitzen werden.
Ob der Stinderat im Herbst auf-
grund des Entscheids in Deutsch-
land nun eher auf den jiingsten
Vorschlag des Nationalrates, der
ebenfalls reine Raucherbetriebe
vorsieht, einschwenkt, ist offen.

Gemiss den Euro-Fans profitierte
Osterreich mehr als die Schweiz

Die Fussballanhéinger gaben laut Umfrage in Osterreich
pro Kopf 2190 Franken aus, in der Schweiz 1622 Franken.

DiedurchschnittlicheAufenthalts-
dauer eines Fans an der Euro 2008
betrug in Osterreich 3,6 Néchte, in
der Schweiz néchtigte ein Fan im
Schnitt 3,4-mal.

Die Fans hatten von Osterreich
einen leicht besseren Gesamtein-
druck. 90% der Fans stuften diesen
als«positiv» oder «sehr positiv» ein.
In der Schweiz kamen 84% zu die-
sem Schluss. Die UEFA hatte bei
jedem der 31 Euro-Spiele 300 Be-
sucherinnen und Besucher in den
Stadien befragt. Gemdss dieser
Umfrage waren vier von finf Fans
miénnlich.

Mitder Euro2008 erwirtschafte-
te die UEFA einen Gewinn von 412
Mio. Franken. Damit finanziert sie
samtliche Junioren- und Frauen-
wettbewerbe bis 2012. Auch das
gesamte Schiedsrichter- und Trai-
nerprogramm sowie Teile der
UEFA-Administrativkosten ~ wiir-
den tiber den Reingewinn bezahlt.

Eine Niederlage erlitt die UEFA
vor dem Bundesverwaltungs-
gericht. Es bestitigte, dass die
Veranstalter von Public-Viewing-
Anlédssen kiinftig nur eine Bewilli-
gung der Suisa fiir 6ffentliche TV-
Ubertragungen benstigen.kjv/sda
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Yvan Aymon, Sie haben im Jahr 2001
fiir das Qualitétsgiitesiegel Valais Ex-
cellence den Milestone, den wichtigs-
ten Touri: is, g

nen. Was hat er Ihnen gebracht?

Viel. Wir splirten plotzlich viel mehr Ver-
trauen. Die Firmen, die sich Uiberlegten,
bei Valais Excellence mitzumachen, re-
gistrierten, dass wir den Milestone ge-
wonnen hatten, und schlossen daraus,
dass das Qualitdtsprogramm serios ist.
Das hat uns imagemassig viel gebracht.

Der Preis wurde in einer friihen Pro-
jektphase verliehen. War das wichtig?
Fiir Valais Excellence war es genau der
richtige Moment. Wir waren zu diesem
Zeitpunkt in einer Phase, in der ent-
schieden wurde, ob Valais Excellence

«Fiir einen Innovations-
preis braucht es Risiko-
bereitschaft. Sonst wahlt
die Jury nur noch
etablierte Projekte aus.»

ein kleines Projekt mit wenig Mitteln
oder ein grosses Projekt werden soll.
Der Milestone machte den Unterschied
aus. Wir kamen einfacher ans nétige
Geld und konnten uns bessere Berater
leisten. Die Milestone-Jury nahm aller-
dings ein grosses Risiko auf sich. Das
Projekt hatte auch scheitern kénnen.

Es gibt solche Beispiele. Der Mystery
Park, Milestone-Gewinner 2003, exis-
tiert nicht mehr...

Bei einem Innovationspreis braucht es
Risikobereitschaft. Wenn in zehn Jahren
zwei Milestone-Preistrager richtig
durchstarten, ist das viel. Mehr darf
man nicht verlangen. Sonst wahlt die
Jury nur noch etablierte Projekte aus,
bei denen nichts passieren kann. Dann
ist der Milestone aber kein Innovations-
preis mehr.

Wo steht Valais Excellence heute?

Im Wallis sind mittlerweile hundert Fir-
men aus ganz verschiedenen Branchen
mit dem Qualitatsgiitesiegel Valais Ex-
cellence zertifiziert. Das war von An-
fang an unser Ziel. Allerdings glaubten
nicht viele Leute daran. Sie Kkritisierten,
dass die Anforderungen mit der Quali-
tatszertifizierung ISO 9001, der Umwelt-
zertifizierung ISO 14001 und der Sicher-
heitszertifizierung OHSAS 18001 zu
hoch seien. Sie lagen damit falsch. Wir
haben es geschafft und méchten in Zu-
kunft jahrlich 20 bis 30 neue Betriebe
dazugewinnen.

e
L W

Startete dank dem Tourismuspreis Milestone richtig durch: Yvan Aymon, Initiant und Projektleiter von Valais Excellence.

AlainD. Boillat

«Qualitat alleine
reicht nicht aus»

Yvan Aymon hat das Glitesiegel Valais Excellence im Jahr 2000
lanciert. Mittlerweile kommt es sogar im Ausland zum Einsatz.

THERES LAGLER

wichtig sind fiir uns aber auch die Ge-
meindeverwaltungen. Sie haben einen
grossen Einfluss auf den Tourismus
und das Umweltmanagement vor Ort.
Bisher sind aber nur zwei von 150 Wal-
liser Gemeinden zertifiziert.

Wie sieht es in der Gastronomie aus?
Da miissen wir noch neue Konzepte ent-
wickeln. Das Va-

In welchen Bran- N . o lais-Excellence-
chen sehen Sie Zur Person Milestone- Management-Sys-
noch Handlungs- Preistréiger mit hohen tem ist in Betrie-
bedarf? g - ben mit zwei bis
In der Hotellerie. Qualltatsansl)mcnen drei Mitarbeitern

Es gibt Hotels, die
mit Valais Excel-
lence zertifiziert
sind und zeigen,
dass es geht:
Grosse Hotels wie
das Ferienart in
Saas-Fee, aber
auch kleinere wie
das Relais Bayard
in Susten. Da be-
steht noch grosses
Potenzial. Sehr

Yvan Aymon (46) ist seit 2006 Direktor
des VereinsMarke Wallis. Das Qualitéts-
glitesiegel Valais Excellence, das erim
Jahr2000als Vizedirektor von Wallis Tou-
rismus initiierte, ist mittlerweile integra-
lerBestandteil der Marke. Fiir das Projekt
Valais Excellence wurde Yvan Aymon
2001 mitdem 1. Preis des Schweizer Tou-
rismuspreises Milestone ausgezeich-
net.Qualitat beschaftigte den Walliser
aber schon zuvor. Erarbeitete zehn Jahre
beiProvins Valais, unter anderem als
Qualitatsverantwortlicher. tl

nicht ganz sinn-
voll. Fiir Biblio-
theken haben wir
eine Branchen-
16sung mit ISO-
Norm gefunden.
Ahnliches sollte
auch in der Gastro-
nomie moglich
sein. Wir wollen
aber sicher kein
Valais Excellence

Valais Excellence stosst auch ausser-
halb des Wallis auf Interesse. Wo wird
damit gearbeitet?

Wir haben seit 2005 eine Kooperation
mit dem Hotelier-Verein Berner Ober-
land. Fiinf Betriebe sind bereits mit ISO
9001 ausgezeichnet worden, vier ste-
cken noch im Zertifizierungsprozess. In
Belgien arbeiten Industriebetriebe mit
unserem Management- System, und in
Frankreich beraten wir die Region Picar-
die, die nérdlich von Paris liegt. Die Ein-
nahmen aus den Beratermandaten und
die Lizenzgebiihren stehen fiir uns aber
eigentlich gar nicht im Vordergrund.
Wenn die Zeitungen dieser Regionen
berichten, dass ein Walliser Modell Qua-
litat bringt, bedeutet das fiir uns einen
enormen Image-Gewinn.

Zuriick zum Berner Oberland: Fiinf
zertifizierte Hotels in drei Jahren - ist
das nicht etwas wenig?

Valais Excellence verlangt viel Engage-
ment und personelle Ressourcen, bringt
aber auch viel. Die Einsetzung eines
solchen Programms in einer Region ist
ein langfristiger Prozess. Im Herbst star-
ten wir mit weiteren Berner Oberlédnder

Ist Valais Excellence besser als das Gii-
tesiegel Q des Schweizer Tourismus?
In bin der Meinung, dass das Q-Pro-
gramm zu wenig ambitids ist. Die An-
spriiche des Labels QI und QII bieten
dem Kunden eine zu geringe Differen-
zierung. Das Label QIII beinhaltet nur
Qualitat. Heute muss man auch an die
Umwelt und soziale Aspekte denken.
Die Erhéhung auf weitere Stufen wie
QIV oder QV wire aber eine Idiotie.

Reif fiir den Milestone?
Dann melden Sie sich bis
am 31. August an!

Der «Milestone. Tourismuspreis
Schweiz» ist die wichtigste Auszeich-
nung der Branche und wiirdigt seit dem
Jahr 2000 herausragende Leistungen.
Er ist mit 33000 Franken dotiert und
weist vier Kategorien auf: Heraus-
ragendes Projekt, Nachwuchspreis,
Lebenswerk und neu den Sonderpreis
Nachhaltigkeit (Umwelt). Eingabe-
schluss ist der 31. August 2008. tl

Sich informieren und bewerben unter:

«light» einfiihren. Hotels.

www.htr-milestone.ch

Standpunkt

Jedes noch
sokleine
Happening
ist ein Event

MARTIN GOPPERT

vents» aller Artschiessen
E wiePilze ausdem Boden. Ist

diese Erscheinungneu?
Nein, denn Inszenierungen haben
schondie alten Romer—die «Spiele»
aus dem «panem et circenses» las-
sen griissen—und zu Beginn des
vorigen Jahrhunderts mitder In-
strumentalisierung der Propa-
gandaauch ein paar weniger salon-
féhige Zeitgenossen in aller Leute
Kopfe gebracht.

DieNeuzeitwilles, dasssichheu-
tejedes nochsokleine Happening
«Event» nennt: von der Jahresver-
sammlungeiner kleinen Sport-

«Die Neuzeit will es,
dass sich heute jedes
noch so kleine Happe-
ning Event nennt.»

oder Tourismusorganisation tiber
die Bundesratswahlbis zur Fuss-
ball-Euro 2008 tibertrifft man sich
mit Superlativen.

Waszeichnet aber ein wirklich
gutes Event aus? Trotz oder wegen
derkaumvorhandenen wissen-
schaftlichen Definition des Begriffs
istes wohl ein Mixaus Inszenie-
rung, Grosse des Anlasses, Anzahl
Sponsoren oder zahlende Géste
und indirekt damit der Hohe des
Budgets. Oder liegt der Schwer-
punktdoch eherbeider Qualitit,
derTradition oder der Medien-
relevanz?

Ich meine, dass esneben den
erwahnten Faktoren die Nachhal-
tigkeit sein sollte, sowohl bei ein-
maligen Anldssen wie auch bei
traditionellen Veranstaltungen.
Wer ernten will, muss zuerstséen,
undgleichzeitigkonstantaufeinem
hohen Niveau arbeiten —egal ob
esum eine GV oder um Olympiain
Peking 2008 geht.

Wenn hingegen bei Events nur
noch «geladeneVIPs» zugegen sind
und diese ausserdem —was vor-
kommen soll-sich kaum mit dem
eigentlichen Anlassidentifizieren,
setze ich ein grosses Fragezeichen
hinter diese Nachhaltigkeit. Denn
einwirklich gutes Event zeichnet
sichmeinesErachtensdadurchaus,
dass der Besucherauch bereit wire,
diesembeizuwohnen, wenneroder
siedafiir den effektiven Preis bezah-
len miisste, unabhingigvon der
Finanzierung durch Dritte.

Martin Goppert ist Président von Tourex. Beruf-
lich ist er Inhaber eines Event-, Marketing- und
Immobilienbiiros.

L.es bénévoles, des ambassadeurs en or

MIROSLAW HALABA
REDACTEUR

Zum Thema
Les bénévoles

"Euro 2008 est passé.
Les championnats
dumondedehockey
surglacesonta
I'affiche pourl’an prochain.
Outreleur caractere inter-
national et sportif, ces deux
manifestations ontun point
commun: leur organisation
dépend, dansune large
mesure, du travail des béné-
voles. Hommes et femmes de
toutage, ouvriers ou cadres,
ces bénévolesrépondent
fidelementauxappels de tout
bord quileur sontlancés.
C’estune grande chance dont

les organisateurs quiles solli-
cientne sontpaslesseulsa
profiter.

Le tourisme helvétique, on
pourrait étre tenté de1'oubli-
er, leur doit beaucoup, carils
contribuentaurayonnement
denotrepaysdanscequ’ila
de plus positif.

Leur contribution gratuite
permet, d'une part, ala Suisse
dese mettre enlice, sans
crainte, pour!’organisation
demanifestations d’envergu-
re, manifestations quele seul
engagement des sponsors ne
permettrait probablement

«Lesbénévoles
répondent
fidélement
aux appels quileur
sont lancés.»

pas de mettre sur pied. Et qui
dit grandes manifestations,
dit aussiimage de marque,
que ce soit pour'accueil,
I'infrastructure ou le savoir-
faire. Bien préparées, attenti-
ves aux détails, les organisa-
tions suisses connaissent, en

général, pasoupeude couacs.

Lesbénévoles sont, d’autre
part, etc’est, sans doute, le
plusimportant, des ambas-
sadeurs hors pair. IlsI’ont
particulierement bien
montrélors de’Expo 02 et,
tout récemment encore, a
I'Euro 2008.

Engagés, enthousiastes, en
général, fins connaisseurs
deleurrégion, ils ontavec
simplicité etauthenticité —
pour utiliser un terme cher
aux professionnels de notre
branche-choyéleurs hotes,
leur transmettant, directe-
mentou indirectement, un

peudesvaleurs de notre pays.
Les organisateurs doivent
toutefois étre attentifs ane
pas dilapider ce capital de
bonnes volontés.

Le bénévolat estun bien qu'il
convient desoigner. Les
bénévolesn’attendent pas
d’argent, mais, avant tout, de
lareconnaissance. Les petites
faveurs, si celase donne,
viennentapres.

Unrappel quin’est probable-
mentpasinutile, car, al’heure
desbilans, lerisque que’'on
oublie ousous-estime ces
gestes gratuitsn’est pas nul.
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Bildergalerien auf www.htr.ch

\ «Die Transfette werden
bis 2010 aus allen
9 Restaurantsin

* 4. & Kalifornien verbannt.»
Arnold Schwarzenegger, Gouverneur

Wahrend rund 20 Minuten erhellte das Feuerwerk den nachtlichen Himmel tber der deutschen Hauptstadt.

6

Berlin feierte
Schwelzer
Geburtstag

Die Schweiz prasen-
tierte sich zum natio-
nalen Feiertag in Ber-
lin mit Graubiinden.
Heidi-Romantik prag-

te den Auftritt. Mit
von der Partie war

Bundesritin Eveline

Widmer-Schlumpf.

SIMONE LEITNER

Alphornblaser vor dem Brandenburgertor sorgten fr Alpen-Romantik.

Bilder zvg

Bundesritin Eveline Widmer-Schlumpf iberbrachte in Berlin
Grussworte zum nationalen Feiertag der Schweiz.

raubiinden ist der
neunte  Gastkanton,
der sich am 1.August
in Berlin prasentierte.
Unter dem Motto «Berlin ruft Grau-
biinden. Heidi kommt» setzte sich
der Kanton mit einem vielfaltigen
Programm als Feriendestination,
Kultur- und Wirtschaftsstandort in
Szene. Die Stars des Schweizer Ta-
gesinBerlinMittewarendie300ori-
ginal Biindner Bergziegen, die am
Mittag von Westen nach Osten
durchs Brandenburger Tor hin-
durch gefiihrt wurden. Mitglied der
Biindner Delegation war Bundes-
ratin Eveline Widmer-Schlumpf,
die in der Schweizer Botschaft eine
Grussbotschaftiiberbrachte.

Auch Schone «raclettieren»

Vergangene Woche ging es auf dem
Berner Kornhausplatz schweize-
risch zu und her: Das in einem
Wettbewerb von Raclette Suisse als
Sieger erkorene Wort «raclettieren»
wurde vom ehemaligen Mister
Schweiz Renzo Blumenthal offiziell
présentiert. Er schritt in der karier-
ten Schiirze zur Tat und verteilte
in der Bundeshauptstadt gratis
Raclettefiiralle.

Der Geschiftsfithrer von Ra-
cletteSuisse, Markus Tschumi, zeig-
te sich iiber den Start der neuen
Kommunikationskampagne — zu-
frieden. Das «Raclettiermobil», ein
umgebauter Piaggio Ape, wird
kiinftig in fiinf Schweizer Stidten
Halt machen und Gratis-Raclette
andieBevélkerungverteilen.  kr

Renzo Blumenthal «raclettiert» auf dem Berner Kornhausplatz.

Alain D. Boillat

Schweizer Gourmet vermisst

v
Paul Bocuse unterstiitzte die ldee
des verschwundenen Gourmets.

Erwurde gar von Paul Bocuse, dem
Meisterkoch der Nouvelle Cuisine,
unterstiitzt: Ein Schweizer Fein-
schmecker wollte wihrend einer
kulinarischen Weltreise in allen
68 Spitzenrestaurants speisen, die
vom Guide Michelin mit drei Ster-
nen ausgezeichnet worden sind.
Seit der 40. Station seiner Fein-
schmecker-Tournee nun ist er ver-
schwunden. Am 12. Juni hat der
46-Jdhrige noch im bertihmten «El

Bulli» an einer abgelegenen Bucht
im Nordosten Spaniens beim spa-
nischen Starkoch Ferran Adria zu
Abend gegessen und wird seither
vermisst. Angehorigehabenin Genf
eine Vermisstenanzeige aufgege-
ben. Nach Angaben der Polizei ist
vollig unklar, ob der Gourmet nach
dem Mahl an der Costa Brava von
sich aus untertauchte, einem Ver-
brechen zum Opfer fiel oder einen
Unfall erlitt. fee/sda

Neuer Leiter fiir die
Prodega/Growa CC-
Markte verpflichtet

Philipp Dautzenberg (39, Bild)
leitet ab 1. Januar 2009 die Pro-
dega/Growa CC-Mirkte. Er 1ost
Hans-Peter Gilgen ab, der zum
31. Dezember 2008 altershalber
aus dem Unternehmen ausschei-
denwird. Philipp Dautzenberg hat
nach dem Studium der Betriebs-
wirtschaft an der HSG fiir Tengel-
mann und die Metro Group in

g

Deutschland, England und Portu-
gal gearbeitet. Aktuell fiihrt er die
Makro Cash & Carry Portugal.

InterSky: Claus
Bernatzik alleiniger
Geschaftsfiihrer

Nach dem Ausscheiden von Jorg
Schwingeler iibernimmt Claus
Bernatzik die alleinige Ge-
schiftsfihrung der Bodensee-
Fluglinie InterSky. Der bisherige
Co-Geschiftsfiihrer Jérg Schwin-
gelerwechselt zu Air Berlin.

Sesselriicken

Head of Business
Development der
Compass Group

Die Compass Group (Schweiz) AG
hat Markus Bossart zum neuen
Head of Business Development
und Mitglied der Geschiftsleitung
ernannt. Er wird fiir die Bereiche
Sales, Marketing sowie innovative,
neue Konzepte zustindig sein.
Bossartbesitztden Executive MBA
Marketing der Hochschule fir
Wirtschaft und Verwaltung in Zii-
rich. Seit 1996 arbeitete er bei
Heineken, zuletzt als Marketing
Director und GL-Mitglied.

Verkaufsleiter bei
QR nun auch fiir die
Schweiz zustindig

Virtel, 38, Verkaufsleiter
bei Quality Reservations (QR), ist
neu auch fiir die Mérkte in der
Schweiz und Osterreich zustin-
dig. QR, ein Spezialist fiir den welt-
weiten elektronischen Vertrieb,
betreut von Langenhagen bei
Hannover aus derzeit 350 Hotels
und Hotelgruppen mit dem
Schwerpunkt in Deutschland. Seit
September 2007 ist Michael Virtel
fiir die Akquise von Hotelneukun-
den zusténdig. Zuvor war Virtel in
leitenden Verkaufstitigkeiten bei
Matiss Feinkost, Sander Gourmet,
Melitta System und Nestlé Motta
tatig.

RetoMathisistneuer
Betreiber des «Post
Hausn» St. Moritz

Spitzenkoch Reto Mathis be-
treibt nun das «Post Haus» St. Mo-

g

ritz. Das von Norman Foster ent-
worfene Restaurant mit Bar und
Lounge zihlt zu den In-Places im
Zentrum von St.Moritz und er-
ginzt die Betriebe von «Mathis
Food Affairs» auf der Corviglia-
Bergstation. Taglich ab 17 Uhr ge-
offnet, geht bereits in der kom-
menden Wintersaison mit Reto
Mathis im «Post Haus» die Post ab.

Marco Wyss bleibt
VR-Prasident der
TSW Musical AG

Marco Wyss tritt zwar als Touris-
musdirektor des Heidilands zu-
riick, bleibt aber VR-Prasident der
TSW Musical AG. Ab ndchstem
Jahr soll ein dritter Teil des Heidi-
Musicals zu sehen sein, wie Wyss
versprach. Er soll die einzelnen
Protagonisten der Heidi-Ge-
schichte stiarkerbeleuchten.  kjv
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Hotel Lej da Staz

Zu Fuss 30 Minuten vom
Bahnhof St. Moritz, erlebt der
Gast eine paradiesische Ruhe.
Seite 8

Abgelegen. Transport. Wer im Berghotel, Bergrestaurant oder in der Huitte weilt, will meist gut speisen. So
selbstverstindlich ist das aber nicht. Der Koch kann die Lebensmittel nicht im Laden um die Ecke einkaufen.

Per Helikopter
uf den Teller

Abgelegene Hotels
und Hiitten faszinie-
ren eine breite Klien-
tel. Den Gastgebern
inluftigen Hohen ge-
meinsam ist Organi-
sationstalent und
viel Engagement.

KARIN RECHSTEINER

uf 2850 Meter {iber Meer
steht stolz die Konkor-
diahiitte. Zu ihr fithren
keine markierten und
gesicherten Wege. Hier spaziert
niemand zuféllig vorbei, genauso
wenig kann man kurz ins néchste
Dorf einkaufen gehen. Hiittenwart
Fredi Hagmann: «Was fehlt, das
fehlt» So pragmatisch geht es in
dieser luftigen Hohe zu und her. Je
nach Wetter und Saison wird die
Hiitteeinmal proWocheperHeliko-
pter mit Material beliefert. Pro Jahr
wiirden rund 30 Tonnen Material
eingeflogen, fithrt Hagmann aus.
Der Preiseines Hiittentransport-
fluges wird von diversen Parame-
tern definiert. Die Flugzeit, das Ge-
wichtdesMaterials und die Flugh6-
he sind entscheidend. Jehdher eine
Hiitte liegt, umso weniger Gewicht
kann auf Grund der Kompression
transportiert werden. So kostet auf
einer tiefer gelegenen Hiitte mit re-
lativkurzer Flugzeit ein Kilo Materi-
aletwasmehrals einen Franken. Bei
einer Hochgebirgshiitte kann das
Kilo auch mal zwei Franken kosten.

Daniel Sulzer, Marketingchef von
Swiss Helicopter und Geschiftslei-
ter der Berner Oberldnder Heliko-
pter AG Bohag, sprichtvon etwa 400
bis 900 Franken pro Flug, bei einem
Gewicht von 500 bis 900 Kilo-
gramm.

Transportfliige sind eine wichtige
Einnahmequelle

Was fiir Hiitten am «Ende der
Welt» der einzige Zugang, ist fiir die
Schweizer Heliunternehmen eine
wichtige Einnahmequelle. Gemiss
Daniel Sulzer machen die Hiitten-
versorgungsfliige schweizweit un-
gefihr acht Prozent des jahrlichen
Umsatzesaus. Derrestliche Umsatz

nen. Dadurch wird unser Gewinn
geschmalert», erklart Bernard Vo-
gel, Geschiftsleiter der Air Zermatt.

Und trotzdem sind preisgiinstige
Speisen in den Hiitten erhiltlich
Doch nach wie vor kann man in
den Hiitten relativ giinstig speisen.
Ueli Wiesmann, Hiittenwart der
Cavardiras-Hiitte ob Disentis und
Prisident der Schweizer Hiitten:
«Es scheint, die lange Tradition der
Berghiitten als bescheidene Unter-
kiinfte, 1ost bei den Gastgebern
Preishemmungen aus». So seien
einzig die Getriinke etwas teurer als
imTal, ansonsten erhalte man nach
wie vor fiir 32 bis 36 Franken ein

wird aus sonstigen Materialtrans- ~ dreigéngiges Abendessen und
porten, touristischen Rundfliigen, reichhaltiges Friihstiick.
Taxifliigen oder auch Rettungsfli- Wiesmanns Hiitte ist ein Famili-
gengeneriert. Wo- enbetrieb  und
bei gerade beim «Transportfliige rentabel, da die
Anteil der touristi- auf Hiitten Kostenstruktur
schen Rundfliige schlank gehalten
starke regionale ~mMachenetwaacht  wird und Freunde
Unterschiedefest- Prozent des unbezahlt mitar-
zustellen sind. So beiten. Das bend-
istdieser Anteilin ~~ Umsatzes aus.» tigte Material wird
touristischen Re- Daniel Sulzer jeweils  Anfang
gionen wie Zer- Marketingchef Swiss Helicopter Saison per Heli
matt, dem Berner hochgeflogen.

Oberland oderauch Luzern, bedeu-
tend héher.

Die Berghiitten sind indenletz-
ten Jahren immer komfortabler ge-
worden, das Essenbesser, die Preise
jedoch relativ konstant. Dies er-
staunt umso mehr, da etwa die ho-
hen Kerosinpreise den kostspieli-
gen Transport zusitzlich verteuern
und den Heliunternehmen arg zu
schaffen machen. «Das sind Kos-
ten, die wir nicht vollumfinglich
unseren Kunden verrechnen kén-

Reinhard Kopler, Gastgeber im
Bergrestaurant Fluhalp auf 2620
Meter ob Zermatt, verzichtet auf
den Heli: «<Wir sind vor einigen Jah-
ren auf den konventionellen Trans-
portweg umgestiegen.» Die Ware
wird per Bergbahn und Jeep oder
Pistenfahrzeug in die abgelegene
Hiitte gebracht. «Abends nehmen
wir die Wische und den Abfall mit
insTal.» Esseinichtnureinekosten-
glinstigere Variante sondern garan-
tiere auch mehr Spontaneitét.

Der W wird fiir abgel

Hotels und R zurk

HeliGotthard

S

Ein abgelegenes Hotel will organisiert sein

Das Berggasthaus Ratzi im
Schichental kommt ohne
Heli daus. Im Sommer
transportiert das

Auto die Lebensmittel, im
Winter die Seilbahn.

KAR\N RECHSTE\NER

Im kleinen Innerschweizer Dorf
Spiringen, nahe Altdorf im Kanton
Uri, steht die kleine, um nicht zu sa-
gen antiquierte Talstation der Seil-

bahn Ratzi. Sie fihrt direkt zum DasBerggasthaus Ratzi ob Spiringen im Kanton Uri.

Wirmachen Hotels
erfolgreicher.

SMART -85

Berggasthaus Ratzi auf 1520 Meter
tiber Meer. Natiirlich transportiert
sie nur die Gaste, die den Aufstieg
von rund eineinhalb Stunden
scheuen.

Elisabeth und Hugo Forte- Gisler
empfangen seit fast 20 Jahren die
Bergginger im Gasthaus Ratzi. Auf
den Tisch kommt nichts aus der
Dose, sondern nur Frisches und
Selbstgemachtes. «IchlegeWert auf
ausgewogene und einheimische
Meniikreationen», sagt Elisabeth
Forte, welche hochstpersonlich fiir
dasleiblicheWohlihrer Géste sorgt.
Die notigen Anschaffungen tatigt

Gemeinsam

UBER FUHRUNG

diskutieren

Nachdiplomstudium HF
Hotelmanagement

weww. hotelleriesuisse ch/weiterbildung

Telefon 031 370 43 01

mum/\
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Familie Forte unkompliziert. Etwa
einmal pro Woche werden Grund-
nahrungsmittel angeliefert. Fiir fri-
sches Gemiise und Friichte fahrt
das Ehepaar Forte nach Altdorf.
Und fehlt es etwa mal an Fleisch,
geht eines von Fortes Kindern
beim Metzgerim Dorfvorbei und
holt die bestellte Ware ab.

Im Winter fiihrt direkt neben
dem Gasthaus die Skipiste vorbei.
Das heisst, der Transport per Auto
falltweg, und das gesamte Material
wird mit der Ratzi-Seilbahn auf den
Berg gebracht. Bei solch abgelege-
nen Betrieben, ist Kreativitit und

Gastronomie

www.pistor.chfueber-dgass

Spontaneitit gefragt, der Familien-
zusammenbhalt ist wichtig. Davon
weiss Elisabeth Forte einige Ge-
schichten zu erzidhlen:Wenn frither
die drei — mittlerweile mehr oder
weniger erwachsenen Kinder— auf
der Skipiste herumtollten und im
Restaurant eine helfende Hand be-
notigt wurde, schwenkten die El-
tern Forte vor dem Haus ein rotes
Tuch. Und schon trabte die Jung-
mannschaft — oder wenigsten ein
Teil davon —an. «Beiuns ziehen alle
Familienmitglieder am gleichen
Strick. Das ist unsere Philosophie»,
betontElisabeth Forte.

e HOREGA

Wir lancieren Karrieren.
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Abgelegen. Wasser. Am Wasser liegen beide: das «Lej da Staz» und das «Robiei». Das Erste am romantischen
Stazersee, das Zweite an einem Stausee in den Tessiner Alpen.

Engadin: Der schneebedeckte Piz de la Margna.

«Ruheist der wah

Klein, einfach, natur-
nah und total trendy:
Jiirg Mettler vom
«Misani» hat am
Engadiner Stazersee
ein sehr besonderes
Hotel eroffnet.

ELSBETH HOBMEIER

as hundertjdhrige
Holzhaus hockt nost-
algisch am Seeufer,
weitundbreitistnichts
ausser Natur pur. Spiegelglattes
Wasser, einromantischer Badesteg,
rundum Tannenwilder und Som-
merwiesen voller Alpenblumen, in
die man sich sofort reinlegen
mochte. Am Stazersee oder, auf ru-
mantsch, am Lejda Stazscheintdas
mondéne St. Moritz sehr weit weg.
Ist es aber keineswegs: In 30 Fuss-
minuten schafft man den Weg vom
St. Moritzer Bahnhofhierher, eben-
fallseinehalbe Stunde entferntliegt
Celerina, nach Pontresina spaziert
man eineViertelstundeldnger.

Die Er6ffnung des Hotel Resto-
rantLej daStaz Ende Junihat einge-
schlagen wie eine Bombe. Zu Fuss,
joggend, perVelo, hochzuRossoder
in der Pferdekutsche pilgern Ein-
heimische und Feriengéste Tag fiir
Tag ans Ufer des Stazersees. Sie ge-
niessen auf der Terrasse oder im
geschmackvoll renovierten Restau-
rant Engadiner Spezialititen des

Einst Pension, jetzt Hotel und

- einziges Haus am St:

jungen Kochtalents Lukas Kuster
(ex-Weggefdhrte und Nachfolger
vonIvoAdamin der «Kaltenherber-
ge»inRoggwil) oder verpflegen sich
im Selbstbedie-
nungskiosk mit
Guiggeli  und
«Stéangeliglace».

Die «blaue
Stunde»
Abends nach
18 Uhr, wenn
die letzten Ta-
gesgiste  den
Riickweg antre-
ten, schlagt den
gliicklichen Zuriickbleibenden die
«blaue Stunde»: Die milde Abend-
sonne schickt die letzten Strahlen
{iber den See, auf dem Steg und auf
der Wiese rékeln sich einzig noch
die Hotelgéste — jetzt gehort das

Das Leitertrio.

«Staz» ihnen ganzallein: 10 Zimmer
mit18BettenbietetdasHaus, einige
nur mit Etagendusche und WC.
Aber das stort keinen. Im Gegen-
teil: Eine Art
«Hiittengefiihl»
schweisst ~ die
zufillige  Ge-
meinschaft zu-
sammen, man
kennt sich, aber
lésstsichinFrie-
den. Ein jeder
geniesst die Ru-
heundfiihltsich
aufdiesemherr-
lichen Flecken
Erdeals Gliickspilz. «Sehr viele Gds-
temdochtenspontanlangerbleiben,
aber das geht oft nicht. Wir sind be-
reitssehrgutgebucht,unddasprak-
tisch ohne Werbungy, erklart Jiirg
Mettler, der das Haus mit einigen

Blickinden Salon...

Investoren gekauft und in zwei Mo-
naten stilvoll-behutsam renoviert
hat. Am 5. April 2008 {ibergab der
frithere Hausbesitzer Hartley Ma-
this («Corviglia») die Schliissel der
einstigenPension, am 20. Juni eroff-
neten Jiirg Mettler und Gastgeberin
Christine Fitzinger das Hotel.

Mettlers gutes Gespiir fiir
den Luxus im Einfachen

Fiirs Erste wurden 330000 Fran-
ken investiert — in die Steinfassa-
den, Holzdecken, ins Restaurant
und Mobiliar. Die Rédume wurden
rigoros entriimpelt. Jetzt préasen-
tiert sich das Haus mit modernem
Alpencharme: Einfach moblierte
Zimmer, mit Bildern des Starfoto-
grafen Michel Comte. Und im Salon
eine Bang-Olufsen-Musikanlage.

Mitseinem untriiglichen Gespiir
fiir Luxus im Einfachen hatte Jiirg

SwissImage

... undin eins der zehn Zimmer.

Mettler das «Misani» zu einem der
bekanntesten  Dreisternehéduser
der Schweizgemacht. Um das «lan-
ge gehegte Projekt Lej da Staz zum
Fliegen zu brin-
gen», wieersagt,
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noch modernisiert und die alte
Bausubstanz des Hauses hervor-
geholt werden. Bereits erweitert ist
das Restaurantangebot: Neu ist das
Lokal von Don-
nerstag bis

iibergab er das
«Misani»-Daily-
Business diesen
Sommer  Phi-
lipp und Sylvia
Moser. Und hol-
te mit Christine
Fitzinger ~ aus
dem «Chesa Pi-
rani», La Punt,
eine erfahrene
Gastgeberin ins «Staz», welche
charmant jedem Gast das schone
Gefiihl gibt, sie freue sich ganz spe-
ziell tiber sein Da-Sein.

Vergrossert werden soll das
«Staz» nicht - nur die Bader sollen

B

Idylle am See.

Samstagabends
offen — der An-
drang zu den
hausgemach-
ten Pizokel, dem
frischen Tartar,
dem marinier-
ten Saiblingund
g dem geschmor-
ten Lamm von
Lukas Kuster ist
enorm. Und das trotz—oder gerade
wegen — der Tatsache, dass man zu
Fuss (oder per Pferdekutsche) zum
Stazersee kommen muss.

www.stazersee.ch

Von der Dammbau-Herberge
zum Hotel der Tessiner Alpen

Die lingste Seilbahn des
Tessins landet auf dem
Robiei-Plateau mit Bergen
von edlem Gestein und Pre-
mium-Wanderungen nach
Art des Cristallina-Passes.
Dort steht das 9o Betten-
Hotel Robiei, das urspriing-
lich als Unterkunft fiir Ar-
beiter gebaut worden war.

KARL JOSEF VERDING

Die 4059 Meter lange, 870 Hohen-
meter iiberwindende Luftseilbahn
zum Plateau hat die Gondel-Kapa-
zitdteinerWintersport-Destination
(125Personen) und fahrt10 Mal pro
Tag, von Juni bis September. Sie
tragtmehrals 20 000 Tagesgésteund
Feriengdste ab der Talstation San
CarloimValBavonahinaufzumPla-
teau auf knapp 2000 Metern Hohe.

Dort steht das achteckige Hotel-
Unikum Robiei. Seine Konkurrenz
inderLandschaftsindnurSAC-und
CAI-Hiitten. Hoher als das Hotel
mit seinen sechs Stockwerken ist
dessen einstiger Verursacher und
heutiger Nachbar: das Ausgleichs-
becken Robiei mit seiner bis zu 68
Meter hohen und 360 Meter langen
Krone. Das 1966 fertig erstellte Aus-
gleichsbeckenliegtam Ausgangdes
gleichnamigen Wasser-Kraftwerks.

Dasheutige Bergtouristen-Hotel
Albergo Robieiwar urspriinglich als
Techniker- und Bauarbeiter-Unter-
kunft fiir die Erstellung der Anlage
errichtetworden. Heutebeherbergt
das Hotel 60 Prozent Stammgiste.
Dochdiesemiissenauchschonmal
zuriickstehen: «Kiirzlich hat zum
Beispiel eine Gruppe von 60 Oster-
reichern fiir zwei Nachte das ganze
Hotel gebucht», berichtet Bruno
Ascar, der das «Robiei» zusammen
mit seiner Frau Angela leitet. Das
Haus verbreitet heute das Flair

eines gepflegten Hotels, und nicht
einer Arbeitsunterkunft. Die Hotel-
kiiche, die von Bruno Ascar selber
geleitet wird, bietet ein auf so viel
Hohenmetern seltenes, charakte-
ristisches Angebot. Fiir die Halb-
pension werden angemessene 26
Franken Zuschlag berechnet. Der
Gast kann dann ein engagiert
zubereitetes Dreigangmenii mit
klassischen Tessiner Hauptgdngen
und einer Auswahl von drei Vor-
speisen geniessen. Das Hotel gene-
rierte in den letzten Jahren bis zu
3000 Logiernéchte pro Saison,

Eine Nacht im «Robiei»-Einzel-
zimmer mit Frithstiick kostet 48, ab
der zweiten Nacht 45 und fiir Wo-
chengiste 40 Franken, dies mit Eta-
gen-WCsund -Duschen (DZ-Preise
fiir diese Kategorie: 80-72—-67Fran-
ken). Doppelzimmer mit eigenem
WC und Dusche kosten 110, bzw.
104 oder 96 Franken. Zum Hotel
gehort auch ein Touristenlager mit
30Betten.

Hotel, Luftseilbahn und Wasser-
wirtschaft gehéren dem grossten
Tessiner Energieproduzenten, der
Maggia Kraftwerke AG, die den
Energiebedarf von 250000 Haus-
halten decken kann.

DieBasodino-Hiittedes SAC, 100
Meter vom Hotel, ergénzt mit ihrer
eigenen Terrasse und Bandbreite
von Tessiner Spezialititen das gast-
ronomische Angebot fiir die Giste
des Robiei-Plateaus. Sie tragt zu
seiner Ausstrahlung bei. Das niitzt
auch dem Hotel und seinen Gésten.

Die Energie-Anlage beim Hotel
gehort zu einem unterirdischen,
das Gefallenutzenden Wasserkraft-
System. Esbeginnt mit dem Becken
Gries (Zentrale Altstafel) im Wallis
und endet in Verbano bei Brissago
am Lago Maggiore. Mehrere Stau-
seen, wie etwa westlich des Robiei-
Plateausam Ausfluss des Basodino-
Gletschers, und natiirliche Berg-
seen sind Markierungen in der ge-
waltigen Landschaft.

Ein Unikum: das sechsstéckige und achteckige «Robiei

Ofima SA
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Abgelegen. Jubilieren. Zwei gut laufende Berghotels feiern in diesem Jahr Geburtstag: Das «Fafleralp» den 100.
und das «Ofenhorn» den 125. Beide schenken ihren Gisten ein paar Neuerungen.

Wallis: «Das Bietschorn ist nicht nur Konigin des Lotschentals, sondern des ganzen Wallis», sagte einst der Prior von Kippel, Johann Siegen.

Ein Hotelier im Element

Christian Henzen
fiihrt seit 15 Jahren
das Berghotel Fafler-
alp im Lotschental.
Mit viel Herzblut.
Kein Wunder, er hat
seinen Traumjob
gefunden.

CHRISTINE KUNZLER

ass Christian Henzen

zu seinem Traumhotel

gekommenist,istauch

ein wenig dem Zufall
zu verdanken. Denn erst wollte der
damalige Mehrheitsaktiondr der
Fafleralp AG dem ausgewiesenen
Gastronomen das Berghotel nicht
anvertrauen. Weil Henzen keine
Frau an seiner Seite habe. In ein
Hotel wie das «Falfleralp» gehore
ein Paar. Uber verschlungene Wege
hat's dann doch noch geklappt.
Auch ohne Frau. Gut, dass er daist,
denn Christian Henzen fiihrt sein
Berghotel mit Freude, Engagement
und Leidenschaft. Das zeigen die
liebevoll dekoriertenTischeim Res-
taurant und die mit Geschmack
eingerichteten Zimmer. Und auch
sein perlendes Lachen, sein «Mar-
kenzeichen», wie er sagt, das er
grossziigig verschenkt. Das Hotel
Fafleralp ist tibrigens heuer 100-
jahrig geworden. Und der Mehr-
heitsaktionar ist ausgestiegen. Die

AG wird heute von Henzen und sei-
nem Bruder Armin, Verwaltungs-
ratsprisident, kontrolliert.

Hoher Besuch aus Bundesbern
inder «Fafleralp»

Christian Henzen ist nicht nur
ein aufgestellter Hotelier, sondern
aucheinhervorragenderKoch. Die-
ser Ansicht war wohl auch der Bun-
desrat, der vor seinen Sommerferi-
en auf seinem «Schulreisli» das
«Fafleralp»besuchteund Lotschen-
taler Spezialititen ser-
viert bekam. Gelber
Reis mit Kése und
Apfelkiichlein und
anderes. Alles habe
bestens geklappt,
erzihlt  Henzen.
«chhattevorherein-
fach eine schlaflose
Nacht.»

Nun, er hat Ubung im Umgang
mit Magistraten. Im Jahr 2000 liess
sich bereits Adolf Ogi mit seinen
bundesritlichen Kollegen im «Faf-
leralp» verwthnen. Und drei Jahre
spéter der deutsche Bundeskanzler
Gerhard Schroder mit Bundesrat
Pascal Couchepin. Monsieur Cou-
chepin war so begeistert, dass er
gleich ein paar «Fafleralp»-Aktien
erwarb. Es sei aber nun nicht so,
dasseranjederAktiondrsversamm-
lung auf der Alp anzutreffen sei.

Im «Fafleralp» fiithlen sich nicht
nurhochstePolitikerwohl. Auch die
90-jéhrige Amerikanerin, die dort
Jahr fiir Jahr vier bis fiinf Wochen
Ferienmacht. Siesprichtliebevoll
von «Christian», der sie hier ver-
wohne. Ganz besonders angetan
haben es ihr die Natur, das Berg-
panorama, der Gletscher und
w.... der wundervolle

\

Sternenhimmel. Dinge, diesieinih-
rer Heimat New Jersey nicht finde.

Auf der Alp gibt’s auch eine Sauna
und eine Erlebnisdusche

Henzen hat in verschiedenen
Hotelkiichen Erfahrung gesam-
melt, unter anderem auch im Ziir-
cher «Dolder Waldhaus». Zuletzt
fiihrte er den «Walliser Keller» im
Hotel Lotschberg in Kippel. In die-
sen Betrieben hat er es wohl einfa-
cher gehabt. Das «Fafleralp» wirkt
namlich nur auf den ersten Blick
kompakt und {iiberschaubar. Der
Eindruck téduscht: Schon allein die
Restaurants und die Terrasse bieten
knapp450 Gésten Platz, wenn's sein
muss. Auch das Bettenangebot ist
beachtlich: 25 Zimmer und Suiten

- Lachenundkochen sind Christian Henzens
-\ Markenzeichen. Der Hotelier sorgt fiir Wohl-

o

igefiihl inder «Fafleralp».

Im Hotel Fafleralp lassen sich ab und zu auch Magistraten verwéhnen.

im Haupthaus, 18 in der «Depen-
dance» Langgletscher, dreiim Berg-
fithrerhaus und 45 Schlafmaglich-
keiten im Touristenlager. Um alles
zu bewiltigen, miissen Hotelier
und Mitarbeitende fit bleiben.

Néchtigenkann der Gast einfach
bis luxurigs. Die Wellness-Suite mit
Sauna, die Hochzeits-Suite mit
Whirlpool oder die geraumige Fa-
milien-Suite im neu umgebauten
Bergfiihrerhaus stehen 3- oder 4-
Sterne-Hotelzimmern im Flach-
land in fast nichts nach. Einzig auf
TV, Telefon und Internet muss der
Gasthier oben verzichten.

16 oder 17 Mitarbeitende und
eine Handvoll Aushilfen umsorgen
die Giste. «Die Auslastung der Zim-
mer in Prozenten?», wiederholt
Henzen die Frage der Journalistin
und lacht. «Schwierig. Sagen kann
ich das nicht. Zurzeit ist es kaum
moglich, amWochenende ein Zim-
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mer zubekommen.» Jedenfalls kei-
nes mit Dusche. Einfachere Schlaf-
moglichkeiten wiren schon noch
zuhaben, doch die «heutige Gastig»
habe eben andere Anspriiche.

Indie Karten blicken ldsst sich
der Hotelier nicht

Das Hotel ist von Ende Mai bis
Ende Juni gevffnet. Hochbetrieb ist
da nichtimmer. Und auch die Son-
neist deridyllischen Fafleralp nicht
TagfiirTaggnddig. Wie geht der Ho-
telier mit diisteren Tagen und ei-
nem leeren Hotel um? Energetisch
«von 100 auf Null und dann wieder
auf 100» zu kommen, sei natiirlich
nichtganzeinfach. «Binich auf 100,
fithle ich mich so richtig wohl.» Ein
volles Haus sei auch fiir die Mitar-
beitenden «motivierender».

Seine Zukunftspldne fiir die
néchsten fiinf Jahre? Er weicht aus,
er windet sich. Ein Hotel in der
Toscana, in der Provence, in der Ka-
ribik? «Wenn Karibik, dann méchte
ich dort nicht arbeiten. Dort geht
man hin, um nichts zu tun.» Punkt.
Schluss. Zweiter Versuch: die
Wunschfee, die ihm seinen innigs-
ten Wunsch erfiillt...«Privat oder
beruflich?», will erwissen. Erkénne
wihlen, sagt die Journalistin. Nach
kurzem Nachdenken verweist er
auf Grimms Mérchen vom Fischer
und seiner Frau, das besagt, dass es
gliickvollerist, zufrieden zusein mit
dem, was man hat. In fiinf Jahren
also immer noch auf der Fafleralp?
Mit einer Lebenspartnerin an sei-
ner Seite? Er lacht herzhaft und
bleibt die Antwortschuldig.

Bijou im Binntal - das Hotel Ofenhorn

Seit diesem Sommer er-
strahlt das Hotel Ofenhorn
inneuem Glanz: Die Innen-
raume wurden fiir 2,5 Mio.
Franken restauriert. Das
Besondere am Hotel: Es ge-
hort einer Genossenschaft
mit 1000 Mitgliedern.

THERES LAGLER

Jugendstil-Malerei an der Decke.

Das Hotel Ofenhorn im Walliser
Binntal kann in diesem Jahr seinen
125. Geburtstag feiern. Es blickt auf
eine turbulente Zeit zuriick: Zwei-
mal musste das Berghotel aus der
Belle Epoque, das in den Anfangs-
jahren von englischen Touristen
fast tiberrannt wurde, seinen Be-
triebschliessen: 1969und 1987.Bei-
de Male drohte das Hotel Ofenhorn
zu verlottern, beide Male konnte

Y 5 it
Bil
Seit 1883 thront das Hotel Ofenhorn iiber dem kleinen Dorf Bil

" Theres Lagler
nn.

eine Losung zur Rettung des Hotels
getfunden werden. In derersten Kri-
sensituation kaufte die touristische
Promotionsorganisation Pro Un-
ter-und MittelgomsAGden Betrieb.
Sie versorgte alle Zimmer mit flies-
sendem Wasser und verlegte
Spannteppiche. Als Mitte der 80er-
Jahre die Renovation des Daches
anstand, gab die Gesellschaft auf.
UmdenZerfalldesBaudenkmalszu

mit

verhindern, griindete der damalige
Gemeindepriasident Andreas Te-
nischdie Genossenschaft Pro Binn-
tal. Sie ist noch heute Besitzerin des
Hotels und zahltrund 1000 Mitglie-
deraus der ganzen Schweiz.
DieZukunftdes Hotels sieht viel-
versprechend aus. Nach der Aus-
senrenovation konnte im letzten
Winter die Innenrenovation in An-
griff genommen werden. «Wir ha-

ben Réception und Restaurant res-
tauriert, die Deckenmalereien und
alten Bretterboden wieder freige-
legt, vier Nostalgiezimmer einge-
richtet, einen behindertengéngi-
gen Liftund eine Holzschnitzelfeu-
erung installiert», zdhlt Odilo Zum-
thurm, Pichter
des Hotels Ofen-
horn, auf. 2,5 Mil-
lionen  Franken
haben die Arbei-
ten gekostet. Im
ndchsten Winter
sollen fiir eine
Million Franken
19 weitere Zim-

gern.» Erste Versuche iiber Weih-
nachten und Neujahr seien gut ver-
laufen. Das Binntal eigne sich fiir
Skitouren und Schneeschuh-Wan-
derungen, betont Zumthurm. Zu-
dem seien die Skigebiete von Ernen
und Fieschraschzuerreichen.
Pichter Zum-
thurm fokussiert
sich aber nicht
nur auf die Win-
tersportler.  Seit
dem 14. Juni ge-
hért das Hotel
Ofenhorn zu den
SwissHistoricHo-
tels. «Das ist fiir

mer  restauriert «Sobald die Reno- uns eine wunder-
werden. Das Ho- s P bare Werbe-Platt-
tel zdhlt insge- VE):FIOH fertlg lS.t, form. Wir hoffen,
samt 30 Zimmer. mdchten wir die dass wir damit
Fiir Odilo Zum- i i .~ vermehrtauch ei-
thurmistklar: «Ei- Betne_.bszelten VEL ne kaufkriftigere
nekurzeBetriebs- langern-” Kundschaft an-
offnung von Ende Odilo Zumthurm ziehen»  Einen

Mai bis Oktober
liegt nach dem
Abschluss der Arbeiten nicht mehr
drin. Sobald die Renovation fertig
ist, mdchten wir die Betriebszeiten
auf acht Monate im Jahr verlan-

Pachter Hotel Ofenhorn

weiteren Impuls
verspricht Zum-
thurm vom Landschaftspark Binn-
tal, der schon im Herbst vom Bund
alsregionaler Naturpark zertifiziert
werdensoll.
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Abgelegen. Alp. Zwei Alpen, zwei unterschiedliche Berghotels: Das bescheidene «Aescher Wildkirchli» klebt am
Felsen unterhalb der Ebenalp, und das «Grand Hotel» Engstlenalp steht erhaben auf der Engstlenalp.

Berner Oberland: Morgenstimmung iiber dem Ob

horn.

her und dem Ob
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Das Gasthaus in der Felswand

| K

| HiL
=

Franziska Egli
e der besten

Es ist sagenumwo-
ben, mythenumrankt
und weltberithmt.
Vor allem aber ist es
immer wieder
betorend schon, das
Aescher Wildkirchli
im Appenzell.

FRANZISKA EGLI

och heute geistert die
Sage vom tapferen To-
ni umher. Dieser hat
wihrend einer Tanz-
nacht mit den Hexen im Mondes-
schein den Teufel in den Felsen ge-
dringt, und daraus sind Héhlen
entstanden, die Wildkirchli-Hoh-
len, erzdhlt man sich. Wahrschein-
licherist, dasssich dasRegenwasser
seinen Weg durch das Alpgestein
gebahnt hat, bis Hohlensysteme
entstanden sind. Und durch so eine
Hohle geht, wer auf schmalem
Wege zum Gasthaus Aescher-Wild-
kirchli gelangen will, das unterhalb
der Ebenalp, auf 1454 Metern, im
Appenzell Innerrhodischen liegt.
Das aufdem
ler Alpenbitter verewigt
Ein Gasthaus mitten am Hang,
wie in Stein gemeisselt und gezim-
mert und nur zu Fuss erreichbar,
hundertmal abgebildet und welt-
weitx-facherwihnt. Trotzdemistes

SR A, M
Die Knechtles, auf alt getrimmt.
jede Reise wert, so schén und ein-
zigartig ist der Fleck, welcher ibri-
gens auf dem Appenzeller Alpen-
bitter, dem Schweizer Krauterlikér,
verewigtist. Aberauch derWeghier-
herist erwahnenswert.

Das Wildkirchli

griindet wurde: Der Kapuzinerpa-
terhat die Grotte mit Altar und Gat-
ter ausgestattet und mit einem
Kreuz versehen und hier Gottes-
dienstegefeiert. Bisweitins19. Jahr-
hundert hinein hausten hier oben

Wer nicht den Einsiedler, die
Alpstein, wie das Das Kartoffe]lager tiglich die Glocke
michtige Gebirge : sk i lauteten, mit den
heisst, hochstei- befindet sich in der Sennen  Gottes-
gen mag, nimmt «Vorratskammer»: dienste abhielten
in  Wasserauen in einer stets kiih- und Wallfahref
das Gondeli zur " B betreuten.  Mit
Ebenalp, welches len Hohle hinter dem aufkom-
iibrigens  innert dem Altar. menden Touris-
Kiirze eine solche musbegannensie
Hohe  erreicht, auch Géste zu be-

dass es selbst Schwindelfreien an-
derswird.

Auf dem Weg zum «Wildkirchli»
gelangt man erst noch zum eigent-
lichen Wildkirchli, der Kapelle fiir
den Erzengel Michael, wo noch
heute am Schutzengelsonntag Got-
tesdienste gehalten werden. Ei-
gentlichisteseinHéhlenkirchli, das
anno 1620 von Philipp Tanner ge-

wirten, und so wurde aus dem Ere-
mitenhéuschen ein Gasthaus.

Seit tiber 20 Jahren nun bewirtet
zwischen Mai und November die
Familie Knechtle die Gésteschar,
die aus aller Herren Lander kom-
men. «Bei uns ist vieles noch etwas
primitiv», erzahlt Claudia Knechtle:
Nach wie vor haben sie keine Dop-
pelzimmer, sondern Matratzenla-

U I ..

o Franziska Egl
der Grotte ist ausgestattet mit Altar, Zaun und Kreuz.

ger mit 40 Betten fiir je 35 Franken
dieNacht. Auchkulinarischseies in
ihrer«Hock-Beiz»—wiesie das Gast-
haus wegen der vielen verweilen-
den Géstenauch gerne nennt-sehr
einfach, was aber ausser die Géiste,
erzdhlt sie und lacht, die «zum
Zmorge ein Vollkorngipfeli und ei-
nen Capucchino bestellen», nie-
manden zu storen scheint.

Knechtles verbrauchen pro Saison
rund vier Tonnen Kartoffeln

Im Gegenteil. Fiir seine kostli-
che, knusprige Chas-Rosti, dieBeny
Knechtle aus frischen Kartoffeln
und mit viel Butter zubereitet, fiir
die ist er weit herum bekannt. Pro
Saison verbrauche erbestimmtvier
Tonnen Kartoffeln, schitzt seine
Frauund erzihlt von ihrer «Vorrats-
kammer» in einer Héhle im Berg
hinter dem Altar. Mit Frischware
und Getrinke versorgt sie dreimal
wochentlich die Ebenalp-Bahn.
Ubrigens per Seilwinde und Hand-
zeichen. Ganz einfach eben.

Engstlenalp: Gaste suchen
Stille und bleiben langer

Wer das Hotel Engstlenalp
besuchen will, muss Zeit
mitbringen: Fiir die Wande-
rung oder die einstiindige
Anreise mit dem Bus ab
Meiringen. Doch das stort
die Hotelgéste nicht. Dafiir
verweilen sieimmer ldnger.

GUDRUN SCHLENCZEK

Wer im «Engstlenalp» oberhalbvon
Innertkirchen iibernachten will,
nimmt den Weg dorthin wohl gern
zu Fuss auf sich. Fahrt man mit der
Seilbahn von Meiringen bis Plan-
plattekann man in gutdrei Stunden
angenehm das 60-Betten-Hotel mit
Massenlager (40 Pldtze) und guter
Kiiche erreichen. Vom Hotel aus
sindesnoch5Minutenzumroman-
tisch gelegenen Engstlensee, ein
Bade- und Fischerparadies. «Es

kommt vor, dass
das ganze Haus
ausgebucht  ist,
aber nur zwei Au-
tos auf dem Park-
platz stehen», so
Inhaber Fritz Im-
mer.

Erst seit 1960

wehrt sich Berg-
fithrer Immer, der
das Haus in vier-
ter  Generation
ftihrt, auch vehe-
ment gegen die
zur  Diskussion
stehende Skiver-
bindung Zwi-

fithrt eine Strasse «Manchmalistdas schen Engelberg
zum auf 1834 Me- und  Melchsee-
ter Hohe gelege- Hotel auSgebuc.ht' Frutt, welche di-
nen Hotel. Bis da- aber nur zwei rekt hinter dem
hin trugen Maul- Autos stehen auf Hotel vorbeifiih-
tiere Gepéck und ren wiirde. Mehr
Waren  hinauf. dem Parkplatz.» Gistepotenzial

Wer mitdem Auto Franz Immer hin oder her.
anreist, zahlt heu- Inhaber «Engstlenalp» «Dannwire esmit
te 8 Franken Weg- der Ruhe hier

gebiihr. Aber nicht diese hélt die
Giste vor einer motorisierten An-
fahrt ab. Immer: «Unsere Giste su-
chen die Ruhe. Das ist zunehmend
imTrend.» Diese Ruhefinden Besu-
cheraufderEngstlenalp, diezudem
als ein «Ort der Kraft» gilt. Deshalb

oben vorbei», konstatiert Immer.
Gerade aber wegen der Ruhe blie-
ben Besucher zunehmend linger
oben auf der «Alp», sagt er. Die
durchschnittliche Aufenthaltsdau-
er seiner Hotelgéste sei in den letz-
ten fiinf Jahren von 1,8 auf 3,1 Tage

Im Nostalgiezimmer néchtigen.

angestiegen. Vor allem Giste aus
Deutschland verweilten ldnger.
«Bis Ende September ist das
HausbereitsjedesWochenendevoll
ausgebucht», freut sich der Hote-
lier. Am Freitagliege die Auslastung
im Sommer bei 80 Prozent, unter
derWoche — je nach Wetter — bei 50
Prozent. Das Hauptgeschift des
«Engstlenalp» erfolgt im Sommer,
da generiertderHotelier 80 Prozent
seines Umsatzes. Im Winter kom-
men vor allem Skitourenfahrer.
Dannbestreitetdas Ehepaar Immer

~ Bilder Gudrun Schleczek

Stattlicher Hotelbau auf gut 1800 Meter Héhe.

den Betrieb mit nur zwei Angestell-
ten, im Sommer sind es vierzehn.
Ruhe und Natur seien gefragt,
aber auch ein bisschen Luxus. «Ge-
rade Giste tiber 50 schétzen einen
gewissen Standard», erklart Immer
ein spartanisches Berghiittenleben
als tiberholt. Deshalb hat man 1995
mit der Realisierung eines neuen
Anbaus mit Dusch- und WC-Anla-
gen auf jedem Stockwerk realisiert.
Bis dahin mussten sich Hotelgéaste
mit je einem Briinnlein pro Stock-
werk begniigen. Denn das «Engst-
lenalp»istaufgrund der Entfernung
zur 25 km weiter weg gelegenen
ARA in Meiringen gezwungener-
massen Selbstversorgerin fiir Was-

ser. Seit 1995 wurde in die Installa-
tionen fiir Trink-, Losch- und Ab-
wasser eine halbe Mio. Franken in-
vestiert. Nun verfiigt das Hotel tiber
eine eigene biologisch-mechani-
sche Klaranlage. Zweimal im Jahr
werden rund 50m’ Klarschlamm
zur ARA ins Tal gefahren. Der Ein-
kaufistin dieser Hohe dank Strasse
nicht das grosste Problem: Zuliefe-
rer bringen die Ware bis vors Haus.
Schwieriger ist die Entsorgung: Um
maoglichst wenig Abfallmasse zu
haben, werden Kiichen- und Spei-
sereste geschreddert und gepresst.
Alle zweiWochen bringt Immer 600
bis 800 Kilo Abfall zur 35 Kilometer
entfernten Avagin Brienz.
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Abgelegen. Flachland. Moskau liegt auch in der Schweiz. Genauer gesagt, im Kanton Schaffhausen.
Das Restaurant Moskau hat eine hochspannende Vergangenheit.

Schaffhausen: Hier bei Ramsen liegt Moskau. Der kleine Bruder vom ganz grossen.

Einmal Moskau retour, bitte

Von Bern aus reist
manin drei Stunden
nach Moskau-dem
Weiler bei Ramsen im
Kanton Schaffhau-
sen. Hier steht das
Restaurant Moskau,
das jetzt sicherheits-
halber Hegau heisst.

RENATE DUBACH

'Moskau ~ gémmer i
d'Hegaw steht auf der
Fotokopie, die mir die
Wirtin in die Hand
driickt. Ichhabe dasvergilbte, wein-
rote Wappen mit den kyrillischen
Buchstaben und einem Bild Lenins
an der Wand zum Sali entdeckt und
scheinheilig gefragt, was es damit
auf sich habe. Doris Egli ist in der
Kiiche damit beschiftigt, Koteletts
fiir die angemeldeten Géste zu ma-
rinieren — sommers muss man sich
anmelden, sonst gibt's in der
«Hegau» kein Mittagessen.

Das Lokalist leer kurz vor Mittag
an diesem Wochentag, ein weibli-
cher Stammgast ist nach einem
Glas Weisswein gegangen. Wirtin
Egli ist allein zusténdig fiir Kiiche
und Service und erzahlt trotzdem

von jenem Krieg und den russi-
schen Truppen, die hier stationiert
waren, und worauf sich das lokale
«Moskau» bezieht. Deswegen bin
ich hier, am dussersten Zipfel der
Schweizim schaffhausischen Ram-
sen, ein paar Meter von der Grenze
zuDeutschland weg, weil ich sehen
wollte, wie ein Schweizer
Weiler ~ namens
Moskau aussieht.
«Ich fahre nach Mos-
kaur, habe ich dem Re-
daktionsteam an einem
heissen Sommertag eroff-
net, als wir mogliche Reiseziele fiir
unsere Reportagen iiber abgelege-
ne Hotels und Restaurants disku-
tierten — und besorgte Fragen zu
meiner geistigen Gesundheit ge-
erntet. Wer im fernen Bern weiss
dennheutenoch etwas iiber diena-
poleonischen Feldziige und deren
Auswirkungen auf die Namens-
gebungvon Ostschweizer Weilern?

Kalmiicken, Kirgisen und Kosaken
errichteten genau hier ein Lager
Viel weiss ich auch nicht zum
Themaund fahre deshalb an einem
anderen heissen Sommertag nach
Ramsen. Beim Café Sonne hilt der
Bus. Von hier marschiert man vom
Dorfzentrum mit seinen Riegel-
héusern wegzumWeiler Petersburg
mit seinem Supermarkt, spaziert
vorbei an unzihligen Verzollungs-
biiros von Speditionsfirmen und
Tankstellen, die dieStrassesdumen,

Richtung Zollhduschen, das knapp
50 Meter von der «Hegau» entfernt
steht. «Nein», sagt Doris Egli, «die
vielen Deutschen, die hier zum
Tanken kommen, leisten sich keine
Tasse Kaffee, sonst istja ein Teil des
ersparten Geldes wieder wegy. Das
leuchtet ein.

Und weil die
Wirtin und  ihr

Nur zu Dekorations-
zwecken im Restau-
rant: Eine russische
Miitze aus der Neuzeit.

MannMichael erstseit sechsJahren
die «Hegau» fithren, wird der
Nichste, derdurchdie Tiiretritt,um
prézise historische Ausfithrungen
gebeten. Stammgast Kurt Gnadin-
ger ist in Ramsen aufgewachsen
undwohntimmernoch hier. Der il-
tere Herr mit dem weissen Haar-
kranz erinnert sich nach einem of-
ferierten Glas Rotwein prézise an
die Jahreszahlen - 1798 bis 1800 —,
als russische und osterreichische
Truppen am Ort, wo wir jetzt unse-
ren Durst loschen, die franzosi-
schen Truppen zuriickzuschlagen
versuchten. Den Heeren gehorten
insgesamt tiber 50000 Soldaten an,
es gab Vor- und Riickziige und am
Schluss gab der franzésische Gene-
ral, an dessen Namen sich Gnidin-
ger im Moment grad nicht mehr er-
innern kann, mit seinen Soldaten
den Alliierten den Rest. Die Russen

51 der: Renale Dubach

Das unscheinbare Haus hat eine aufregende Vergangenheit.

- darunter soll es wild aussehende
Kalmiicken, Kirgisen und Kosaken
gehabt haben - errichteten zu die-
ser Zeit ein Heerlager hier und hin-
terliessen ihre Spuren auch im Ge-
déchtnis der Bevolkerung.

Die SS entfiihrte einen harmlosen
Tschechen aus dem «Moskau»

Auf der Fotokopie stehen die lo-
kalen Details zur Geschichte: Zwei
Jahrzehnte nach den Kriegswirren
baute Bauer Peter Neidhart an der
Kreuzung zwischen der damaligen
Landstrasse und dem Weg nach
Ramsen ein Haus und taufte es Pe-
ter’s Burg. Weitere Hauser entstan-
den rundum, ein halbes Jahrhun-
dert spéter hiess der Weiler Peters-
burg. Daraufhinnannte einanderer

Landwirt seinen neuen Hof dane-
ben Moskau. Er hatte am Ort, wo er
sein Haus bauen wollte, einen Hau-
fenHufeisengefundenundgingda-
von aus, das diese von den Pferden
der Russen stammten.

Wirtin Doris Egli erzghlt, warum
ihr Betrieb, der frither Restaurant
Moskau hiess, seit 1935 Hegnau
heisst. Offenbar vermuteten wiéh-
rend den 30er-Jahren des letzten
Jahrhunderts die «Roten» hinter
dem Restaurantnamen eine pro-
russische Organisation und schick-
ten kommunistische Propaganda-
schriften und sozialistische Litera-
tur. Im Vorkriegs-Deutschland
fiirchtete man gar, im «Moskau»
werde ein bolschewistischer Uber-
fall auf das Dritte Reich vorbereitet.

Mark Schiesser

Jedenfallsmarschierte eines Nachts
dieSS-oderwaresdieSA?-{iberdie
Grenze ins Restaurant und ergriff
einen tschechischen Schmuggler,
der sich im Heustock des «Moskau»
versteckthatte. Die Schweizprotes-
tierte offiziell, der harmlose Tsche-
chewurde zuriickgebracht.

Aber Anna und Ernst Ziillig, die
damaligen Wirtsleute, zogen es vor,
den irrefiihrenden Restaurantna-
men durch ein unverfingliches
«Hegau» zu ersetzen — nach dem
Vulkangebiet gleich auf der ande-
ren Seite der Grenze. «Das miissten
Siesehen, daslohntsich»,sagtDoris
Egli und schligt vor, am besten mit
dem ganzen Redaktionsteam zu
kommen. Wir kénnten ohne Visum
bequemvia Moskau anreisen.

In Aktion bei lhrem Getrankehandler voam 11. his 29,
Dans I'‘action chez votre grossiste en boissons du 11 au 29 aoit 2008
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Bilder Saskia Ott Zaugg

Grau in grau: der BanChang-Hutong.

House of Switzerland Luzern

Kiichen-Spektakel
Wer molekular kochen lernt,
muss sich 23 Gebote zu Ge-
mite fihren.
Seite 14

tille Hutong-
Hotels In der
Olympiastadt

orgen, am 08.08.08

um 8 Uhr abends

geht es los. Die Acht

giltebenin Chinaals
Gliickszahl. Nicht erst seit der Ver-
gabe der OlympischenSpieleimJuli
2001 setzt das Land alles daran, sei-
neHauptstadt-und damitden Aus-
tragungsort der internationalen
Spiele—aufModernitdtzutrimmen.
Uberall in der Stadt ragen Baukréne
in die Hohe, werden Quartiere
flachgebulldozert, um Platz zu
schaffen fiir Wolkenkratzer, Ein-
kaufszentren und Hochhaus-Miet-
wohnungen.

Da die Einreisebestimmungen
aktuell verschirft wurden, stehen
zurzeit diemeisten Hotels in Peking
halb leer bis leer. Weil die Reserva-
tionen weit unter den Erwartungen
bleiben — auch am Er6ffnungstag
gibt es leere Betten —, werben viele
Hotels nun mit Preisnachlissen bis
zu 50 Prozent.

Inden Altstadtgassen, abseits
von jedem Olympia-Rummel

Wer die Gassen der Altstadt be-
tritt, erlebteinen anderen Zeitgeist,
weit entfernt vom Olympia-Rum-
mel. Das Hotel LuSong Yuan liegtin
einerdieseralten Gassen,densoge-
nannten Hutongs. Allein in der
Hauptstadt wurden im Jahr 2005
nochrund 3000 Hutongs gezahlt, in
denen fast die Hilfte der Stadtbe-
wohnerlebte. Wer diestillen Seiten-
gassen betritt, begegnet eintonigen
Grautonen: Die fensterlosen Fassa-
den der einstockigen Backstein-
héuser sind grau gestrichen; grau
wirkt auch die Luft der smogbelas-

In der Olympiastadt
Peking boomen die
Wolkenkratzer. Doch
in den Altstadt-
gassen, den Hutongs,
gibt es noch Hotels,
in denen Giste im
traditionell-urbanen
Stil wohnen kénnen.

SASKIA OTT ZAUGG

Klassisch: der

Sonnensegel im Innenhof.

sich bringt. Denn die guten Zeiten
sind passé: Einst Residenzen gut-
situierter Familien, bieten die Hof-
hiuser heute beengtes Wohnen:
Eine Familie, ein Raum, keine Hei-
zung, Gemeinschaftstoiletten im
200-Meter-Abstand.

Touristen dagegen lieben diese
Quartiere. Denn sie haben ent-
deckt, dass sich hinter den Fassa-
den wahre Paradiese verbergen.
Moglichkeiten fiir Auswirtige, das
Innenleben der Hutong-Hauser zu
erleben, bieten kleine Hotels, wie
das «LuSong Yuan» im Ban Chang
Hutong, in Fusswegentfernung zur
Verbotenen Stadt.

Die letzten Hutongs haben

teten Stadt. Selten nur baumelt ein
roterLampioniibereiner Eingangs-
tiire. NurwenigeMenschen hidngen
am Lebensstil, den ein Hutong mit

.

Zwischen Baustelle und Verkehr: Kein Platz zu schlecht fiir ein Spiel.

Tourismus nutzt den Auftritt in Peking

orgen beginnen die
Olympischen Sommer-
spiele in Peking. Die

Schweiz ist mit Athleten prisent,
aber auch mit einem offiziellen
Gistehaus — dem «House of Swit-
zerland 2008». Es dient als Ort der
Begegnung fiir Entscheidungstra-
ger aus Wirtschaft und Politik, wird
aber auch fiir Medaillenfeiern und
Medienkonferenzen genutzt. Res-
taurantund Loungesind 6ffentlich
zuginglich.

Das House of Switzerland steht
unter der Projektleitung von Pra-
senz Schweiz, die eine exklusive
Partnerschaft mit Luzern und der
Vierwaldstéttersee-Region einge-

Eingang zum House of Switzerland im Art District 798 in Peking.

gangen ist. Die Zentralschweiz
zahlt drei Millionen Franken ans
Gesamtbudget von 4,5 Millionen.
LuzernsTourismusdirektorMarcel
Perren ist zwei Wochen direkt vor
Ort. «Wir organisieren vier Gross-
anldsse fiir Medien und Reisever-
anstalteraus Peking, Shanghaiund
Hongkong.» Das Besondere am
Auftrittin Peking seiaber, dass sich
Luzern Tourismus zusammen mit
elf Partnern aus der Wirtschaft auf
einer Fliche von 4000 m* prisen-
tieren konne. Eine Business-to-
Business-Plattform dieser Grosse
habe esin einem House of Switzer-
land an Olympischen Spielen bis-

her noch nie gegeben, so Perren. tl

mit buntent

gute Ub. hancen

Vor Jahren hatte sich im Ban
ChangHutongeine ersteVerdienst-
moglichkeit eroffnet, als Back-
packers die billigen Schlafplitze in
den Gemeinschaftsschlafsélen fiill-
ten. Heute kommen Mittelstand-
und «Upper-class»-Touristen. Das
«LuSongYuan» hat dafiir einiges in-
vestiert. Soverfiigtdasum fiinfHofe
errichtete Geb4ude heute {iber Bad
und Toilette in jedem Zimmer.
Doch das sanft renovierte Haus hat
seinen Charakter bewahrt. Wie zur
Zeit der Yuan-, Ming- und Qing-
Dynastie ist der Haupthof des «Lu-
Song Yuan» mit bunten Stoffsegeln
bespannt, die vor der Sonne schiit-
zen. Uberhaupt entfaltet das Haus
inseinem Innern eineunvermutete
Farbenpracht.

Dafiir, dass Hutong-Hotels ihren
Charakter behalten, sorgt ein staat-
lich angestellter «Hutong Develop-
e, der regelmassig «sein» Hutong
besichtigtund die Entwicklungmit-
steuert. Chinas Regierung hat be-
griffen, dass diese Quartiere unter
Denkmalschutz gestellt werden
miissen, weil ihre Einebnung den
Charakter der Stadt zerstort.

Typische
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Kochkurse. Fiir Profis und Hausfrauen. In der Molekularen Kiiche braucht man vor allem flussigen Stickstoff
und verschiedene Arten von Geliermitteln. Bei Betty Bossi geht es bodenstdandiger zu und her.

Spektakular tur Koch und Gast

Um ein paar Basisge-
richte der Molekula-
ren Kiiche herzustel-
len braucht es fliissi-
gen Stickstoff und
einige Physik- und
Chemiekenntnisse.
RENATE DUBACH

itden Techniken der

Molekularen Kiiche

bekommen Sie eine

Kiste voll neuer
Spielzeuge in die Hand. Und wie
beieinigenSpielen, gibtesauch hier
Regeln, an die man sich halten
muss», sagt Kursleiter Dominik
Weckherlin.

An diesem Profi-Workshop Mo-
lekulares Kochen, nehmenzweiKii-
chenchefs, zwei frischdiplomierte
Koche, ein Friichtehdndler und ei-
ne htr-Redaktorin teil. Alle wollen
endlich genau wissen, wie man mit
fliissigem Stickstoff frittiert, Kaviar
aus Schnaps herstellt und ge-
schmackvoll-luftige Schaumchen
bastelt.

Bevor wir die Spielzeugkiste off-
nen, gibt's aber etwas Theorie. Und
die fiillt Liicken und pulverisiert
Irrtiimer. Wem ist denn schon be-
wusst, dass der Begriff Molekular-
gastronomie schon 1990 vom fran-
z6sischen Koch Hervé This erfun-
den worden war, der darauf kam,
althergebrachte Rezepte zu unter-
suchen, zu erkldren und bestenfalls
zu verbessern. Manchmal lohnt es
sich, nach dem Warum zu fragen,

Rezept

Sour-Cream
Fresh-Ice

Zutaten

500 Gramm Saurer Halbrahm
50 Gramm Rahm

150 Gramm Puderzucker

1 Limette, Schale und Saft

2 Kilogramm fliissiger Stickstoff

Verarbeitung

Alle Zutaten in einem grossen
Kessel mischen.

Kellenweise fliissigen Stickstoff
dazugeben und gut rithren, bis
die gewtinschte Konsistenz er-
reicht ist.

Beim Arbeiten mit fliissigem
Stickstoff sollte man eine
Schutzbrille tragen.

Bilder: Renate Dubach

Olivendlim fliissigen Stickstoff ergibt Olivendlgriess.

meint Weckherlin heute. Verandert
sich etwas am Geschmack des
Backwerkes, wenn ich nicht zwei
sondern drei Eier beigebe und alle
zusammen, anstatt eines nach dem
anderen einriihre? «Die Molekular-
gastronomie ist vor allem ein ande-
res Denken bei der Produktion.
Stichwort: Unfall im Kopf verursa-
chenl»stehtdazuim fast50-seitigen
Skript zum Kurs.

Darin sind 23 Gebote der Mole-
kularen Kiiche aufgefithrt: «Alle
Produkte haben den gleichen gast-
ronomischen Wert, unabhingig
von ihrem Preis», heisst es etwa.
Oder: «Die Grenzen zwischen der
Welt des Siissen und der Welt des
Salzigen werden ausradiert.»

Spektakel und Performance sei-
en absolut zuldssig, wenn sie nicht
oberfldchlich seien, sondern sich

auf eine gastronomische Reflexion
beziehen. Dominik Weckherlin for-
muliertes knapp und klar: <Am En-
de des Tages zahlt nur, ob der Gast
Spassam Essen hat oder nicht.»

Dergelernte Koch hatte einesTa-
ges keinen Spass mehr am Kochen
und wechselte in die Computer-
branche, bevor er vor sechs Jahren
eineTV-Sendung iiber Ferran Adria
sah und den Schluss zog, dass ihm
die Parallelschaltungseinerberufli-
chen Fahigkeiten — Kochkreativitéit
und Computersystematik — mehr
Genuss bringen wiirde. Das Resul-
tatistseine Soul Food Factory.

Im Zentrum dieser innovativen
Kochschule kommen wir zu einem
der spassigeren Teile des Tages: wir
frittieren mit fliissigem Stickstoff —
nachdem wir den ganzen che-
misch-physikalischen Hinter-

Dominik Weckherlin gart Fleisch.

Zerplat

Man nehme - etwas Stickstoff.

Fakten Kurse,
Kosten, Daten und
Anmeldung

Der «Workshop Molekulares Ko-
chen — Grundlagen fiir Gastro-
nomen» kostet 500 Franken. Ex
dauert von 9 bis 16 Uhr und fin-
det dieses Jahr noch am 15. Sep-
tember, 13. Oktober und 10. No-
vember statt. Dominik Weckher-
lin bietet in der Soul Food Facto-
1y in Zollikerberg weitere Kurse
zum Molekularen Kochen an. rd

www.soulfoodfactory.ch

grund erfahrenhaben und entspre-
chend vorsichtig mit dem merk-
wiirdigen Stoff umgehen, wird es
mystisch. Rauchschwaden wabern

Zarter geht Kalbsbraten nicht.

Dampfende Glace-Herstellung.

{iber den Boden oder steigen aus
Schiisseln auf.

Als Erstes gibt es Olivendlgriess
auf Brot. Dann frittieren wir Friich-
tespiessli, iiberziehen sie mit Scho-
kolade und frittieren sie noch ein-
mal-kalt,imfliissigen Stickstoffna-
tiirlich, nicht in O1. Wir zerschlagen
tiefgefrorene Zitrusfriichte in ihre
Segmente—die sehen dekorativaus
und schmecken wie frisch—und es-
sen zwischendurch einen Kalbs-
braten, den unser Kursleiter schon
am Abend vorher vakuumiert und
bei etwas tiber 60 Grad im Wasser-
bad gegart hat. Sous-Vide nennt
sich dieses Verfahren. Die Kursteil-
nehmer sind sich einig, dass sie
kaum einen zarteren Kalbsbraten
gegessen haben.

Wir stellen Likérkaviar und
Drinkballs her, indem wir die alko-

Ein Schaumchen mit Geschmack.

Bunt und attraktiv: Likor-Kaviar.

holhaltigen Getrdnke mit einem
Geliermittel (Algin) binden und mit
einer Spritzein ein Kalciumchlorid-
badtropfenlassen. Baldkénneman
diesen Kaviar nicht mehr bringen,
prophezeit Weckherlin, man habe
ihnlangsam zu viel gesehen.

Wir stellen Schiume, Sour-
Cream Fresh-Ice, Champgagner-
Creme her und degustieren kalt-
heissen Eistee. Alles etwas wild
durcheinander und eher auf die
Technik der Herstellung achtend,
als auf den Geschmack. Die Kii-
chenchefs und Jungkéche sich sol-
che Workshops wohl gewohnt. Die
Redaktorin ist spaten Nachmittag
erschopft—aber wild entschlossen,
beim néchsten Fest mit einem Kii-
bel fliissigen Stickstoffs aufzutau-
chen und die Anwesenden mit ih-
renKreationen zu verbliiffen.

Wenn die Betty

In der Kochschule
von Betty Bossi wird
inkleinen Gruppen
und genau nach Re-
zept gekocht und ge-
backen. Zum Beispiel
orientalische Mezze,
sprich Hippchen.

KARIN RECHSTEINER

Fiir einmal verschreibt sich die
Kochschule von Betty Bossi in Zii-
rich ganz dem Orient. Die folgen-
den Stundenwerden sichum Oran-
genbliitenwasser, Kurkuma und
Couscous drehen, das Thema des
Kurses sind die klassischen Mezze,

also orientalische Héppchen. Der
Einstieg in die Welt des Abendlan-
des erfolgt mit einem Glas Prosecco
und der Begriissung durch Kurs-
leiterin Sandra Antonietti.

Sie erklart den anwe-
senden Damen verschie-
denen Alters die Herkunft
und  Anwendungsmog-
lichkeiten der im Kochkurs
bendtigten, nicht alltagli-
chen Zutaten, wie Tahi-
na - die Sesambutter. 4
In den ausgeteilten
Sichtmappen befin- A
den sich die nach
Betty-Bossi-Manier
sehr exakten Rezepte,
welche ebenfalls kurz &
erklart werden
Doch  hier
werdenkei- £
ne langen )fa‘_‘\f

®

der Boss ist, wird exakt dosiert,

Reden gehalten, jetzt wird gekocht.

Und schon wird die alters- aber

nicht geschlechtergemischte Trup-

pe in die Kiiche geschickt, wo die

Kochschiirze montiert und zur Tat

geschritten werden soll. Gekocht

wird mehrheitlich alleine, die be-

notigten  Nahrungsmittel und

Utensilien stehen an den verschie-

denen Arbeitsplitzen der Koch-
schulebereit.

So entsteht Schritt fiir

Schritt das grosse orien-

talische Buffet, inklusive

t Siissspeisen. Die Stim-

] mung in der Kiiche ist

etwas verhalten, ruhig

wird  geschilt, ge-

Eine Kursleiterin der
Betty-Bossi-Koch-

schulein Ziirich:

Sandra Antonietti.

schnitten, gewtirzt, gedampft und
gebrutzelt. Zwischendurch zeigt
Kursleiterin Sandra Antonietti ein-
zelneSchrittevor, erkldrt Besonder-
heiten oder macht auf kleine Tricks
aufmerksam.

Der lange Weg zum grossen
orientalischen Buffet

Gekocht wird praktisch aus-
schliesslich mit Coop-Produkten,
bevorzugt aus der Linie Fine Food.
Das ist zwar offensichtliches Pro-
duct-Placement, doch erwdhnt die
Kochlehrerin Sandra Antonietti ge-
wissenhaftauchimmer die Konkur-
renzprodukte. So kommen bei der
Beschaffung von spezielleren In-
gredienzien auch die Migros oder
die orientalischen und asiatischen
Spezialititenldden zur Sprache. Im
ausgehéndigten Dossier sind so-
gar die genauen Adressen ebendie-

ser Liden aufgelistet. Dies ist ein
sympathischerService, der von den
Anwesenden sehr geschitzt wird.
Wihrend in der Kiiche emsig ge-
kocht wird, deckt die Kursleiterin
bereitsdengrossenTischundberei-
tet alles fiir das grosse Buffet vor.
Und schliesslich ist auch das letzte

Die siisse Versuchung Baklava. -

Rezept
Kichererbsen-
Piiree

Zutaten

Ca. 4009 Kichererbsen, 1 Zitro-
ne, 2 EL Tahina, 4 EL Olivendl,
1d1 Wasser, 2 Knoblauchzehen,
1TL Korianderpulver, 1/2 TL
Kreuzkiimmelpulver, 1TL Salz,
1 Prise Zucker.

Verarbeitung

Alle Zutaten fein plirieren, die
Paste sollte streichfahig sein.
Am Schluss 2 EL glattblattrige
Petersilie oder Koriander fein-
gehackt darunter mischen und
mit etwas Olivendl und Petersi-
lie dekorieren. Das Kichererb-
sen-Piiree (Humus) wird mit
Fladenbrot gegessen. kr
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Kochkurse. Vom Profi fiir Laien. Der 18-Punkte-Koch Robert Speth gibt seinen Eleven viele Tipps und Tricks
aus der Praxis mit auf den Weg. Der zweite Teil der Kochkurs-Ubersicht folgt am 4. September.

Die Schulbank
drucken beim
Spitzenkoch

ie weisse Schiirze ist
umgebunden, ein Glas
Weisswein hat Mut fiir
das Kommende ge-
macht, die acht kochbegeisterten
Laien sind eingestimmt auf den
langersehnten Eintritt in das Kii-
chenreich von Robert Speth. Beim
Apéro auf der sonnigen Terrasse er-
kundigt sich der Meister nach den
Wiinschen seiner Eleven und ent-
wirft miihelos einen Meniivor-
schlag fiirs gemeinsam zubereitete
Diner. Bei diesem heissen Wetter
wiirde er ein rohes Lachs-Sashimi
mitTempurazurVorspeise empfeh-
len, dannkonnte einekalte Gurken-
suppepassen. Zum Fischganghitte
er zufdllig einen schonen wilden
Turbot anzubieten, mit seinen fast
drei Kilos gerade richtig fur die
acht Leute. Und dann kénnte man
Gnocchi zubereiten, saisongerecht
mit frischen Morcheln. Als Haupt-
gang empfiehlt er eine Miéral-Ente
aus dem Ofen mit asiatischem
Gemiise und als Dessert drei ver-
schiedene Panna Cotta mit einem
Quarksoufflé.
Die immer linger werdenden
Gesichterseiner Schiiler hellt er mit
der Bemerkung «keine Angst, ihr

Fakten Kurse bei
Robert Speth,
Koch des Jahres '05

Kochkurse. Mehrmals jahrlich
lasst Meisterkoch Robert Speth
Kocheleven in seine Kiiche in
der «Chesery» in Gstaad. Die
maximal acht Leute miissen
sich aber als Gruppe anmelden.
Im Preis von 260 Franken pro
Person inbegriffen ist der Koch-
kurs am Nachmittag sowie das
achtgangige Abendessen, Ge-
tranke werden separat verrech-
net.

Robert Speth (geboren 1956 in
Ravensburg) fiihrt seit 1984
das Restaurant Chesery (1 Mi-
chelin-Stern, 18 GM-Punkte).
Anmeldung fir Kurse:

Tel. 033 744 24 51. eho

Kann man bei einem
«Koch des Jahres»
einfach in die Kiiche
stehen und ihm seine
kleinen Tricks ab-
luchsen? Ja, man
kann. Zum Beispiel
bei Robert Speth in
der «Chesery» in
Gstaad. Aber nur als
Gruppe.

ELSBETH HOBMEIER

Der Turbot, frisch aus dem Ofen.

{iberlebt diesen Nachmittag spie-
lend» rasch wieder auf.

Die Augen und Ohren kommen
mehr zum Zug als die Hande

So ist es. In der spiegelblanken
Kiiche des 18-Punkte-Restaurants
Chesery in Gstaad arbeitet an die-
sem Nachmittag vor allem Meister
Speth, die «Lehrlinge» setzen weit
mehr Augen und Ohren denn die
Hinde ein - ihre weissen Schiirzen
sind auch drei Stunden spéter noch
bliitenrein. Zwar versuchen sich al-
le mal im Rollen von Gnocchis tiber
ein geriffeltes Holzbrett, aber sonst
beschrinkt sich das Zupacken aufs
Eintauchen von Probierloffeln in
die kalte Gurkensuppe oder aufs
Halten der Glaser, die Sommelier
Ivan Letzter zuverldssig mit einem
kithlenWeissen fiillt.

Turbot, fachgerecht serviert.

Speth verrit seine Tipps und Tricks ohne Zégern.

Dasmacht nichts. Getibtwerden
kann spéter im eigenen Heim, jetzt
gilt es, moglichst viel von Robert
SpethsWissen aufzusaugen.

Die Kostprobe iiberzeugt die
«Lehrlinge» vollends

Der Mann weiss, wovon er
spricht, seine Tipps und Tricks sind
nicht trockenes Schulwissen, son-
dern tigliche Praxis. Die Eleven
hingenihmanden Lippen, wenner
{iberzeugt eine leichte Kiiche pre-
digt. «Nehmt nur wenig Rahm, Ge-
latine macht die Pannacotta leich-
ter», sagtSpeth. «Die Ente blanchie-
renwir vor dem Braten, sonstbleibt
das Fett unter der Haut hingen —
das gilt tibrigens auch fiir eine
Schweinshaxe.» Den wilden Turbot
- «dass er nicht aus der Zucht
kommt, sieht man an diesen klei-

nen Noppen aufder Haut»—reibter
zwar mit sehr viel Butter ein, ver-
spricht aber, diese spater abzugies-
sen. Am meisten Eindruck macht
derGruppeSpethsTechnikdes«Ru-
henlassens»: Den Fisch wie auch
die Ente holt er nach acht bis zehn
Minutenaus dem heissen Ofenund
ldsst sie tiber lingere Zeit stehen.
«So verteilt sich der Saft im Fleisch.
Das Ganze darf auch auskiihlen,
kurz vor dem Servieren schiebe ich
es nochmals in den Ofen», sagt
Speth. Dasselbe Vorgehen emp-
fiehlterauch fiirs Grillieren:Vorbra-
ten, ruhen lassen, fertig machen —
«dann st das Fleisch viel besser».

Die Kostprobe beim achtgingi-
gen «selber zubereiteten» Diner
iiberzeugt vollends. «Das versuche
ich zuhause auch, ist der meist-
gehorte Spruch.

Bilder Elsbeth Hobmeier

: —

Auch das Brot ist selbst gemacht.

iir 4 Personen 500 Gramm
F rotes Thunfischfilet in di-

cke Tranchen von ca. 3 bis
4 cm schneiden, mit 10 gestosse-
nen Pfeffer- und 2 EL Koriander-
kérnern marinieren. Die Stiicke in
der Pfanne in wenig Olivendl kurz
und heiss anbraten, mit siisser
Sojasauce und Zitronensaft ab-
16schen.

Vor dem Tranchieren mindes-
tens 10 Minuten ruhen lassen. Ei-
nige Blattsalate mit Olivensl und
Zitronensaft marinieren. Wasabi-
merrettich anriihren. Thunfisch
in ca. 6 mm dicke Scheiben
schneiden und mit Salatgarnitur,
salziger Sojasauce, eingelegtem

Apéro vor Gstaader Kulisse.

Rezept Sashimi Thunfisch gegrillt
mit Soja, Wasabi und Tempura

Sushi-Ingwer und Wasabi anrich-
ten.

Die Thonfilets sollen innen
ganzrohbleiben. Eskannauchdie
Hilfte des Thunfischs gegrillt und
dieandere Hélfterohserviertwer-
den.

Gutpasst dazu Gemiise, dasim
Tempurateig ausgebacken wird.
Fiir den Teig 100 Gramm Tempu-
ramehl in eiskaltem Wasser an-
rithren, bis es zdhfliissigist. Je eine
Prise Salz und Backpulver zuge-
ben, im Kiihlschrank aufbewah-
ren. Das Gemiise wird gewiirzt,
mit Tempuramehl bestdaubt und
in den kalten Teig getaucht. Sofort
inheisserFriteuse ausbacken. eho

kalkuliert, gekocht und sogar geshoppt

orientalische Hippchen vollendet,
das farbenfrohe und reichhaltige
Buffet wartet auf den Verzehr. Es
gibt kalte Mezze wie Kichererbsen-
Piiree (siehe Rezept), Spinat-Jogurt
oder Bulgursalat mit Pfefferminze
und Gemiise. Beiden warmen Mez-
ze ist die entstandene Auswahl
noch grosser: Von Hefeteigtaschen
mit Fischfiillung iber Fleischball-
chen mit Sauerkirschen und tiber-
backene Tomaten mit Feta bis zu
pikanten Pouletwiirfeln und ge-
schmorten Auberginen oder Filo-
Rélichen mit Gemiise locken viele
farbenfrohe Speisen aufdiehungri-
genTeilnehmerinnen.

Was natiirlich auf gar keinen Fall
fehlen darf, istausreichend Fladen-
brot. Eswird aus einem Hefeteigmit
Weiss- oder Ruchmehl, etwas Zu-
ckerund Salz, Hefe und Wasser her-
gestellt. Sandra Antonietti hilt fest,

dass es besonders wichtig ist, das
Brot nach der kurzen Backzeit (ca.
sechs Minuten fiir die erste Seite
und etwazweiMinuten fiir diezwei-
te Seite, bis diese goldbraun ist) so-
fort in ein Tuch oder Alu-

folie zu wickeln, da- / 3

mit dieses nicht austrocknet und
hart wird.

Alle diese Kostlichkeiten werden

jetzt gemeinsam bei Kerzenschein

und einem Glas Wein ge-

gessen. Apropos

Das Kich

‘Wein: Auch im Nahen Osten, etwa
imLibanon, gibtessehr guteWeine,
wie Kursleiterin Antonietti erklart.
Etwa Chateau Musar, Chateau Kef-
raya oder Chateau Ksara. Auch eu-
ropdischer Wein wie der Cotes du
Rhéne oder ein Rioja passen gut zu
den klassischen Mezze. Eine Alter-
nativekannaucheineinfacheskiih-
lesBier sein.

Die siissen Versuchung aus
dem Abendland

Sind die orientalischen Happ-
chengegessen, istdie Zeitreiffiirdie
Stissspeisen. Einerseits gibt es ei-
nen Salat aus einer Honigmelone
mit Orangenbliitenwasser, etwas
Blitenhonig und Zitronenmelis-

Piiree wird mit fril

Fladenbrot serviert.

senblatter. Andererseits steht das
sitisseste aller Desserts zum Verzehr
bereit: Baklava. Baklava ist ein Ge-
back aus Filoteig mit einer Fiillung
aus Baumniissen, Mandeln, Zimt
sowie Kardamom- und Nelkenpul-
ver. Der Sirup wird mit Zucker, Was-
ser, Zitrone, Bliitenhonig und Ro-
senwasser hergestellt —und polari-
siert. Kénnen die einen nicht genug
davonkriegen, ist den anderen die-
seNachspeise zu siiss.

Der Kurs endet mit Erkldarungen
von Sandra Antonietti beziiglich
der Haltbarkeit der verschiedenen
Mezze und ihrer Zutaten. Zudem
wird der Betty-Bossi-Shop gedffnet,
wo vor Orteingekauftwerdenkann.
Irgendwie ein bizarres Finale fiir
einen Kochkurs: fiir die einen ein
{iberraschend kommerzielles En-
de, fiir die anderen hingegen eine
passende Einkaufsgelegenheit.

Fakten Kurse,
Kosten, Daten und
Anmeldung

In der Betty-Bossi-Kochschule
in Ziirich gibt es ein grosses
Angebot verschiedenster Koch-
kurse. Neben Kursen im Backen,
Niedergaren, indischer oder
piemontesischer Kiiche gibt es
auch Spezialkurse, etwa fiir Dia-
betiker. Gekocht wird in kleinen
Gruppen, die Teilnehmerzahl
ist auf 16 Personen pro Kurs
beschrankt. Im Kurspreis inbe-
griffen sind die Kursunterlagen
sowie das Essen und samtliche
Getrénke. Die Preise sind unter-
schiedlich der besuchte Mezze-
Kurs kostete 130 Franken. kr

www.bettybossi.ch
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Der Brotfisch der Berutstischer

ie Felchen sind wohlschme-

ckende Speisefische, die in un-

seren sauberen Schweizer Seen

vonden Berufsfischerngefischt
werden. Als Interlakens neuer Comestibles-
Héndler, aus dem gebirgigen Biindner Ober-
land kommend, erinnere ich mich noch heu-
te gerne an meine erste lukullische Begeg-
nung mit einem wirklich bemerkenswerten
Felchengericht. Im Interlakner Hotel Metro-
pole, im legendiren Restaurant Le Charolais,
wo einst der weit {iber die Landesgrenze hin-
aus bekannte Kiichenchef Erwin Leo Stocker
das Kuchenzepter fiihrte, wurde ich in das
Geheimnis der Zubereitung seiner Felchenfi-
let-Kreation nach Interlakner Art eingeweiht.
Diegehiuteten, inWeisswein pochierten Fel-
chenfiletswerdenmiteinerKrauterrahmsau-
ce, diemitetwas Sauce Hollandaise verfeinert
wurde, nappiert und mitkleinen Hechtkloss-
chen, Tomatenwiirfeln, Morcheln oder Eier-

Arne’s

Arne van Grondel
(54) leitete 30 Jahre
die Michel Comes-
tibles AG in Inter-
laken. Vor 3 Jahren
wanderte er aus
nach Sardinien.

schwdmmchen und kleinen frittierten Eglifi-
lets dekorativausgarniert. Die Begleitung der
Safran-Salzkartoffeln runden den nicht all-
taglichen Fischschmaus gekonntab.

Der Coregonus, wie der Felchen wissen-
schaftlich genannt wird, ist eine Gattung von
Fischarten ausder Familie der Forellenfische.
Diese besonders vielfiltige Gattung der Fel-
chen ist innerhalb der Familie der Forellen-
fische die artenreichste. Von ihrer dusseren
Erscheinungsform lassen sich die einzelnen
Arten nur schwer unterscheiden. Zur Artbe-
stimmung dienen den Wissenschaftlern die
so genannten Kiemenreusendornen, die in
Anzahlund Form von Art zu Art unterschied-
lich variieren kénnen. Um bei dieser Vielfalt
nicht den Uberblick zu verlieren, werden un-
sere heimischen Felchen in zwei Artengrup-
pen eingeteilt. Namlich die Schweb- und die
Bodenfelchen. Die Schwebfelchen erndhren
sich im freien Wasser von kleinsten Organis-

men, dem Zooplankton. Die Bodenfelchen
kénnen grossere Nahrung wie Zuckmiicken
zu sich nehmen. Gréssere Bodenfelchen zei-
gen durchaus rauberische Aktivititen und

héchstens bis zum vorderen Augenrand. Die
Felchen haben nur kleine Zihne, bei einigen
Arten sind diese sogar vollig zurtickgebildet.
DieSchwanzflosseist

vergreifen sich gerne an der Fisch-
brutanderer Fischarten.

Die gemeinsamen Merkmale
aller Felchenarten sind ein lang ge-
streckter, seitlich abgeflachter Kor-
per. Sie haben einen spitzigen,
kegelférmigen Kopf. Die #
Mundbffnung st ver-
gleichsweise klein
und reicht

stark eingekerbt
und zwischen Rii-
cken- und Schwanzflosse
besitzen die Felchen eine kleine
Fettflosse. Die Schuppen sind im Ver-
gleichzudenSalmonidenrelativgross. Die
auffallend silbern glinzende Grundfirbung

Un- wird meistdurch eine griinlich-blduliche T6-

iiberseh- nung auf dem Riicken gekennzeichnet. Die

bare Ahnlich- Felchenhaltensichingrossen Schwirmenim

keit: Der Felchen stammt Freiwasser der mittleren und grosseren Seen

aus der Familie der Forellen. der Alpen und Voralpen auf. Die Hauptfang-
gebiete sind die Schweiz, Stiddeutschland

und Osterreich. Jedoch sind Felchen in der

ANZEIGE

ganzen nordlichen Hemisphére anzutreffen.

Mach mal

Eskommen sogar einige Arten im Salzwasser
vor. Die Felchenbevorzugen sauberes, sauer-
stoffreiches Wasser, in dem sie ausreichend
Nahrungfinden.

In der Schweiz sind die Felchen die «Brot-
fische» der Berufsfischer und sind daher von
grosser lokaler wirtschaftlicher Bedeutung.
Im Zuge der gestiegenen Nahrstoffkonzent-
rationinden Schweizer Seenverbessertesich
die Ernahrungssituation der Felchen bis in
die80er-JahredesletztenJahrhundertsstetig.
Gleichzeitig aber verschlechterten sich je-
doch ihre Fortpflanzungsbedingungen, weil
die sich auf dem Seegrund entwickelnden
Eier aufgrund der niedrigen Sauerstoffkon-
zentration abstarben. Trotz der derzeitig sehr
gutenWasserqualitit, die aufgezielte Gewis-
serschutzmassnahmen — die vor allem eine
Reduktion des Nihrstoffeintrags in die Ge-
wiisser bewirkte - zuriickzufiihren sind, wer-
den heute immer noch Felcheneier in Brut-
anstalten kiinstlich ausgebriitet und mit
frisch geschliipften Miickenlarven oder mit
Plankton gefiittert. Nach erfolgreicher Auf-
zucht werden die Jungfische in die Seen zu-
riickgesetzt.

Tublisrtis

Neue Biicher

auch kleine Skulpturen aus Marzi-
pan und grosse aus Eis entstehen.
Bildlich festgehalten hat die Meis-

Trendiges Reise-
buch fir trendige
- Menschen

Er besticht nicht nur durch sein
trendiges, buntes Design und sei-
nen Hangzu In-Places (Essen, Trin-
ken, Ausgehen, Shoppen, Freizeit),
terwerke des 41-Jahrigen der Foto-
grafMatthias Hoffmann. Ein préach-
tiges, unverzichtbares Buch fiir alle
Konditoren und Patissiers. fee

Bernd Siefert, Sweet Gold Band 2, Matthaes

-

o A
ROMER'S

HAUSBACKEREI AG

Consenience-Sutiment fir Hatellerie, [ hoFtoverpilegurg,

Nesbruthstasse | 3717 Benten 56 | Telefun 035 293 36 36 1 Fax 055 293 36 537 | info@raneis.ch | wew.romersch

Reisefiihrer «Heidi* in Ziirich». Zu-

' dem werden Unkundige tiber den
Begriff «Seefeldtussi» ebenso auf-
gekldrt wie tiber das Wort «ldssig»
und dariiber, dass Bestellung a la
«Ich krieg ein Bier» nicht so gut an-

.~ kommen. Kurz: ein liebevoll gestal-
teter, unkonventioneller, kurzweili-

ger Stadtefiihrer fir urbane (deut-
sche) Mochtegernziircher. fee

A. Bujones, J. Fahrni, A. Goldmann-Hurschler, R.
Mathis, Heidi* in Ziirich, Werd Verlag, Fr. 32.—-

Wie kleine Edelstei-
ne des Genusses
entstehen

Der zweite Band ist da, und auch in
«Sweet Gold 2-Pralinen, Marzipan,
Eis» ldsst Bernd Siefert, Konditor
und Patissier aus Passion, Pralinen
wie Edelsteine des Genusses ausse-
hen. Schritt fiir Schritt zeigt der
Weltmeister, wie Pralinen, aber

Verlag, Fr.124.—
sondern auch mit Portrits {iber Gesunde und
Ziircher, mit Rezepten (Ziiri-Ge- 1 17
schnetzeltes) oder einem Mini- attraktlve KuChe
Glossar (Ziiridiitsch-Deutsch):der - (ank D ampfgaren

«Nattirlich steamen!» heisst das
Buch, das die Haushaltgerétefirma
V-Zug zusammen mit Stefan Meier
vom Gasthaus Rathauskeller in Zug

G

= a|

herausgegebenhat. Eszeigt, wie mit
modernster Steamer-Technik und
vielfaltigen, frischen Produkten so-
wohl gesunde als auch attraktive
Gerichte entstehen. Das schonen-
deDampfgarenistnichtnursimpel,
das Resultat entspricht auch den
neusten erndhrungstechnischen
Erkenntnissen. fee

Stefan Meier, Natiirlich steamen!, Orell Fiissli
Verlag, Fr.59.—
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Wilhelm Tell mit Gessler.

Die deutsche Lind-
ner-Gruppe setzt in
ihrem Interlakner
Hotel «Beau Rivage»
aufs Motto Pure
Swissness. Erstes
Zeichen ist ein neues
Tell-Package.

ELSBETH HOBMEIER

etritt der Gast die ele-

gante  Jugendstilhalle

des «BeauRivage» in In-

terlaken, wirderfreund-
lich auf hochdeutsch begriisst. Die
Réception, die Service-Crew, das
Bar-Team sind zum allergrossten
Teil mit Deutschen besetzt, und
auch die Direktorin Amelie Wege-
ler hat erst vor kurzem von Frank-
furt nach Interlaken gewechselt.
Diese bundesdeutsche Prasenz ist
an sich nicht verwunderlich, zihlt
die Lindner Hotels AG mit Sitz in
Diisseldorf und einem Jahres-
umsatz von 130,8 Mio. Euro (2007)
doch zu den zehn bekanntesten
Hotelgruppen Deutschlands. Von
den 33 Lindner Vier- und Fiinfster-
nehdusern mit knapp 4000 Betten
stehen nur 4 in der Schweiz: eines
in Crans-Montana, eines in Inter-
laken, zwei (samt Alpentherme) in
Leukerbad.

Die «Beau-Rivage»-Géaste stam-
men zu je 20 Prozent aus Deutsch-
land und der Schweiz. Dieser
Marktanteil soll - neben UK und
USA - jetzt massiv ausgebaut wer-
den. Dazu David Graefen, Marke-
tingleiter fiirdie Schweiz: «Wirwol-
len uns als deutsches Unterneh-
men starker einbringen in den
regionalen Markt. Unser neues
Motto heisst deshalb Pure Swiss-
ness.» In verschiedenen Arrange-
mentswill das «Beau Rivage» abso-
fort«schweizerische Tradition, Ge-
schichte und Kultur thematisieren
und erlebbar machen.

Aus rund 50 Projektideen, so
David Graefen, ist als erstes Pack-
age einWilhelm-Tell-Arrangement
entstanden, das diesen Sommer
angeboten wird: Zu zwei bis fiinf
Ubernachtungen gehért eine Vor-

WI1SSNESS
ur mit Tells
1lfe

Lindner spannt mit Tell

e |
Elsbeth Hobmeier

M
Graefen und Direktorin Amelie Wegeler mit dem Tell-Darsteller.

stellung der Interlakner Tell-Fest-
spiele auf den besten Plitzen der
gedecktenTribiine. Zum Spielplatz
inMattenwird der Gast per Pferde-
kutsche chauffiert, und vor der
Vorstellung hat er Gelegenheit,
hinter die Kulissen zu schauen und
Tell, Gessler & Co. von ganz nahe
kennenzulernen-dasmachtSpass
und wird als «Extra» geschitzt. Ein
Wilhelm-Tell-Cocktail, ein rot-
weisser Pin und Schweizer Spezia-
lititen im Hotel runden das Ange-
botab, das 2008 bis zum 6. Septem-
ber gilt und auch 2009 wieder auf-
genommen werden soll.

ImWinter08/09 plant das «Beau
Rivage» ein Ski-Arrangement auf
den Spuren von James Bond; zur-
zeit lduft laut David Graefen die
Auswahl eines Friihlings- und
Herbst-Pure-Swissness-Angebots.
Das Haus habe auch bereits Inte-
resseaneinem Beitrittzuden Swiss
Historic Hotels angemeldet und
hoffe, diesen bis 2010 verwirkli-
chenzukénnen.

Hans Meier, seit wann

= machenSieaktivbeiden
Tellspielen mit?
Ichhabeschon als Bubin kleine-
renRollen mitgespielt und bin
dann 1987 richtig eingestiegen.
Inzwischen komme ich aufrund
430 Vorstellungen. Die schénste
Rolle wire flir mich der Gessler
—wennden 2000 Leute inbriins-
tighassen, dannhat ergut
gespielt. Leider kann ichnicht
genug gutreiten.

Die Handlung ist gege-

= ben, dochdieRegie und
der Text wechseln alle paar
Jahre. Ist es schwer, immer
wiederneue Texte lernenzu
miissen?
Neues zulernen, gehtjanoch,
aber den alten Text zu verges-
sen, das ist weit schwieriger. Da
‘wir schon ab Marz, und im Juni
garjeden Abend proben, sollte
man’s jairgendwann doch
koénnen.

Bilder zvg

Der Riitlischwur aus einer etwas anderen Perspektive.

Personen

Hans «Housi»
Meier

Alter: 56-jahrig

: Funktion: Mitglied Werbe-
gruppe Tell Freilichtspiele
Interlaken. Ex spielte unter
anderem den Walter Fiirst
undden Stauffacher.

Finden Sie immer genii-

= gend Schauspieler?
Frauen undKinder hat's genug,
Mangel herrscht an jiingeren
Ménnern. Wenn man im Berufs-
leben steht, sind die vielen Pro-
ben und die Auffithrungen halt
nicht einfach zuverkraften.

Esspielenauchviele Tie-

= remitundstehlenden
Akteuren oft gar die Show...
Dasist leider so. Wenn der Kater
vom «Sonnen»-Wirt tiber die
Biihne schleicht, was erregel-
méssig tut, haben wirkeine
Chance. Ein Highlight sind auch
dieKiihe, die fiir jede Vorstel-
lung dreiKilometer von Wilders-
wilherwandern. Wegen dem
Milchverlust erhalten sie die
grossere Gageals wir—einjeder
Schauspieler bekommt 5 Fran-
ken proProbe und 15 Franken
pro Auffiithrung. Insgesamt sind
24 Pferde, 10 Kithe und einige
ZiegenaufderLohnliste.  eho

Ein Schiffskapitan hoch in den Bergen

Die hochstgelegene
Schifffahrtslinie
Europas: Zwischen
Sils und Maloja
verkehrt das Kurs-
schiff «Segl Maria» -
seit hundert Jahren.

SILVIA CANTIENI

Schiffskapitan Franco Giani bringt
nichts aus der Ruhe. Seit 40 Jahren
fithrt er erfolgreich weiter, was sei-
ne am italienischen Comersee be-
heimateten Vorfahren aufgebaut
haben. Lingst gehort die «Segl Ma-
ria»zumInventaraufdemgrossten
See Graubiindens. Das zweimoto-
rigeKursschifftransportiert taglich
bis zu 80 Passagiere auf dem Silser-
see, die des Lobes voll sind. «Fan-
tastisch», unterstreicht auch Aria-

Schiffskapitan Franco Giani.

ne Ehrat, Geschéftsfiihrerin der re-
gionalen Tourismusorganisation
Engadin St.Moritz. «Diese Schiff-
fahrtist ein Erlebnis, komplemen-
tar auf dem Markt und top.» Sie hat
kiirzlich die Anlegestellen besucht
und mit Passagieren gesprochen.
«Die Leute freuten sich alle auf die
Schifffahrt.» Und selbstverstédnd-

Bilder Silvia Cantieni

Bis zu 80 Géste pro Tag gehen auf dem Silsersee an Bord.

lich kénne die vom Bund konzes-
sionierteSchifffahrtaufdemSilser-
seevor Ortnoch besser vermarktet
werden, blickt Ariane Ehrat opti-
mistischin die Zukunft.
Zuversichtentsprichtauch dem
Naturell von Kapitidn Franco Giani.
Eristauchin eineratemberaubend
schonen Umgebung titig. Die Ber-

ge weiss tliberzuckert, dartiber
stahlblauer Himmel, darunter saf-
tig griine Bergwiesen. Und dann
der griin-blaue Silsersee. Die
Kreuzfahrt vor dieser Kulisse be-
geistert. Vom Bootssteg in Sils Ma-
ria geht es an der Halbinsel Chaste
vorbei. Angefahren wird derWeiler
Plaun da Lej, wo Franco Giani

schon mal das Schiffshorn betiti-
gen muss. Alles geht blitzschnell
und ohne Aufhebens. Giste gehen
und kommen. Signor Giani setzt
den Kapitanshut auf und kassiert,
bitteschon in bar, wie eh und je.
«Ichbin eine private Gesellschaft»,
pilegt er auf italienisch zu sagen,
wenn wieder mal ein Gast seine
Kreditkarte ziickt oder das Halb-
taxabo. Deutsch hat Giani nichtge-
lernt, Italianita ist sein Kapital. Be-
wunderung von einer Kuhherde
am Ufer und einer Segelschiff-
besatzung auf hoher See. Dann ist
Zwischenhalt in Maloja-Capolago,
dasdie«SeglMaria» derzeitviermal
proTaganfahrt—nach Fahrplan.
Promis und Normalsterbliche,
‘Wanderer, Wasserfreaks, Stamm-
publikum, rund 3000 Passagiere
pro Saison transportiert der Kapi-
tdn. Dasist genug, um ein weiteres
Jahrhundert zu planen. «Fiir mich
sind alle Gaste Konige, ich bin nur
der Schiffsfithrer», so Franco Giani.

Schoggi und Wein
—eine Verbindung
auf dem Prifstein

Uberkaum eineandere Kombinati-
on wird unter Weinliebhabern so
leidenschaftlich gestritten wie tiber
Schokolade und Wein. Weinkiller
odernicht? Ein Sensorik-Workshop
von Coop will beweisen, dass zwei
vermeintliche Erzfeinde perfekt
harmonieren kénnen: Unter der
Leitung von Degustator und Wein-
akademiker Hans Babits werden zu
einer Auswahlvon Schaum-, Weiss-
und Rotweinen fiinf Edelbitter-
schokoladen probiert. DerKurs, der
inZiirich, Bern, Basel und St. Gallen
stattfindet, bietet auch ohne Vor-
kenntnisse viel Genuss. fee

www.academie.org/schokola-
de_und_wein.htm

Chef empfiehlt
eigenhéndig
gefischten Lachs

Wenn im Hotel Seeburg in Luzern
Red Lachs bestellt wird, dann weiss
Hotelier Thomas Schirer ganz ge-
nau, was auf den Tisch kommt: Je-
des Jahr, wenn die Behérden Alas-
kas fiir kurze Zeit die Lachse fiir
den Fang frei geben, reist Scharer
héchstpersonlich nach Nordame-
rika und fischt diese Gattung aus
dem eiskalten Kenai River. Auch
dieses Jahr hat er mehrere Dutzend
Kilos dieser unziichtbaren Delika-
tesse in die Schweiz gebracht, filet-
tiert, mariniert und gerduchert. Ab
13.Augustdannwird der Red Lachs,
der als einer der besten Wildlachse
Alaskas gilt, die Speisekarte in der
«Seeburg» bereichern. fee

Blick auf Berge
und See im
«Badrutt's»

Eine schlichte, mit grossen Fenster-
scheiben ausgestattete Glasfassade
bietet neu ein einzigartiges Bade-
vergniigen: Die neu renovierte
Badelandschaft im edlen Hotel
Badrutt's Palace in St.Moritz er-
moglichteinenprachtigen Ausblick
aufdenSt. MoritzerSeeund dieum-
liegende Engadiner Bergwelt. Dank
der Glasfront erscheinen auch der
Poolmitseinerunverwechselbaren
ovalen Form und der Granitfelsen
mit Wasserfall in einem neuen,
strahlenden Licht. fee

Pontresina hat ein
Hotel mehr in der
hdéchsten Klasse

DasEngadinverfiigtiiber ein weite-
res 5-Sterne-Superior-Hotel: Das
Grandhotel Kronenhof in Pontresi-
na wurde von hotelleriesuisse neu
in der hochstméglichen Kategorie
eingestuft. Zusitzlich wurde es
noch in den Spezialisierungskate-
gorienWellness Stufe 2, Ferienhotel
und familienfreundliches Hotel
klassiert. Nach dem Bau der Well-
nessanlage und den 28 neuen Zim-
mern freut sich das Direktionsehe-
paar Jenny und Heinz E. Hunkeler
besonders iiber die Klassifikatio-
nen: «Wir sind stolz, dass wir nach
der ersten Saison im neuen Grand-
hotel mit unserem Team eine so ho-
he Qualitit auf konstantem Niveau

bietenkénnen.» fee
ANZEIGE
®
Friteusen Tellerwénmer Teigwarerkocher
Was halt langer ?

www.bertschi-valentine.ch
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Campings

Les campings d’aujourd’hui
ne ressemblent plus a ceux

d’ily atrente ans.
Page 22

Hotels isolés

Notre journal présente cette
semaine trois hotels isolés,

dont I'Hétel Weisshorn.

Page 23

Quatre cents
produits
inventories

D’icila fin de I'année,
la Suisse aura inven-
torié son patrimoine
culinaire. Responsa-
ble du projet, Sté-
phane Boisseaux, ex-
plique ce que cet ins-
trument apportera.

MIROSLAW HALABA

Linventaire du Patrimoine
culinaire suisse s’achéve.

Que vous reste-t-il a faire?

Il nous reste les fromages et les
produits laitiers a travailler. La
description de quatre cents pro-
duits alimentaires devrait ainsi
étre terminée entre novembre et
décembre.

Quand et comment aura-t-on
acceés a cet inventaire?

L'accés principal se fera par une
base de données accessible sur
internet qui devrait étre ouverte
au public début décembre au
plus tard. Un cd-rom sera remis
ala Confédération et aux can-
tons qui nous ont aidés dans ce
travail. Il est également prévu
de publier un livre.

Comment ces produits seront-
ils présentés?

Chagque produit fera 1'objet
d'une description, de deux a
trois pages A4, portant sur son
histoire, son mode de fabrica-
tion et a des données économi-
ques. En marge, on trouvera
son lieu de fabrication, son nom,
ses caractéristiques et ses in-
grédients.

Comment ferez-vous connaitre
cet inventaire?

Nous ne voulons pas qu’il reste
dans des tiroirs. Aussi, diverses
institutions vont-elles nous
aider a le mettre a la portée du
public. Je citerai les centrales
de vulgarisation agricole Agri-
dea, de Lausanne et de Lindau,

€ Awec Fidelio dans mes Hateks,
je voyage sereinement M J)
Philippe Guénat

Htl L Mk sersn), Kt Hor ogers
Hital

les marques régionales de pro-
duits du terroir, des musées qui
sont en train de se mettre en
réseau pour exploiter ces don-
nées.

Et les professionnels de la res-
tauration, ont-ils déja mani-
festé de l'intérét pour cet in-
ventaire?

Oui. Frédy Girardet est membre
de notre comité de patronage et
Georges Wenger, qui possede
une trés grande bibliotheque
sur les produits, nous a prété
main forte.
Nous espérons
aussi que les

Le principal était financier. Iln'y
a, en Suisse, aucune institution
qui s’occupe réellement du pa-
trimoine culinaire. Il a donc fallu
convaincre nos partenaires de
créer une ligne budgétaire pour
cela. Un autre défi a été de
constituer une équipe de gens
compétents, car nous n'avons
pas en Suisse de formation spé-
cifique sur ces questions. Il a
donc fallu trouver une méthodo-

logie pour chercher les informa-
tions.

Quelles ont été
vos principales
sources d'infor-

restaurantsmet- mations?
tront notre livre Les bibliothe-
a disposition de ques cantona-
leurs clients. les, les ouvrages
de références,
Avez-vous eu comme l'atlas
un modéle pour du folklore
faire ce travail? «Le tourisme pour- suisse, les dic-
Oui et non. Les tionnaires des
pays environ- ra reprendre dans patois et des
nantsontfaitde ~ S€Sbrochuresdes livres de recet-
tels inventaires, anecdotes liées tes. Mais nous
mais leurs stan- . avons aussi
dards de qualité aux produits.» beaucoup parlé
ne correspon- Stéphane Boisseaux avec les produc-
daient pas a ce Chef de projet teurs qui ont

que la Suisse

souhaitait avoir. Nous avons
donc di inventer un modele ins-
titutionnel que I'on peut quali-
fier d’original.

Qu'a-t-il d’original?

Iy a notamment son caractere
fédéraliste, certains produits se
trouvant dans plusieurs can-
tons, parfois, avec des noms dif-
férents. Original est aussi le fait
que nous avons concentré nos
recherches historiques sur les
19e et 20e siecles. Il ne sert a
rien de remonter aux Romains,
le plus intéressant dans 1'évolu-
tion de I'alimentation ayant eu
lieu durant ces deux derniers
siecles. La plupart des produits
inventoriés ne sont d’ailleurs
pas plus anciens.

Quels ont été les défis de ce
travail?

el C

PIs df nfonmationg:

|
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TH.02163291 00

Chez eux chez les meilleurs

relu nos fiches.

Qui pourra principalement ti-
rer profit de cet inventaire?
En premier lieu, les profession-
nels des branches et les pay-
sans qui ont une tradition dans
la fabrication. Je pense ici aux
bricelets, par exemple. Le tou-
risme sera aussi un bénéficaire.
Il pourra reprendre dans ses
brochures des histoires et des
anecdotes liées aux produits.

L'inventaire jouera-t-il un rdle
dans le cadre de manifesta-
tions comme le Salon suisse
des goiits et terroirs, a Bulle, ou
la Semaine du gotut?

Nous sommes en contact étroit
avec les organisateurs du Con-
cours national des produits du
terroir pour définir notamment
les criteres de participation au
concours. A Bulle, ou nous

Bilder Miroslaw Halaba

EnSuisse, les produits de

avons déja eu I'occasion de pré-
senter notre inventaire, nous
pourrions envisager une mise
en valeur de certains produits.

Nos voisins européens ont aus-
si fait des inventaires. Quelles
sont les motivations pour en-
treprendre un tel travail?

Ily a une tendance a vouloir sau-
vegarder les cultures et les pa-
trimoines immatériels. On a
constaté, au cours des vingt der-
niéres années, qu'il y avait la
des savoir-faire de valeur qu'il
importait de conserver au méme
titre que les paysages ou les
batiments historiques.

Suite alapage 22

CHF 93.00

pour 4 semanes

de présence

en ligne hotelleriesuisse
Tekphon

hotelspecial

Des lits vides? Faites-le nous sawoir!

Votre shotel specialse sur www.swisshotels.com

hotedleriezuisse.ch

70 42 20
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ie et les produits carnés sont plus

’inventaire du patrimoine
L culinaire suisse a été mené

abien, sousI'égide de’As-
sociation Patrimoine culinaire
suisse, par une équipe de sept ex-
perts dirigés par Stéphane Bois-
seaux, un spécialiste francais des
produits du terroir.

Le projet, quia débuté en 2005,
dispose d’'un budget de 2 millions
de francs financé, a part égale, par
la Confédération, les cantons —
«tous les cantonsy, insiste le chef
de projet — et des privés. Il a pour
origine un postulat déposé en
2000 par le conseiller national

que les fi

Depuis quatre ans

Josef Zisyadis. Linventaire, qui
seraterminé d’icilafindel’année,
répertorie 400 produits alimen-
taires traditionnels.

Ceux-ci doivent répondre a
trois criteres: avoirunevaleur par-
ticuliere pour les gens d'une ré-
gion, d’'un canton, voire de la
Suisse entiere; étre connus depuis
au moins quarante ans (ce qui si-
gnifie qu'ilsontété transmisd'une
génération a l'autre); étre confec-
tionnés et consommés a I'heure
actuelle. mh

www.patrimoineculinaire.ch
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de saumon pour
les chercheurs
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LaTV
u futur
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Les technologies
poussent la porte des
hétels! Les solutions
multimédia inter-
actives appropriées
aux besoins de
I'hétellerie sont en
effet toujours plus
nombreuses.

ALEXANDRE NICOULIN

i,auniveauinternational,

de grands groupes tels

quele frangais Locatel ou

le norvégien Otrum se
partagent le marché, la Suisse
romandetientenRosariITServices
une petite entreprise aux compé-
tencesreconnues. Pourpreuve, elle
compte parmi ses clients 'Hotel
Negresco deNice,
le Four Seasons
Hotel des Ber-
gues ou encore
I'Hotel de la
Réserve a Ge-
neve. Max Rosari,
CEO delasociété,
brosseunportrait
de la branche et
de ses perspec-
tives.

«lls’agitde la
génération iPod»
«Les gens
comprennent de
moins en moins
que, payant le
prix fort pour une
chambre d’hoétel, cette derniere
soit moins bien équipée que leur
propre foyer», déclare Max Rosari.
End’autrestermes, lesfruitsfrais,la

«Al'avenir, les
téléviseurs des
chambres d’hétel
seront des fenétres  °t--

vers l'extérieur.»

Max Rosari
CEO de Rosari IT Services

bouteilled’eau, lefrigo plein, le fax,
voire méme une connexion Wi-Fi
nesuffirontbientot plus asatisfaire
une clientele de plus en plus avide
de technologies.

Beaucoup de jeunes directeurs
'ont compris et congoivent désor-
mais le téléviseur de la chambre
d’hotel non pluscomme un simple
récepteur de programmes télé-
visés, mais bien comme un moni-
teur connecté vers le monde exté-
rieur. «Il s'agit de la génération
iPod», releve Max Rosari. «Ils sont
on-lineenpermanence, possedent
des iPod, des BlackBerrys etc... En
tout cas, pour sr, le pay per view
estmort», ajoute-t-il.

«Nous proposons des
Ferrari et des vélos»

Une société telle que Rosari IT
Services propose des solutions
d'IT, de PayTV,de multimédia, d'in-
ternet etde communications, tota-
lement customisées et est capable
de prendre tout
enchargedeAaZ.
C’est-a-dire four-
nir les écrans, ti-
rer les cables, les
switchs, mettre
en place le Wi-Fi,
les  téléphones,
s'occuper de la
délicate  gestion
des droits d'au-
teur des films, in-
staller les jeux,
l'offre musicale

Alexandre Nicoulin

En matiere de
signalétique, les
exigences diver-
gent également.
«Nous proposons
des Ferrariet des vélos», sourit Max
Rosari. Si certains établissements
secontententdesimples messages
personnalisés souhaitant la bien-

d'hétel

Les écrans de télévision des ch

denpi

venue au client, d’'autres désirent
des solutions beaucoup plus poin-
tues. Par exemple, un systeme qui
permette a la femme de chambre
de communiquer via le téléviseur
au service technique une informa-
tion del'ordre de ’eau chaude de
la chambre 504 ne fonctionne pas
oulefrigo pose probleme».

Le colit se situe entre 100000 et
400000 francs et les clients sont
surtout des hotels 4 ou 5 étoiles.
«Nous proposons cependant des
offres plus compactes pour des
établissements de moindre caté-
gorie», précise Max Rosari. I s'agit
parfois de combler des désirs exor-

nesont plus

bitants. Al'instar de ce chef d’Etat,
qui lors d'un séjour, désirait 26 li-
gnes de téléphone analogiques
qu'il a fallu installer en quelques
jours. Ou encore ce client qui sou-
haitait pouvoir surveiller sa Rolls-
Royce depuis le restaurant de ’ho-
tel. «Nous avions placé une web-
camdansle parking, reliée al’écran
de son portable, viale téléviseur de
sa chambre», raconte le directeur
deRosariIT Services.

Deux grandes tendances
se dessinent pour le futur

A T'avenir, Max Rosari anticipe
deux tendances. D'une part, les

ldd

utilisés comme des récepteurs
mais bien comme des moniteurs connectés vers le monde extérieur.

téléviseurs des chambres seront
des «fenétres vers I'extérieur», de
véritables plates-formes de com-
munication. D’autre part, les
écrans de télévision diffuseront de
la publicité.

Pour l'instant, les hoteliers se
montrent plutot réticents, «<maisla
vérité c’est qu'ils font déja de la
publicité. Notamment par le biais
des brochures de luxe qui font la
promotiondemarquesde treshaut
de gamme, qu'il s’agisse de bijoux,
de montres ou de voitures, et qui
sont bien mises en évidence dans
leur lobby ou dans les chambres»,
conclut MaxRosari.

Suisse

Ameéliorer la
Signalisation
touristique

Des efforts devraient étre faits en
Suisse pour améliorer la signali-
sation touristique. C'est I'avis du
directeur de la Fédération suisse
du tourisme (FST), Mario Liitolf.
S’exprimant dansle dernier bulle-
tin d'information dela FST, ilnote
que, contrairement a la Suisse, les
pays avoisinants ne manquent
pas de saisir les chances qu'offre
cette signalisation pour attirer
T'attention des touristes en transit
sur leurs produits touristiques.
Mario Liitolf lance, par consé-
quent, unappelaceuxquisouhai-
teraient collaborer afin de doterla
Suisse d'une signalisation digne
decenom. mh

Public viewing:
une seule
autorisation

Alain D. Boillat

Les organisateurs de retransmis-
sion d’émissions télévisées (pu-
blicviewing) nedevront,al’ave-
nir, demander qu’une seule auto-
risation — et, ceci, aupres de la
Suisa — s'ils veulent divertir leur
public avec un grand écran. C’est
ce qui ressort, estime Gastro-
Suisse, de la décision du Tribunal
administratif fédéral concernant
letarifpourle public viewing prise
le 23 juillet. Cette décision, écrit
encore GastroSuisse, établit que
des tiers, comme I'UEFA, par
exemple, «n’ont pas le droit d’exi-
gereux-mémesdelicencespourla
projection publique d’émissions
téléviséesy. mh

Des offres
forfaitaires pour
le Grand Tour

Le Parc naturel régional Gruyere
Pays-d’Enhaut a développé I'offre
liée au «Grand Tour», cette ran-
donnée en dix étapes qui s'effec-
tue dans le triangle Gruyeres-
Gstaad-Montreux. Les initiateurs
de cette offre lancée en 2007 ont,
en effet, mis sur pied un forfait de
dixjoursetun forfaitde troisjours.

Des randonneées avec des )
presentations par clip video

Guidage par GPS mais aussi
clips vidéo sur portable, un
nouveau produit place
Villars au rang de novateur
en matiére de randonnée.

JEAN-JACQUES ETHENOZ

C’est peu dire que les nouvelles
technologies del'information et de
la communication ont permis de
belles nouveautés dansle domaine
delarandonnée, il suffit en effet de
penser au GPS. En la matiere,
Villars va, depuis la semaine der-
niere, encore plus loin. En collabo-
ration avec le spécialiste de la
cartographie Géomatic, I'office du
tourisme de la station vient, en
effet, douvrir cinq nouveaux
parcours thématiques. Le guidage
se fait bien str par GPS, mais - et

SwissImage

AVillars, les randonnées peuvent se faire avec un guidage

par GPS agrémenté de clips vidéos.

c’est la la véritable nouveauté — il
est augmenté par de petites pré-
sentations par clip vidéo.

«La création de ces cinq nou-
veaux parcours nous a amené a
réfléchir sur leur signalisation»,
déclare Emmanuel Estoppey, res-

ponsable et créateur des circuits. I1
poursuit: «Pour des explications
exhaustives, nousaurions diiposer
de trop nombreux panneaux indi-
cateurs».

Au lieu de cela, c’est a des PDA
(Palm, Pocket PC, etc.) que le spé-

cialiste propose d'avoir recours.
Ainsi, équipé d'un appareil qu'il
peut louer (15 francs la journée) a
I'office du tourisme, lerandonneur
n'aqu’aselaisserguideret, périodi-
quement visionner un clip de pré-
sentation des especes de la faune
alpine. Ce sont des balises qui,
automatiquement, déclenchent le
processus, de la il n’aura plus qu'a
déclencher (a I'aide d'un stylet) la
diffusion du film préenregistré
dans!'appareil.

Une cinquantaine de clips sont
ainsi proposés avec, pour themes,
la faune (moyenne montagne,
parois et adrets, mammiferes al-
pins) etlesoiseaux (étage subalpin)
delarégion. Ils sontissus du travail
duphotographeetcinéasteanima-
lier Eric Dragesco deGryonquiena
également assumé la sonorisation.
Coté technique, «la remarquable
flexibilité des PDA actuels permet

une grande souplesse», souligne
Thierry Pilet, directeur de Geo-
matic Ingénieries, le développeur,
entreautres de Geolives, unsite qui
propose des cartes pour toute
I'Europe. Lavantage: des mises a
jourentouttemps, notamment par
simple téléchargement.

Au budget de I'opération: envi-
ron 40000 francs. Une somme qui
comprend I'achat de cinq appa-
reils, du développement du sys-
temeetdeson adaptation et - c’est
le poste le plus important - la réali-
sation delacinquantaine de films.

«Pour le moment, nous ne
pouvons encore proposer que des
versions francaises, mais nous tra-
vaillons déja a les faire traduire en
allemand et en anglais», termine
Serge Beslin, le directeur de Villars
Tourisme. De méme, il a prévu
d’augmenter tres rapidement le
parc d'appareils (quatre sur cingq
étaient «en route» le week-end
dernier).

Autre nouveauté annoncée
pour ces prochains mois: la possi-
bilité de téléchargement del'itiné-
rairederandonnéechoisiedirecte-
ment sur son Pocket-PC via inter-
net. Sile prix de ce téléchargement
n'est pas encore défini, il devrait se
situer aux alentours de 10 francs.

Le premier, qui permet au ran-
donneur de faire cent vingt kilo-
metres de marche, est vendu au
prixde 850 francs par personneen
chambre double. Chébergement
sefaitdansdeshatels, des cabanes
et sur la paille. Il comprend le
petit-déjeuner etles repas du soir.
Le second forfait est proposé au
prix de 220 francs. mh

Restaurants:
que mangent
les employés?

Que mangent les employés dans
les restaurants ot ils travaillent?
C'est la question que 'hebdoma-
daire professionnel «Expresso» a
posé, par le biais d'une enquéte
menée par GastroCall, a 252 res-
taurateurs de Suisse alémanique.
Lenquéte a montré que dans 187
établissements interrogés, soit
74,2%, les employés mangent la
meéme chose que les clients. Dans
30%des cas, il s'agitd'un platdela
cartedujour,dans29%d’'unmenu
a choix sur la carte et dans 23%
d’un menu a choix sur la carte du
jour. La majorité des établisse-
ments (67%) fixeun prixforfaitaire
unique. mh
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Pour prétendre a un certain standing, les campings doivent tenir compte des exigences des familles et proposer, par exemple, des salles de loisirs avec des jeux électroniques et des espaces de soin pour les bébés.

Des clients de plus
en plus exigeants

Les campings

du 21e siécle ne
ressemblent plus a
ceuxd’ilya3oans.
Leur défi: satisfaire
une clientéle de plus
en plus exigeante

GENEVIEVE ZUBER

’été est la saison du
camping par excellence.
En Suisse romande, c’est
en Valais et dans I'Arc
lémanique que le camping est
particulierement  développé. En
Valais, troisieme destination suisse
aprés le Tessin et I'Oberland
bernois, le camping touristique

représente 10% des nuitées esti-
vales, 16% si ony inclut le camping
résidentiel (bungalows loués a la
saison ou al’année).

Question nuitées, le camping se
maintient plus ou moins au niveau
national. Pourtant, enValais et dans
larégionlémanique, ceseraitplutot
moins que plus et ce, malgré les
efforts du secteur pour s'adapter
aux exigences des clients. Car les
campings du 21e siecle n'ont plus
grand-chose avoir avec ceuxd'ilya
trente ans. Auparavant, on louait
une place pour y planter sa tente.
Aujourd’hui, le camping doit per-
mettre de vivre une expérience. Les
campeurs demandent de I'espace,
toutes sortes d’'équipements et de
services se mesurant au nombre
d’étoiles. Les campeurs veulent le
retour a la nature, mais avec la
technologie. «lls exigent la qualité

de la maison, mais en plein air»,
résume André Gingezy, respon-
sable camping au Touring Club
Suisse (TCS), poidslourd dusecteur
en Suisse, avec 1,1 million de nui-
tées (sur2,7 millions en 2007).

Un motor-home avec un jacuzzi
etun garage pour une Smart!

Lune des grandes révolutions
concerne les sanitaires. Fini le
temps des douches communes et
des files devant deux ou trois WC
pour tout le terrain. Aujourd'hui, il
faut des douches individuelles, des
espaces de soin pour les bébés, des
machines a laver, des séchoirs, des
seche-cheveux, etc. Si le camping
rime avec vacances cool et convi-
viales, dans une certaine proximité
avec les autres, les campeurs, a
I'image de la société, sont devenus
plus individualistes. D’autre part,

pour prétendre a un certain stand-
ing, les campings ne doivent plus
seulement offrir magasins, restau-
rant, piscine et autres salles de loi-
sirs, il s’agitaussid'électrifier toutes
les places de
maniere perfor-
mante, de s'équi-

Aujourd’hui,

qu'il est révolu le temps des petites
tentes a budget modeste. Si, il y a
une vingtaine d’années encore, les
terrains étaient occupés a 90% par
des tentes, ce chiffre est tombé a
20%. La cote des caravanes est éga-
lement en baisse. En revanche, les
motor-homes sont trés tendance,
de méme que les bungalows qui
ressemblent de plus en plus a des
mini-suites. «Les motor-homes de
200000 ou 300000 francs ne sont
pas rares, et certains mesurent
jusqu'a neuf metres de longy, note
Jean-Nicolas Revaz, patron du
camping du Botza aVétroz et prési-
dent de I'Association valaisanne
des campings. Etd'ajouterqu'ilena
méme vu un de 600000 euros avec
un jacuzzi et un garage pour une
Smart!
Cebesoingran-
dissant de place

per en jeux élec- un f:amplng doit peut poser pro-
troniques, d’avoir avoir des douches bleme danslame-
unlnlernetcorngr individuelles, des sure oi-1 le terrain
et de pouvoir . A disponible est
compter sur un machinesa laver, souvent limité.
réseauWi-Fi. des séchoirs... Cest l'un des

Quant a la
place,ilenfautda-
vantage qu'autrefois pour que les
motor-homes, de plus en plus
imposants, se posent a leur aise
avec auvent et tente pour les en-
fants. Les standards, aujourd’hui,
s'inscrivent dans une fourchette de
60 a 100 m?, voire plus. Il faut dire

grands défis au-

quel se retrouve
confronté le TCS, sa politique étant
de soutenir les campings sus-
ceptibles de s’agrandir. Le TCS ne
modernise en effet que les cam-
pings suffisamment grands pour
pouvoir rentabiliser ces investisse-
ments. C'est ainsi qu’en six ans, un

tiers des campings TCS ont fermé,
leurnombre passantde48a33.

Les campings traités comme
un parent pauvre touristique

On laura compris, l'argent
constitue un autre défi. Comme les
hotels, les campings doivent régu-
lierement investir pour rester com-
pétitifs. A cela s’ajoutent d'autres
problemes: la météo particuliere-
mentfragilisantepourles campings
et, dans le cas du Valais central, le
bruit des FA-18. D’autre part, a en-
tendre JeanNicolas Revaz, les orga-
nisations faitieres de promotion,
Valais Tourisme et Suisse Tourisme,
traitent le camping un peu comme
un parent pauvre.

Directeur de Sierre Tourisme,
VincentCourtinetientlemémelan-
gage: «Avecles directeurs des offices
du tourisme des autres villes valai-
sannes, nous allons demander aux
organisations faitieres de mettre
davantage en avant le camping. Il
n'yapasquelamontagne! Laplaine
aussi est pourvoyeuse de tourisme
et, en plaine, les campings sont les
hébergeurs numéro 1.» André Gin-
zery, du TCS, partage cette analyse,
touten précisant que «les campings
ne doivent pas pleurer mais lutter
sans complexe et parler d'une
méme voix, au-dela des indivi-
dualismes. Avec les taxes de séjour
que nous payons, nous avons les
moyens de nous faire entendre.»
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Qu’'est-ce que ce travail
arévélé sur la tradition
culinaire suisse?

Notre premiere surprise a été de
constater que nous avons da-
vantage de produits de boulan-
gerie et de produits carnés que
de fromages, ceci dans une pro-
portion, respectivement, de
30%, 25% et d'un peu moins de
20%. Ceci montre la grande
créativité des familles paysan-
nes et des artisans aussi bien
alémaniques que romands ou
tessinois. Nous avons aussi re-
marqué qu’il y a une culture
suisse fondée sur quelques pro-
duits régionaux, mais qui sont
diffusés dans tout le pays, de
méme qu'il y a une base techno-
logique commune, comme, par
exemple, pour la fabrication du
fromage. Nous avons aussi vu
apparaitre une géographie des
produits alimentaires helvéti-
ques al'image des produits car-
nés avec les saucissons ro-

mands, les saucisses échaudées
sur le Plateau et les Préalpes
alémaniques et les produits sé-
chés dans I'espace alpin.

La Suisse a donc créé beaucoup
de produits. Est-elle toujours
aussi créative?

Ellel'est et c’est dans le do-
maine du fromage que la créati-
vité a été la plus grande durant
ces quinze dernieres années.
Pour une raison tres simple: le
protectionnisme agricole et lai-
tier suisse a volé en éclat dans
les années nonante, obligeant
les fromagers a trouver des
sources de revenus annexes.
Les producteurs ont créé ces
produits en puisant dans le pa-
trimoine culinaire, ce qui ap-
porte une preuve éclatante qu'il
est une source d'inspiration
pour les gens d’aujourd’hui.

Quel sera I'avenir de cet
inventaire?

La mise en circulation des don-
nées suscitera des réactions qui

nous permettront de les affiner.
Une petite équipe de collabo-
rateurs sera chargée de faire
les mises a jour nécesaires et,
éventuellement, de s'attaquer,
sile financement est trouvé, a
I'inventaire des vins et des
recettes.

Un inventaire

Oui, une preuve la région
Rhéne-Alpes, en France, qui,
comparable en surface a la
Suisse, compte deux cent vingt
produits et notre pays quatre
cents. La richesse suisse s’ex-
plique principalement par le
pluriculturalisme et par les con-
ditions privilégiées dont a béné-
ficié le produc-

des vins posera- «Il n’y a,en teur suisse. Ceci
t-il des proble- . a permis de
mes particu- .SUIS.Se, a_lucung sauvegarder le
liers? institution qui savoir-faire et
Qui, car il faudra s'occupe réelle- les structures.
trouver de nou- z

veaux outils ment du patri- La Suisse fait-

pour rendre
compte des
spécialités viti-
coles. Faudra-t-il faire un décou-
page géographique ou un dé-
coupage par cépage? C'est dif-
ficile a dire ce qui serait préfé-
rable.

En comparaison internatio-
nale, la Suisse est-elle riche en
produits du terroir?

moine culinaire.»

elle suffisam-
ment d'efforts
pour mettre ses
produits en évidence?

Non, car il lui manque une cul-
ture culinaire. Aussi, un des ob-
jectifs de notre inventaire est-il
de donner aux gens la possibi-
lité et le plaisir de parler de leurs
produits comme savent le faire
particulierement bien les Fran-
cais et les Italiens.

Swissételaouvert
uncing-étoiles
aBréme

Apres Berlin et Diisseldorf, c’est a
Bréme que Swissotel Hotels & Re-
sorts prend pied. La chaine hote-
liere vient d’ouvrir dans cette der-
niere ville un établissement cing
étoiles de 230 chambres et suites.
Situé a proximité delagare princi-
pale, le Swissotel Bremen con-
viendra au tourisme d'affaires
ainsiqu’autourisme deloisirs. mh

Leysin: apprentis
distingués
alhotel-école

Dix-huit spécialistes en hotellerie
CFC, deux employées en hotelle-
rie AFP et huit spécialistes en res-
tauration ont terminé, fin juin,
avec succes, leurs cours profes-
sionnels a I'hotel-école Mercure
Classic Hotel a Leysin. Sixappren-
tis se sont notamment distingués

en obtenant des notes supérieu-
res a 5. Chez les spécialistes en
hotellerie, on releve ainsi les per-
formances de: Thais Favre, Hotel
Suisse Majestic (Montreux), 5,4;
Jennifer Bessard, Hotel La Porte
d’Octodure (Martigny), 5,2; Aline
Jaques, Hotel Beau-Rivage (Neu-
chatel), 5,1. Chez les spécialistes
en restauration, on notera les ré-
sultats de: Tiffany Péclat, Hotel
Callier (Charmey), 5,4; Cédric
Bratschi, Hotel Alpina Savoy
(Crans-sur-Sierre), 5,1; Laetitia
Bifrare, Hotel Novotel (Bussigny),
5,0. mh

Lac-Noir: le projet
de centre thermal
n’est pas mir

Faute de financement public, le
projet initial de centre thermal au
Lac-Noir (FR) a di étre aban-
donné, arévélélequotidien«LaLi-
berté». Un nouvel emplacement
et de nouveaux investisseurs au-
raient toutefois été trouvés. mh
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La retraite dans les paturages

Entre La Chaux-de-
Fonds (NE) et les
Franches-Montagnes,
ondevine le toit de
I'Hotel-Pension de la
Chaux-d’Abel, planté
dans les paturages.

PIERRE THOMAS

gnes et Daniel Frochaux

ont acheté I'Hotel-

Pension de la Chaux-

d’Abelilyaun peumoins
de trois ans. Mais si Daniel Fro-
chaux, 61 ans, aprés un quart de
siecle comme technicien en génie
civil, est revenu a ses anciennes
amours — il avait suivi I'Ecole
hoételiere de Vieux-Bois a Geneve —,
c'est davantage parce qu'il avait
envie de cuisiner que pour re-
prendre 23 chambres (35 lits).
«Quand on nous'a proposé, photo
al’appui, on le trouvait trop grand,
mais quand on est venu ici, on est
tombés amoureux du lieu», raconte

L’hétel dispose de 23 chambres
pour un total de 35 lits.

Agnes Frochaux, 57 ans, ex-
infirmiere, puis enseignante en
soins. Le couple a recommencé sa
vie sur les hauteurs. Il a succédé a

Les 13 et 14 septembre, a l'occasion des ) du

des hi

Photos ldd

visiteurs les secrets de I’Hotel-Pension de la Chaux-d’Abel.

Isaac Sprunger qui l'avait tenu
durant trente ans en toute dis-
crétion. Et pour cause! Ce prédica-
teur mennonite se pliait aux trois

exigences données par I'évéque de
Bale aux anabaptistes chassés de
I'Emmental: résider a plus de
1000m d'altitude, ne pas pratiquer

aux

le prosélytisme et ne pas se méler a
lapopulation.

Aprées une restauration ol
chaque chambre a son theme et sa

décoration, tres réussie, une partie
de la clientele de I'hotel continue a
venir. «Nos hotes ontdes ressources
intérieures», confiela patronne. Un
grand potager, quelques arbres
centenaires dansun parc-péturage,
et le bonheur est dans le pré... Les
chevaux des Franches-Montagnes,
le golf aux Bois et la randonnée,
pédestreouaskidefond,attirentles
nouveaux clients, a 1h30 de
randonnée de Mont-Soleil.

Les hoteliers, grands-parents
eux-mémes, sonttout attendris des
«rencontres intergénérationnelles»
de familles. Chotel peut se louer
d'un bloc pour un week-end, un
séminaire, un anniversaire ou un
mariage. Et Daniel Frochaux manie
les casseroles pour mitonner
chaquesoirun menupourseshotes
et,amidi, desrepas, surréservation.
Lhotel-pension figure depuis I'an
passé parmi les hotels historiques
de Suisse. Les 13 et 14 septembre, a
I'occasion des Journées du patri-
moine, des historiennes révéleront
auxvisiteurs les secrets de ses vieux
murs.

www.hotellachauxdabel.ch

Le «Weisshorn», le solitaire des
Alpes a 2337 metres d 'altitude

L'Hotel Weisshorn
dresse sa silhouette
mythique au-dessus
de St-Luc. Le temps,
tout la-haut, a

2337 meétres d’alti-
tude, s'est arrété
alaBelle Epoque.

GENEVIEVE ZUBER

L'Hotel Weisshorn, paquebot blanc
solitaire, perché si loin de tout, sur
son promontoire dominant Sierre
et toutleVal d’Anniviers. .. Dans les
dernieres décennies du 19e siecle,
pris de frénésie hoteliere, les
Valaisans avaient construit un

demi-millier d’établissements,
jusque dans les endroits les plus
reculés. Toujours en activité, le
Weisshorn, qui date de 1882, estun
rescapé de cette folle époque du

d’époque, une ambiance un peu
précieuse et surannée, qui tranche
avec la beauté sauvage des Alpes et
des4000... Ons'assied uninstant. 1l
y a comme un frélement. Sans

tourisme. doute les
L'Hotel Weiss- L'Hotel Weisshorn, fantdmes des
homn se meérite. est un paqu ebot riches touristes

On ny accede
qu'a pied, depuis
St-Luc ou depuis
la station d'arri-

blanc, loin de tout.
Delaterrasse, le

anglais, en tenue
de soirée obli-
gatoire pour le
repas du soir.

vée du funiculaire panorama est é- Alors, on les
de Tignousa. Une couper le souffle. véhiculait jusqu'a
oudeuxheures de I'hotel a dos de

balade, selon le
temps qu'on met a musarder sur
le célebre Chemin des planetes, et
nous y voici! De la terrasse, le
panorama esta couper le souffle.
Mais entrons. A lintérieur de
I'hétel: le salon cossu vert olive
d’antan, le fumoir, le piano

mulet. Le piano
en revanche, c’est a2 dos d’homme
qu'il a fallu le transporter. Pour y
parvenir, six Anniviards s'étaient
relayés pendant deux jours sur ces
sentiers escarpés.
Aujourd’hui, le transport des
bagages estassuré parl’hotel quiest

Le mobilier du salon, comme
autemps desriches Anglais.

relié a St-Luc par une piste carros-
sable mais fermée au public. Les
chambres, au nombre de 26, affi-
chent complet en ce début aott.
Des trecks autour du Cervin y font
étape une nuit. Comme a la Belle
Epoque sans doute, il y a du cham-

Photos Geneviéve Zuber

L’Hotel Weisshorn se mérite. On n’y accéde qu’a pied,
aprés une ou deux heures de marche.

pagne ala carte pour se remettre de
toutes ces émotions, sans oublier
quelquesbeaux crus valaisans.

Sur la terrasse du restaurant,
beaucoup d’excursionnistes. Il faut
dire que I'Hotel Weisshorn est sur
le chemin de la célebre course

pédestre Sierre-Zinal. Le dernier
moment pour s’entrainer en atten-
dantle 10 aofit, le jour le plus couru
de I'année a I'hotel qui accueille la
foule pour voir passer les héros.

wwwweisshorn.ch

e

Christiane Martin (3e depuis la g.), avec quelques-uns

il

Photos Pierre Thomas

deses devant son

hotel «L'Aub

«L' Auberge», a Baulmes

une adresse a l'écart du

Passionnée de
cuisine, Christiane
Martin a mis ses
économies dans une
auberge au pied

du Jura vaudois.

PIERRE THOMAS

«La premiere chose qu'il faut avoir,
ce sont des reins solides financie-
rement. Et ne pas avoir peur de tra-
vailler 70 a 80 heures par semaine»,
dit-elle. Il y a quatre ans, a 53 ans,
cette ex-directrice d’'une école de
cadres delasantéavirésacuti. Avec
Pierrette Gander, elle a repris un
café dans le village de Baulmes, au
pied du Jura vaudois. Le Guillaume
Tell est devenu, sobrement, LAu-

berge. Le site in-
ternet homo-
nyme n'était pas
encore pris: au-
jourd’hui, c'estun
des vecteurs de
publicité, avec les

soupaient sous
un gros platane.
«En quatre ans, je
n'ai pas encore
réussi a vivre de
LAuberge», con-
fie la patronne.

guides  gastro- Mais elle donne
nomiques et du travail a une
linscription du  ¢Avec mes trois ap- douzaine de per-
petithotel decing PR sonnes a temps
chambres (13 prentls,_]e rt,etrouve partiel. En cui-
lits), sur deux la partie pédago- sine, elle s'est
tableaux, les Re- gique de mon entourée de trois
lais de campagne y 2 i apprentis. Je
(deux étoiles) ancier metier.» retrouve la partie
d’hotelleriesuisse Christiane Martin pédagogique de
et la catégorie C 2 Patronne de «LAuberge», a Baulmes mon ancien
de GastroSuisse. métier»,  sourit-

Le soir de notre visite, sur la
terrasse en gravier, une tablée de
Suisses alémaniques, venus a vélo
par litinéraire 7 Bale-Nyon, et
une famille d’artistes du village

elle. Elle pourrait se contenter de
plats passe-partout: elle préfere des
propositions originales, comme
une assiette «Fourchette verte» (le
label de I'alimentation saine) la se-

VD):
trafic

maine a midi et un menu tout pois-
son du jeudi au samedi. Elle pro-
pose une dizaine de soirées par an
avecun vigneronetsacarte desvins
est un modele: vins des Cotes-de-
1'Orbe, mais aussi du reste de la
Suisse (de Geneve au Tessin en pas-
santparlaSuissealémanique), ades
prix trés sages.

Tout cela malgré les aléas d'un
établissement a I'écart du trafic: «A
midi, onpeutservirquaranteassiet-
tes du jour comme six seulement le
lendemain. Et de novembre amars,
iln'y a pas grand'monde a I'hétel».
Qui accueille souvent des gens en
marge de la société; de quoi se faire
regarder «de travers» au village,
quand on n’est pas du coin.

www.lauberge.ch

Lire également le cahier «Fokus»
consacré lui aussi aux hatels isolés.
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«Ilfaut avoir des reins solides
y financiérement et ne pas avoir

peur de travailler 70 &
80 heures par semaine.»
Christiane Martin (Page 23)
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Endouceur et sans
bruit, le Chateau
d’Ouchy, a Lausanne,
arouvert ses portes

la semaine derniére.
Petite visite de ce nou-
veau produit hotelier.

MIROSLAW HALABA

estravauxne sontpas en-

core tout a fait terminés.

La piscine et les suites

dans la tour doivent no-
tamment encore étre aménagées.
«Le service est encore un peu hési-
tant. Aussi consacrerons-nous ces
prochaines semaines a le peaufi-
ner», indique aussi le responsable
dusite, Pablo Pizarro.

Ceci dit, 'établissement est,
dans l'ensemble, parfaitement
opérationnel. Lasemainederniére,
eneffet,leChateaud’Ouchy, aLau-

N >
= K

Le Chéateau d’Ouchy a rouvert ses portes aprés deux ans de fermeture.

«Ma plus belle
ouverture»

)

sanne, arouvertses portes, en dou-
ceur et sans bruit, apres une réno-
vation complete qui a duré deux
ans et qui a colté 23 millions de
francs (htrdu19juin).

Lexploitation de cet hotel
quatre étoiles «superior», qui sera
membre dugroupement desRelais
& Chateaux, sera assurée par le
Lausanne Palace & Spa. Les syner-
gies avec le cing-étoiles seront
nombreuses. «La direction, les
achats, les ressources humaines, le
backstage seront communs, ce qui
réduira I'administration du cha-
teau au minimum et assurera une
rentabilité correcte», dit Jean-
Jacques Gauer, le directeur général
duLausanne Palace.

Les premiers échos recueillis lui
permettent de penser que ce nou-
veau produit hotelier est promis a
un bel avenir. «Tant les jeunes que
les personnes agées nous ont dit
qu'elles se sentaient a l'aise dans
cet environnement», souligne
Jean-Jacques Gauer. Et d’ajouter:
«C'est ma plus belle ouverture

d’hétel». Onle comprend. Lorsqu'il
était jeune et qu'il venait avec sa
famille «prendre un café a Ouchy»,
il avait toujours admiré ce chateau
et son emplacement. Aujourd’hui,
il est ravi d’avoir pu conclure un
contrat pour I'exploitation de ce
bijou lémanique, propriété de la
Loterie romande, et d’avoir pu
contribuer a la réalisation de son
concept.

Batiment historique, qui a no-
tamment été le théitre de la
signature duTraité de Lausanne en
1923, le Chateau d’'Ouchy impose
tout naturellement quelques
contraintes a I'exploitation. «Nous
avons da nous adapter a des diffé-
rences de niveau. Ainsi, le service
en chambre devra se faire avec des
plateaux, mais, graceaucharme du
lieu, le client nous pardonnera ces
imperfections», note Jean-Jacques
Gauer. Onrappellera quel'hotel of-
frira, a terme, 50 chambres (40 sont
déja disponibles) et suites et qu'il
possedeunrestaurantde 70 places,
dotéd’une terrasse de 140 places.

Des chambres de facture italienne.

Des détails méditerranéens.

P.Pizarro (3 g) et).-). Gauer.

JO de Pékin: les «César-Ritz Colleges»
seront une nouvelle fois de la partie

Apres Athénes et Turin, la House of Switzerland de Pékin
verra a nouveau des étudiants de César-Ritz étre a I'ceuvre.

Le ler aot, une nouvelle aventure
olympique a commencé pour les
étudiants et l'encadrement des
«César-Ritz Colleges» de Brigue et
du Bouveret. Ambassadeur de
Suisse en République populaire de
Chine, Dante Martinelli a en effet
inauguré ce jour-la la «House of
Switzerland» de Pékin. Avec une
surface de 4000 metres carrés, elle

Des étudiants de César-Ritz
sontanouveau alceuvre a Pékin.

est la plus grande des «maisons
suisses» créées jusqu'a présent par
Présence suisse.

Et,apres Athenes et Turin, ¢’estla
troisieme fois que les «César-Ritz
Colleges» deBrigue etduBouverety
participent. Sous I'égide de la ré-
gionde Lucerne, maitred’ceuvre, ils
sontquinze étudiants de César-Ritz
a participer a l'aventure cette
année, emmenés par Christian
Konrad en charge du projet pour
Tinstitution. Huit d’entre eux sont
des étudiants du campus de Brigue
alors que sept autres sont des
anciens. Parmi eux, 1'Allemande
Stefanie Hofling qui participe pour
la troisieme fois a cette aventure
olympique, une aventure qu'il est
possibledevivreaujourlejoursurle
blog*indiqué ci-dessous. jie

* http://houseofswitzerland2008.
blogspot.com

Les bilans de 'Euro 2008
s'affinent. Les pays hotes
ont laissé une trés bonne
impression aleurs
visiteurs. La Suisse est
un peu moins bien

cotée que IAutriche.

MIROSLAW HALABA

Les conditions d’accueil offertes
par les deux pays hotes aux visi-
teurs de I'Euro 2008 ont, dans
I'ensemble, été trés bonnes, ont
constaté les organisateurs. Il est
toutefois apparu que 84% des
hétes venus en Suisse ont eu une
impression globale «positive»,
voire «trés positive», contre 90%
pour les hotes qui se sont rendus
en Autriche. A quoi cela tient-il?
On ne le sait pas encore. Ce point
fera l'objet d'une analyse qui

Euro 2008: une tres bonne
image des pays hotes

Alain D. Boillat

Les journalistes ont été satisfaits des conditions de travail.

devrait étre présentée cet au-
tomne par la Confédération en
méme quelebilandesretombées
économiques de I'Euro 2008.
L'accueil aaussi éténoté positive-
ment par les représentants des
médias. Une part de 85% d’entre
eux a euune impression «bonne»
a «trés bonne» des conditions de

travail dans les huit stades du
tournoi. D'autre part, 74% des
5000 bénévoles ont qualifié I'at-
mospherede «tres bonne» et 23%
de «bonne». Vu sous le plan tou-
ristique, on relevera encore que
les offres spéciales de transport
ont remporté «un franc succes»,
ontindiqué les organisateurs.

t]
D’une langue
= 2
a Pautre

L'Hotel Giardino
bient6t vendu
pour 60 millions?

LHétel Giardino, a Ascona, devrait
étre bientdt vendu pour 60 millions
de francs. Ce prix, qui ne concerne
que les murs, sans la société de
gestion hoteliere, est considéré
comme trop élevé par différents
spécialistes de labranche. Une telle
somme, selon eux, ne pourrait étre
versée que par un mécene. Im
Page2

Statistiques des
nuitées assurées
jusqu’en 2012

Les statistiques des nuitées hote-
lieres ne prendront pas fin cette
année. Leur financement est en
effet assuré pour les quatre pro-
chaines années. Mario Liitolf, le
directeur dela Fédération suisse du
tourisme, a confirmé que les parte-
naires quifinancent ces statistiques
ont accepté de se partager le cotit
de ces statistiques (1,6 million de
francs) jusqu’en 2012. Im
Page 4

«Le Milestonea
beaucoup apporté
aValais Excellence»

Alain D. Boillat

Lelabel de qualitéValais Excellence,
récompensé en 2001 par le ler prix
du Milestone, a du succes égale-
ment a 'extérieur du Valais. Outre
100 entreprises valaisannes, cinq
hétels de I'Oberland bernois et
plusieurs entreprises belges 1'ont
aussi adopté. «Le Milestone nous a
beaucoup apporté. Il a montré que
notrelabel étaitsérieux», note Yvan
Aymon, de Valais Excellence. Les
candidatures pour le Milestone de
cette année peuvent étre trans-
mises jusqu'au 31 aott sur le site

www.htr-milestone.ch. Im
Page5

Hotels isolés: un
«bijou» historique
dans le Binntal

LHétel Ofenhorn, situé dans le
Binntal en Valais, est un «bijou» qui
féte cette année son 125e anniver-
saire. Il a été rénové cet hiver pour
2,5 millions de francs et Odilo
Zumthurn, le gérant de I'hotel,
compte, entre autres, sur larécente
affiliation de son établissement aux
Swiss Historic Hotels pour attirer
davantage de clients. Im
Page9

Et encore...

...unarticleen
francais dans la
partie allemande

La rubrique «Zum Thema», qui
permet aux rédacteurs de notre
hebdomadaire des’exprimersurun
theme librement choisi, accueille
dans la partie allemande une
contribution de la rédaction fran-
cophone. Elle traite cette semaine
de l'engagement des bénévoles
dansles manifestations. Im
Page5



	

