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13 Beerenschale 162

14 Wachs- und Schmalzbohnen 169

14 Spinat mit Milch 169
14 Erdbeer-Gesrorenes 169

15 Pilzgemüse 117

15 Gefüllte Tomaten 117

15 Gurkensalat 117

15 Johannisbeersalat 117

16 Buntes Huhn 126
16 Kräuterpubding 126

16 Schokolade-Birnen 126



Nr. Seite
IS Melonen-Ei« 126
17 Lattich au gratin 184
17 Gelee mit verschiedenen Früchten 134
18 Pflaumenkompott 142
IS Pommersche Bauernkartosfeln 149
19 Oaittenichnitze mit Birnen 149
IS Pflaumenkaltschale 149
20 Tomatensalat 157
20 Gebackener Kürbis auf französische Art 157
20 Kartoffelbrei von rohen Kartoffeln 157
20 Preißelbeer-Eis 158
21 Kastanienkohl 16S
21 Schwarzwurzelbratling, von B. 1KS

21 Gedämpfte Birnen 1SK
22 Endiviengemüse 174
22 Sellerieauflauf 174
23 Gedörrte Kastanien 181
23 Gespicktes Rotkraut 182
23 Danziger Apfelmus 182
24 Zwiebelpüree 190
25 Imitierte Artischockenböden 197
25 Kartoffelpüree-Auflaus 198
25 Gebackene Schwarzwurzeln 198
25 Orangencreme 198
25 Husarensalat 205
26 Kastanien 205
2K Apselhälsten 205

Kuchen, Torten, ?l. Backwerk.
1 Orangentorte
2 Glasierte Apfelschnitten
2 Schokoladentorte
4 Schwarzbrottorte
5 Berner Osterfladen
S Osterkuchen
7 Grahamtorte
8 Einfacher Rhabarberkuchen
9 Zimtkuchen

10 Rahmtorte
11 Wiener-Torte, von Fem.
12 Erdbeertorte
13 Heidelbeerkuchen
14 Kirschentorte
15 Aprikosenkuchen
16 Reineclauden-Kuchen
17 Brombeerkuchcn
18 Aprikosentorte
19 Traubenkuchen
21 Ouittentorte
22 Rußtorte mit Schlagrahm
23 Frangipanetorte
24 Käsekuchen
25 Feine Weihnachtstorte
26 Mokkatorte

Weihnachtsgebäck.
24 Bünbnerbrot
24 Braune Pfeffernüsse
24 Schokoladegueteli
24 Honigringli
25 Aarauer Leckerli
25 Weihnachtssterne
25 Nußbrot
25 Haselnußkugeln

k
13
13
29
38
46
54
61
69
78
86
94

101
109
117
126
134
142
149
166
174
182

Nr.
25 Genfer Biskuits
26 Wein-Konfekt
26 Berliner Rollen
26 Zimt-Matronen

Seite
199
206
206
206

Eingemachte Früchte und Gemüte.
10 Rhabarbermarmelade 78
11 Selbstbereitete Kapern 86
12 Konfitüre aus Johannisbeeren, Erbbeeren,

Himbeeren, Heidelbeeren, unreifen
Stachelbeeren, Brombeeren 94

13 Heidelbeeren und Kirschen in Flaschen 102
13 Eingemachte Karotten 103
13 Heidelbeer-Gelee 103
14 Aprikosen-Marmelade 110
14 Kirschen-Gelee 110
14 Tomalenpüree 110
14 Bohnen in Salz 110
15 Johannisbeeren in Essig 1l8
15 Himbeeren im Dunst 118
15 Stachelbeeren in Johannisbeergelee 118
15 Salzgurken 118
16 Birnen mit Preißelbeersaft 126
16 Reineclauden 127
16 Bohnen in Essig 127
16 Eingemachte Bohnen ohne Salz 127
17 Apfelmus in Flaschen 134
17 Brombeer-Marmelade 134
17 Champignons mit Zitronensaft 134
17 Stachelbeeren zu trocknen 135
17 Kürbis mit Vanille 135
18 Pflaumen-Marmelade mit Birnen 142
18 Melonen in Apfelmost 142
18 Gurken in Essig 142
18 Preißelbeeren 142
19 Tomaten in Salz 149
19 Eingemachte Melonen 150
19 Zwetschgen in Essig ober Wein 150
19 Moosbeerengelee 150
19 Apfelmarmelade 150
19 Sauerkraut 160
20 Apfelpasten 1S8

20 Ouittenschnitze 158
20 Ouittengelee 158

20 Birnengelee 158
21 Eingemachte Hagebutten 166
21 Hagebuttenmark 166
21 Eingemachte Mispeln 166

Getränke.
190
198
206

10 Maitrank 78
11 Rhabarbersirup 36
11 Kirschlimonade, von F. 86
12 Moussierende Limonaden 94
13 Himbeersirup nach dänischer Art 102

190 14 Fiuchtsaft 109
191 15 Johannisbeersirup 118
191 22 Ouittensast 175
191 23 Apfelwasser 182

198 25 Warmer Eierpunsch 198
198 25 Glühwein 198
199 26 Kalte Bowle 206
199 26 Warmer Milchpunsch 206
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