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Landwirtschaftliche Erzeugnisse finden auf den verschiedensten Wegen ihre Abnehmer. Liingst vorbei sind die

Zeiten, da der Bauer seine Produkte eigenhiindig in die Stadt brachte und alle seine Abnehmer personlich kannte.
Wohl gibt es diese Verkaufsform auch heute noch, aber sie ist trotz einer gewissen Renaissance die Ausnahme von
der Regel. Die grossen Warenfliisse werden von Handel und Industrie iibernommen und weitergeleitet.
Als Bauern leben wir davon, dass die Zusammenarbeit mit Handel und Industrie von Fairness und gegenseitigem
Vertrauen geprigt ist. Fiir Bio-Produkte gilt dies ganz besonders.

In dieser Rubrik stellen wir in loser Folge Firmen vor, die sich besonders um den Absatz von Bio-Produkten

bemiihen.
(Vgl. Nr. 3/91 und 2/92). Red.

GALACTINA AG, Belp

- seit 1901 im

Dienste der gesunden Erndhrung

Bereits in den frithen achtziger
Jahren des letzten Jahrhunderts
stellte Johann Schemidt, Bécker
und Konditor in Belp, ein Kin-
dermehl her, das er unter dem
wohlklingenden Namen Galac-
tinain der Region Belp/Bern ver-
trieb. Das Produkt schaffte sich
bei Arzten und Miittern rasch ei-
nen guten Namen.

Zur Ausweitung der Absatzmog-
lichkeiten fehlten dem Bicker-
Konditor jedoch die Geldmittel,
und er verkaufte seine Erfindung
an eine Kollektivgesellschaft.
Aus dieser ging dann im Jahre
1901 die Galactina AG, Schwei-
zerische Kindermehlfabrik, her-
vor. Schon bald dehnte das junge
Unternehmen seine Titigkeit
auch auf das Ausland aus und
gliederte neue Produktgruppen
an. Im Jahre 1911 konnte die
Lizenz fiir das Starkungsmittel
Biomalt erworben werden, wel-

ches seit 1917 in Belp hergestellt
und auch heute noch von der jiin-
geren Generation als natiirliches
Aufbauprdparat geschétzt wird.
Seit 1927 wurden in Belp auch
pharmazeutische ~ Spezialitdten
entwickelt und hergestellt. Ver-
schiedene dieser pflanzlichen
Heilmittel wir Liberol, Artero-
san, Tearen usw. sind in moderni-
sierter Form noch heute ge-
schatzte Hausmittel.

Die Weltwirtschaftskrise und die
beiden Weltkriege hatten auch
ihre Auswirkungen auf die Ga-
lactina. Trotz allen Schwierigkei-
ten tberstand aber das Unter-
nehmen diese Jahrzehnte ohne
grossere Riickschldge. Mitgehol-
fen haben dazu der sukzessive
Ausbau des Kindernahrmittel-
Sortimentes und die aktive, zu-
kunftsgerichtete Marktbearbei-
tung.

Heute bietet Galactina eine rei-

che Auswahl an Produkten fiir
die Erndhrung vom Neugebore-
nen- bis ins Kleinkinderalter. Der
Verarbeitung auserlesener Roh-
stoffe und einer strengen Qua-
litatskontrolle kommt bei der
Herstellung der Galactina-Pro-
dukte oberste Bedeutung zu. Das
Unternehmen verfiigt daher in
Belp iiber modernst eingerichte-
te Laboratorien und geniesst in
der Riickstandsanalytik landes-
weites Ansehen.

Der Mitte der sechziger Jahre
eingetretene Geburtenriickgang
bewirkte einen Nachfrageriick-
gang bei Kinderndhrmitteln.
Auch die Galactina-Produkte
blieben davon nicht verschont.
Die Umsatzeinbussen konnten
einerseits durch eine verstérkte
Export-Titigkeit, ~andererseits
aber durch die Angliederung
neuer Produktbereiche kompen-
siert werden.

Die langjihrige Erfahrung auf
dem Gebiete der Sauglingsdidte-
tik und das in diesem Rahmen in
den letzten Jahren erworbene
Know-how in der Soja- und Tofu-
Technologie, erlaubten es der
Galactina, in den Bereichen der
klinischen und vor allem der
sogenannten «Modernen Ernih-
rung» mit eiweissreichen, aber
fett-, cholesterin- und kalorienar-
men Produkten zu expandieren.
Die neueste Entwicklung auf To-
fu-Basis, der Galactina’s Best
Burger Primavera erfuhr zudem
durch die Verwendung von
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«knospengepriiften», rein biolo-
gischen Rohstoffen eine noch-
malige, entscheidende qualitati-
ve und oOkologische Verbesse-
rung.

Ganz im Sinne dieses okologisch
progressiven Verhaltens handel-
te Galactina auch bei der Sorti-
ments-Neukonzeption der im
letzten Jahr ibernommenen Na-
turaliment SA, bei deren Pro-
dukten neu nun weitmdoglichst
ebenfalls Rohstoffe, die mit der
VSBLO-Knospe ausgezeichnet
sind, zum Einsatz kommen.
Dass die Galactina AG ihre Un-
abhingigkeit bewahren konnte,
verdankt sie nicht zuletzt dem
Einsatzwillen und der Flexibilitit
ihrer Mitarbeiter. Derzeit werden
in Belp rund hundert Personen
beschiftigt. Etwa die Hilfte da-
von ist in der Produktion titig,
der Restin den Laboratorien, der
Verwaltung und im Aussen-
dienst.
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