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BAND II 19ÏÏ HEFT 2

Contribution à l'analyse des huiles.

Par H. DÏÏPERTHUIS.

(Travail exécuté au laboratoire du Service sanitaire fédéral. Chef : M. le prof. Schaffer.)

Détermination de la température critique de dissolution.

Deux méthodes différentes ont été employées jusqu'ici pour la
détermination de la solubilité, l'une qui consiste à rechercher la quantité d'huile
que l'on peut dissoudre dans un dissolvant approprié à une température
donnée, et l'autre à déterminer la température à laquelle une certaine quantité

du corps gras se dissout complètement dans une quantité donnée du
dissolvant.

Parmi les auteurs qui ont adopté la première méthode nous pouvons
citer : Girard qui propose de déterminer la quantité d'huile que l'on peut
dissoudre dans de l'alcool en opérant à la température de 15°, et Jean1)
qui recommande de déterminer la solubilité de l'acide acétique glacial de

densité 1,0565 dans les huiles à la température de 50°. On trouvera le mode

opératoire indiqué par ces deux auteurs dans l'ouvrage de Villiers-Collin-
Fayolle.2)

La seconde méthode qui détermine la température à laquelle un
mélange d'huile et de dissolvant devient homogène a fourni un plus grand
nombre de travaux, parmi lesquels nous citerons tout d'abord ceux de

Crismer qui propose de nommer cette température : température critique
de dissolution par analogie avec la température critique de dissolution
des gaz.

h Corps gras industriels 1892.
s) A. Villiers, E. Collin et M. Vayolle. Traité des falsifications et altérations des

substances alimentaires. Tome IY, intitulé Aliments lactés et aliments gras, 2me édition, 1911.
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