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MITTEILUNGEN

AUS DEM GEBIETE DER

LEBENSMITTELUNTERSUCHUNG vxo HYGIENE
TRAVAUX DE CHIMIE ALIMENTAIRE
ET D’HYGIENE

PUBLIES PAR LE SERVICE SANITAIRE FEDERAL

ABONNEMENT : Schweiz Fr. 8, — per Jahrg. — Ausland Fr. 10. — oder M. 8. —,
Suigsse fr. 8.-— par année. — Etranger fr. 10. — ou M. 8, —,

Preis einzelner Hefte Fr. 1. 50 (Ausland M. 1. 50).

Prix des fascicules fr. 1.50 (étranger M. 1. 50).
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Schweizerisches Lebensmittelbuch.

Antrige betreffend Revision des Abschnittes

Milchprodukte

(exclusive Butter)

Dem schweiz. Verein analytischer Chemiker zur Beratung vorgelegt von der
Revisionskommission (Schaffer, Backe, Burri).
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Rahm.

Rahm ist ein Produkt aus der Milch, das durch Stehenlassen
(Aufrahmen) oder Ausschleudern (Centrifugieren) derselben als
fettreichster Teil neben Magermilch abgeschieden wird. Je nach
dem Fettgehalte und der Konsistenz unterscheidet man « Sechlag-
rahm» und « Kaffeerahm». Der fettreichere Schlagrahm enthélt
30—45 ofy Fett; im Kaffeerahm betrigt der Fettgehalt gewohnlich
nur zwischer 15 und 20 0%. Zum direkten Konsum bestimmter
stisser Rahm wird moglichst frisch und unverindert verwendet,
wahrend zur Butterfabrikation hiufig ein wihrend einer bestimmten
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