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Aldehydbestimmung im Branntwein.
Von Dr. WILHELM MULLER.

(Aus dem Laboratorium des Eidg. Gesundheitsamtes,
Vorstand: Prof. Dr. . Schaffer.)

Nach dem Schweizerischen Lebensmittelbuch') wird die Bestimmung
des Aldehydgehaltes in Spirituosen so ausgefiihrt, dass 10 cm? des auf
den Alkoholgehalt von 309/, verdiinnten Branntweins in einem Reagens-
glas mit 1 ¢m? einer frisch bereiteten 10°/,igen Lésung von salzsaurem
Metaphenylendiamin versetzt und die entstandene gelbe Firbung nach
15’ mit gleich behandelten Lésungen von Acetaldehyd in 309/ igem
Alkohol oder aber mit Farbstofftyplosungen verglichen werden.

Zur Herstellung dieser Farbstofftypen verwendet man nach Enz
«Metanilgelb» und «Trop#olin cryst.», und zwar voh beiden Farbstoffen
wissrige Losungen von 29/, Gehalt, die man filtriert und nach Vorschrift
des Lebensmittelbuches zu den weitern Verdiinnungen und Mischungen
beniitzt. Man erhilt so eine Typenskala, welche Aldehydgehalten von
maximal 5,0°/,, bis minimal 0,02°/,, entspricht und welche — in Rea-
gensglasern eingeschmolzen und vor Licht geschiitzt — jahrelang un-
verdndert halthar sein soll.

Ich stellte mir die Aufgabe, diese colorimetrische Aldehydbestim-
mungsmethode einer genauern Priifung zu unterwerfen und sie ausserdem
mit einer andern, weiter unten zu beschreibenden titrimetrischen Me-
thode zu vergleichen, _

In Ausfithrung des 1. Teils meiner Arbeit stellte ich mir Typen
aus Metanilgelb und Trop#iolin, welche Farbstoffe mir vom bernischen
Kantonschemlker giitigst zur Verfiigung gestellt wurden, genau nach

* b(lme]/ Lebensmittelbuch, 3. Aufl., 341 (1917).
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