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Détermination de l'extrait aqueux du café et des succédanés de café.

Par Dr. P. BALAVOINE.
(Laboratoire cantonal, Genève.)

La quantité de substances que le café et les succédanés de café
• cèdent dans l'eau chaude est un des éléments importants d'appréciation

de ces denrées. Si Ton passe en revue les procédés d'évaluation de ces
substances solubles, on est amené à les classer en trois sortes qui1

peuvent se résumer brièvement de la manière suivante : méthode indirecte

par dosage de l'insoluble; méthode directe par détermination de la
densité de l'extrait aqueux; ou par évaporation de cet extrait.

C'est cette dernière méthode qu'a adoptée le Manuel suisse des

denrées alimentaires et que j'ai eu l'occasion d'utiliser à plusieursl
reprises. Cela m'a conduit aux observations suivantes, tant sur cette
méthode elle-même que sur les autres méthodes.

Voici l'énoncé de la méthode suisse pour le café: Placer 10 g de café
finement moulu dans un becher, ajouter 200, cm3 d'eau et peser le
tout, y compris une baguette de verre pour agiter le liquide. Chauffer
à Tébullition et maintenir celle-ci pendant 5 minutes en remuant
constamment pour éviter le débordement de l'infusion. Après
refroidissement, rétablir le poids primitif par le moyen d'eau distillée, bien

mélanger et filtrer. Evaporer au bain-marie 25 à 50 cm3 de la liqueur
filtrée et dessécher le résidu pendant 3 heures dans une étuve à eau.

Pour les succédanés de café il est prescrit: L'analyse se fait comme

pour les méthodes indiquées pour le café.
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