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Analysen unvergorener Himbeersäfte aus Klettgauer Himbeeren
Jahrgang 1938

Mitteilung aus dem Laboratorium der Konservenfabrik Lenzburg, vorm. Henckell & Roth (G. Meyer)

Sorten: Winklers Sämling, Preussen, Lloyd George, Fastolf, Feldbrunnen

Pflück- Beeren-

Datum menge
kg

6. 7. 38 3160
7. 7. 38 3140
8. 7. 38 6020
9. 7. 38 1370

11.7.38 6575
12. 7. 38 8660
13. 7. 38 5110
14. 7. 38 5680
15. 7. 38 10950
16. 7. 38 920
18. 7. 38 6985
19. 7. 38 5640
20. 7. 38 3325
21.7. 38 2700
22. 7. 38 3870
23. 7. 38 1130
25. 7. 38 4240
26. 7. 38 3355
27. 7. 38 2315
28.7.38 1700
29. 7.38 2795

1 8.38 2305
2.8. 38 1275

.3. 8. 38 425

Oechsle-

Grade

Alkohol

Vol.%

Extrakt

g/% cm3

Zucker

g/% cm3

zuckerfreies

Extr.
g/% cm3

Gesamtsäure

g/% cm3
a. Zitr.-
Säure

cm3

N. L.

flücht. Säure

g/% cm3

a.F.ssig-
Säure

cm3

N.L.

nichtfl. Säure

cm3

N.L.

g/% cm3

a. Zitr -
Sä'ire

Extrakt-

Rest
g/o/o cm3

Asche

g/o/o cm3

Alkali-
tät
cm3

N. L.
0/0 cm3

Alka-
lini-
täts-
zahl

Durchschnitt aus \24 Analysen /
Grenzwerte

40,9
37,i
39,7
39,o
40.3
38,9
36.7
38,o
36,9
33.8
37.5
38.6
37,8
40.8
42.9
37.0
37.6
36.4
40.1
36.2
38.8
38.7
44.9
42,7

38.8

33,8-
44.9

0,o
0,o
0,i
0,i
0,o
0,o
0,o
0,o
0,o
0,3

0,i
0,o
0,2
0,o
0,o
0,4
0,o
0,o
0,o
0,o
0,o
0,o
0,o
0,o

9.75
9,io
9,70
9,43
9,86
9,41
8,99
9,49
8,92
8.06
9,10
9.35
9,25
9,90

10,60
9.07
9,01
8.76
9,53
8,75
9.36
9,20

10,85
10,15

0,05

0,0-
0,4

9,399

8,06-

10,85

6,20
5,50
6.03
5,71
6,17

6,14
5,82
6.04
5.57
4.58
5,04
4,99
4,07
6,03
6,10
4,73
5,26
5,20
5,75
5,03
5,26
5,13
6,16
5,41

5,496

4,07-

6,20

3.55
3,60
3,67
3,72
3,69
3,27
3.17
3,45
3.35
3,48
4.06
4.36
5.18
3,87
4,50
4,34
3,75
3.56
3,78
3,72
4,10
4.07
4,69
4,74

3,902

3,17-

5,18

21,9
22.5
24,0
25,0
23.8
20,4
19.9
23.2
22.8
25.3
25.9
27,7
24.4
25,0
25.4
28.6
18,3
22,2
20.2
20,o
21.5
22.3
22.6
24,0

1,40

1.44
1.53

1,60
1,52
1,30

1.27

1,49
1,46

1.62
1,66
1,78
1,56
1,60
1.63

1,83
1,17
1.42
1,30
1.28
1,38
1.43
1.45
1.54

1,4
1,8
1.0
1.4
1.3
1.1

1.8
1.5
1.5
1.4
1.9
0,9
2,7
1.7
0,9
1,4
1.2
2,1
1.8
2.3
2,1
2,3
2.6
2,0

23,20

18,3-
28,6

1,485

1,17-
1,83

1,65

0,9-
2,7

0,08
0,11
0,06
0,08
0,08
0,07
0,08
0,09
0,09
0,08
0,11
0,05
0,16
0,10
0,05
0,08
0,07
0,13
0,11
0,14
0,13
0,14
0,16
0,12

20.5
20,7
23,0
23.6
22.5
19,3
18.6
21.7
21,3
23,9
24.0
26.8
21,7
23.3
24,5
27,2
17.1
20,i
18.4
17,7
19,4
20,o
20,o
22,0

0,099

0,05-
0,16

21,55

17,1-

27,2

1.31

1.32
1,47

1,51

1,44
1,24
1,19
1,39

1,36
1.53

1.54
1,72

1,39
1,49

1,57

1,74
1,09
1,29

1,18
1,13
1.24

1,28
1,28
1,41

1,379

1,09-

1,74

2.24
2,28
2.20
2.21
2.25
2,03
1.98
2,06
1.99
1,95
2,52
2,64
3,79
2,38
2,93
2,60
2,66
2,27
2,60
2,59
2,86
2,79
3,41
3,33

2,524

1,95-

3,79

0,383
0,375
0,391
0,394
0,388
0,404
0,347
0,331

0,398
0,412
0,399
0,378
0,392
0,449
0,395

0,442
0,381

0,381
0,405
0,402
0,431
0,367
0,434
0,440

0,3966

0,331-

0,449

5,0
5,4
5,4
5,9
4.8
5.9
4,6
4.8
5,0
5,4
5,0
4,6
4,6
4,6
4,6
4.9
4,0
4,6
4,8
4.3
4.6
4.4
4.7
4.4

4,84

4,0-
5,9

13,1
14.5
13,9
14,9
12.4
14.6
13.1
14,6
12,6
13.2
12.6
12.1
14.7
10.3
11 6

11,0
10.5
12.2
11.8
10,7
10.7
12.0
10.8
10.1

12,41

10,1-
14,9
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