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Auszug aus « MITTEILUNGEN » der Hauptvereinigung der Deutschen Garten-

bauwirtschaft fiir die Verwertungsindustrie und der Fachgruppe
Obst- und Gemiiseverwertungsindustrie; Nr. 41, 13. X. 1938.

firgebnisse der Untersuchung von Himbeer-Rohsiften aus der Ernte 1938

(Kennzahlen)
Herkunftsgebiet Bayern
Asche | Alkalitit | Alkalititssabl | PUERECT e e
0,45 5,8 12,9 3,48 19,2
0,46 6,0 13,0 3,34 19,05
0,44 5,8 13,1 3,41 18,78
0,38 4.8 12,6 3,18 16,95
0,45 6,0 12,5 3,66 18,75
0,44 5,0 11,8 3,21 17,40
0,47 5,0 10,5 3,38 18,60
0,51 5,4 10,4 3,43 17,70
0,48 5,4 11,05 3,38 17,70
0,49 5,3 11,00 | 2,96 18,00
0,47 5,3 11,20 ! 3,43 18,00
0,47 5,8 12,30 | 3,32 20,10
0,414 5,6 1350 | 2,77 13,50
0,391 6,0 15,30 2,64 12,90
0,392 6,0 15,30 277 14,40
0,380 5,6 17,00 2,72 15,60
0,388 6,2 16,00 2,26 12,60
0,416 6,0 14,40 3,07 15,00
0,44 5,6 12,96 3,18 Thgsul et
Herkunftsgeblet iibriges Relch
0,40 4,60 11,4 2,58 22,8
0,42 4,80 11,4 3,39 23,9
0,54 6,56 . 12,0 3,73 31,5
0,50 528 | 10,5 3,84 21,8
0,52 6,00 . | 11,4 2,34 22 4
0,64 6,44 10,5 3,22 24,0
0,49 4,80 9,8 1,41 16,0
0,45 5,28 11,7 2,67 21,0
0,45 5,08 11,1 o 21.4
0,13 5,00 11,6 o 20,6
0,48 5,38 11,1 2,89 22 5= PUrei
Gesamtdurchschnittswerte: Asche . . 0,454
Alkalitdt . . 5,53
Alkalitiatszahl 12,81
Zuckerfreier Extrakt y 3,06
Gesamtsiiure (als Weinséure hereclmet) 18,9
(Fiir Asche, zuckerfreier Extrakt, Gesamtsidure sind die vorstehenden Werte angegeben als
Gramm in 1 Rohsaft ; die Alkalitiit ist ausgedriickt in em® Normallauge fiir 100 cm? Rohsaft. )
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