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Statistiea vini tieinesi 1938
Dal Laboratorio chimico cantonale, Lugano. Direttore: Dott. A. Verda, chimico cantonale.
Americano Nostrano Corsica Americano Americano Vino ticinese 1937 b. 1937 ¢ Nostrano rosso  Selva rosso 1937
normale mediocre normale mnormale normale normale normale normale normale  normale
0,9987 0,9973 0,9979 1,0009 1,0071 0,9997 0,9979 0,9975 0,9961 0,9962

Degustazione
Peso specifico

Alcool vol. %, = 8,3 9,1 9,2 5,85 6,75 9,0 8,9 9,5 10,1 10,95
Estratto = 242 23,0 25,0 22,1 25,2 28,8 24,0 24,7 23,3 25,2
Acidita totale = 10,56 9.6 9,2 8.6 95 1:235 9,8 9.7 9.1 7,0
> volatile . = 0,6 0,85 0.7 0,6 0,7 0,8 0,7 0,8 0,7 0,6
> figgn . = 9,75 8,55 8,0 7,9 8,2 11,5 8,9 8,6 8,5 6,3
Solfati = Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2
Materie color.art. — 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0
Nostr. rosso 1937 Nostr. r.1936-37 Merlot Bianco Nostrano hianco Nostr. rosso 1937 Sasso 1936 Merlot 1935 Merlot mezzavilla Vallombrosa 1937
Degustazione . = normale normale normale normale normale normale normale normale normale normale
Peso specifico = 0,9975 0,9963 0,9918 0,9927 0,9948 0,9957 0,9944 0,9937 0,9959 0,9924
Alcool vol. % — 8.9 9,1 13,3 11,6 12,0 9,9 10,9 12,3 10,4 11,4
Estratto =— 23,0 20,6 21,4 19,0 25,2 21,6 21,1 23,3 23,5 17,8
Acidita totale = 6,6 7,0 6,4 6,4 6,75 6,1 7,6 5,55 5,85 6,5
»  volatile . = 0,8 0,8 0,9 0,8 1.2 1,0 037 0,9 0,95 0,66
» fissa . == 5,6 6,0 5,8 54 b;25 4.9 6,7 4,4 4,7 5,7
Solfati = Inf. 2 Inf, 2 Inf. 2 Inf.:2 Inf. 2 Inf, 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2
Materie color.art. — 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perato 1936 (amparino 1931 1938 Nostrano rosso  Nostrano rosso Rosso Bianco

normale normale normale normale normale normale normale normale normale normale
0,9952 0,9960 0,9960 0,9973 0,9980 1,0085 0,9965 0,9962 0,9960 0,9950

Degustazione
Peso specifico

Alcool vol. Y, = 10,0 9,8 10,5 10,7 10,6 8,7 10,3 9,9 10,1 9,6
Estratto — 20,6 22,1 23,8 27,6 29,0 51.8 245 20,4 23,0 19,2
Acidita totale . = 7,35 7,0 6,6 9,7 10,5 11,2 9,7 7,9 75T 6,2
» volatile . = 0,7 0,85 0,8 0,24 0,3 0,3 10,4 0,4 0,7 0,6
» fissa . = 6,45 5,9 5,6 94 10,1 10,8 9.9 74 6,9 5,5
Solfati . = Inf. 2 Inf, 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf, 2 Inf. 2 Inf. 2 Inf. 2
Materie color.art. — 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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