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Biicherbesprechung

Revue des livres

«The Potato» (Die Kartoffel)
Ein Uberblick ihrer Geschichte und der Faktoren, welche Ausbeute,
Néihrwert und Lagerung beeinflussen

von W. G. Burton
Chapman & Hill, Ltd., London 1948, 320 S. (British Council)

Dieses kleine Handbuch stellt eine Zusammenfassung dessen dar, was wir
itber die Kartoffel als Nahrungsmittelquelle wissen sollten. Mit seinen 25 Abbil-
dungen wird das Studium auch dem mit der Materie weniger vertrauten Leser
erleichtert. '

Mehr als ein Viertel des Werkes ist der Beschreibung derjenigen Faktoren
gewidmet, welche die Ergicbigkeit und die Inhaltsstoffe (Trockensubstanz) der
Kartoffel beeinflussen, wie Klima, Boden, Diingung, Krankheiten, Sortenwahl.

Grossem Interesse diirften die Angaben iber die chemische Zusammen-
setzung der Pflanze und speziell der Knolle begegnen, wobei der Stirke natur-
gemass besondere Beachtung geschenkt wird. Die Stirke ist es ja, welche die
Kartoffel sowohl fur die Erndhrung als auch fir die industrielle Verwertung
besonders wertvoll macht. Es ist deshalb sehr zu begriissen, dass der Autor am
Schlusse des Buches Hinweise gibt, wie aus dem spezifischen Gewicht der Kar-
toffelknolle der approximative Gehalt an Starke und Trockensubstanz ermittelt
werden kann. -— Auch das Problem der Lagerung ist eingehend behandelt.

Sehr wertvoll erscheinen die jedem Kapitel beigegebenen Literaturhinweise
und das ausfiihrliche alphabetische Sortenverzeichnis mit gegen 200 Varietdten.
Fin gutes alphabetisches Sach- und Autorenregister vermittelt das leichte Auf-
finden der auf kleinem Raum beschriebenen reichhaltigen Materie.

0. Wyler

470



	The potato (Die Kartoffel) : ein Überblick ihrer Geschichte und der Faktoren, welche Ausbeute, Nährwert und Lagerung beeinflussen [W.G. Burton]

