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Papierelektrophoretische Identifizierung des zur
Weisskäseherstellung verwendeten Rohmaterials

Von G. Zimmermann
(Div. of Food- and Biotechnology, Technion-Israel Inst, of Technology, Haifa)

Einleitung
Frischmilchkäse ist ein populäres Eiweissnahrungsmittel der israelischen

Bevölkerung. In den minderbemittelten Schichten stammen etwa 45 Prozent der an
tierischem Eiweiss aufgenommenen Menge von Milchproteinen (Mendelson,
1959). Etwa ein Viertel hiervon wird durch Weichkäse gedeckt.

Aus Gründen jahreszeitlicher Schwankungen in der Milchanlieferung wie
auch aus volkswirtschaftlichen Ueberlegungen wird zu gewissen Zeiten
Magermilchpulver als Rohmaterial zur alleinigen Quarkherstellung herangezogen, wobei

die Verwendung von Rohmaterialmischungen nicht gestattet ist. Zur Gewinnung

von Vollmilchkäsen wird bei Verwendung von Magermilchpulver u. U.
Pflanzenfett beigemengt. Zwischen Milchpulverweisskäsen und Frischmilch-
weisskäsen bestehen wesentliche preisliche Unterschiede zugunsten der aus Pulver

hergestellten Produkte. Es hat sich somit als notwendig erwiesen, im
Fertigprodukt die Flerkunft des Rohmaterials festzustellen.
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