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Biicher — Livres

Recent Advances in Food I[rradiation

P.S. Elias and A.J. Coben (Hrsg.)

Elsevier Biomedical Press, Amsterdam 1983. 361 Seiten. Dfl. 180.00.
(ISBN 0-444-80499-4)

Vor rund 40 Jahren wurde am Massachusetts Institut of Technology (USA) im
Rahmen des nationalen Programmes «Atoms for Peace» mit Forschungsarbeiten
zur Haltbarmachung von Lebensmitteln mittels hochenergetischer Strahlung be-
gonnen. Seither ist die Zahl der Veroffentlichungen auf diesem Gebiet der Le-
bensmittelchemie stark angestiegen und fiir den Nichtspezialisten uniiberschau-
bar geworden. Das vorliegende Werk fiillt somit eine empfindliche Liicke im ent-
sprechenden Schrifttum; es fiithrt die 1977 mit der Veroffentlichung der Mono-
graphie «Radiation Chemistry of Major Food Components» (gleiche Herausge-
ber, gleicher Verlag) begonnenen Arbeiten weiter.

Von den einzelnen Autoren und Arbeitsgruppen, die z. T. seit Jahren in die-
sem Fachgebiet titig sind, werden vor allem folgende Teilbereiche der Lebens-
mittelbestrahlung zusammenfassend dargestellt und diskutiert: Strahlenchemi-
sche Verinderungen an Vitaminen, Lipiden, Kohlenhydraten, Proteinen und
Fleisch sowie mikrobiologische, ernihrungsphysiologische und toxikologische
Aspekte bestrahlter Lebensmittel. Des weiteren enthilt das Buch eine Studie tiber
die durch die Bestrahlung im Lebensmittel maximal mogliche induzierbare Ra-
dioaktivitit sowie einen Vergleich zwischen thermisch und strahlungschemisch
ausgelosten Verinderungen von Lipiden.

Das Buch verfiigt iiber einen sauberen Druck und ein brauchbares Sachregi-
ster. Es kann allen Personen, die sich mit der Lebensmittelbestrahlung befassen
oder sich in dieses Gebiet einarbeiten mochten, zur Anschaffung empfohlen wer-
den. B. Zimmerli

Praxis der Hochleistungs-Fliissigchromatographie
Veronika Meyer

Verlag Sauerlinder, Aarau, Frankfurt a. M., Salzburg,
3. vollstindig neu bearbeitete Auflage 1984. 244 Seiten, broschiert sFr. 51.—

Kaum sind fiinf Jahre seit der ersten Auflage verstrichen und schon drangte
sich, bedingt durch die rasante Entwicklung der HPLC-Technik, eine Neubear-
beitung auf. Mit der 3. vollstindig tiberarbeiteten Auflage ist es der Autorin aus-
gezeichnet gelungen, die neueren Entwicklungen wie Ionenchromatographie,
Mikro- und Kapillar-HPLC, superschnelle, mehrdimensionale Chromatographie,
HPLC mit superkritischen Phasen usw. in thr Werk zu integrieren.

Das klar geschriebene und mit vielen Beispielen illustrierte Werk kann sowohl
dem Anfinger als Einstieg in die Praxis der Hochleistungs-Fliissigchromatogra-
phie als auch dem erfahrenen HPLC-Anwender als Nachschlagewerk empfoh-
len werden. U. Baumann
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