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Bücher - Livres

«Einführung in die Lehensmittelhygiene»

von H.-J. Sinell

Verlag Paul Parey, Berlin und Hamburg, 3. Auflage 1992, 230 Seiten mit 18 Abbildungen
und 27 Tabellen. Kartoniert DM 36.- (ISBN 3-489-53516-2)

Im deutschen Sprachraum hat sich Sinells Lehrbuch als ein Standardwerk
etabliert, das Studierenden und Berufsleuten einen prägnanten Uberblick des

umfangreich gewordenen Gebietes der Lebensmittelhygiene vermittelt. Bezüglich
Aufbau und Gliederung unterscheidet sich die Neuausgabe nicht von der 2. Auflage
des Jahres 1985. In einem ersten Hauptkapitel werden pathogene und toxigene
Organismen beschrieben, Grundlagen der Epidemiologie vermittelt und das Thema

von Rückständen in Lebensmitteln abgehandelt. Die drei weiteren Schwerpunkte

des Buches befassen sich mit dem Verderb, der Haltbarmachung und
sonstigen Behandlung von Lebensmitteln sowie den Grundlagen des
Konsumentenschutzes. Die um 50 Seiten umfangreichere 3. Auflage der «Einführung in die
Lebensmittelhygiene» beinhaltet neu ein Kapitel über Listeria monocytogenes und
ein solches über lebensmittelassoziierte Parasiten. Kurz umrissen wird auch die
aktuelle Problematik des Rinderwahnsinns (BSE). Andere Mikroorganismen, wie
zum Beispiel die diversen Gruppen der pathogenen E. coli, werden umfassender
beschrieben. Die Lebensmittelhygiene gewinnt laufend an Bedeutung und damit
verbunden auch der Bedarf an praxisorientierter Aus- und Weiterbildung. Zu
diesem Zweck kann die «Einführung in die Lebensmittelhygiene» sowohl Studenten

entsprechender Fachrichtungen als auch qualifizierten Berufsleuten, die auf
dem Gebiete der Lebensmittelproduktion, -Verarbeitung und -kontrolle tätig sind,
bestens empfohlen werden.

A. Baumgartner
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