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Die Knorr-Trockenwürze Aromat in der eleganten
Streudose bringt eine zeitgemässe Neuerung,
sowohl für das Nachwürzen bei Tisch, wie auch
bei der Zubereitung der Speisen in der Küche.
Knorr Aromat würzt hervorragend, aber ohne dem
Essen jenen alles übertönenden Eigengeschmack
zu vermitteln. In der STREUDOSE ist die

Handhabung besonders praktisch und sauber.
Kein lästiges Vertropfen mehr!
Knorr Aromat ist auch in Würfelform erhältlich.

erfeinerung der Esskultur!

: Zusammensetzung:
Hefe-Extrakt,
Giutaminat, Pflanzenfett,
Gemüse, Gewürze und
Kochsalz.

Tomatensalat: (In der Regel gelten für alle
Salate 3/h Oel, V* Essig).
Den Tomatenansatz ausschneiden, die
Tomaten rasch in kochendes Wasser halten,
dann sofort abkühlen und enthäuten.
Hernach in feine Scheiben schneiden. Mit
Aromat, Salz, Oel, Essig, gehackten Zwiebeln

und Petersilie bestreuen.

Gruner Salat:
Den Salat reinigen und mehrmals mit viel
Wasser waschen und gut ausschwingen.
Salatsauce: Oel, Essig (der Essig kannauch
durch Citronensaft ersetzt werden), Senf,
Aromat, Salz, etwas Rahm, nach Wunsch
Zwiebeln im gewünschten Verhältnis
verrühren und dem Salat beifügen.

Amerikanischer Salat:
Geschälte Tomaten, gekochte Kartoffeln,
Sellerieknollen und Eier in Scheiben
schneiden, einige Zwiebelringe sowie in
Streifen geschnittene Peperoni beigeben
und sorgfältig mit Oel und Essig, Aromat,
Salz, Pfeffer und Senf anmachen.
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