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7 Feinschmecker-Saucen
von den Kiichenchefs fiir Sie geschaffen!

kritisch priifend begeistert

| Sauce champignons P Sauce idéale
Ko herrliche Sauce mit zarten Champi- die weisse Grundsauce fiir Gemiise, Gra-

Nudeln, geschnetzeltes Schweine- und 3

Kalbfleisch und fiir Pastetli-Fillung.

wenig Zutaten iiber ein Dutzend feine

Fnon
gnons-Scheiben, eine exquisite Creme- uce Bib Pilz-Gerichte, weisses Fleisch und
sauce fiir Reisring, Rahmschnitzel mit iggafe Fisch. Von dieser Sauce lassen sich mit
i Spezialsaucen ableiten.

Sauce curry
Fmowe rassige indische Sauce mit pikanten
SAUCS Gewiirzen, fiir Gefliigel (Curry-Huhn),
curry trockenen Reis, zu Kalbsschnitzeln,
Schaf-Fleisch,geddmpftem Fisch, Eiern
und zu Crevetten.

Sauce bolognese

kraftige Fleischsauce zu«Spaghettibolo-
gnese», zu Kartoffelstock und -Croquet-
ten, zu Polenta und gefiillten Pfann-
kuchen, eine Sauce echt italienischer
Art!

Aroma, speziell zu Teigwaren (Spa-
ghetti,Nudeln,H6rnli,MUscheIi,Ravioli),

| sauce
 chmmgigeons
Sauce Tomato
. fixfertige Tomatensauce voll Saft und
| _Ssauce
m zu Gnocchi, Risotto, Kalbskopf und
Kutteln.

Bratensauce

gebundene Sauce zu Fleisch, Teigwa-
ren und Kartoffeln und fiir alle Gerichte,
bei denen eine eigentliche Grundsauce
~ fehlt (Geschnetzeltes, Voressen, Leber,
Filet-Gulasch usw.).

Klare Sauce

die Sauce mit dem natiirlichen Braten- .

geschmack, zu Schnitzeln, Koteletten,

fa m Hackbraten, zu Adrios, Bratwiirsten,
Kalbs-und Schweinsbraten und zu allen
y - Girilladen. -

Eine ganze Serie meisterhafter Knorr-Saucen steht Ihnen, liebe
Hausfrau, und Ihnen, verehrter Liebhaber-Koch,heute zur
Verfiigung. 4 fixfertige Grundsaucen und 3 komplette Spezialsaucen
helfen Thnen, eine erstklassige Kiiche zu fiihren.

Die Knorr-Saucen sind einfach in der Anwendung und im Nu
bereit — sie wurden in der bestbekannten Knorr-Versuchskiiche
nach allen Richtungen erprobt und auf Geschmack und Haltbarkeit
gepriift. In den Knorr-Saucen steckt der ganze Ehrgeiz der
Saucen-Spezialisten aus der Knorr-Versuchskiiche!

Knorr Saucen-Spezialisten!
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