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Maikiifer 2 la Nage

Knackend frisch abgekochte
Maikidfer mit Sauce nach Wahl
und Tartines au beurre salé

— Sauce Mousseline

— Dillrahm-Mayonnaise

als Vorspeise oder zum Degustieren
6 Stiick

Fr. 4.50

als Hauptgericht fiir den Kenner
12 Stiick

Fr. 8.50

als Gericht fiir den unersittlichen
Maikifer-Liebhaber

18 Stiick

Fr. 1250
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Gratin de Maikiifer

An einer luftigen Kédserahmsauce,
gratiniert.

Serviert auf Trockenreis

Fr. 5.50

Maikifer Toast Jonathan

Eine gelungene Kombination von
Curry-Rahmsauce, Apple-Sauce
und Sauce Hollandaise.

Fr. 6.50

Es ist eine traurige Tatsache, dass es immer weniger Maikiifer gibt.
Trotzdem bereiten einige skrupellose Wirte aus diesen seltenen Tierchen leckere Speisen.

Beachten Sie hier als abschreckendes Beispiel diese Menukarte:

Maikifer frits

Paniert mit frischen Semmelkrumen.
Dazu Sauce Tatare und
Trockenreis oder Pommes Chips.

6 Stiick
Fr. 5.50
12 Stiick
B 9:75

Maikiifer Feuilletée

In Curry-Rahmsauce mit Bananen-
scheiben und Tomatenwiirfeln,
serviert in Blatterteig

Fr. 7.50

Maikiifer Brochette Djinten

Maikifer und Dorrpflaumen am
Spiess gebraten, mit einer wiirzigen
Sauce leicht iiberbacken.

Serviert auf Trockenreis

Fr. 7.50

Maikifer Noisette

Paniert mit gemahlenen Hasel-
niissen und gebacken.

Serviert mit Sweet-Sour Sauce und
Pommes Chips

Fr.9—

Maikifer Messini

Eine exquisite Kombination mit
samiger Weissweinsauce, Feigen
und Sultaninen, verfeinert mit
Noilly Prat.

Serviert mit Trockenreis

Fr. 9.50

Maikiifer Anisette

An siamiger Fischrahmsauce und
Tomatenwiirfeln.

Mit Pernod verfeinert.

Serviert mit Butternudeln

Fr. 11.50

Maikiifer Vana-Vana

An einer fein abgestimmten Sauce
mit Gemiisejulienne und einem
Schuss weissem Rum.

Serviert mit Trockenreis

Fr. 12.50
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