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Weltpremiere
Der ganz grosse Wurf von Betty Bossi:

Spätzier

Wichtig für Betty Bossi
Abonnenten:

Der sensationelle
-Spätzier- ist nur für Sie
erhältlich. Bestellen Sie
aber jetzt bitte nicht per

Telefon :

Sie erhalten Ihr
persönliches Angebot

mit allen Detail-
Angaben in den aller¬

nächsten Tagen!

Wichtig für Noch-
Nicht-Abonnenten :

Bestellen Sie gleich heute
Ihr Abonnement für die

Betty Bossi Zeitung
(Fr. 9.50 fiir 10

Ausgaben pro Jahr). Schreiben

Sie an Betty Bossi,
Postfach, 8099 Zürich -

Stichwort -Jahresabonnement-

genügt. Und dann
gilt auch für Sie der

obenstehende Hinweis

»

Spätzli-Teig in 3 Minuten - in 15 Minuten
fertige Hausmacher-Spätzli!
Und zwar völlig problemlos: «Spätzler-Spätzli
gelingen immer - mit Mini-Aufwand und ohne
grossen Abwasch hinterher. (Alle Teile sind
zudem spülmaschinenfest.)

Mit dem «Spätzier» kommt Abwechslung in
die Standard-Beilagen:
Es ist Zeit
für dampfend
heisse
Hausmacher-Spätzli.
Und erst
noch Saison!

1. Zutaten in Becher 2. Mit Quirl ca. 3. Uber der Pfanne
einfüllen. 1 Minute mischen. mit siedendem

Salzwasser den
Deckel sanft nach
unten stossen.

4. -En Guete- - sagt

Wetty
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