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Fachleute begut-
achten  Muster,
die von grossen
Kaffeesendungen
aus Ubersee gezo-
gen wurden, und
geben ihnen No-
ten.

KAFFEEPRUFER

Ich wiisste euch einen ganz eigenartigen und wichtigen Beruf.
Wer von euch trinkt gerne Kaffee? Aber so gerne, dass er das
Kaffeetrinken zu seinem Beruf machen moéchte? Und wer hat
eine feine Nase und ein ausgeprigtes Geschmacksempfinden?
Priift euch einmal daraufhin! «Kaffeetrinken», nadmlich Kaffee-
priifen, ist tatsichlich ein Beruf, sicher ein gut bezahlter, aber
ebenso sicher auch ein sehr schwerer!

Die grossen Kaffeelieferungen aus Ubersee miissen an bestimm-
ten Umschlagpldtzen fiir den Handel begutachtet und bewertet
werden, ehe man sie weiterverkauft. Auch sind aus den ver-
schiedenen Posten Kaffeemischungen zusammenzustellen; denn
wir kaufen im Laden ja nie reine Sorten, sondern immer Mischun-
gen, weil diese in geschmacklicher Hinsicht besser sind.

Die Begutachtung der Kaffeelieferungen und die Beurteilung, wel-
che Sorten zusammenpassen, erfordert ein ganz besonders ausge-
pragtes Geschmacksempfinden, gilt es doch, selbst die feinsten
Unterschiede zwischen den einzelnen Kaffeesorten verschiedener
Herkunft wahrnehmen und sich merken zu kdnnen.

Leute, die sich dafiir eignen, miissen schon in jungen Jahren
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Die Kaffeeproben
werden unter ge-
nau gleichen Be-
dingungen gero-
stet, gemahlen
und mit gleich
viel Wasser auf-
gegossen.

ihren Geruchs- und Geschmackssinn entwickeln und iiben, genau
wie der Sportbegabte seinen Korper trainieren muss, um Spitzen-
leistungen zu erreichen. Auch diirfen sie nicht rauchen, weil dies
das feine Empfindungsvermdgen zerstoren wiirde. Dieses Kaffee-
priifen lernt man mit den Jahren immer besser. Fachleute haben
dann ein Ur-
teilsvermogen,
das auch bis
heute noch
durch keine
chemikalische
Priffungsme-

thode ersetzt
werden kann.
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Dann beginnt die
schwierige Begut-
achtung der vie-
len Kaffeeproben
auf Aroma und
Geschmack.
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