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144
Speiseplan von Apfelkren bis Zipf

Apfelkren Apfelmeerrettich», Beiried Rippenstiick (beim Rind)»,
Beuge(r)] <hérnchenartiges Backwerk mit stisser Fiille>, Blaukraut
Rotkraut, -kohl>, Blunzen Blutwurst>, Bries <Kalbsmilch, Milke>,
(Semmel-) Brésel <Paniermehl,, Dampf] Vorteig (Hefeteig), ange-
rithrter Sauerteig>, Einbrenn(e) Mehlschwitze>, Erdipfel(piiree)
Kartoffel(brei)>, -fleck (verschiedene Arten von Mehlspeisen),
Faschiertes <Hackfleisch>, Gerdstete <Bratkartoffeln>, Geselchtes
<«Gerduchertes, Rauchfleisch>, Grammeln <Griebens, Gugelhupf
Napfkuchen>, Hiuptel(-salat) <Kopf(salat)>, Hendl <Hihnchen,
-junge (in Hiihner-, Enten- usw. statt -klein), Heuriger <junger
Wein>, Jause <Zwischenmahlzeits, Kipfe(r)! (ein Gebick), Kletzen
Dorrpflaumens, Knédel Klossy, Krapfen <Berliner Pfannkuchen,
Kraut(-kopf wickel) <Kohl-, Kutteln(-fleck) <Kaldauneny,

Leberknédel (eine bayerisch-osterreichische Spezialitit), Leberkdse
Fleischkdses, Laib (eine runde Brotform), Lungenbraten <Lenden-
braten, Filet>, Marillen <Aprikosen>, Marmelade Konfitiire», Most
<(auch) Apfelwein>, Nockerl «Klosschen, grossere Spitzles, (der)
Petersil «(die) Petersilie>, Porree <Lauch», Radi <Rettich», Rahm
«Sahne>, Ribisel <Johannisbeere>, Rindsbraten <Rinderbraten,
Ripperl Rippenspeer, Rippli», rote Riibe <Rande, rote Bete»;

Sauerkraut <Sauerkohl>, Scherzel <Brotanschnitty, Schweinsbraten
«Schweinebratery, Schmarren (ein Pfannengericht, zerstossener
Pfannkuchen), Schwammer! <(Speise-)Pilz>, Semmel <Brétchen,
Schrippe>, Sturm <Federweisser, Sauser, Sur <Pokellakes, Surfleisch
<Pokelfleischy, Tafelspitz (eine Rindfleischart, gekocht), Tellerfleisch
(gekochtes Rindfleisch, aufgeschnitten), Topfen «Quark», Truthahn
<Pute>, Wecken (eine lingliche Brotform), Weisswurst (eine un-
geraucherte Wurstsorte), Wurzelwerk <Suppengemtises, Zipf (z.B.
Polsterzipf <mit Marmelade gefiilltes Gebick>) usw.

(weitere Spezialititen siehe «Wortschatz» ab S.132)  H.-D. Pohl
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