Zeitschrift: Le messager suisse de Paris : organe d'information de la Colonie

suisse
Herausgeber: Le messager suisse de Paris
Band: 4 (1958)
Heft: 10
Rubrik: Recette : tarte aux prunes

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 17.07.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

FARRFE Aaux PRUNES

PATE: FEUILLETEE

Taize un puits au milieu de 500grde fazine
Yvezsez Aogrde sel ef ivezze deau dovcement

en touznant avec une cuilleze en bois
Ricic ensuite avec les mains de {agon

a formez une pate teds ferme et bien lice
Jétendte avec la paume des mains
Placee le bevzze 375g" pat petits morceavx
sut le miliew & l'atde d'un couteau
Rabattee les bozds de la pate suz le beuzze
f'etendre au tovleau de lepaisseur de Y cent .
Pliez ensiife la pate end comme unesezviette
aisser teposer 4o a 45 minutes

{'etendre de nouveau dans le sens conteaize au pliage
Laissezanovveau teposez -4S minutes
TRepéter |'opezation encore 6 fois
&n ayant soin de saupoudeet la planche de {aline :
Une fois le beuzze mis se gazder de petrizlapale

TARTEE

ftendze la pate dans une Tovztieze
{a piquez plusieves fois pout lempécher de leve:
Gazniz latatte avec des maitiés de pzunes
Cuize/)a tour moyen, 30 minuterenvicon
Sougpoudzez de sucze avanl de serviz
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