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Der Maipilz und sein giftiger Doppelgéinger.
‘ Von Br. Hennig, Berlin-Siidende.
Mit einer photographischen Abbildung (siehe Kunstdruckbeilage).

Den meisten Pilzfreunden diirften wohl
die Maischwamme (Tricholoma gambosum Fr.)
bekannt sein, und vielen diirften sie schon
gemundet haben.

Abgesehen von den Morcheln und Lorcheln
und den Mairzellerlingen sind ja die Maipilze
die ersten Pilze, die im Friihjahre in grosseren
Mengen gesammelt werden kénnen. Oft habe
ich den Wohlgeschmack dieser Pilze riihmen
horen. Mir persénlich haben sie nicht zugesagt,
vielleicht infolge falscher Zubereitung, da ich
stets einen harzig-kienigen Nebengeschmack
feststellte. Es diirfte ausserdem wohl zu-
treffen,” dass der Pilz nicht allen Personen
bekommt. Besonders empfindliche Personen
konnen durch den Genuss von Maipilzen
Leibschmerzen bekommen.

Die Maischwamme sind schon jahrhunderte-
lang bekannt. Schon Clusius beschreibt sie
1601 als Tricholoma Georgii. Sie stellen ja
auch sehr aufféllige Pilze dar, die durch ihre
weissen bis ockergelblichen Farbtone nicht
so leicht zu iibersehen sind. Auf Wiesen und
im Walde finden sie sich, oft in Hexenringen
oder in bogigen Reihen.

Ihr Hutdurchmesser erreicht oft 15 cm.

Leicht erkennbar sind die Pilze an ihrem
starken Mehlgeruch. Es gibt eine Reihe von
Abarten dieses Pilzes, so Tricholoma gambo-
sum var. graveolens Pers, der sich durch klei-
neren, russigbraunen Hut unterscheidet und
var. albella Fr., der einen schuppiggefleckten
Hut hat. ,

Den Namen ‘Tricholoma Georgii hat der
Pilz wohl erhalten, weil er um den Georgstag
in Massen erscheint. Ebenso hat ja der Halli-
masch den Namen Wenzelspilz, weil er um
den Wenzelstag herum zuerst auftritt.

Der Maipilz hat nun einen giftigen Doppel-
géanger, der einmal ungefdhr um dieselbe Zeit,
wenn auch meist etwas spéater und an denselben
Standorten erscheint. Das ist ein Giftpilz, der
seit kaum zwei Jahrzehnten als giftig bekannt
ist, der Ziegelrote Faserkopf, Inocybe Patouil-
lardi Bres, lateraria Ri. Dieser Giftpilz kommt
verhéltnismassig hdufig vor, und trotzdem
wurde seine Giftigkeit erst so spat festgestellt.

Durch einen todlich verlaufenen Ver-
giftungsfall, dem im Juni 1916 der als pilz-
kundig bekannte Lehrer Bockemiiller (er soll
aber auch héufig unvorsichtig gesammelt
haben, wie mir Augenzeugen berichtet haben)



in Aschersleben zum Opfer fiel, wurde die
Aufmerksamkeit der Pilzforscher auf diesen
Pilz gelenkt. In den folgenden Jahren wurden
ebenfalls Vergiftungen durch diesen Pilz an
verschiedenen Orten festgestellt. Vor allem
zeigte es sich, dass dieser Giftpilz in Deutsch-
land recht verbreitet ist. Er wurde an vielen
Orten in Siid- und Mitteldeutschland gefunden.
Die Annahme, dass er in Norddeutschland
seltener ist, trifft nicht zu. Er wurde im
Botanischen Garten in Berlin-Dahlem, dann
bei Potsdam, bei Angermiinde, bei Riiders-
dorf sogar in grossen Mengen festgestellt. Ver-
wunderlich ist, dass durch ihn nicht noch
mehr Vergiftungen vorkommen, da seine
weissen Jugendformen die Mdoglichkeit einer
Verwechslung mit-Champignonarten fiir Un-
kundige bieten.

Als stumpfe Kegel kommen diese appetit-
lich aussehenden Pilze, di¢ Ziegelroten Faser-
kopfe, aus der Erde, besonders in Parkanlagen,
auf Rasenpldtzen, in Laubwildern, unter
Buchen. Wenn es Anfang Juni tiichtig regnet,
so stehen sie manchmal gleich zu Hunderten
im Grase, die grossten von ihnen etwa 6—8 cm
breit. Zuerst haben sie eine weisse Oberhaut,
die mit seidigen Lingsfasern iiberzogén ist.
Bald bekommt diese aber Risse, die strahlen-
formig nach der Mitte zu laufen. Bei sehr
trockener Witterung konnen diese Faserkopfe
gleich rotlich gefdrbt aus dem Boden kommen.
Meist verfirben sie sich viegelrotlich erst im
Alter, und die- Hiite sind dann faserig und
streifig zerrissen. Schneidet man die -Hiite
ab, so sind sie alle schon am néichsten Tage
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rotlich verfirbt. Die Blatter auf der Hut-
unterseite sind anfanglich weisslich, verfarben
sich aber tiber grau bald olivbraun. Nur die
Schneiden bleiben weisslich. Der weisse Stiel
ist etwa 5 cm hoch, rotlich iiberfasert oder
gestreift und endet mit einem kreiselférmigen
Knollchen. Im Gegensatz zu den Champignon-
arten hat der Stiel hier keinen Ring. Die
Sporen sind 10—12 w lang, 6—7 w breit,
olivgelb und nierenformig. Der Sporenstaub
ist ockerbrdunlich. Die Basidien messen
30—10 u, die schlauchférmigen Cystiden
sitzen an der Lamellenschneide und messen
6—15 u.

Das Fleisch ist weiss und ldngsfaserig,
zeigt einen rotlichen Schimmer und rotet sich
bei Verletzung stark.

Die Vergiftungen beginnen schon !/,—I1
Stunde nach der Mahlzeit. Starker Speichel-
fluss tritt auf, dazu Flimmern, dann Schwarz-
werden vor den Augen, die Sehkraft ist stark
geschwicht, ein starker Schweissausbruch
setzt ein und dazu kommen Schiittelfrost und
Leibkrampfe. Das Bewusstsein bleibt erhalten.
Der Tod tritt nach schweren Vergiftungen
nach etwa 10 Stunden infolge Herzlihmung
ein. Letztere ist auf densehr starken Muskarin-
gehalt dieser Pilze zuriickzufiihren. Er soll
etwa 20mal so gross sein, wie beim Fliegen-
pilz. Rettung ist nur méglich bei baldiger
Magenentleerung. Da die Vergiftung sich
ebenso wie solche nach Genuss von Fliegen-
pilzen sehr bald bemerkbar macht, ist sofortige
Behandlung meist erfolgreich.

Ist der Schusterpilz (Boletus miniatoporus Secr.)
wirklich nicht einwandfrei essbar?

Von Leo Schreier.

Die neueste Lieferung von « Kallenbachs
Rohrlinge » bringt eine Tafel mit ausfiihrlichem
Textteil zu diesem Pilz. In bezug auf den Wert
dieses Pilzes schreibt Herr Kallenbach: « Ess-

bar, doch ist bei allen Rotporern noch Vor-
sicht am Platze; ausnahmsweise eingetretene
Vergiftungen mit dieser Art miissen durch
weitere Beobachtungen noch geklart werden. »
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