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Ritselraten um einen Pilz

In Hotels, Restaurants oder Sanatorien, aber auch in Krankenhidusern und Heimen kénnen sich Tischgi-
ste an besonders schmackhaften Pilzgerichten giitlich tun. Aber nicht nur Hausfrauen ritseln. Man inter-
essiert sich natiirlich, um welche Spezies Pilze es sich bei diesen Leckerbissen handeln konnte.
Champignons waren es diesmal nicht. Das bewies die dussere Gestalt der zum Teil unzerkleinerten Pilze.
Kleine Hallimasch, denen die Schwiamme allenfalls ein bisschen dhnlich sahen, schieden von vornherein
aus, weil sie nicht jeder vertragt. Nun, schliesslich sickerte durch, es seien «Stockschwammchen». Jeder
Pilzfreund kennt die lecker schmeckenden, auf Baumstiimpfen wachsenden Suppenpilzchen. Stock-
schwammchen, so hiess es auch in Grosskiichen, sei der Name der Pilze; aber diese unterschieden sich
doch wesentlich von jenen servierten, indem deren Hiitchen auf «bauchig verdickten» Stielen sitzen, was
nun bei Stockschwdammli wiederum iiberhaupt nicht der Fall ist.

Des Ritsels Losung fand Walter Petzold, Leiter der «Schwarzwilder Pilzlehrschau» heraus. Auf der
Generalversammlung des Vereins fiir Pilzkunde Thurgau konnte man es erfahren. Es gibt keine deutsche
Bezeichnung fiir diesen Pilz. Der Importeur etikettierte die Dosen kurzerhand als «Stockschwdmmchen».
Sein Steckbrief: Pholiota nameko. Ein Zuchtpilz aus Ostasien, der dhnlich wie Volvariella, auf «Reis-
stroh» geziichtet wird. Sein Giitezeichen: vorziiglich. Zu jeder Jahreszeit eine willkommene Gaumen-
freude. Alice Vogelreuter, Sonnenbiihlstrasse 16, D-7750 Konstanz
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Dans le numéro 83/11 du BSM, p. 212, nous avons présenté a nos lecteurs le cahier N° 1 de notre revue
scientifique. Depuis lors, 3 nouveaux cahiers ont paru, et leur contenu pourrait intéresser aussi le mycolo-
gue amateur. Nous présentons ci-apres et dans les prochains numéros du B.S.M. un résumé des articles
principaux.

L. Kilin et F. Ayer: Sporulatin et développement des carpophores de Cantharellus lutescens et
leur corrélation avec des facteurs climatiques

En allemand. 22 pages. 12 illustrations (photos et tables) en noir-blanc.

Résumé (traduction R. Amiet): Cette étude fait partie d’'une série d’investigations concernant I'influence
de la récolte des champignons sur leur fructification. Ces recherches ont débuté en 1979 et se poursuivent
dans la réserve de La Chanéaz (FR).

Elle démontre, a 'exemple de la chanterelle jaunissante (Cantharellus lutescens), le role déterminant du
climat sur la production des spores. Elle a également pour but de fournir des éléments de base permettant
de saisir 'importance de I'impact de la récolte des champignons sur la production actuelle et potentielle
des spores.

Trente et un carpophores de Cantharellus lutescens ont été observés durant leur période de croissance.
Tous les deux jours, on a récolté la quantité de spores déchargées et enregistré la croissance des carpopho-
res, puis ces deux parametres ont été mis en paralléle avec des données météorologiques (température et
humidité relative de I'air, précipitations).

Les champignons étudiés produisirent entre 250000 et 100 millions de spores pour une durée de crois-
sance moyenne de 49 jours. La chute des spores se produisit sitot apres 'apparition des carpophores. Ona
constaté une relation tout a fait nette entre les conditions météorologiques et la chute des spores. Un
temps chaud et sec favorisa la sporulation, alors que la pluie et de basses températures la réduisirent.
La récolte prématurée de petits carpophores réduit la production de spores de 1000 a 10000 fois, et peut
ainsi influencer le potentiel de reproduction du champignon.
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