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iUTE DINGE ENTSTEHEN UNTER DAMPF.
NICHT UNTER DRUCK.

-

Wie beim neuen Combi-Dampfbackofen von
Gaggenau. Als erstes Einbaugerat weltweit kombi-
niert es die Vorteile von drucklosem Dampf und
HeiBluft zum professionellen « Combidampfen ».
Durch die exakte Regulierung der Feuchtigkeit
erhalt Fleisch und Gefliigel, wie beispielsweise ein
Stubenkiiken bei 80% Luftfeuchtigkeit aussen
eine knusprige Braunung und bleibt innen dennoch
zart und saftig. Vitamine und Geschmacksstoffe
von Gemise werden nicht ausgewaschen und
selbst fiir Fisch kennen Profis kaum eine bessere
Zubereitungsart.

Wenn Sie mehr Gber den neuen Combi-Dampf-
backofen und die neuen Kiicheneinbaugerate von
Gaggenau erfahren wollen, senden wir lhnen
kostenlos das neue Gaggenau Magazin. Bitte rufen
Sie uns an unter: Tel. 01/749 11 11 oder besu-
chen Sie uns im Internet: www.gaggenau.ch

DER UNTERSCHIED HEISST GAGGENAU.
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