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Am 20. Januar 2010 kochte Fabian Inderbitzin, der mit
15 Gault-Millau-Punkten ausgezeichnete Chateau-
Giitsch-Chefkoch, exklusiv fiir die Kundinnen und
Kunden des Mahlzeitendienstes von Pro Senectute Kan-
ton Luzern. Die Mahlzeiten wurden von dem promi-
nenten Koch in der Gastronomie Eichhof zubereitet
und auf Bestellung den Kunden nach Hause geliefert.

Die geladenen Giéste — dem Mabhlzeitendienst verbun-
dene Personen aus der Stadt Luzern/Littau, Kriens,

VERANSTALTUNGEN

Ran &
dencrep, €SUppe mit g

und Sauerrahm

Sanf
ml:_:‘r 8egarte Kalbsschulre
Pastm-zﬁwer- Rosmarinjus ;
: a urPetcrsilienpijr
ind Rotkohl-Konﬁt =

amblelles ZLItr nent rtct en
0 0.

1stazien-]0g1

Horw und Buchrain — konnten sich im Betagtenzentrum
Eichhof ebenfalls von den Kochkiinsten des Meisters
iiberzeugen. Das gleiche 3-Gang-Menii wie fiir die Kund-
schaft des Mahlzeitendienstes wurde mit Sorgfalt und
Passion von Inderbitzin und seinen Helfern zubereitet.
Die Riickmeldungen waren eindeutig: Das Essen des
ausgezeichneten Kochs schmeckte allen — den Kundin-
nen und Kunden des Mahlzeitendienstes gleichermassen
wie den Gésten im Speisesaal.

Kostliches vom
Meisterkoch in der
Gastronomie Eichhof:
Peter Dietschi (I.) und
Marco Borsotti (r.)
bedanken sich bei
Fabian Inderbitzin flr
das exklusive Mend.
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