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Kambly — Genuss dank regionaler
Wertschopfung und Nachhaltigkeit

l’art du Biscuit

Seit drei Generationen steht Kambly
fur die Vollendung der Schweizer Fein-
gebdck-Tradition. Mit dem Emmentaler
«Bretzeli» nach Grossmutters Rezept
hat die Geschichte von Kambly vor
tiber hundert Jahren begonnen. Seither
wird eine Vielfalt erlesener Kreationen
von edelstem Schweizer Feingeback
Tag fiir Tag mit der gleichen Sorgfalt
hergestellt, um Qualitdt und Tradition
des Hauses Kambly immer wieder neu
zu begriinden.

Im Emmental, im Herzen der Schweiz
werden bis auf den heutigen Tag alle
Rezepte und Herstellverfahren im
eigenen Hause entwickelt und so
lange verfeinert, bis sie den hohen
Qualitatsanspriichen der Liebhaber
edelsten Feingebdcks entsprechen.
Das Ergebnis sind liebevoll herge-
stellte und einzigartige Feingebéck-
Kreationen — wie von des «Maitre
Chocolatier et Patissier» Meisterhand
gemacht.

Regionale Rohstoffe und Wert-
schopfung

Die hohen Qualitdtsanspriiche an
die Kambly Produkte verlangen eine
sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe und
eine ausgewogene Komposition der
Rezepturen aus natiirlichen Zutaten.
Kambly bezieht alle Rohstoffe in
der Schweiz und - soweit mdglich
— im Emmental, sofern sie in der no-
tigen Qualitit und Menge verfiig-
bar sind. Fir das Bretzeli und die
«Emmentaler Hausspezialitdten» wird
in der Dorfmihle von Trubschachen
Emmentaler Weizen zu Mehl vermah-
len. Die altehrwiirdige Miihle wird seit
1864 von der Familie Haldemann be-
trieben, mittlerweile in der vierten und
bald in der fiinften Generation. Auch
der seit Urzeiten im Emmental heimi-
sche UrDinkel wird fiir Kambly in der
Dorfmiihle sorgfaltig verarbeitet.
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Hier, im Herzen der Schweiz, sind fiir Kambly die reine Natur und die edlen Rohstoffe, die traditionsreiche
Handwerkskunst und die gelebten Werte die Quelle der Inspiration und Kraft, um die Konsumenten weltweit zu

begeistern.

mental ...

... wird in der traditionsreichen Dorfmiihle von Trub-
schachen zu Mehl vermahlen.

tter und die Eier werden ebenfall
Emmental erzeugt.

Der UrDinkel wird auf dem Bauern-
betrieb «Bareggwinkel» der Familie
Stettler angebaut, welcher unweit auf ei-
ner Anhohe oberhalb von Trubschachen
liegt. Diese im Volksmund «Korn» ge-
nannte Getreidesorte ist besonders ro-
bust und gedeiht auch auf kargen Boden
gut. UrDinkel ist ein ideales Getreide
flir den okologischen Landbau, weil
keine Pflanzenschutzmittel eingesetzt
werden mussen.

Auf dem Bauernhof der Familie Stettler
wird auch Milch erzeugt, welche in
der Dorfkdserei von Trubschachen mit
der Milch von anderen Emmentaler
Bauern zu jener frischen Emmentaler
Butter weiterverarbeitet wird, die
den Sablés der Linie «Emmentaler
Hausspezialititen» ~ ihren  feinen
Geschmack verleihen.

Vom Bauernhof der Familie Grossen-
bacher in Affoltern im Emmental stam-
men die Eier, die fir die exquisiten
«Emmentaler Hausspezialititen» ver-
wendet werden. Die fast 5000 Hiihner
leben in Freilandhaltung.

Mit der regionalen Rohstoffbeschaffung
und der Verwurzelung im Dorf und
in der Region leistet Kambly einen
wichtigen Beitrag zur Erhaltung der
Agrarwirtschaftskette und des traditio-
nellen Gewerbes.



Engagement fiir Nachhaltigkeit

Auch die Energie beschafft das
Familienunternehmen Kambly regio-
nal. Bereits seit vielen Jahren bezieht
Kambly Solarstrom. Seit dem Sommer
2011 stammt der Solarstrom von
Bauernhofddchern im Emmental. Auf
diese Weise unterstiitzt und fordert
Kambly oOkologische Investitionen in
der Region Emmental. Der Emmentaler
Solarstrom deckt den Energiebedarf fiir
die Herstellungdes Kambly Bretzeli und
der «Emmentaler Hausspezialitdten».
Seit 2012 lbernimmt Kambly ausser-
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dem die gesamten rund zwei Millionen
Kilowattstunden Strom aus dem Wasser-
kraftwerk «Wannenfluh» in Riderswil
im Emmental. Der nachhaltig und lo-
kal produzierte Strom erspart unserer
Umwelt jdhrlich 1200 Tonnen CO?2,
die mit fossilen Energietragern anfallen
wiirden.

100% Familienunternehmen

Die KAMBLY SA Spécialités de Biscuits
Suisses,  Trubschachen  (Schweiz)

ist zu 100% im Besitze der Familie
Oscar A. Kambly. Kambly ist der um-
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Die «<Emmentaler Hausspezialititen» — echt Emmental

satzstarkste Gebackhersteller und der
fihrende Exporteur der Schweiz. Die
Marke Kambly ist die bekannteste und
beliebteste Biscuitmarke der Schweiz
und in Frankreich die flihrende Marke
im Premium-Segment. Gut die Halfte
des konsolidierten Umsatzes von iiber
CHF 160 Mio erfolgt im Ausland.
Kambly ist in Gber 50 Landern auf
allen fiinf Kontinenten beliebt und
gilt im Premium-Segment edelsten
Feingebdcks weltweit als Qualitdts-
und Innovationsfthrer.

Die feinen Kambly Sablés der Linie «<Emmentaler Hausspezialititen» werden mit viel Liebe und Hingabe aus Emmentaler
Butter, Mehl und Eiern nach Uberlieferten Rezepten gebacken und mit hochwertigen ganzen Piemonteser Haselniissen,
raffinierten frischen Doppelrahmtéfeli oder hellen und dunklen Chocolade Stiickli veredelt. Einzigartig kostlich schmeckt

das Sablé mit UrDinkel und ganzen Mandeln.
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Wunschlos gliicklich

Geniessen Sie Wohnen mit Service im Herzen von Wetzikon.

Unsere schonen 2.5 - 6.5 Zimmer Wohnungen verbinden Lebensgefiihl mit Sicherheit. Sie sind rollstuhligangig und
ausgestattet mit Waschmaschine/Tumbler und viel Stauraum. Mieter profitieren zudem von nutzlichen Zusatz-
leistungen wie Arztezentrum mit Physiotherapie, interner Pflegedienst, Wellnessbereich, Restaurant, Haus-Service etc.
Besuchen Sie unsere Musterwohnungen. Wir freuen uns auf lhren Anruf.

IMPULS
Bahnhofstrasse 137 @ 8620 Wetzikon

T 044 931 22 20

www.impuls-wetzikon.ch

IM PULS

WOHNEN MIT SERVICE

info@impuls-wetzikon.ch
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